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Een veilig gebruik van de blender

Uw eigen veiligheid en die van anderen zijn héél belangrijk.

In deze handleiding en op uw toestel vindt u tal van belangrijke veiligheidswaarschuwingen.
Lees deze aandachtig door en leef ze strikt na.

Dit is het alarmsymbool.

Dit symbool waarschuwt u voor mogelijke gevaren waarbij u of anderen
gedood of verwond kunnen worden.

Alle veiligheidswaarschuwingen volgen op het alarmsymbool en de
woorden “GEVAAR” of “WAARSCHUWING” Deze woorden betekenen dat:

U kunt gedood worden of ernstig

A G EVAAR gewond raken als u de instructies niet

onmiddellijk naleeft.
U kunt gedood worden of ernstig

AWAARSCH UWING gewond raken als u de instructies niet

naleeft.

De veiligheidswaarschuwingen informeren over het potentiéle gevaar, over hoe u de kans op
verwondingen kunt verkleinen, en over wat er kan gebeuren als u de instructies niet opvolgt.

Elektrische vereisten

Voedingsspanning: 220-240 Volt
Stroomsterkte: 50 Hz AWAARSCH UWING

N.B.: dit product wordt met een

Y-stroomkabel geleverd. Mocht deze kabel
beschadigd zijn, dan moet deze vervangen
worden door een erkende reparatiedienst om

gevaren te vodrkomen.

Gebruik geen verlengsnoer. Als het netsnoer
te kort is, moet een gekwalificeerde elektricien

of onderhoudstechnicus een stopcontact Gevaar voor elektrische
installeren in de buurt van het apparaat. schokken
Steek de stekker in een geaard
stopcontact.

Gebruik geen adapter.
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze
instructies kan dood, brand of
elektrische schokken tot gevolg
hebben.
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BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten steeds basisvoorzorgen worden getroffen zodat het
risico op brand, elektrische schokken en/of persoonlijke verwondingen zou worden voorkomen:

1. Alle instructies lezen.

2. De blender niet in water of andere vloeistoffen plaatsen om het risico van elektrische schokken

uit te sluiten.

3. Dit apparaat mag niet zonder toezicht worden gebruikt door of in de buurt van kinderen.

4. Trek de netstekker uit het stopcontact wanneer het apparaat niet wordt gebruikt, véor het
aanbrengen of verwijderen van onderdelen en véér het reinigen.

5. Vermijd contact met bewegende delen.

6. Gebruik nooit een blender met een beschadigd netsnoer of een beschadigde netstekker,
na een defect of nadat het apparaat is gevallen of op een andere manier beschadigd is
geraakt. Laat het apparaat in de dichtstbijzijnde erkende klantenservice nakijken, herstellen of

mechanisch of elektrisch bijregelen.
7. Gebruik de blender nooit buiten.

8. Laat het snoer niet over de rand van de tafel of het aanrecht hangen.

9. Hou tijdens het mengen handen of keukengerei nooit in de mengbeker om het risico op
ernstige persoonlijke verwondingen of schade aan de blender te voorkomen. U kunt een
pannenlikker gebruiken, maar alleen wanneer de blender niet in werking is.

10. De messen zijn scherp. Hanteer ze met de nodige voorzichtigheid.

11. Om het risico op verwonding te voorkomen mag u de sluitmoer- en messenset nooit op het
voetstuk aanbrengen zonder dat de mengbeker correct is aangebracht.

12. Bedien de blender alleen als het deksel is aangebracht.

13. Het gebruik van toebehoren die niet door KitchenAid worden aanbevolen, kan verwondingen

veroorzaken.

14. Verwijder bij het mengen van hete vloeistoffen het middelste gedeelte van het

tweedelige deksel.

15. Dit product werd uitsluitend voor huishoudelijk gebruik ontworpen.

16. Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen, door personen met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of door personen met onvoldoende kennis
en ervaring, tenzij de persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht houdt of
instructies heeft gegeven over het gebruik van het apparaat.

17. Er moet toezicht gehouden worden op kleine kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet met

het apparaat spelen.

BEWAAR DEZE INSTRUCTIES

Dit apparaat is voorzien van het merkteken
volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG
inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparaten (AEEA).

Door ervoor te zorgen dat dit product op de
juiste manier als afval wordt verwerkt, helpt u
mogelijk negatieve consequenties voor het milieu
en de menselijke gezondheid te voorkomen die
anders zouden kunnen worden veroorzaakt door
onjuiste verwerking van dit product.

Het symbool mmm op het product of op de
bijbehorende documentatie geeft aan dat
dit product niet als huishoudelijk afval mag

worden behandeld. In plaats daarvan moet
het worden afgegeven bij een verzamelpunt
voor recycling van elektrische en elektronische
apparaten.

Afdanking moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de plaatselijke
milieuvoorschriften voor afvalverwerking.

Voor nadere informatie over de behandeling,
terugwinning en recycling van dit product
wordt u verzocht contact op te nemen met
het stadskantoor in uw woonplaats, uw
afvalophaaldienst of de winkel waar u het
product hebt aangeschaft.



Onderdelen van de blender (model 5KSB555)

Goed afsluitend deksel
met transparant
ingrediéntenbekertje

A van 60 ml
Glazen mengbeker
van 1,5 liter met
speciale gietmond
Gepatenteerd,
roestvrijstalen
mes

Sluitmoer- en
messenset

Snelheidselectieknoppen

Sterke, met
staal verstevigde
koppelaars @&
"'% Clean Touch-
) bedieningspaneel

SO

Voet van gegoten
metaal

WAARSCHUWING: als het lampje knippert, is het apparaat klaar voor gebruik. Raak de messen

niet aan.
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Onderdelen van de blender

Deze blender is gemaakt en getest naar de
KitchenAid-kwaliteitsnormen voor optimale
werking en een lange, storingsvrije levensduur.

Robuuste motor

Een zware motor van 0,9 pk levert het vermogen
voor indrukwekkende prestaties bij alle mengtaken:
van het pureren van sauzen tot het maken van
salsa's met brokken, of het uniform malen van ijs
of ingevroren fruit voor zijdegladde drankjes.

Glazen mengbeker van 1,5 liter
met speciale gietmond

De glazen mengbeker is bestand
tegen krassen, vlekken en geurtjes.
De mengbeker kan uit de sluitmoer
worden verwijderd voor eenvoudige reiniging,
en is bestand tegen extreme temperaturen.

De speciale gietmond maakt druppelvrij gieten
mogelijk.

Goed afsluitend deksel met transparant
ingrediéntenbekertje van 60 ml

Biedt een stevige afdichting. Het flexibele
deksel zorgt voor een stevige afdichting tijdens
de hele levensduur van de blender. Het deksel
is voorzien van een verwijderbaar bekertje

van 60 ml. Dit vergemakkelijkt het meten en
toevoegen van ingrediénten.

Gepatenteerd, roestvrijstalen mes

De scherpe, extra grote mespunten staan op
vier vlakken voor snel, grondig en consistent
mengen.

Sluitmoer- en messenset

Het duurzame, eendelige mes is in de sluitmoer
geintegreerd voor eenvoudige bediening en reiniging.
Deze vaatwasmachinebestendige set voorkomt dat
de messen gaan draaien voordat de mengbeker
correct in de sluitmoer is aangebracht en op de voet
van de blender is geplaatst.

Sterke, met staal verstevigde koppelaars
Koppelaars van hoge kwaliteit, met 12 in elkaar
grijpende tanden voor directe overdracht van
het motorvermogen naar het mes. De koppelaar
van de mengbeker is voorzien van een speciale
laag voor een stille werking.

Snelheidselectieknoppen

Enkele seconden volstaan voor het maken van
ijskoude drankjes, of het pureren van sauzen

en soepen. Meng met vertrouwen, controle en
consistentie bij alle snelheden: STIR (roeren) (é),
CHOP (fijnsnijden) ( 4 ), MIX (mixen) ( d),
PUREE (pureren) (=) en LIQUEFY (mengen) ( &*).
De PULSE-modus (=) kan bij alle vijf
snelheden worden gebruikt. De CRUSH ICE-
functie (-8#) is specifiek ontworpen voor

het fijnmalen van ijs en past automatisch
intervallen toe voor een optimaal resultaat.

Intelli-Speed™-motorsturing

De exclusieve Intelli-Speed ™ -sturing zorgt
automatisch voor een constante snelheid, zelfs
als de dichtheid verandert wanneer u andere
ingrediénten toevoegt. Dit geavanceerd ontwerp
van KitchenAid garandeert een optimale
mengsnelheid voor elke keukentaak en bij elke
bedieningspaneelinstelling.

Soft Start-functie

De blender begint langzaam te draaien om het
voedsel naar het mes te trekken en verhoogt
vervolgens snel de snelheid tot de ingestelde
snelheid is bereikt. Deze functie vermindert het
opspatten bij het starten en maakt een handenvrije
bediening mogelijk.

Voet van gegoten metaal

De zware voet van gegoten metaal garandeert
een stabiele en stille werking bij het mengen
van een volle mengbeker ingrediénten. Vier
rubberen voetjes op de brede, stevige basisvoet
zorgen voor een vaste, slipvrije grip. De gladde,
afgeronde basisvoet is makkelijk schoon te
maken en is aan de onderkant voorzien van een
uitsparing waarin u het netsnoer kunt opbergen.

Clean Touch-bedieningspaneel
Veegt in een ogenblik schoon. Glad
bedieningspaneel zonder spleten of barsten waarin
ingrediénten bekneld kunnen raken.



Voorbereiden van de blender

De eerste keer gebruiken

Veeg voordat u de blender de eerste keer
gebruikt de voet van de blender af met een
warme, schuimende doek. Veeg deze vervolgens
schoon met een vochtige doek. Droog met een
zachte doek. Was de mengbeker, het deksel,

de sluitmoer- en messenset, de afdichtring en
het ingrediéntenbekertje met de hand in warm,
schuimend water (zie Behandeling en reiniging,
pagina 10). Spoel de onderdelen af en droog ze
met een doek.

Montage van de blender

1. Zet de sluitmoer- en messenset op een
stevig oppervlak. Let erop dat de mespunten
naar boven wijzen.

2. Plaats de afdichtring (met de platte kant
omlaag) rondom de messen en in de gleuf
van de sluitmoer.

o Afdichtring

- -
[/.( " sluitmoer

3. Laat de nokken van de mengbeker in de
uitsparingen van de sluitmoer vallen.
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4. Druk de mengbeker omlaag en draai deze
ongeveer ' slag om totdat u twee klikken
hoort.

o

———

5. Pas de lengte van het netsnoer van de
blender aan uw behoeften aan.

N\

6. Plaats de mengbeker op de voet van de
blender.

Vervolg op volgende pagina



Voorbereiden van de blender

N.B.: als de mengbeker correct is geplaatst, rust
deze volledig op de voet van de blender. Als dat
niet het geval is, herhaalt u stap 3 en 4.
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7. Plaats het deksel op de mengbeker.

%

Gevaar voor elektrische
schokken

Steek de stekker in een geaard
stopcontact.

Gebruik geen adapter.
Gebruik geen verlengsnoer.

Het niet opvolgen van deze
instructies kan dood, brand of
elektrische schokken tot gevolg
hebben.

8. Steek de stekker in een geaard stopcontact.

De blender is nu klaar voor gebruik.

9. Druk voordat u de mengbeker van de voet

haalt altijd op “O” en trek de stekker van het
netsnoer uit het stopcontact.

Gebruik van de blender

Véor het gebruik

N.B.: wanneer de blender aanstaat of het

lampje van de PULSE-modus (ruse) knippert:

- Mag u de draaibeweging van het mes niet
hinderen.

- Mag u het deksel van de mengbeker niet

verwijderen.
Bediening van de blender

De KitchenAid ™ -blender heeft vijf snelheden:
STIR (roeren) (&), CHOP (fijnsnijden) ( 4, ), MIX
(mixen) ( o ), PUREE (pureren) (=), en LIQUEFY
(mengen) (ﬁl). Bovendien beschikt de blender
over een CRUSH ICE-functie (jjs fijnmalen) (-8#)
en een PULSE-modus (Puse).

‘ . . .@.
(@@

1. Dankzij een handige éénstapsbediening
werkt dit apparaat alleen wanneer een
snelheidselectieknop wordt ingedrukt.

2. Controleer voordat u de blender bedient of
de mengbeker goed vastzit in de sluitmoer
en het geheel correct op de voet van de
blender is geplaatst.



Gebruik van de blender

N.B.: als er ruimte zit tussen de sluitmoer en Gemalen ljs

de voet, is de mengbeker mogelijk niet goed in . I . .

de sluitmoer vergrendeld of is het geheel niet Uw K;}tc?prld | —blendgr ?'ég;[ evevn functie

correct op de voet van de blender geplaatst. zie ~ YOOr N€t Tynmalen van ys - yvanneer

Montage van de blender, pagina 5, voor verdere deze fun‘ctle 1S geselecteerd, past de blender
' ! automatisch intervallen toe tussen het malen
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Instructies. met optimale snelheid voor het fijnmalen van ijs
of andere ingrediénten.
£'s . 1. Controleer voordat u de blender bedient of
1 de mengbeker correct op de voet van de
Geen blender is geplaqtst. .
Q—Ruimte . N.B.: als er ruimte zit tussen de sluitmoer en
de voet, is de mengbeker mogelijk niet goed in
) de sluitmoer vergrendeld of is de sluitmoer niet
Qéf;%@ correct op de voet van de blender geplaatst.

Zie Montage van de blender, pagina 5, voor

verdere instructies.

2. Plaats ingrediénten in de mengbeker en
druk het deksel stevig op zijn plaats.

3. Druk op CRUSH ICE (ijs fijnmalen) (-8%).
Het lampje brandt continu. De blender past
automatisch intervallen toe.

3. Plaats ingrediénten in de mengbeker en
druk het deksel stevig op zijn plaats.

. - Q) @
.-‘ %(
\ ] CSO'®

4. Druk op de gewenste snelheidsknop voor
continue werking met de overeenkomstige
snelheid. Het groene lampje van de
geselecteerde snelheid brandt continu. Door “

op een andere snelheidsknop te drukken,
kunt u instellingen wijzigen zonder het
apparaat te stoppen.
BELANGRUK: Verwijder bij het mengen o "
van HETE etenswaren of vloeistoffen het 4. Druk op "0 om de CRUSH ICE (ijs fijnmalen)
ingrediéntenbekertje in het midden van (-8*) uit te schakelen. De blender is nu klaar

het deksel. Gebruik alleen de snelheid voor continu gebruik. )
STIR (roeren) (&) 5. Trek voordat u de mengbeker verwijdert de

) stekker uit het stopcontact.
5. Druk op “O" om de blender uit te
schakelen. Met de knop “O" (OFF) kunt
u de blender tegelijkertijd stoppen en
uitschakelen.
6. Trek voordat u de mengbeker verwijdert de
stekker uit het stopcontact.

Vervolg op volgende pagina
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Gebruik van de blender

PULSE-modus

Uw KitchenAid ™-blender biedt een PULSE-
modus (), waarin u de functie “Pulseren op
elke gewenste snelheid” kunt inschakelen.
N.B.: De PULSE-modus (Puse) werkt niet in
combinatie met de CRUSH iCE-functie (ijs
fijnmalen) (-8#)!

1. Controleer voordat u de blender bedient of
de mengbeker correct op de voet van de
blender is geplaatst.

N.B.: als er ruimte zit tussen de sluitmoer en

de voet, is de mengbeker mogelijk niet goed in

de sluitmoer vergrendeld of is de sluitmoer niet
correct op de voet van de blender geplaatst. Zie

Montage van de blender, pagina 5, voor verdere

instructies.

2. Plaats ingrediénten in de mengbeker en
druk het deksel stevig op zijn plaats.

3. Druk op PULSE (*u:e). Het lampje boven de
knop knippert om aan te geven dat de vijf
snelheden zich in de PULSE-modus (Puse)
bevinden.

@ ‘

=,

4. Selecteer een snelheidsknop. Druk op de knop
en houd deze ingedrukt tot u het pulseren wilt
beéindigen. Het lampje van de snelheidsknop
en dat van de PULSE-modus (*us¢) branden
continu tijdens het pulsen met de gewenste
snelheid. Wanneer u de knop loslaat, stopt
het mengen. De blender blijft echter in de
PULSE-modus (=) en het lampje van de

PULSE-modus (=) begint weer te knipperen.
Als u nogmaals met dezelfde snelheid of met
een andere snelheid wilt pulseren, drukt u op
de knop van de gewenste snelheid en houdt u
deze ingedrukt.

o' D
CSHD.

e

5. Druk op “O" om de PULSE-modus (ruse) uit
te schakelen. De blender is nu klaar voor
continu gebruik.

6. Trek voordat u de mengbeker verwijdert de
stekker uit het stopcontact.

Ingrediéntenbekertje

Het ingrediéntenbekertje van

60 ml kan worden gebruikt

voor het meten en toevoegen

van ingrediénten. Verwijder het

bekertje en voeg ingrediénten

toe terwijl u mengt met de snelheid STIR
(roeren) (&), CHOP (fijnsnijden) ( 4 ) of

MIX (mixen) ( 4 ). Als u de blender met hogere
snelheden, met een volle mengbeker of met
een hete inhoud gebruikt, stopt u de blender e
n voegt u vervolgens ingrediénten toe.
BELANGRUK: Verwijder bij het mengen
van HETE etenswaren of vloeistoffen het
ingrediéntenbekertje in het midden van
het deksel. Gebruik alleen de snelheid
STIR (roeren) (&).

Soft Start-functie

De Soft Start-mengfunctie start de blender
automatisch met een lagere snelheid om
ingrediénten naar de messen te trekken en
verhoogt vervolgens snel de snelheid tot de
ingestelde snelheid is bereikt voor optimale
prestaties.

N.B.: de Soft Start-mengfunctie werkt alleen
wanneer u een snelheid selecteert in de
"0"-modus en niet in combinatie met de
PULSE-modus (=) of de CRUSH ICE-functie (ijs
fijnmalen) (:@#)!



Overzicht snelheden

Bestanddeel Snelheid

Gemengde ijsdrank. .. ... . ... ... Vo
Kwarktaart .. ....................... Vo
Gehakte vruchten .. ........... .. .. P 4
Gehakte groenten. . ............... P 4
Beleg op basis van roomkaas . .......... &
Romige soep. ... ... &
Gemalen/gehaktijs.............. .. ... g
DIPSAUS. . vt e e e &
Fijngehakte verse vruchten . .. ........ .. g
Fijngehakte verse groenten. ... ....... .. g

Luchtige gelatine voor
taarten/desserts .. ................. b

Ingevroren gehakte vruchten
(lichtjes ontdooien tot
de punt van een mes in

de vruchten kan dringen) .. .......... -Be
Drank op basis van

ingevroren yoghurt. .. .............. g
Sap van vruchtenconcentraat . .. ........ d
Drank op vruchtenbasis (dun)........... b
Drank op vruchtenbasis (dik). .. ......... <
Saus op vruchtenbasis. . .. ............. <
Geraspte harde kaas.................. g
JUS oo d

Bestanddeel Snelheid
Drank op basis van ijsmelk . ......... ... Vg
Vleessalade als sandwichbeleg . ... ... Puse S
MOUSSE. . . o oo Vg
Havermout . ........................ =
Pannenkoekenbeslag. . .. ........ ... .. d
PEStO. . .o 4
Gepureerde vruchten/babymaaltijd . . . . . .. s
Gepureerd vlees/

vlees voor babymaaltijd. . ............ s
Gepureerde groenten/groenten

voor babymaaltijd. . ................ s
SIaSAUS « « o v d
Hartige zachte kruimellaag . . ... ... .. Pise f
Sorbet. . ... Vg
Gladde ricotta of cottagecheese . .. ... ... d
Zoete knapperige

kruimellaag voor koekjes . .. ......... 4
Zoete zachte

kruimellaag. . ... ............... Pise f
Zoete knapperige kruimellaag. . ... ... Pise f
Saus op groentenbasis

voor hoofdmaaltijd. . . .............. &
Wafelbeslag . ....................... d
Witte saus . ..o &

Tip - verwerk de inhoud van een standaard ijsblokrekje of 12 tot 14 standaard ijsblokjes per keer.
Af en toe roeren met een spatel is alleen nuttig wanneer de blender op “O"” staat. De CRUSH
ICE-functie (ijs fijnmalen) (-8#) is geoptimaliseerd voor het malen en hakken van ijs zonder het

toevoegen van vloeistoffen.
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Behandeling en reiniging

De mengbeker en de sluitmoer- en

messenset van de blender kunnen makkelijk

als afzonderlijke onderdelen worden
schoongemaakt, of als geheel zonder dat ze uit
elkaar hoeven te worden gehaald.

Reinig de blender grondig na

elk gebruik

Plaats de voet van de blender of het netsnoer
niet in water

Gebruik geen schuurmiddelen of
schuursponsjes

Afzonderlijke onderdelen reinigen

1. Til de mengbeker met sluitmoer- en
messenset rechtop omhoog om deze van
de voet van de blender te halen. Plaats
het geheel op een stevig oppervlak. Houd
de sluitmoer vast en draai de mengbeker
linksom (twee klikken) om de sluitmoer- en
messenset en de afdichtring te scheiden
van de mengbeker. Reinig de onderdelen in
zeepsop. Spoel en droog de onderdelen af.

N.B.: de mengbeker mag op het onderste rek van
de vaatwasser worden geplaatst. Voor de beste
resultaten wordt u aangeraden het deksel, het
ingrediéntenbekertje, de sluitmoer- en messenset
en de afdichtring met de hand af te wassen.

Mengbeker

Afdichtring—— >

Sluitmoer- en
messenset

"

2. Veeg de voet van de blender en het netsnoer
af met een warme, schuimende doek. Veeg
ze vervolgens schoon met een vochtige doek
en droog ze met een zachte doek.

10

Reinigen zonder de onderdelen uit elkaar
te halen

1. Plaats de mengbeker op de voet van de
blender, vul deze voor de helft met warm
water (geen heet water), en voeg één of
twee druppels afwasmiddel toe. Plaats
het deksel op de mengbeker, druk op de
snelheidsinstelling STIR (roeren) (é),
en laat de blender vijf tot tien seconden
draaien. Verwijder de mengbeker en giet
de inhoud weg. Spoel met warm water tot
alles schoon is.

2. Reinig het deksel en het ingrediénten-
bekertje in een warm sopje, en spoel en
droog ze grondig.

3. Veeg de voet van de blender en het netsnoer
af met een warme, schuimende doek. Veeg
ze vervolgens schoon met een vochtige doek
en droog ze met een zachte doek.



Probleemoplossing

De blender werkt niet wanneer een instelling is geselecteerd:

LOWe®
(O ©®

Geen enkel lampje brandt.

Controleer of de blender is aangesloten op
een stopcontact. Als dat het geval is, drukt u
op “O" en trekt u de stekker van het netsnoer
uit het stopcontact. Steek de stekker weer

in hetzelfde stopcontact. Als de blender nog
altijd niet werkt, controleert u de zekering of
de stroomonderbreker in het elektrische circuit
waarop de blender is aangesloten, en kijkt u
of het circuit gesloten is.

De blender stopt tijdens het mengen:

Mogelijk is de blender overbelast. Als de
blender overbelast raakt tijdens het mengen
van zware ingrediénten, wordt deze
automatisch uitgeschakeld om schade aan

de motor te voorkomen. Druk op “O” om de
blender opnieuw in te stellen en trek de stekker
uit het stopcontact. Verwijder de mengbeker
van de voet en verdeel de inhoud van de
mengbeker in kleinere hoeveelheden. U kunt
de belasting van de blender ook verminderen
door extra vloeistof in de mengbeker te gieten.

De lampjes knipperen om beurt.

Mogelijk zit de blender vast. Als dat het geval
is, stopt de blender om schade aan de motor
te voorkomen. Druk op “O"” om de blender
opnieuw in te stellen en trek de stekker uit
het stopcontact. Verwijder de mengbeker van
de voet en maak de messen met behulp van
een pannenlikker vrij door de inhoud onder
in de mengbeker in stukken te breken of te
verwijderen.

De blender is ingeschakeld, maar de messen willen niet draaien:

O—Ruimte

®
o
oo
e

De mengbeker is niet goed vergrendeld in

de sluitmoer. Hierdoor kunnen de koppelaars
niet in elkaar grijpen. Verwijder de mengbeker
van de voet en plaats deze correct in de
sluitmoer. Druk de mengbeker omlaag en
draai deze rechtsom tot voorbij de tweede klik.
Hierdoor kunnen de koppelaars de mengbeker
vastgrijpen. Zie Montage van de blender op
pagina 5.

Als het probleem niet is opgelost nadat u de stappen uit deze sectie hebt uitgevoerd, neemt u
contact op met een erkende klantenservice (zie pagina 14).

Retourneer de blender niet naar de winkel - de verkoper biedt geen onderhoudsservice.
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Tips voor de blender

Tijdbesparende tips

 Als u dranken met ijs maakt, verkrijgt u een
gladdere structuur door te mengen met
CRUSH ICE (ijs fijnmalen) (-g#).
* Kleinere ijsblokjes kunnen sneller worden
gehakt of gemalen dan grotere.
¢ U kunt in deze mengbeker grote
hoeveelheden gebruiken - u kunt per keer 2
tot 3 kopjes (475 ml tot 710 ml) toevoegen.
* Begin bij het mengen van vele verschillende
ingrediénten met STIR (roeren) (Vé) om
een goede vermenging van de ingrediénten
te verkrijgen. Verhoog zo nodig daarna de
snelheid.
* Zorg ervoor dat tijdens het mengen het
deksel op de mengbeker is aangebracht.
* Indien gewenst kunt u het ingrediéntenbekertje
in het midden van het deksel van de
mengbeker verwijderen om vloeistoffen of
ijsblokjes toe te voegen terwijl de blender
op de snelheid STIR (roeren) (é,), CHOP
(fiinsnijden) ( 4 ) MIX (mixen) ( 4 ) staat.
Als u de blender met hogere snelheden, met
een volle mengbeker of met een hete inhoud
gebruikt, stopt u de blender en voegt u
vervolgens ingrediénten toe.
Stop de blender voordat u keukengerei
aanwendt in de mengbeker. U mag alleen
wanneer de blender op “O” staat een rubber
spatel gebruiken om de ingrediénten te
mengen. Gebruik nooit keukengerei, ook
geen spatel, in de mengbeker terwijl de
blender in werking is.
Laat indien mogelijk warme etenswaren véor
het mengen eerst afkoelen. Begin voor het
mengen van warme etenswaren met STIR
(roeren) (& ). Verhoog zo nodig daarna de
snelheid.
Verwijder bij het mengen van hete
vioeistoffen het ingrediéntenbekertje in
het midden van het deksel en gebruik
alleen de snelheid STIR (roeren) (é ).
Plaats bij het mengen van hete
vloeistoffen geen onbeschermde hand
op het deksel van de mengbeker.
Stop de blender na enkele seconden en
controleer de vastheid van de etenswaren
om te voorkomen dat deze te fijn worden
gemalen.

Hoe u...

Ingevroren vruchtensap oplost: Doe

voor een blik van 175 ml geconcentreerd
sinaasappelsap het sap en de juiste hoeveelheid
water in de mengbeker. Breng het deksel

aan en laat de blender ongeveer 10 tot 15
seconden draaien op de snelheid MIX (mixen)

( 4 ) tot het geheel goed gemengd is.

Doe voor een blik van 355 ml het sap in de
blender en voeg één blik water toe. Breng het
deksel aan en laat de blender ongeveer 20 tot 30
seconden draaien op de snelheid MIX (mixen)

( 4 ) tot het geheel goed gemengd is. Roer door
elkaar in de overige twee blikken water.

Gelatine met een smaak oplost: Giet kokend
water in de mengbeker en voeg gelatine toe.
Verwijder het ingrediéntenbekertje in het
midden van het deksel en laat de blender
ongeveer 10 tot 30 seconden draaien op de
snelheid STIR (roeren) (&) tot de gelatine is
opgelost. Voeg de andere ingrediénten toe.

Biskwietjes- en volkorenkoekjes- kruimels
maakt: Breek grotere koekjes in stukjes van
ongeveer 4 cm diameter. Kleinere koekjes hoeft
u niet te breken. Doe ze in de mengbeker.
Breng in de PULSE-modus (Ps) het deksel aan
en laat de blender een paar maal draaien op
CHOP (fijnsnijden) ( 4.), ongeveer 3 seconden
per keer, tot de gewenste vastheid is verkregen.
Gebruik de kruimels als een snel gemaakte
sierlaag voor “ingevroren yoghurt”, pudding of
een vruchtencompote.

Om een fijnere kruimellaag te maken voor

een taart of dessert, breekt u biskwietjes of
volkorenkoekjes in stukjes van ongeveer 4 cm
diameter. Doe ze in de mengbeker. Breng in
de PULSE-modus () het deksel aan en laat
de blender een paar maal draaien op LIQUEFY
(mengen) ( &), ongeveer 20 tot 30 seconden,
tot de gewenste vastheid is verkregen.

Cracker-kruimels maakt: Ga te werk als bij de
koekjes. Gebruik de kruimels als sierlaag of als
ingrediént in groenten- of stoofschotels.

Broodkruimels maakt: Verdeel het brood
in stukjes van ongeveer 4 cm diameter. Ga te
werk als bij de koekjes. Gebruik de kruimels
(paneermeel) als sierlaag of als ingrediént in
groenten- of stoofschotels.



Tips voor de blender

Hak vruchten en groenten fijn: Doe twee
kopjes (475 ml) met stukjes fruit of groenten in
de mengbeker. Breng in de PULSE-modus (Pse)
het deksel aan en laat de blender een paar maal
draaien op STIR (roeren) (Yé), ongeveer 2 tot 3
seconden per keer, tot de gewenste vastheid is
verkregen.

Pureer vruchten: Doe 2 kopjes (475 ml)
ingeblikt of voorgekookt fruit in de mengbeker.
Voeg per kopje fruit (240 ml) 2 tot 4 eetlepels
(30 tot 60 ml) vruchtensap of water toe. Breng
het deksel aan en laat de blender ongeveer 5 tot
10 seconden draaien op PUREE (pureren) (s).

Pureer groenten: Doe 2 kopjes (475 ml)
ingeblikte of voorgekookte groenten in de
mengbeker. Voeg per kopje groenten (240 ml)
2 tot 4 eetlepels (30 tot 60 ml) bouillon, water
of melk toe. Breng het deksel aan en laat de
blender ongeveer 10 tot 20 seconden draaien
op PUREE (pureren) (s<).

Pureer vlees: Doe gekookt, in blokjes
gesneden, mals vlees in de mengbeker. Voeg
per kopje vlees (240 ml) 3 tot 4 eetlepels (45
tot 60 ml) bouillon, water of melk toe. Breng
het deksel aan en laat de blender ongeveer

10 seconden draaien op STIR (roeren) (&).
Stop de blender en schraap de zijkanten van de
mengbeker schoon. Breng het deksel aan en laat
de blender nog 10 tot 20 seconden draaien op
PUREE (pureren) (s%).

Pureer cottagecheese of ricotta: Doe de
cottagecheese of de ricotta in de mengbeker.
Breng het deksel aan en laat de blender
ongeveer 25 tot 35 seconden draaien op

MIX (mixen) ( & ) tot u een glad geheel hebt
verkregen. Stop de blender en schraap zonodig
de zijkanten schoon. Voeg zonodig per kopje
cottagecheese (240 ml) één eetlepel (15 ml)
afgeroomde melk toe. Gebruik het mengsel als
basis voor dipsauzen en beleg met een laag
vetgehalte.

Combineer vloeibare ingrediénten voor
gebakken etenswaren: Giet de vloeibare
ingrediénten in de mengbeker. Breng het deksel
aan en laat de blender ongeveer 10 tot 15
seconden draaien op LIQUEFY (mengen) ()
tot het geheel goed gemengd is. Giet het
vloeibare mengsel over de droge ingrediénten en
roer alles goed door elkaar.

Verwijder klontjes uit sap: Indien de saus of het
sap klonterig wordt, doet u deze in de mengbeker.
Breng het deksel aan en laat de blender ongeveer
5 tot 10 seconden draaien op MIX (mixen) ( d)
tot u een glad geheel hebt verkregen.

Combineer bloem en vloeistof tot een
verdikkingsmiddel: Doe de bloem en de
vloeistof in de mengbeker. Breng het deksel aan
en laat de blender ongeveer 5 tot 10 seconden
draaien op STIR (roeren) (;é) tot u een glad
geheel hebt verkregen.
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Bereid witte saus: Doe melk, bloem en
desgewenst zout in de mengbeker. Breng het
deksel aan en laat de blender ongeveer 5 tot 10
seconden draaien op STIR (roeren) (é) tot het
geheel goed gemengd is. Giet het mengsel in
een steelpan en kook het zoals gebruikelijk.

Pannenkoeken- of wafelbeslag met gebruik
van een mix: Doe de mix en de andere
ingrediénten in de mengbeker. Breng het deksel
aan en laat de blender 10 tot 20 seconden
draaien op MIX (mixen) ( 4 ) tot het geheel
goed gemengd is. Stop de blender en schraap
zonodig de zijkanten van de mengbeker schoon.

Maal kaas: Snij zeer koude kaas in blokjes

van 1,5 cm. Doe ' kopje kaas (120 ml) in de
mengbeker. Breng het deksel aan en laat de
blender ongeveer 5 tot 10 seconden draaien op
LIQUEFY (mengen) ( &) Breng harde kazen, zoals
Parmezaanse kaas, eerst op kamertemperatuur, en
maal de kaas vervolgens 10 tot 15 seconden op
LIQUEFY (mengen) ( &).

Maak havermout voor een baby: Doe

de havervlokken in de mengbeker. Laat in de
PULSE-modus () de blender ongeveer 5
keer draaien op MIX (mixen) ( & ) elke keer
ongeveer 2 tot 3 seconden, tot de gewenste
vastheid is verkregen. Bereid de havermout op
de gebruikelijke wijze.

Maak babyvoedsel met voedsel voor
volwassenen: Doe het klaargemaakte
volwassenenvoedsel in de mengbeker. Breng
het deksel aan en laat de blender onaeveer 10
seconden draaien op STIR (roeren) (é) Laat de
blender vervolgens ongeveer 10 tot 30 seconden
draaien op PUREE (pureren) (s%).

Spoel de mengbeker schoon: Vul de
mengbeker voor de helft met warm water.
Voeg enkele druppels afwasmiddel toe. Breng
het deksel aan en laat de blender ongeveer 5
tot 10 seconden draaien op STIR (roeren) ()
tot de zijkanten schoon zijn. Spoel en droog de
mengbeker af. Voor een volledige reiniging kunt
u de mengbeker eveneens in uw vaatwasser
plaatsen. Voor de beste resultaten wordt u
aangeraden het deksel, het ingrediéntenbekertje,
de sluitmoer- en messenset en de afdichtring
met de hand af te wassen. Raadpleeg
Behandeling en reiniging, pagina 10.
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Garantie op de KitchenAid™-blender
in Europa (huishoudelijk gebruik)

Duur van de
garantie in Europa:

KitchenAid zal
betalen voor:

KitchenAid
vergoedt geen:

Drie jaar volledige garantie
vanaf de aankoopdatum.

De te vervangen onderdelen
en het arbeidsloon voor

de reparatie van materiaal-
en fabricagefouten. Deze
herstellingen moeten
uitgevoerd worden door een
erkende reparatiedienst/after
sales service van KitchenAid.

A. Reparaties wanneer de
blender gebruikt werd
voor andere toepassingen
dan de normale
voedingswarenbereidingen.

B. Schade als gevolg van
een ongeval, wijzigingen,
ruwe behandeling,
verkeerd gebruik,
misbruik, of schade
als gevolg van een
installatie/werking die
niet in overeenstemming
is met de lokale
elektrische voorschriften.

KITCHENAID IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR INDIRECTE SCHADE.

Reparatiecentrum/After sales service

Alle service moet lokaal gebeuren door een

erkend reparatiecentrum/after sales service van

KitchenAid.

Neem contact op met de dealer van wie u het
apparaat gekocht hebt, om de naam van het
dichtstbijzijnde geautoriseerde reparatiecentrum
van KitchenAid te verkrijgen of bel met de

KitchenAid klantenservice.

Dienst na-verkoop:

In Belgié & Nederland:

14

Gebroeders Nijs
Mechelsesteenweg 56
B-2840 RUMST

Tel: +32 1530 67 60




Klantencontact

In Nederland:
Gratis oproepnr.: 0800 0200151
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www.KitchenAid.nl

In Belgié:
Gratis oproepnr.: 0800 93285

www.KitchenAid.be

Adres Belgié & Nederland:

KitchenAid Europa, Inc.
Postbus 19
B-2018 ANTWERPEN 11

www.KitchenAid.eu

KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Geregistreerd handelsmerk van KitchenAid, V.S.
™ Handelsmerk van KitchenAid, V.S.
© 2009. Alle rechten voorbehouden.

De specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

W10236556A (6707AdZw709)



ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER

INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™

MODE D'EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER

BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN
OHJEET

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

KitchenAid

Model 5KSB555
Blender
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ACHIEVE MAXIMUM PERFORMANCE RESULTS.



Blender Safety

Your safety and the safety of others are very important.

We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

You can be killed or seriously injured
ADANGER

if you don’t immediately follow
instructions.

You can be killed or seriously injured
if you don’t follow instructions.

AWARNING

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.

Electrical Requirements

Volts: 220-240 Volt
Hzrtsz: 50 Hz a.c.o ’ A WARNING

NOTE: This product is supplied with a

Y type power cord. If the power cord
is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent in order ‘ |

to avoid a hazard.

Do not use an extension cord. If the power

supply cord is too short, have a qualified Electrical Shock Hazard
electrician or serviceman install an outlet .
near the appliance. Plug into a grounded outlet.

Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions
can result in death, fire or electrical
shock.




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed to
reduce the risk of fire, electric shock, and/or injury to persons including the following:

1.

ul

10.
11.

12.
13.

14.
15.
16.

17.

Read all instructions.

2. To protect against risk of electrical shock, do not put Blender in water or other liquid.
3.
4. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

before cleaning.

. Avoid contact with moving parts.
. Do not operate the Blender with a damaged cord or plug or after appliance malfunctions,

or is dropped or damaged in any manner. Return appliance to the nearest Authorized
Service Center for examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

. Do not use outdoors.
. Do not let cord hang over edge of table or counter.
. Keep hands and utensils out of container while blending to reduce the risk of

severe injury to persons or damage to the Blender. A scraper may be used but must
be used only when the Blender is not running.

Blade assembly is sharp. Handle carefully.

To reduce risk of injury, never put locking collar and blade assembly on the base
without having the pitcher properly attached.

Always operate Blender with cover in place.

The use of attachments, including canning jars, not recommended by KitchenAid
may cause a risk of injury to persons.

When blending hot liquids, remove center piece of two-piece cover.
This product is designed for household use only.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment
and human health, which could otherwise
be caused by inappropriate waste handling
of this product.

The symbol === on the product, or on
the documents accompanying the product,
indicates that this appliance may not be

treated as household waste. Instead it
shall be handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

Disposal must be carried out in
accordance with local environmental
regulations for waste disposal.

For more detailed information about
treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local city
office, your household waste disposal
service or the shop where you purchased
the product.



Blender Features (Model 5KSB555)

Stay-Put Lid
with Clear, 60 ml
Ingredient Cup

N
Easy Pour
1,5 L Glass
Pitcher
Patented
Stainless
Steel Blade
Locking Collar and
Blade Assembly
Speed
burabl Selection
urable Buttons
Steel-Reinforced
Couplers <&
..'% Clean Touch

@.‘ ~ 7 Control Pad

—— Die-Cast
Metal Base

WARNING: Flashing light indicates ready to operate. Do not touch blades.
3



Blender Features

This Blender was built and tested to
KitchenAid quality standards for optimum
performance and long, trouble-free life.

Robust Motor

Rugged 0.9-horsepower motor supplies
the power for superb performance with
all blending tasks — from pureeing sauces
to making chunky salsas, or uniformly
crushing a pitcher of ice or frozen fruit
within seconds for silky smoothies.

< Easy Pour 1.5L

Glass Pitcher

Glass Pitcher resists scratches,

stains and odors. Pitcher is

removable from locking collar
for easy cleaning, and withstands a range
of extreme temperatures. Easy pour spout
provides smooth, drip-free pouring.

Stay-Put Lid with Clear, 60 ml
Ingredient Cup

Provides a strong seal. The flexible lid will
maintain its tight seal throughout the
life of the Blender. The lid incorporates a
removable 60 ml cup for convenience in
measuring and adding ingredients.

Patented Stainless Steel Blade

Sharp oversized blade tines are positioned
on four different planes for fast, thorough,
and consistent blending.

Locking Collar and Blade Assembly
Durable, one-piece blade design is built
into the locking collar for easy handling
and cleaning. Dishwasher-safe assembly
keeps the blades from rotating until the
pitcher is properly attached to the collar
and put on the Blender base.

Durable Steel-Reinforced Couplers
Commercial-quality couplers with 12
interlocking teeth provide direct transfer of
motor power to the blade. Pitcher coupler
is coated for quiet operation.

Speed Selection Buttons

Create frozen drinks and puree sauces or
soups in seconds. Blend with confidence,
control, and consistency at all speed settings:
STIR (&), CHOP ( 4.), MIX ( 4 ), PUREE (=),
and LIQUEFY ( ). The PULSE (ru) mode
works with all five speeds. The CRUSH ICE
(+8#) feature is designed specifically for
crushing ice and will automatically pulse at
staggered intervals for optimal results.

Intelli-Speed™ Motor Control

Exclusive Intelli-Speed™ control automatically
works to keep speed constant — even
through density changes when ingredients
are added. This advanced KitchenAid
design maintains an optimal blending
speed for each culinary task and control-
pad setting.

Soft Start Blending Feature

The Blender starts at a slower speed to
pull food into the blade then quickly
increases to selected speed setting. This
design feature reduces start-up kick and
allows hands-free operation.

Die-Cast Metal Base

Heavy, die-cast metal base ensures stable,
quiet operation when blending a full
pitcher of ingredients. Four rubber feet
on wide, solid base provide a no-slip,
non-marring grip. Smooth and rounded,
the base is easy to clean and features
cord storage underneath.

Clean Touch Control Pad

Wipes clean in an instant. Smooth
control pad has no crevices or cracks to
trap ingredients.



Preparing the Blender for Use

Before First Use

Before using your Blender for the first time,
wipe Blender base with a warm sudsy
cloth, then wipe clean with a damp cloth.
Dry with a soft cloth. Wash pitcher, lid,
locking collar and blade assembly, sealing
ring and ingredient cup in warm, sudsy
water (see Care and Cleaning, page 10).
Rinse parts and wipe dry.

Blender Assembly

1. Put locking collar with blade assembly
pointing up on a sturdy surface.

2. Put sealing ring, flat side down, around
the blades and into the groove within
the locking collar.

Sealing

‘ -
ﬂ - Locking

Collar

3. Align the pitcher tabs with the slots of
the locking collar.

!

= e /N

4. Press down and rotate pitcher
clockwise, approximately "/ turn until
two clicks are heard.

L

e
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5. Adjust the length of the Blender
power cord.

6. Put pitcher assembly onto the
Blender base.

Continued on next page




Preparing the Blender for Use

NOTE: When properly positioned, pitcher

assembly will rest completely on Blender
base. If not, repeat steps 3 and 4.

No
Q*Gap — Gap
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7. Put lid on pitcher.

A WARNING

4

Electrical Shock Hazard
Plug into a grounded outlet.
Do not use an adapter.
Do not use an extension cord.

Failure to follow these instructions
can result in death, fire or electrical
shock.

8. Plug power cord into a grounded

outlet. Blender is now ready for
operation.

Before removing the pitcher assembly
from the base, always press “O” and
unplug the power cord.

Using the Blender

Before Use
NOTE: While the Blender is on or the

PULSE () mode indicator light is blinking:

- Do not interfere with blade movement
- Do not remove pitcher lid

Operating the Blender

The KitchenAid™ Blender has five speeds:
STIR (&), CHOP ( 4), MIX (4 ),

PUREE (%), and LIQUEFY (&). In
addition, it also features CRUSH ICE (-8#)
and PULSE () mode.

. o o o@o
(LoO©®

1.

With convenient one-step operation,
this unit will operate only when a
speed selection button is pressed.

. Before operating the Blender, make

sure the pitcher is properly secured
in the locking collar and assembly is
positioned on the Blender base.



Using the Blender

NOTE: If a gap exists between the locking
collar and the base, the pitcher might not
be locked into the locking collar or the
assembly is not positioned properly on the
Blender base. See Blender Assembly, page
5 for further instructions.

No
O—Gap — Gap
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3. Put ingredients in pitcher and firmly
attach lid.

|

4. Press the desired speed button for
continuous operation at that speed.
The green indicator light by the
selected speed will stay lit. You may
change settings without stopping the
unit by pressing a new speed button.

IMPORTANT: If blending hot foods or

liquids, remove the center ingredient

cup. Operate only on STIR (&) speed.

5. To turn off the Blender, press “O". The
"0" (OFF) button will stop any speed and
deactivate the Blender at the same time.

6. Before removing the pitcher assembly,
unplug the power cord.

CRUSH ICE

Your KitchenAid™ Blender offers a

CRUSH ICE (-8#) feature. When selected,

the Blender will automatically pulse at

staggered intervals at the optimal speed
for crushing ice or other ingredients.

1. Before operating the Blender, make
sure the pitcher assembly is properly
positioned on the Blender base.

NOTE: If a gap exists between the locking

collar and the base, the pitcher might not

be locked into the locking collar or the
collar is not positioned properly on the

Blender base. See Blender Assembly, page

5 for further instructions.

2. Put ingredients into the pitcher and
firmly attach lid.

3. Press CRUSH ICE (g#). The indicator light
will stay lit. The Blender will automatically
pulse at staggered intervals.

4. To turn off the CRUSH ICE (-8#) feature,
press “O". The Blender is now ready for
continuous operation.

5. Before removing the pitcher assembly,
unplug the power cord.

Continued on next page




Using the Blender

PULSE Mode

Your KitchenAid™ Blender offers PULSE (puse)
mode, which allows a “Pulse-at-any-
Speed” feature.

NOTE: PULSE (ruse) mode will not work

with the CRUSH ICE (-8#) feature.

1. Before operating the Blender, make
sure the pitcher assembly is properly
positioned on the Blender base.

NOTE: If a gap exists between the locking

collar and the base, the pitcher might not

be locked into the locking collar or the
collar is not positioned properly on the

Blender base. See Blender Assembly on

page 5 for further instructions.

2. Put ingredients into pitcher, and firmly
attach lid.

3. Press PULSE (). The indicator
light above the button will blink to
indicate that all five speeds are in the
PULSE (ru=) mode.

S®
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4. Select a speed button. Press and hold
for the desired length of time. Both the
speed button and PULSE (k=) mode
indicators will stay lit when pulsing at
the selected speed. When button is
released, the blending will stop, but
the Blender will remain in PULSE (use)
mode and the PULSE (rss) mode

\J
\4

indicator will return to blinking. To
pulse again or at another speed, simply
press and hold the button of the
desired speed.
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5. To turn off the PULSE (ruse) mode
feature, press “0O". The Blender is now
ready for continuous operation.

6. Before removing the pitcher assembly,
unplug the power cord.

Ingredient Cup

The 60 ml ingredient cup can

be used to measure and add

ingredients. Remove cup and

add ingredients at STIR (&), CHOP ( 4)
or MIX (4 ), speeds. When operating at
higher speeds, with a full pitcher or with
hot contents, stop the Blender and then
add ingredients.

IMPORTANT: If blending hot foods or
liquids, remove the center ingredient
cup. Operate only on STIR (&) speed.

Soft Start Blending Feature

The Soft Start blending feature
automatically starts the Blender at a lower
speed to draw ingredients into the blades,
then quickly increases to the selected
speed for optimal performance.

NOTE: The Soft Start blending feature only
works when a speed is selected from the “O"
mode and does not work with the PULSE
(puse) mode or CRUSH ICE (-8#) features.



Speed Control Guide

Item Speed
Blended icedrink . ............... 10
Cheesecake. . ................... 1o
Chopped fruits . ............... Puse 4,
Chopped vegetables . . ......... puise £
Cream cheese-based spread .. ... ... &
Cream soup ... ..o &
Crushed/chopped Ice .. ........... B
Dip. oo <
Finely chopped fresh fruits . .. ... ... B
Finely chopped

fresh vegetables .. ............. &
Fluffy gelatin for pie/desserts. . . ... .. b
Frozen chopped fruit

(defrost slightly until it

can be probed with a

knifetip) .. ... L B
Frozen yogurt-based drink . ........ b
Fruit juice from

frozen concentrate .. ........... d
Fruit-based drink (thin) ... ......... b
Fruit-based drink (thick) ........... &
Fruit-based sauce .. .............. <
Grated hard cheese. . .. ........... Vo

Item Speed
Gravy oo d
Ice milk-based drink .. ............ b
Meat salad for

sandwich filling. .. ... ....... Puse
MOUSSE. . .\ oo b
Oatmeal .......... ... ... ... ... s
Pancake batter .. ................ d
Pesto. . ..o 4
Pureed fruit/Baby food .. .......... =
Pureed meat/Baby food meat....... s
Pureed vegetables/Baby food

vegetables. .. ...... ... .. ... .. =
Salad dressing. .. ................ d
Savory crumb topping . ........ Puse 4
Sherbet-based drink ... ........... b
Smooth ricotta or

cottage cheese . ............... d
Streusel topping . .. ......... ... 4
Sweet crumb topping.......... puise 4
Sweet crunch topping. .. ....... A
Vegetable-based main dish sauce. ... &
Waffle batter . ............ ... ... d
Whitesauce . ... <

Tip - Process up to one standard ice cube tray or 12 to 14 standard ice cubes at a time.
Occasional stirring with a spatula will be helpful only when Blender is “O". The CRUSH
ICE (-8#) feature has been optimized to crush and chop ice without adding any liquid

ingredients.




Care and Cleaning

The Blender pitcher, locking collar and
blade assembly can be easily cleaned as

individual components or together without

disassembly.
* Clean the Blender thoroughly after

every use

¢ Do not immerse the Blender base or

cord in water

¢ Do not use abrasive cleansers or

scouring pads

To Clean Individual Components

1.

Lift the pitcher assembly in a straight,
upwards motion off the Blender base.
Place jar assembly on a hard surface.
Then, while holding locking collar,
rotate pitcher counterclockwise, two
clicks, to separate locking collar and
blade assembly, and sealing ring from
the pitcher. Wash components with
soapy water. Rinse and wipe dry.

NOTE: Pitcher can be placed in the
bottom rack of an automatic dishwasher.
For best results, hand washing is
recommended for the lid, ingredient cup,
locking collar and blade assembly, and
sealing ring.

2.

Pitcher

Sealing

Ring ——— <>
Locking !
Collar
and Blade
Assembly

\?/-/r

Wipe the Blender base and cord with
a warm, sudsy cloth; wipe clean with a
damp cloth, and dry with a soft cloth.

10

To Clean Without Disassembly
1. Put the pitcher on the Blender base,

fill half full with warm (not hot) water,
and add 1 or 2 drops of dishwashing
liquid. Put the lid on the pitcher, press
the STIR speed setting, and run the
Blender for 5 to 10 seconds. Remove
the pitcher and empty contents. Rinse
with warm water until clean.

. To clean the lid and ingredient cup,

wash in warm soapy water, then rinse
and dry thoroughly.

. Wipe the Blender base and cord with

a warm, sudsy cloth; wipe clean with a
damp cloth, and dry with a soft cloth.



Troubleshooting

The Blender does not operate when a setting is selected:

Check to see if the Blender is plugged
into an outlet. If it is, press 0", then

°
. 7 . .

. ' ’@ unplug the Blender. Plug it back in to the

S same outlet. If the Blender still does not
° ° work, check the fuse or circuit breaker

on the electrical circuit the Blender is

connected to and make sure the circuit
No indicator lights are lit. is closed.

The Blender stops while blending:

The Blender may be overloaded. If the
Blender becomes overloaded when
blending heavy ingredients, it will
automatically shut off to prevent damage
to the motor. Press “O” to reset the Blender
and unplug the power cord. Remove the
pitcher assembly from the base and divide
All indicator lights are flashing contents into smaller batches. Adding

at the same time. liquid to the pitcher may also reduce the
load on the Blender.

The Blender may be jammed. If it's
jammed, the Blender will stop running
to prevent damage to the motor. Press
"0" to reset the Blender and unplug

the power cord. Remove the pitcher
assembly from the base and with a
scraper, free the blades by breaking-up or

Indicator lights are flashing alternately. | "émoving the contents at the bottom of
the pitcher.

The Blender turns on, but blades will not rotate.

The pitcher is not properly secured in
the locking collar, not allowing couplers
to engage. Remove pitcher from base

and fully seat into collar. Press down and
Q*Gap rotate pitcher clockwise in the locking
% collar past the second “click.” This will
e allow the pitcher assembly to engage the
= coupler. See page 5 for Blender Assembly.

If the problem cannot be fixed with the steps provided in this section, then contact an
authorized service center (see page 14).

Do not return the Blender to the retailer — they do not provide service.



Blender Tips

Quick Tips

In order to produce a smoother texture,
blend with CRUSH ICE (-8#) if you're
making beverages using ice.

Smaller ice cubes can be chopped or
crushed faster than large ones.

Add food to this Blender pitcher in
larger quantities than you would with
other blenders — you can add 2 to

3 cups (475 to 710 ml) at a time versus
1 cup (235 ml) portions.

For many ingredient mixtures, start the
blending process at STIR () to
thoroughly combine the ingredients. Then
increase to a higher speed, if necessary.
Be sure to keep lid on pitcher while
blending.

If desired, remove center ingredient cup
of pitcher lid to add liquids or ice cubes
while the Blender is operating at STIR (&),
CHOP ( 4.) or MIX (4 ) speeds.

When operating at higher speeds with

a full pitcher or with hot contents, stop
the Blender and then add ingredients.
Stop the Blender before using utensils

in the pitcher. Use a rubber spatula to
mix ingredients only when the Blender
is “O". Never use any utensil, including
spatulas, in the pitcher while the motor
is running.

Cool hot foods, if possible, before
blending. Begin blending warm foods
at STIR (&). Increase to higher speed,

if necessary.

Remove center ingredient cup when
blending hot liquids and operate
only on STIR (). Do not place bare
hand on pitcher lid when processing
hot liquids.

Stop and check the consistency of foods
after a few seconds to prevent
over-processing.

12

How To ...

Reconstitute frozen juice: For a 175 ml
can of orange juice concentrate, combine
the juice and correct amount of water in
the pitcher. Cover and blend at MIX (/)
until thoroughly combined, about 10 to
15 seconds.

For a 355 ml can, combine the juice

and 1 can of water in the pitcher. Cover
and blend at MIX () until thoroughly
combined, about 20 to 30 seconds. Stir in
remaining 2 cans of water.

Dissolve flavored gelatin: Pour boiling
water into the pitcher; add gelatin. Remove
center ingredient cup and blend at STIR (&)
until gelatin is dissolved, about 10 to 30
seconds. Add other ingredients.

Make cookie and graham cracker
crumbs: Break larger cookies into pieces
about 4 cm in diameter. Use smaller cookies
as-is. Place in pitcher. In PULSE (rus) mode,
cover and blend at CHOP ( 4.), pulsing a
few times, about 3 seconds each time,
until desired consistency is reached. Use
the crumbs to make a quick topping for
frozen yogurt, pudding, or a fruit compote.

To make a finer crumb for pie and dessert
crusts, break graham crackers or cookies
into pieces about 4 cm in diameter and
place in the pitcher. In PULSE (r) mode,
cover and blend at LIQUEFY ( &), pulsing

a few times until desired consistency is
reached, about 20 to 30 seconds.

Make cracker crumbs: Follow procedure
for cookies. Use as a topping or as an
ingredient in main dish casseroles and
vegetable dishes.

Make bread crumbs: Tear bread into
pieces about 4 cm in diameter. Follow
procedure for cookies. Use as a topping
or as an ingredient in main dish casseroles
and vegetable dishes.



Blender Tips

Chop fruits and vegetables: Put 2 cups
(475 ml) of fruit or vegetable chunks in
pitcher. In PULSE (=) mode, cover and blend
at STIR (&), pulsing a few times, about

2 to 3 seconds each time, until desired
consistency is reached.

Puree fruits: Place 2 cups (475 ml) canned
or cooked fruit in pitcher. Add 2 to 4
tablespoons (30 to 60 ml) fruit juice or
water per cup (240 ml) of fruit. Cover and
blend at PUREE (=%~) about 5 to 10 seconds.

Puree vegetables: Place 2 cups (475 ml)
canned or cooked vegetables in pitcher. Add
2 to 4 tablespoons (30 to 60 ml) broth,
water, or milk per cup (240 ml) of
vegetables. Cover and blend at PUREE (=)
about 10 to 20 seconds.

Puree meats: Place cooked, cubed,
tender meat in pitcher. Add 3 to 4
tablespoons (45 to 60 ml) broth, water,
or milk per cup (240 ml) of meat. Cover
and blend on STIR (&) 10 seconds. Stop
the Blender and scrape sides of pitcher.
Cover and blend on PUREE (=) 10 to 20
seconds longer.

Puree cottage cheese or ricotta
cheese: Place cottage cheese or ricotta
cheese in pitcher. Cover and blend at

MIX ( 4 ) until smooth, about 25 to 35
seconds. Stop the Blender and scrape sides
as needed. If necessary, add 1 tablespoon
(15 ml) of skim milk per cup (240 ml) of
cottage cheese. Use as a base for low-fat
dips and spreads.

Combine liquid ingredients for baked
goods: Pour liquid ingredients in pitcher.
Cover and blend at LIQUEFY ( &) until well-
mixed, about 10 to 15 seconds. Pour liquid
mixture over dry ingredients and stir well.

Take lumps out of gravy: If sauce or
gravy becomes lumpy, place in the pitcher.
Cover and blend at MIX ( 4 ) until smooth,
about 5 to 10 seconds.

Combine flour and liquid for
thickening: Place flour and liquid in
pitcher. Cover and blend at STIR (&) until
smooth, about 5 to 10 seconds.

Prepare white sauce: Place milk, flour,
and salt, if desired, in pitcher. Cover, and
blend at STIR (&) until well-mixed, about
5 to 10 seconds. Pour into saucepan and
cook as usual.

Prepare pancake or waffle batter
from mix: Place mix and other ingredients
in pitcher. Cover and blend at MIX (&)
until well-mixed, 10 to 20 seconds. Stop
the Blender and scrape sides of the pitcher
as needed.

Grate cheese: Cut very cold cheese into
1,5 cm cubes. Place up to '/2 cup (120 ml)
cheese in the pitcher. Cover, and blend at
LIQUEFY (&) about 5 to 10 seconds.
For hard cheeses, such as Parmesan,
bring to room temperature, then blend
at LIQUEFY (&) for 10 to 15 seconds.

Make oatmeal for a baby: Place uncooked
rolled oats in pitcher. In PULSE (=) mode,

blend at MIX ( ) until desired consistency,

about 5 pulses, 2 to 3 seconds each pulse.
Cook as usual.

Make baby food from adult food:
Place prepared adult food in pitcher.
Cover and blend at STIR (&) about 10
seconds. Then blend at PUREE (=)
about 10 to 30 seconds.

Rinse your Blender Pitcher: Fill pitcher
one-half full with warm water. Add a few
drops of dishwashing liquid. Cover and
blend at STIR (&) until sides are clean,
about 5 to 10 seconds. Rinse and dry.
For complete cleaning, pitcher can also
be cleaned in an automatic dishwasher.
For best results, hand washing is
recommended for the lid, ingredient cup,
locking collar and blade assembly, and
sealing ring. Refer to Care and Cleaning,
page 10.



Household KitchenAid”
Blender Warranty

Length of KitchenAid KitchenAid

Warranty: Will Pay For: Will Not Pay For:

Europe, Australia and Replacement parts and A. Repairs when Blender

New Zealand: repair labor costs to is used for operations

Three years Full Warranty correct defects in materials other than normal

from date of purchase. or workmanship. Service household food

must be provided by an preparation.

Other: Authorized KitchenAid

One Year Full Warranty Service Center. B. Damage resulting

from date of purchase. from accident,
alterations, misuse,
abuse, or installation/
operation not in
accordance with local
electrical codes.

KITCHENAID DOES NOT ASSUME ANY RESPONSIBILITY FOR INDIRECT DAMAGES.

Service Centers

All service should be handled locally by In the U.K.:

an Authorized KitchenAid Service Center. Call: 0845 6011 287
Contact the dealer from whom the unit
was purchased to obtain the name of the
nearest Authorized KitchenAid Service
Center.

In Ireland:

M.X. ELECTRIC
Service Department
25 Alymer Crescent
Kilcock, CO.KILDARE

Call: 1 679 2398/87 2581574
Fax: 1 628 4368

In Australia:
Call: 1800 990 990

In New Zealand:
Call: 0800 881 200
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Customer Service

For U.K. & Northern Ireland:
Freephone helpline number on:
0800 988 1266

(calls from mobiles are charged
at your standard network rate)

For Southern Ireland:
Helpline number on:
+44 (0) 20 8616 5148

Address:

KitchenAid Europa, Inc.
PO BOX 19

B-2018 ANTWERP 11
BELGIUM

www.KitchenAid.co.uk

www.KitchenAid.com

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Registered Trademark of KitchenAid, U.S.A.
™ Trademark of KitchenAid, U.S.A.
© 2009. All rights reserved.

Specifications subject to change without notice.

W10236556A (6707AdZw709)



KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
INSTRUCTIONS

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN
OHJEET

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES
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Blender/mixeur
modele 5KSB555
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*Démarrage progressif
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Précautions d’emploi

Votre sécurité et celle des autres sont primordiales.

Nous avons placé de nombreux messages de sécurité importants dans ce manuel et sur
I'appareil. Il est essentiel que vous les lisiez et que vous veilliez a les respecter.

Symbole de mise en garde.

Ce symbole vous prévient de dangers éventuels pouvant entrainer la mort ou
des blessures graves pour vous et votre entourage.

Les messages de sécurité sont toujours précédés d’un symbole de mise
en garde ou des mots « DANGER » ou « AVERTISSEMENT ». Ces mots
ont les significations suivantes :

ADANGER

Vous pouvez mourir ou étre gravement
blessé si vous ne suivez pas
immédiatement les instructions.

Vous pouvez mourir ou étre gravement
blessé si vous ne suivez pas les
instructions.

A AVERTISSEMENT

Chaque message de sécurité permet d'identifier le danger éventuel, vous explique
comment réduire le risque de blessure, et vous signale ce qui pourrait arriver si vous ne
suivez pas les instructions.
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Alimentation électrique requise

Volts : 220-240 volts
Hertz : 50 Hz c.a. AAVERTISSEMENT

REMARQUE : Cet appareil est vendu avec

un fil électrique de type Y. Si le fil électrique
est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant ou par son représentant du service

apres-vente pour éviter tout danger.

N'utilisez pas de rallonge électrique. Si
le cordon d’alimentation est trop court,

. s .
demandez a un électricien ou un installateur Risque d’électrocution
qualifié d'installer une prise de courant pres de Branchez I'appareil dans une
I'appareil.

prise reliée a la terre.
N’utilisez pas d’adaptateur.

N’utilisez pas de rallonge
électrique.

Le non-respect de ces
instructions peut entrainer des
blessures mortelles, un
incendie ou une électrocution.




CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

Afin de réduire les risques d'incendie, d'électrocution et/ou de blessure, des précautions
élémentaires de sécurité doivent toujours étre prises lors de I'utilisation d'appareils électriques.
Notamment :

1. Lisez toutes les instructions.

2. Pour éviter les risques d'électrocution, ne posez pas la base de I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide.

3. Si un enfant utilise le blender/mixeur ou s'il se trouve a proximité de I'appareil, veillez a ce qu'il
soit sous la surveillance d'un adulte.

4. Débranchez I'appareil quand vous ne |'utilisez pas, avant de le monter ou de le démonter et
avant de le nettoyer.

5. Evitez de toucher des piéces en mouvement.

6. N'utilisez pas le blender/mixeur si le cordon d'alimentation électrique ou la fiche sont endommagés,
si I'appareil a présenté un défaut de fonctionnement ou qu'il est tombé ou a été endommagé de
quelque fagon que ce soit. Rapportez I'appareil au centre de service agréé le plus proche pour le faire
examiner, réparer ou simplement pour un réglage électrique ou mécanique.

7. N'utilisez pas le blender/mixeur a |'extérieur.
8. Ne laissez pas pendre le cordon d’alimentation électrique de la table ou du plan de travail.

9. Gardez les mains et les ustensiles en dehors du bol lorsque le blender/mixeur est sous tension
pour éviter les risques de blessures graves et d’'endommagement de I'appareil. N'utilisez un
grattoir que si le blender/mixeur n’est pas sous tension.

10. Les lames sont tres coupantes. Manipulez-les avec précaution.

11. Afin d"éviter les risques de blessure, ne placez jamais les lames du couteau ou la bague de
blocage sur la base sans avoir au préalable fixé correctement le bol.

12. Faites toujours fonctionner le blender/mixeur en ayant placé le couvercle correctement au préalable.

13. Lemploi d'accessoires, y compris de bocaux de conservation, non recommandés par le
fabricant, peut constituer un risque de blessure.

14. Quand vous mixez des liquides bralants, enlevez la piéce centrale du couvercle.
15. Cet appareil est exclusivement destiné a un usage domestique.

16. Avant de se servir de 'appareil, les personnes ou enfants aux capacités physiques,
sensorielles et mentales réduites, ou non familiarisés avec le produit, devront apprendre a
I'utiliser sous la surveillance d’une personne responsable de leur sécurité.

17. Les jeunes enfants doivent faire I'objet d'une surveillance pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec |'appareil.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
DANS UN ENDROIT SUR.

Cet appareil porte le symbole de recyclage
conformément a la Directive Européenne
2002/96/CE concernant les Déchets
d'équipements électriques et électroniques
(DEEE ou WEEE).

étre traité comme déchet ménager. Il doit
par conséquent étre remis a un centre de
collecte de déchets chargé du recyclage des
équipements électriques et électroniques.

Pour la mise au rebut, respectez les normes

En procédant correctement a la mise au rebut
de cet appareil, vous contribuerez a éviter les
conséquences nuisibles pour I'environnement
et la santé de I'homme.

Le symbole =mm présent sur |'appareil ou
sur la documentation qui I'accompagne
indique que ce produit ne peut en aucun cas

relatives a I'élimination des déchets en vigueur
dans le pays d'installation.

Pour de plus amples détails au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage
de cet appareil, veuillez vous adresser au
bureau compétent de votre commune, a la
société de collecte des déchets ou directement
a votre revendeur.



Caractéristiques du blender/mixeur
(modele 5KSB555)

Couvercle étanche
et bouchon doseur
i transparant de 60 ml
A

Bol en verre
d’une capacité
d’1,5 litre avec
bec verseur
pratique
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Lames brevetées
en acier inoxydable

Assemblage avec
bague de blocage et
lames du couteau

Boutons de
sélection de
vitesse

Entraineur ./
solide en acier % Tableau de

renforcé " N ) —— commande
@‘ Clean Touch

Socle moulé
en métal coulé

AVVERTISSEMENT: Lindicateur lumineux clignotant indique que le blender/mixeur est prét a étre
utilisé. Ne touchez pas aux lames du couteau.
3



Caractéristiques du blender/mixeur

Ce blender/mixeur a été fabriqué et contrélé de
maniére a offrir des performances optimales sur
le long terme.

Moteur solide

Un moteur solide de 0,9 cv fournit I'énergie
nécessaire a la réalisation de mélanges tels
que des sauces légeres ou épaisses, de la
glace pilée ou encore des fruits congelés qui
se transformeront en milk-shakes onctueux en
quelques secondes.

Bol en verre d'une capacité
d’1,5 litre avec bec verseur
pratique

Le bol en verre est résistant aux
rayures, aux taches et aux odeurs
persistantes. Vous pouvez |'6ter du blender/
mixeur en desserrant la bague de blocage. De
plus, il résiste a des températures extrémes.
Le bec verseur extrémement pratique permet
de transvaser facilement et proprement les
préparations liquides.

Couvercle étanche et bouchon doseur
transparent de 60 ml

Le couvercle flexible assure une excellente
fermeture tout au long du cycle de vie du
blender/mixeur. Il est équipé d'un bouchon
doseur d'une contenance de 60 ml pour faciliter
le dosage et I'ajout d'ingrédients.

Lames brevetées en acier inoxydable

Les grandes lames aiguisées sont orientées dans
quatre directions différentes pour un mélange
rapide, précis et régulier.

Assemblage avec bague de blocage et
lames du couteau

Le dispositif des lames, résistant et d'une seule
piéce, se situe a I'intérieur de la bague de
blocage pour un nettoyage et une manipulation
facile. Il résiste au lave-vaisselle et empéche la
rotation des lames tant que le bol n’est pas
correctement verrouillé dans la bague et placé
sur la base du blender/mixeur.

Entraineur solide en acier renforcé
Entraineur de qualité professionnelle a 12
encoches pour transmettre directement la
puissance du moteur vers les lames. Lentraineur
possede un revétement avec une finition anti-bruit.

Boutons de sélection de vitesse

Préparez des boissons glacées, des purées ou
des soupes en quelques secondes. Mélangez
vos ingrédients de facon uniforme pour chaque
vitesse : MELANGER (&), COUPER ( 4),
MIXER (,J ), REDUIRE EN PUREE (%)

et LIQUEFIER ( ). Le mode IMPULSION (rue)
fonctionne avec les cing vitesses. La fonction
GLACE PILEE (8#) est spécialement congue pour
piler la glace ; elle est activée automatiquement
a des intervalles de temps donnés pour des
résultats optimaux.

Commande de moteur Intelli-Speed™

La commande exclusive Intelli-Speed ™
maintient automatiquement une vitesse
constante, méme lorsque la densité du mélange
se trouve modifiée par I'ajout d'ingrédients.
Cette conception avancée mise au point par
KitchenAid assure le maintien d’'une vitesse de
mélange optimale pour chaque tache culinaire
et option du tableau de commande.

Fonction Soft Start*

Le blender/mixeur démarre lentement pour que
vous puissiez ajouter des aliments, puis accélére
pour atteindre la vitesse souhaitée. Cette
fonction réduit les a-coups au démarrage et
permet de travailler en mains libres.

* Démarrage progressif

Socle moulé en métal coulé

Le socle en fonte métallique assure une parfaite
stabilité pendant les opérations de mélange
des ingrédients dans le bol. Quatre pieds

en caoutchouc situés sous la base assurent

une excellente adhérence et empéchent que
I'appareil ne glisse ou ne se déplace. La base
est tres facile a nettoyer grace a ses lignes

lisses et arrondies. Elle comprend un espace de
rangement pour le cable.

Tableau de commande « Clean Touch* »
Il se nettoie en un instant. Le tableau de
commande ne posséde pas d’'aspérités ou de
fissures qui pourraient retenir des résidus.

* au toucher net/propre, facile a entretenir



Installation du blender/mixeur

Avant la premiére utilisation

Avant d'utiliser votre blender/mixeur pour la
premiére fois, essuyez la base avec un chiffon
imbibé d'eau chaude et de savon ; essuyez
ensuite I'appareil lui-méme avec un chiffon
humide. Séchez-le au moyen d’un chiffon doux.
Lavez le bol, le couvercle, le bouchon doseur,

la bague de blocage, les lames et le joint dans
une eau chaude savonneuse (voir « Entretien

et nettoyage », page 10). Rincez les piéces et
séchez-les.

Assemblage du blender/mixeur

1. Placez la bague de blocage sur une surface
rigide, en veillant a diriger les lames vers
le haut.

2. Mettez le joint, face plane vers le bas,
autour des lames et faites-le glisser dans la
rainure de la bague de blocage.

-
‘/_T“ -4 Bague de

blocage

3. Alignez les pattes du bol avec les encoches

de la bague de blocage.
( ‘ \ 4

4. Appuyez vers le bas et faites pivoter le bol
dans le sens des aiguilles d'une montre,
d’environ un quart de tour jusqu’a ce que
vous entendiez deux déclics.

v

Ajustez la longueur du cordon électrique du
blender/mixeur.

"/

- o - =

I

6. Placez I'assemblage du bol sur la base du
blender/mixeur.

Voir suite page suivante.
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Installation du blender/mixeur

REMARQUE : S'il est correctement positionné,

I'assemblage du bol doit reposer entiérement

sur la base du blender/mixeur. Si ce n'est pas le

cas, répétez les étapes 3 et 4.

BT

=

Pas de
Creux —_ creux

s® S®
G T© G Te

7. Placez le couvercle sur le bol.

A AVERTISSEMENT

%

Risque d’électrocution

Branchez I’appareil dans une
prise reliée a la terre.

N’utilisez pas d’adaptateur.

N’utilisez pas de rallonge
électrique.

Le non-respect de ces
instructions peut entrainer des
blessures mortelles, un
incendie ou une électrocution.

Branchez le cable d'alimentation dans une
prise reliée a la terre. Le blender/mixeur est
a présent prét a I'emploi.

Avant de retirer le bol de la base, appuyez

toujours sur « O » et débranchez le cordon
d'alimentation.

Utilisation du blender/mixeur

Avant d’utiliser le blender/mixeur

REMARQUE : Tant que le blender/mixeur est en
marche ou que I'indicateur de mode IMPULSION

(Puse) clignote :
- N'approchez pas les mains des lames
- Ne retirez pas le couvercle du bol

Fonctionnement du blender/mixeur

Le blender/mixeur KitchenAid™ dispose de cing

fonctions : MELANGER (&), COUPER ( 4,),
MIXER( J ), REDUIRE EN PUREE (=), et
LIQUEFIER ( &), Il propose également les
modes GLACE PILEE (-8#) et IMPULSION (puise).

' o o o@o
(Lo ©®

L'appareil s'enclenche aisément et ne
fonctionne que si vous avez appuyé sur un
bouton de sélection de fonction.

. Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-

vous que le bol est correctement fixé a la
bague de blocage et que I'assemblage est
bien placé sur la base du blender/mixeur.



Utilisation du blender/mixeur

REMARQUE : En cas de creux entre la bague de
blocage et la base, le bol risque de ne pas étre
fixé correctement dans la bague de blocage ou il
se peut que I'assemblage ne soit pas positionné
correctement sur la base du blender/mixeur. Pour
des instructions, voir « Assemblage du blender/
mixeur », page 5.

Pas de
Creux — creux
5o
ST TP
%?\ ®® Qc?x TS

3. Mettez les ingrédients dans le bol et fixez
fermement le couvercle.

/1

4. Appuyez sur la touche de fonction souhaitée
pour obtenir un mixage continu a cette
vitesse. Lindicateur lumineux vert situé
prés de la vitesse sélectionnée reste allumé.
Vous pouvez changer d’option sans arréter
I'appareil en appuyant sur un autre bouton
de vitesse.

IMPORTANT : Si vous mixez des liquides ou

des aliments chauds, retirez le bouchon

doseur au centre du couvercle. N'utilisez
que la vitesse MELANGER (<%).

5. Pour éteindre le blender/mixeur, appuyez sur
« O ». La touche « O » (Arrét) met I'appareil a
I'arrét et hors tension.

6. Avant d'6ter le bol, débranchez le cordon
d’alimentation.

Glace pilée

Votre blender/mixeur KitchenAid™ propose
une option GLACE PILEE (-8#). Lorsqu’elle
est sélectionnée, le blender/mixeur va
automatiquement se mettre en route a certains
intervalles de temps et a la vitesse optimale pour
piler la glace ou d'autres ingrédients.
1. Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-
vous qu'il est correctement placé sur sa base.
REMARQUE : En cas de creux entre la bague de
blocage et la base, le bol risque de ne pas étre
fixé correctement dans la bague de blocage ou
il se peut que la bague ne soit pas positionnée
comme il se doit sur la base du blender/mixeur.
Pour des instructions, voir « Assemblage du
blender/mixeur », page 5.
2. Mettez les ingrédients dans le bol et fixez
fermement le couvercle,
3. Appuyez sur GLACE PILEE (-8#).
Lindicateur lumineux reste allumé. Le
blender/mixeur se mettra automatiquement
en route a des intervalles de temps réguliers.

ST
.Q.

4. Pour arréter I'option GLACE PILEE (-8=)

appuyez sur « O ». Le blender/mixeur est a
présent prét a fonctionner en continu.

5. Avant d’6ter le bol, débranchez le cordon

d’alimentation.

Voir suite page suivante.
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Utilisation du blender/mixeur

Mode IMPULSION

Votre blender/mixeur KitchenAid™ dispose d'un

mode IMPULSION (use) qui offre une fonction

« Impulsion a toutes les vitesses ».

REMARQUE : Le mode IMPULSION (Puse) ne

fonctionne pas avec la fonction GLACE PILEE (-B=).

1. Avant d'utiliser le blender/mixeur, assurez-
vous qu'il est correctement placé sur sa base.

REMARQUE : En cas de creux entre la bague de

blocage et la base, il se peut que le bol ne soit

pas fixé correctement dans la bague de blocage
ou que I'assemblage ne soit pas positionné
correctement sur la base du blender/mixeur. Pour
des instructions, voir « Assemblage du blender/

mixeur », page 5.

2. Mettez les ingrédients dans le bol et fixez
fermement le couvercle.

3. Appuyez sur le bouton IMPULSION (puse). Le
voyant lumineux situé au dessus du bouton
clignote pour indiquer que les cing fonctions
sont en mode IMPULSION (Puise),

.‘%‘
L )
ST
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4. Sélectionnez un bouton de fonction. Appuyez
et maintenez la pression pendant la durée
souhaitée. Les boutons de fonction et les
indicateurs du mode IMPULSION (puise)
restent allumés lors de I'impulsion a la
vitesse sélectionnée. Lorsque vous relachez le
bouton, la fonction de mélange s'arréte mais
le blender/mixeur reste en mode IMPULSION
(Puse) ; I'indicateur de mode IMPULSION (puise)
se remet a clignoter. Pour donner une nouvelle
impulsion ou pour changer de fonction,

sélectionnez un bouton et appuyez
simplement en maintenant la pression
jusqu’a atteindre la vitesse souhaitée.

T
ST
S

B

5. Pour éteindre le mode IMPULSION (puise)
appuyez sur « O ». Le blender/mixeur est a
présent prét a fonctionner en continu.

6. Avant d'oter le bol, débranchez le cordon
d’alimentation.

Bouchon doseur

Le bouchon doseur de 60 ml

peut étre utilisé pour doser

et ajouter des ingrédients.

Retirez le bouchon et ajoutez

des ingrédients pendant les

fonctions MELANGER (). .

COUPER ( 4.) ou MIXER ( & ). A des vitesses
supérieures, si le récipient est plein ou encore
s'il contient des ingrédients brilants, arrétez le
blender/mixeur avant d‘ajouter les ingrédients.
IMPORTANT : Si vous mixez des liquides ou
des aliments chauds, retirez le bouchon
doseur au centre du couvercle. N'utilisez
que la vitesse MELANGER (&5).

Fonction « Soft Start* »

La fonction « Soft Start*» lance automatique-
ment le blender/mixeur a une vitesse réduite
pour attirer les ingrédients vers les lames ;
ensuite, elle atteint rapidement la vitesse
sélectionnée pour une performance optimale.
REMARQUE : La fonction « Soft Start*» ne
fonctionne que lorsqu’une fonction a été
sélectionnée a partir du mode « O ». Elle ne
fonctionne pas avec les modes IMPULSION (puise)
ou GLACE PILEE (-8#).

* Démarrage progressif



Guide de sélection des vitesses

Ingrédient Vitesse Ingrédient Vitesse
Boisson glacée mixée .. ............... O Sauce a base de jus deviande. . . ... ... .. d
Gateau au fromage. . ................. O Boisson glacée & base de lait. . .......... Vg
Fruits coupés en Garniture de salade

petits morceaux .. ............ .. pise 4 de viande pour sandwiches. ... .. .. Puise £
Légumes hachés . . ................ pise £ MOUSSE. . .ottt Vg
Fromage a tartiner ................... & Gruaudavoine...................... =
Velouté. . ..o < Pate d Crépes . ... d
Glace pilée/ en morceaux .. ............ B Pesto. ... 4
Sauce de type mayonnaise . .. .......... & Compote de fruits/
Fruits frais coupés en morceaux ......... e Nzur:tuLe pour bébé. ... =

; ; 4 Viande hachée

e orce g Vands nachéepour bibe ... =
Gélétlne pour tartes/desserts. .. ......... Vo Pu?jréj:c!ee}glggquer;/es oour bébé ... e
Fruits congelés coupés en morceaux e

(dégeler légérement Vinaigrette . ... ... d

pour pouvoir les séparer Garniture émiettée salée. .. ... ... .. Puse f 1)

avec la pointe d'un couteau) ......... g Boisson glacée & base de sorbet . .. ... ... 5 3,'
Boisson glacée a base deyaourt......... g Pate onctueuse 4 la g
Jus de fruits a base ricotta ou au fromage blanc. ......... d i

de concentré surgelé . .............. d Garniture de Streusel . . ... 4
Boisson aux fruits (liquide) . ............ b Garniture émiettée sucrée. . . . ... ... pise 4,
Boisson aux fruits (épaisse) . ... ......... < Garniture croquante sucrée. . . . . .. ... pise 4,
Sauce a base de fruits. . ............... & Sauce 3 base de légumes .. ... &
Fromage répé a patedure . ............ b Pate 8 QAUFES. . .o\ o oo d

Sauce béchamel

Conseil pratique - Vous pouvez piler une quantité équivalente a un moule a glacons ou 12 a 14
glagons moyens a la fois. Remuez de temps en temps au moven d'une spatule aprés avoir mis le
blender/mixeur sur « O » (Arrét). La fonction GLACE PILEE (-8#) a été optimisée pour piler et casser la
glace en morceaux sans ajouter d’ingrédient liquide.



Entretien et nettoyage

Le bol, la bague de blocage et les lames du

blender/mixeur peuvent facilement étre nettoyés

séparément ou ensemble (sans démontage).
* Nettoyez soigneusement le blender/mixeur
apres chaque utilisation

* N'immergez pas la base du blender/mixeur ou

le cordon d'alimentation dans |'eau
* N'utilisez pas de détergents corrosifs ou
d’'éponges a récurer

Nettoyage des pieces individuelles

1. Soulevez le bol verticalement de la base du

blender/mixeur. Placez le bol sur une surface

rigide. Ensuite, maintenez fermement la
bague de blocage et faites pivoter le bol
dans le sens inverse des aiguilles d'une

montre jusqu’a ce que vous entendiez deux

déclics, afin de séparer la bague et le joint

du bol. Nettoyez les pieces avec de I'eau

savonneuse. Rincez et essuyez.
REMARQUE : Le bol peut étre nettoyé au
lave-vaisselle (bac inférieur). Pour des résultats

optimaux, nous vous recommandons de nettoyer

a la main le couvercle, le bouchon doseur, la
bague de blocage, les lames et le joint.

Bol

Joint ——— &>
Bague de \y,/-/f

blocage et —
lames

2. Nettoyez la base du blender/mixeur et le

cordon avec un chiffon imbibé d’eau chaude

savonneuse, puis avec un chiffon humide.
Séchez enfin avec un chiffon doux.

10

Nettoyage sans démontage

. Placez le bol sur la base du blender/mixeur,

remplissez la moitié de ce dernier avec

de I'eau chaude (non brllante) et ajoutez
quelques gouttes de liquide vaisselle. Placez
le couvercle sur le bol, pressez I'option de
vitesse MELANGER et faites fonctionner le
blender/mixeur pendant 5 a 10 secondes.
Retirez le bol et videz son contenu. Rincez-
le avec de I'eau chaude jusqu'a ce qu'il soit
propre.

Pour nettoyer le couvercle et le bouchon
doseur, lavez-les dans de I'eau chaude
savonneuse ; ensuite, rincez-les et essuyez-les.
Nettoyez la base du blender/mixeur et le
cordon avec un chiffon imbibé d‘eau chaude
savonneuse, puis avec un chiffon humide.
Séchez enfin avec un chiffon doux.



Dépannage

Le blender/mixeur ne fonctionne pas alors qu‘une option a été sélectionnée :

Aucun voyant lumineux ne s'allume.

Vérifiez si le blender/mixeur est branché

dans une prise. Si oui, appuyez sur « O » et
débranchez le blender/mixeur. Rebranchez-le
dans la méme prise. Si le blender/mixeur ne
fonctionne toujours pas, vérifiez le fusible ou
le coupe-circuit du circuit électrique auquel est
branché le blender/mixeur et assurez-vous que
le circuit est fermé.

Le blender/mixeur s'arréte pendant qu'il mixe :

Tous les voyants lumineux clignotent
en méme temps.

Le blender/mixeur est peut-étre trop chargé.
Si le blender/mixeur est trop chargé lorsque
vous mixez des ingrédients lourds, il s'éteint
automatiquement pour empécher les risques
de dégats au niveau du moteur. Appuyez
sur « O » pour redémarrer le blender/mixeur.
Retirez le bol de la base et répartissez le
contenu en plus petites quantités. Le fait
d’ajouter du liquide dans le bol peut aussi
réduire la charge du blender/mixeur.

Les voyants lumineux clignotent
tour a tour.

Le blender/mixeur est peut-étre endommagé.
Dans ce cas, il s'arréte pour éviter tout
dommage causé au moteur. Appuyez sur « O
» pour redémarrer le blender/mixeur. Retirez
le bol de sa base et, a I'aide d'un grattoir,
libérez les lames en retirant le contenu situé
au fond du bol.

Le blender/mixeur se met en marche, m

ais les lames ne tournent pas

Q—Creux
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Le bol n'est pas correctement inséré dans la
bague de blocage, de sorte que I'entraineur ne
s'emboite pas. Retirez le bol de la base et fixez-
le correctement dans la bague, en appuyant
vers le bas puis en faisant tourner le bol dans le
sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce que
vous entendiez deux déclics. Le bol sera alors
embofté dans I'entraineur. Voir « Assemblage
du blender/mixeur », page 5.

Si vous n‘arrivez pas a résoudre le probléme en suivant les étapes de cette section, contactez un

centre de service agréé (voir page 14).

Ne rapportez pas le blender/mixeur a votre vendeur ; celui-ci ne peut pas fournir ce service.
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Conseils pratiques

Petites astuces

Pour obtenir un mélange onctueus, utilisez la
fonction GLACE PILEE (-8#) s'il y a de la glace
dans les boissons que vous préparez.

Les petits glagons se brisent ou sont pilés plus
rapidement que les gros.

Le bol de ce blender/mixeur a une grande
capacité ; vous pouvez donc ajouter de grande
quantité d'ingrédients — de deux a trois tasses
(de 475 a 710 ml) — alors que dans les mixeurs
classiques, vous ne pouvez ajouter qu’une tasse
d'ingrédients (soit 250 ml).

Lorsque vous mixez beaucoup d'ingrédients,
commencez par la fonction MELANGER ( é)
de facon a bien mélanger les ingrédients.
Ensuite, augmentez la vitesse si nécessaire.
Assurez vous que le couvercle est bien placé sur
le bol lorsque vous mixez.

Si nécessaire, enlevez le bouchon doseur au
centre du couvercle pour ajouter des liquides ou
des glacons pendant que |'appareil fonctionne
en vitesse MELANGER (&), COUPER ( £,) ou
MIXER (4 ).

A des vitesses supérieures, si le bol est plein ou
s'il contient des ingrédients brllants, arrétez le
blender/mixeur avant d'ajouter les ingrédients.
Mettez le blender/mixeur hors tension avant
d'utiliser des ustensiles dans le bol. Utilisez

une spatule en caoutchouc pour mélanger les
ingrédients. Assurez-vous que |'appareil ne
fonctionne pas. N'utilisez jamais d'ustensiles,

ni méme une spatule, dans le bol du blender/
mixeur quand |'appareil est sous tension.

Si possible, laissez tiédir les aliments chauds
avant de les mixer. Commencez par mixer les
aliments en utilisant la fonction MELANGER
(&). Augmentez la vitesse, si nécessaire.
Lorsque vous mixez des liquides chauds,
retirez le bouchon doseur au centre

du couvercle et n'utilisez que la vitesse
MELANGER ( & ). Ne placez pas votre
main nue au-dessus de I'ouverture prévue
pour le bouchon doseur lorsque vous
mixez des liquides chauds.

Afin de ne pas trop mixer les aliments, arrétez
le blender/mixeur apres quelques secondes et
vérifiez la consistance du mélange.

Comment ...

Obtenir un jus de fruit a partir d'un jus
concentré glacé : Obtenir un jus de fruit a partir
d'un jus concentré glacé : Pour une boite de 175

ml de jus d’orange concentré, mélangez le jus et la
quantité d'eau nécessaire dans le bol du blender/
mixeur. Couvrez et mixez pendant 10 a 15 secondes
a la vitesse MIXER ( &) jusqu'a ce que le jus et
I'eau forment un mélange homogene.

Pour une boite de 355 ml de jus concentré,
mélangez le jus et 355 ml d'eau dans le bol du
blender/mixeur. Couvrez et mixez pendant 20
4 30 secondes 4 la vitesse MIXER ( ¢ ) jusqu’a
ce que le jus et I'eau forment un mélange
homogéne. Incorporez encore |'équivalent de
deux boftes en eau.

Dissoudre de la gélatine aromatisée : Versez
de I'eau bouillante dans le blender/mixeur,
ajoutez la gélatine. Retirez le bouchon doseur

et utilisez la vitesse MELANGER (&) pendant
10 a 30 secondes jusqu’a ce que la gélatine soit
dissoute. Ajoutez les autres ingrédients.

Emietter des biscuits et des crackers :
Brisez les plus grands biscuits en morceaux
d’environ 4 cm. Laissez les plus petits biscuits tels
quels. Placez-les dans le bol. Couvrez et mixez

a la vitesse COUPER ( 4. ), en activant de temps
en temps le mode Impulsion, pendant a peu

prés 3 secondes a chaque fois, jusqu’a obtenir la
consistance souhaitée. Utilisez les miettes pour
préparer une garniture pour les yaourts glacés, les
cremes ou les compotes de fruits.

Afin d'obtenir des miettes plus fines pour des
fonds de tartes ou des desserts, brisez des
crackers ou des biscuits en morceaux d'environ 4
cm. Couvrez et mixez & la vitesse LIQUEFIER ( 5 ),
en activant le mode Impulsion de temps en
temps pendant 20 a 30 secondes jusqu’'a obtenir
la consistance souhaitée.

Emietter des crackers : Suivez la procédure
décrite pour les biscuits. Utilisez les miettes comme
garniture ou ingrédient dans les plats mijotés et les
plats de légumes.

Faire de la chapelure : Coupez le pain en
morceaux d’environ 4 cm. Suivez la procédure
décrite pour les biscuits. Utilisez les miettes
comme ingrédient dans les plats mijotés et les
plats de légumes, ou pour de la panure.

Couper des fruits et légumes en petits
morceaux : Mettez 2 tasses (475 ml) de fruits ou
de légumes en morceaux dans le bol du blender/
mixeur. Couvrez et mixez & la vitesse MELANGER
(&), en activant de temps en temps le mode
Impulsion, pendant 2 a 3 secondes a chaque fois,
jusqu‘a obtenir la consistance souhaitée.



Conseils pratiques

Compote de fruits : Mettez 2 tasses (475 ml) Préparer une sauce béchamel : Mettez le lait,
de fruits en bofte ou cuits dans le bol du blender/ la farine, le beurre, le poivre et le sel dans le bol
mixeur. Ajoutez 2 a 4 cuilleres a soupe (60 ml du blender/mixeur. Couvrez et mixez a la vitesse
— 50 ml) de jus de fruit ou d’eau par tasse (240 MELANGER (&) pendant 5 & 10 secondes,

ml) de fruits. Couvrez et mixez en utilisant la jusqu'a I'obtention d'une pate onctueuse. Versez
fonction REDUIRE EN PUREE (s=-) pendant 5a 10 le mélange dans la casserole et cuisez comme
secondes. d’habitude.

Purée de légumes : Mettez 2 tasses (475 ml) Confectionner une pate a crépes ou a

de légumes en boite ou cuits dans le bol du gaufres a partir d’'un mélange prét a
blender/mixeur. Ajoutez 2 a 4 cuilléres a soupe I'emploi : Mettez le mélange prét a I'emploi
(30 ml — 60 ml) de bouillon, d’eau ou de lait par et les autres ingrédients dans le bol du blender/
tasse (240 ml) de légumes. Couvrez et mixez en mixeur. Couvrez et mixez le tout en utilisant
utilisant la fonction REDUIRE EN PUREE (=) la fonction MIXER ( 4 ) pendant 10 & 20
pendant 10 a 20 secondes secondes, jusqu’a ce que les ingrédients soient

bien mélangés. Arrétez le blender/mixeur et

Viande hachée : Placez la viande tendre, S .
raclez les bords du bol si nécessaire.

préalablement cuite et coupée en dés, dans le

bol du blender/mixeur. Ajoutez 3 a 4 cuilleres a Fromage rapé : Tout d’abord, coupez le

soupe (45 ml a 60 ml) de bouillon, d'eau ou de fromage a peine sorti du réfrigérateur en dés

lait par tasse (240 ml) de viande. Couvrez et mixez d'1,5 cm de coté. Ensuite, mettez jusqu’a

en utilisant la vitesse MELANGER ( ) pendant "> tasse (120 ml) de fromage dans le bol du 7y
10 secondes. Arrétez le blender/mixeur et raclez blender/mixeur. Couvrez et mixez en utilisant '©
les bords dlu bol. Couvrez et mixez a |'aide de la la fonction LIQUEFIER ( &) pendant 5 a 10 g‘
fonction REDUIRE EN PUREE (s=-) pendant encore  secondes. Pour les fromages a pate trés dure, ©
10 a 20 secondes. comme le parmesan, laissez-les préalablement i

reposer a température ambiante, puis mixez en
utilisant la fonction LIQUEFIER ( ) pendant 10
a 15 secondes.

Pate de fromage blanc ou de ricotta :
Mettez le fromage blanc ou la ricotta dans le
bol du blender/mixeur. Couvrez et mixez a la

vitesse MIXER ( ¢ ) pendant 25 & 35 secondes, Préparer du gruau d’'avoine pour bébé :
jusqu’a I'obtention d'une pate onctueuse. Arrétez Mettez les flocons d'avoine non cuits dans
le blender/mixeur et raclez les bords du bol si le bol du blender/mixeur. Mixez en mode
nécessaire. Si nécessaire, ajoutez 1 cuillére a soupe IMPULSION (Puse) en utilisant la fonction

(15 ml) de lait écrémé par tasse (240 ml) de MIXER (&) jusqu’'a obtenir la consistance

fromage blanc. Utilisez le mélange obtenu comme  souhaitée en donnant 5 impulsions de 2 a 3
base pour des sauces et pates a tartiner pauvres en  secondes chacune. Ensuite, faites cuire vos

matieres grasses. flocons d'avoine comme d’habitude.

Mélanger des ingrédients liquides pour Préparer des aliments pour bébé a partir
des plats au four : Versez les ingrédients de plats pour adultes : Placez la nourriture
liquides dans le bol du blender/mixeur. Couvrez solide dans le bol du blender/mixeur. Couvrez
et mixez & la vitesse MIXER (%) pendant 10 et mixez en utilisant la vitesse MELANGER (&)
a 15 secondes, jusqu’a I'obtention d’une pate pendant 10 secondes. Mixez ensuite en utilisant
onctueuse. Versez le mélange liquide sur les la fonction REDUIRE EN PUREE (s%-) pendant 10
ingrédients secs et mélangez bien. a 30 secondes.

Supprimez les grumeaux d’une sauce : Rincer le bol de votre blender/mixeur :

Si votre sauce devient grumeleuse, mettez- Remplissez la moitié du bol avec de I'eau

la dans le bol du blender/mixeur. Couvrez et chaude. Ajoutez quelques gouttes de liquide
mixez & la vitesse MIXER ( ) pendant 5 a de vaisselle. Couvrez et mixez a la vitesse

10 secondes, jusqu’a I'obtention d’'une pate MELANGER () pendant 5 & 10 secondes,
onctueuse. jusqu’a ce que les cotés soient propres. Rincez

Ajouter de la farine a un liquide pour et essuyez. Pour un nettoyage complet, le

I'épaissir : Placez la farine et le liquide dans Eéiluﬂzg gtrgrg:f;e 2&2\/\2\6?2?('?5rF:)aur:dOclJe:s
le bol du blender/mixeur. Couvrez et mixez p '

3 la vitesse MELANGER (é) pendant 5 & de nettoyer a la main le couvercle, le bouchon

10 secondes, jusqu’a I'obtention d’une pate doseur, la bague de blocage, les lames et le
onctueuse. joint. Voir « Entretien et nettoyage », page 10.



Garantie européenne sur le blender/mixeur
KitchenAid™ (usage domestique)

Durée de la
garantie:

KitchenAid prendra
en charge :

KitchenAid ne prendra
pas en charge :

Trois ans de garantie
complete a compter de la
date d'achat.

En France vous bénéficiez

en tout état de cause des
dispositions des art. 1641 et
suivants du Code Civil relatifs
a la garantie légale, sous
réserve de faire la preuve

du vice caché. Si vous vous
adressez aux tribunaux vous
devez le faire dans un délai
de deux ans a compter de la
découverte du défaut caché
(art. 1648 du Code Civil).

En outre, la recherche d'une
solution amiable n’interrompt
pas le délai de deux ans de
I'article 1648 du Code Civil.
Enfin, les garanties ci-dessus
sont distinctes de la garantie
légale de non-conformité

a la charge de votre
distributeur et de la garantie
conventionnelle qu'il peut
vous offrir.

Le colt des piéces de
rechange et de la main-
d’ceuvre nécessaires a la
réparation pour corriger

des défauts de matériel ou
d’exécution. La maintenance
doit étre assurée par un
centre de service apres-vente
agréé par KitchenAid.

A. Les réparations dues a
I"utilisation du blender/
mixeur pour tout autre
usage que la préparation
normale d'aliments.

B. Les réparations suite
a un accident, a une
modification ou a une
utilisation inappropriée,
excessive ou non
conforme aux normes
électriques locales.

KITCHENAID DECLINE TOUTE RESPONSABILITE POUR TOUS DOMMAGES INDIRECTS.

Centres de service apres-vente

Toutes les réparations doivent étre effectuées
localement par un centre de service aprés-vente
agréé KitchenAid.

Veuillez contacter le distributeur/revendeur
aupres duquel 'appareil a été acheté pour
obtenir les coordonnées du Centre de service
aprés-vente agréé KitchenAid le plus proche.
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Service clientele

N° vert gratuit pour la France :
Composez le 0800 600120

N° vert gratuit pour la Belgique :
Composez le 0800 93285

N° vert gratuit pour le Grand-Duché
du Luxembourg :
Composez le 800 23122

Adresse courrier pour la France,

la Belgique et le G-D du Luxembourg :
KitchenAid Europa, Inc.

Boite Postale 19

B-2018 ANVERS (ANTWERPEN) 11
Belgique

www.KitchenAid.fr
www.KitchenAid.be

2
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Pour la Suisse :

NOVISSA HAUSHALTGERATE AG
Bernstrasse 18

CH-2555 BRUGG

Tel : 032 47510 10

Fax : 032 47510 19
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BIEN PENSE. BIEN FABRIQUE.

® Marque commerciale déposée de KitchenAid, Etats-Unis.
Marque commerciale de KitchenAid, Etats-Unis.
© 2009. Tous droits réservés.

Spécifications sujettes a modification sans préavis.
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KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™ -TEHOSEKOITIN
OHJEET

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

Modell 5KSB555
Blender/Standmixer
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Sicherheitshinweise zum Blender/Standmixer

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind
von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an lhrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise
vorgesehen. Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode
oder zu Verletzungen fihren kénnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort
,GEFAHR" oder ,WARNUNG: Diese Worte bedeuten:

Sie kdnnen schwer oder tédlich

A G E FAH R verletzt werden, wenn Sie diese

Hinweise nicht unmittelbar beachten.

Sie kdnnen schwer oder todlich

A WAR N U N G verletzt werden, wenn Sie diese

Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren lhnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie
Sie die Verletzungsgefahr verringern kdnnen, aber Sie informieren Sie auch Uber die
Folgen, wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Elektrische Voraussetzungen

Spannung: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz Wechselstrom AWAR N u N G

HINWEIS: Dieses Produkt ist mit einem

Y-Netzkabel ausgestattet. Falls das Kabel

beschadigt wird, muss es vom Hersteller oder

dessen Service-Vertretung ausgewechselt

werden, um eine Gefahr zu vermeiden. ‘

Verwenden Sie kein Verldngerungskabel. Falls
das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von einem
Fachmann eine zusatzliche Steckdose in der Stromschlaggefahr

Nahe des Aufstellortes des Gerates einbauen. Schukostecker benutzen

Keinen Adapter benutzen

Kein Verldngerungskabel
benutzen

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zum
Stromschlag, Feuer oder
Tod fiihren.




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bei der Benutzung elektrischer Geréte sollten stets grundlegende Sicherheitsvorkehrungen
getroffen werden, um das Risiko von Branden, Elektroschocks und/oder Kérperverletzungen zu

verringern.
1. Lesen Sie samtliche Anleitungen.

2. Zur Vermeidung eines Stromschlags stellen Sie den Blender/Standmixer niemals in Wasser oder

andere Flussigkeiten.

3. Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Néhe befinden. Kinder sollten das

Gerat nur unter Aufsicht benutzen.

4. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie Zubehér vom Gerat anbringen oder

entfernen, um es zu reinigen.

5. Vermeiden Sie es, mit beweglichen Teilen in Kontakt zu kommen.

6. Betreiben Sie den Blender/Standmixer nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt
sind, nachdem das Gerat Fehlfunktionen hatte, es fallen gelassen wurde oder wenn es
auf andere Art beschéddigt wurde. Ubergeben Sie das Gerat zur Uberprifung, Reparatur
oder elektrischen bzw. mechanischen Neueinstellung an das nachstgelegene autorisierte

Wartungszentrum.
7. Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien.

8. Lassen Sie das Netzkabel nicht tber die Tischkante oder die Kante von Anrichten hangen.

9. Fassen Sie beim Mixen nicht mit den Handen oder Hilfsmitteln in den Behélter, da es
ansonsten zu Korperverletzungen oder Gerateschaden kommen konnte. Sie kénnen einen
Schaber verwenden, aber nur, wenn der Blender/Standmixer nicht in Betrieb ist.

10. Die Klingen sind scharf. Gehen Sie vorsichtig damit um.

11. Um das Risiko von Verletzungen zu verringern, setzen Sie den Verschlussring samt
Messereinheit nie auf das Basisteil, ohne den Behélter vorher sorgfaltig zu befestigen.

12. Betreiben Sie den Blender/Standmixer nur mit sicher befestigter Abdeckung.

13. Die Benutzung von Zusatzteilen, einschlieBlich Einweckglasern, die nicht von KitchenAid
empfohlen wurden, kann Risiken fur Korperverletzungen bergen.

14. Nehmen Sie beim Mixen heiBBer Flussigkeiten den Zutatenbehalter in der Mitte des

zweiteiligen Deckels heraus.

15. Dieses Produkt ist ausschlieBlich fir die Verwendung im Haushalt vorgesehen.

16. Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch durch Kinder oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder unerfahrene und unwissende
Personen geeignet, sofern diese nicht unter Aufsicht einer anderen Person, die fur
die Sicherheit der erstgenannten Personen verantwortlich ist, stehen oder von dieser
Aufsichtsperson in die Benutzung des Gerates eingewiesen wurden.

17. Kinder sollten das Gerat nur unter Aufsicht verwenden, damit sie nicht damit spielen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF

In Ubereinstimmung mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2002/96/EG Uber Elektro-
und Elektronik-Altgeréte (WEEE) ist vorliegendes
Gerat mit einer Markierung versehen.

Sie leisten einen positiven Beitrag fur den Schutz
der Umwelt und die Gesundheit des Menschen,
wenn Sie dieses Gerat einer gesonderten
Abfallsammlung zuflhren. Im unsortierten
Siedlungsmdll kénnte ein solches Geréat

durch unsachgemaBe Entsorgung negative
Konsequenzen nach sich ziehen.

Auf dem Produkt

oder der beiliegenden
Produktdokumentation

ist folgendes Symbol

einer durchgestrichenen

Abfalltonne abgebildet: mmm Es weist darauf
hin, dass eine Entsorgung im normalen
Haushaltsabfall nicht zuléssig ist. Entsorgen
Sie dieses Produkt im Recyclinghof mit einer
getrennten Sammlung fir Elektro- und
Elektronikgeréate.



Die Entsorgung muss gemaB den ortlichen an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat
Bestimmungen zur Abfallentsorgung erfolgen. erworben haben, um weitere Informationen
Uber Behandlung, Verwertung und

Bitte wenden Sie sich an die zustandigen Wiederverwendung dieses Produkts zu erhalten.

Behorden Ihrer Gemeindeverwaltung, an den
lokalen Recyclinghof fur Haushaltsmull oder

Merkmale des Blenders/Standmixers
(Modell 5KSB555)

Gegen unbeabsichtigtes
Offnen gesicherter
Deckel mit
durchsichtigem
60-ml-Zutatenbehalter

A

Glasbehalter

mit 1,51

Fassungsvermoégen

und speziellem

AusgieBer
Patentierte Klinge
aus rostfreiem
Stahl
Verschlussring mit
Messereinheit

/ Tasten far
Stabile, Geschwindig-
stahlverstarkte keitswahl

Kupplung

e
e ‘@ “Clean Touch”-
. ‘ T Bec?i:rrlnel?elr]\:ente

Basis aus
Spritzgussmetall

WARNUNG: Bei blinkenden Anzeigen ist das Gerat betriebsbereit. Bertihren Sie keinesfalls die Messer.
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Merkmale des Blenders/Standmixers

Dieser Blender/Standmixer wurde fur optimale
Leistung und eine lange, problemlose
Lebensdauer entsprechend des KitchenAid-
Qualitatsstandards hergestellt und getestet.

Robuster Motor

Der robuste Motor mit 0,9 PS stellt die
hervorragende Leistung fur Mixaufgaben bereit:
vom Purieren von Saucen bis zum Herstellen
samiger Salsa-Dips, zum gleichmaBigen
Zerkleinern von Eis oder gefrorener Friichte fir
herrliche Shakes.

Glasbehalter mit 1,5 |
Fassungsvermégen
_; ¢ und speziellem AusgieBer
et Der Glasbehélter ist kratzfest sowie
flecken- und geruchsabweisend.
Er kann zum einfachen Reinigen vom
Verschlussring getrennt werden und ist Gber
einen weiten Bereich temperaturbestandig.
Die spezielle Form sorgt flr gleichmaBiges und
tropfenfreies Ausgieen.

Gegen unbeabsichtigtes Offnen
gesicherter Deckel mit durchsichtigem
60-ml-Zutatenbehalter

Die Abdeckung schlieBt den Behélter dicht

ab. Der flexible Deckel bleibt fur die gesamte
Lebensdauer des Blenders/Standmixers dicht. Ein
abnehmbarer 60-ml-Behélter zum bequemen
Messen und Einfillen von Zutaten ist integriert.

Patentierte Klinge aus rostfreiem Stahl
Die scharfen, sehr groBBen Klingenspitzen
drehen sich auf vier verschiedenen Ebenen, um
die Zutaten schnell, grindlich und einheitlich
ZU mixen.

Verschlussring mit Messereinheit

Das stabile, einteilige Messer- und Klingendesign
ist fur einfaches Verwenden und Reinigen mit
dem Verschlussring verbunden. Dieser Geréteteil
ist spllmaschinengeeignet und so konstruiert,
dass die Messer nur drehen kénnen, wenn der
Behalter korrekt auf dem Ring montiert und
beides auf die Basis des Blenders/Standmixers
aufgesetzt ist.

Stabile, stahlverstarkte Kupplung

Die hochwertige Kupplung mit zwolf Zahnen
Ubertragt die Kraft des Motors direkt auf die
Klinge. Die Kupplung am Behalter ist fur leisen
Betrieb beschichtet.

Tasten fur Geschwindigkeitswahl

Bereiten Sie in wenigen Sekunden Kaltgetranke,
Saucen oder Suppen zu. Bei jeder Geschwindigkeit
konnen Sie sich auf die Leistung des Gerates
verlassen. Sie behalten stets die volle Kontrolle und
erzielen gleichméaBige Ergebnisse. Es gibt die funf
Geschwindigkeitsstufen RUHREN (&),

HACKEN ( 4 ), MIXEN ( ¢ ), PURIEREN (=) und
VERFLUSSIGEN ( & ). Bei allen Geschwindigkeiten
kann der PULSMODUS (ruse) zum Einsatz
kommen. Und zum Zerkleinern von Eis gibt es
einen speziellen Modus (-@#), der automatisch
fur optimale Ergebnisse gepulst ist.

Intelli-Speed™-Motorsteuerung

Die exklusive Intelli-Speed ™-Steuerung sorgt
automatisch fur gleich bleibende Drehzahlen,
auch bei wechselnder Dichte durch das
Hinzufligen von Zutaten. Dieses fortschrittliche
KitchenAid-Design behalt die optimale
Mixgeschwindigkeit fur jede Aufgabe und jede
Einstellung bei.

»Soft Start”-Mixerfunktion

Der Blender/Standmixer beginnt bei kleineren
Umdrehungszahlen, die Zutaten zur Klinge
hin zu ziehen und beschleunigt dann schnell
auf die gewahlte Geschwindigkeit. Damit
wird ein Ruckeln beim Einschalten vermieden
oder vermindert, sodass Sie das Gerat nicht
festhalten mussen.

Basis aus Spritzgussmetall

Die schwere Basis aus Spritzgussmetall sorgt fur
sicheren Stand und leisen Betrieb beim Mixen
eines randvollen Behélters. Vier GummifuBe

an der groBen, soliden Basis verhindern
Verrutschen und Beschadigungen. Glatt und
abgerundet lasst sich die Basis einfach reinigen.
Das Netzkabel kann sauber unter der Basis
verstaut werden.

Clean Touch”-Bedienelemente

Sie kdnnen die Bedienelemente blitzschnell
saubern. Es gibt keine Vertiefungen oder
Ubergénge, in oder an denen Zutaten hingen
bleiben kénnen.



Zusammenbauen des Blenders/Standmixers

Vor dem ersten Verwenden

Waschen Sie den Blender/Standmixer mit einem
warmen, seifigen Lappen ab und wischen Sie ihn
dann mit einem feuchten Tuch sauber, bevor Sie
ihn in Betrieb nehmen. Trocknen Sie das Gerat mit
einem weichen Tuch ab. Waschen Sie Behalter,
Deckel, Verschlussring samt Messereinheit,
Dichtring und Zutatenbehélter in warmem,
seifigem Wasser (siehe ,,Pflege und Reinigung” auf
Seite 10). Spulen Sie alle Teile mit klarem Wasser ab
und trocknen Sie sie ab.

Zusammenbauen des Blenders/Standmixers

1. Legen Sie den Verschlussring so auf
einer stabilen Oberflache ab, dass die
Messereinheit nach oben weist.

-

z 5

2. Setzen Sie den Dichtring mit der flachen
Seite nach unten in die Vertiefung des
Verschlussringes rund um die Klingen ein.

e

3. Richten Sie die Nasen am Behdlter an den
Kerben am Verschlussring aus.

4. Dricken Sie den Behalter nach unten
und drehen Sie ihn gleichzeitig etwa eine
Vierteldrehung im Uhrzeigersinn, bis zwei
Einrastgerdusche zu horen sind.

5. Passen Sie die Ldnge des Netzkabels fur den
Blender/Standmixer an.

6. Setzen Sie den vormontierten Behalter auf
die Basis des Blenders/Standmixers.

-~ -
E — Verschlussring ! !

Fortsetzung auf nachster Seite



Zusammenbauen des

Blenders/Standmixers

HINWEIS: Bei korrekter Ausrichtung liegt der
Behalter vollstandig auf der Basis auf. Falls dies
nicht der Fall ist, wiederholen Sie die Schritte 3
und 4.

-5
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7. Setzen Sie den Deckel auf den Behalter.

2

Stromschlaggefahr

Schukostecker benutzen
Keinen Adapter benutzen

Kein Verlangerungskabel
benutzen

Nichtbeachtung dieser
Instruktionen kann zum
Stromschlag, Feuer oder
Tod fiihren.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete
Steckdose. Der Blender/Standmixer ist jetzt
einsatzbereit.

9. Drulcken Sie stets die Taste ,0" und ziehen
Sie den Netzstecker, bevor Sie den Behalter
von der Basis entfernen.

Verwenden des Blenders/Standmixers

Vor dem Verwenden

HINWEIS: Beachten Sie folgende Hinweise,

wenn der Blender/Standmixer einaeschaltet ist

oder die PULSMODUS-Anzeige (Puse) blinkt:

- Behindern Sie die Klinge nicht (zum Beispiel
durch Hineingreifen oder Anhalten).

- Lassen Sie den Behalterdeckel geschlossen.

Bedienen des Blenders/Standmixers

Der KitchenAid ™ -Blender/Standmixer verfugt
Uber funf Geschwindigkeitsstufen: Es aibt die
funf Geschwindigkeitsstufen RUHREN (),
HACKEN ( 4. ), MIXEN ( & ), PURIEREN (=)
und VERFLUSSIGEN ( ). AuBerdem stehen ein
Modus zum ZERKLEINERN VON EIS (-8#) und
ein PULSMODUS (ruse) zur Verfligung.
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1. Dricken Sie einfach eine der Wahltasten,
um den Mixvorgang zu starten.

2. Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der
Behélter korrekt mit dem Verschlussring
verbunden und richtig auf die Basis
aufgesetzt wurde.



Verwenden des Blenders/Standmixers

HINWEIS: Ist eine Licke zwischen Verschlussring ZERKLEINERN VON EIS
und Basis zu sehen, ist der Behélter vermutlich
nicht richtig mit dem Verschlussring verbunden
oder die Einheit aus Verschlussring und Behalter
ist nicht korrekt auf der Basis montiert. Befolgen
Sie erneut die Anleitungen zum Zusammenbauen
des Blenders/Standmixers auf Seite 5.

Ihr KitchenAid ™-Blender/Standmixer verflgt
Uber eine Funktion zum ZERKLEINERN VON

EIS (-8#). Ist diese gewahlt, lauft die Klinge
immer wieder kurzzeitig mit der optimalen
Geschwindigkeit zum Zerkleinern von Eis und
anderen Zutaten an.

1. Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der

§ 322 Behalter richtig auf die Basis aufgesetzt
L wurde.
. HINWEIS: Ist eine Licke zwischen Verschlussring
. Keine  nd Basis zu sehen, ist der Behalter vermutlich
O—Lucke — Licke  picht richtig mit dem Verschlussring verbunden
=) & oder der Verschlussring ist nicht korrekt auf
T T der Basis montiert. Befolgen Sie erneut die

Anleitungen zum Zusammenbauen des Blenders/
Standmixers auf Seite 5.
2. Fdllen Sie die Zutaten in den Behélter und

3. Fullen Sie die Zutaten in den Behalter und \éeefggewlllef%en Sie ihn sorgfaltig mit dem

verschlieBen Sie ihn sorgfaltig mit dem Deckel. 3 Dricken Sie die Taste ZERKLEINERN VON
EIS (-8#). Die Anzeige leuchtet dauerhaft.
Der Blender/Standmixer lduft automatisch
mehrmals kurz an.

D
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4. Dricken Sie die Taste fur die gewlinschte

Geschwindigkeit, um den Mixvorgang
zu starten. Die griine Anzeige neben der
gewahlten Geschwindigkeit leuchtet auf. Sie \

konnen eine andere Geschwindigkeit durch

Driicken der entsprechenden Taste wahlen,

ohne zuvor den Vorgang anzuhalten.
WICHTIG: Nehmen Sie beim Mixen heiBer
Zutaten den Zutatenbehalter in der Mitte
des Deckels heraus. Verwenden Sie nur die
Geschwindigkeitsstufe RUHREN ().

4. Drlcken Sie zum Ausschalten der Funktion
zum ZERKLEINERN VON EIS (-8#) die Taste
“Q". Der Blender/Standmixer ist jetzt fir den

5. Driicken Sie zum Ausschalten des Blenders/ Dauerbetrieb bereit. .
Standmixers die Taste “O". Die Taste zum 5. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor Sie
Ausschalten deaktiviert die gewdhlte den Behalter abnehmen.

Geschwindigkeit und halt gleichzeitig den
Blender/Standmixer an.

6. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor Sie
den Behélter abnehmen.

Fortsetzung auf nachster Seite



Verwenden des Blenders/Standmixers

PULSMODUS

lhr KitchenAid ™ -Blender/Standmixer verfligt

GUber einen PULSMODUS (use), der auf jeder

Geschwindigkeitsstufe eingesetzt werden kann.

HINWEIS: Der PULSMODUS (ruse) kann nicht

zeitgleich mit der Funktion zum ZERKLEINERN

VON EIS (#8) eingesetzt werden.

1. Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass der
Behalter richtig auf die Basis aufgesetzt
wurde.

HINWEIS: Ist eine Licke zwischen Verschlussring

und Basis zu sehen, ist der Behélter vermutlich

nicht richtig mit dem Verschlussring verbunden
oder der Verschlussring ist nicht korrekt auf

Um erneut bei derselben oder einer anderen
Geschwindigkeit im PULSMODUS (#use) zu
mixen, halten Sie einfach die gewlinschte
Taste gedrickt.

‘UQ‘O.
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der Basis montiert. Befolgen Sie erneut die
Anleitungen zum Zusammenbauen des Blenders/
Standmixers auf Seite 5.

2.

Flllen Sie die Zutaten in den Behalter

und verschlieBen Sie ihn sorgfaltig mit

dem Deckel.

Driicken Sie die Taste PULSMODUS (ruse). Die
Anzeige Uber der Taste beginnt zu blinken,
da nun fur alle funf Geschwindigkeitsstufen
der PULSMODUS (i) aktiviert ist.

@Q

c3<
=

Waéhlen Sie eine Geschwindigkeitsstufe.
Halten Sie die Taste fur die gewiinschte
Dauer gedriickt. Die Anzeigen der
gewahlten Geschwindigkeitstaste und fir
den PULSMODUS (ruse) leuchten wahrend
des gepulsten Mixvorgangs. Wenn Sie die
Taste loslassen, endet der Mixvorgang. Der
PULSMODUS (Puse) bleibt weiter aktiviert und
die PULSMODUS-Anzeige (Puse) blinkt.

5. Drlcken Sie zum Ausschalten des
PULSMODUS (Puse) die Taste “O". Der
Blender/Standmixer ist jetzt fur den
Dauerbetrieb bereit.

Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor Sie
den Behalter abnehmen.

Zutatenbehalter

Die 60-ml-Zutatenbehélter kann

zum Messen und Einfillen von

Zutaten verwendet werden.

Entfernen Sie den Behélter und fullen Sie Zutaten
ein, wenn eine der Geschwindigkeitsstufen
RUHREN (), HACKEN ( 4, ) oder MIXEN ( &)
verwendet wird. Wenn Sie eine hohere
Geschwindigkeitsstufe verwenden, der Behélter
sehr voll ist oder heiBe Zutaten zum Einsatz
kommen, halten Sie den Blender/Standmixer an,
bevor Sie Zutaten einfillen.

WICHTIG: Nehmen Sie beim Mixen heiBBer
Zutaten den Zutatenbehalter in der Mitte
des Deckels heraus. Verwenden Sie nur die
Geschwindigkeitsstufe RUHREN (& ).

“Soft Start”-Mixerfunktion

Die “Soft Start”-Mixerfunktion aktiviert

den Blender/Standmixer bei niedrigen
Umdrehungszahlen, um die Zutaten zur Klinge
hin zu ziehen und beschleunigt dann schnell auf
die gewahlte Geschwindigkeit.

HINWEIS: Die “Soft Start”-Mixerfunktion wird
nur aktiviert, wenn die Geschwindigkeit aus
dem Modus ,0" gewahlt wird. In Verbindung
mit dem PULSMODUS (ruse) oder dem Modus
zum ZERKLEINERN VON EIS (-8#) funktioniert
,,Soft Start” nicht.



Auswahlen der richtigen Geschwindigkeit

Speise Geschwindigkeit

Gemischtes Eisgetrank ............. ... Vo
Kase-/Quarkkuchen. ... . ........... ... Vo
Zerkleinertes Obst. . . .............. P 4
Zerkleinertes Gemdiise ... ........... P 4
Rahmkase-Aufstrich .................. &
Creme-SUPPe . . ..o &
Zerkleinertes/zerhacktes Eis. . ... ........ e
DID . ettt &
Fein gehackte frische Frichte . ........ .. e
Fein gehacktes frisches Gemise . ... ... .. e

Luftige Gelatine far
Obstkuchen/Nachspeisen ............ g

Gefrorene, gehackte Friichte
(leicht antauen lassen, bis eine

Messerspitze eindringen kann) .. ... ... g
Getrank auf Basis von

gefrorenem Joghurt .. ....... ... ... Vog
Fruchtsaft aus gefrorenem Konzentrat. . . . . d
Fruchtgetrank (dann) .. ............... Vog
Fruchtgetrank (dick) .................. &
Fruchtsauce ........................ &
Geriebener Hartkdse . . ................ Vog

Speise Geschwindigkeit
Bratensaft. . ... d
Milcheisgetrank. . . .............. .. ... Vg
Fleischsalat fir

Sandwich-Fillungen . . ........... Puise £
MOUSSE. . o o oo oo oo e oo b
Haferbrei .......................... s
Pfannkuchenteig. . ................... d
PESEO. . o o oot 4
Parierte Frichte/Babynahrung. .. ..... ... s
Puriertes Fleisch/Fleisch fur

Babynahrung ..................... s
Plriertes Gemuse/GemUse

fur Babynahrung. . ................. s
Salatdressing. . . ... ... d
Pikante Garnierung. .. ............. Puise £
Sorbetgetrank. . ......... .. G
Weicher Ricotta- oder Huttenkase. . . . . . .. d
Streuselgarnierung . .. ... . L 4
Sweet-Crumb-Garnierung. . ... .... .. Puise £
Sweet-Crunch-Garnierung. . . .. .... .. Puise £
Gemusesauce fur Hauptgerichte. . ... .. .. &
Waffelteig. ......................... d
WeiBe Sauce. .. ... &

Tipp - Eis kann in Mengen eines normalen Eiswiirfelbehalters (etwa 12 bis 14 normale Eiswirfel)
jederzeit verarbeitet werden. Sie kdnnen den Vorgang beschleunigen, indem Sie das

Eis bei ausgeschaltetem Motor (“O") hin und wieder rithren. Die Funktion zum ZERKLEINERN VON

EIS (-8=) wurde so entwickelt, dass Sie Eis ohne Hinzufligen von Flussigkeiten zerhacken und

zerkleinern kénnen.




Pflege und Reinigung

Mixerbehalter, Verschlussring und Messereinheit

konnen problemlos als Einheit gereinigt werden,

ohne diese zu zerlegen. Naturlich ist auch

eine Reinigung der einzelnen Komponenten in

zerlegtem Zustand maoglich.

* Reinigen Sie den Blender/Standmixer nach
jedem Gebrauch grindlich

* Tauchen Sie die Basis oder Netzleitung nicht
ins Wasser

* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder
Scheuerpads

Reinigen von Einzelteilen

1. Heben Sie den Behélter ohne Verkanten
nach oben von der Basis ab. Stellen Sie
den Behalter auf einer stabilen, harten
Oberflache ab. Halten Sie nun den
Verschlussring fest und drehen Sie den
Behalter gegen den Uhrzeigersinn, bis zwei
Rastgerausche ertonen. Sie konnen nun
den Verschlussring mit der Messereinheit
abnehmen und anschlieBend den Dichtring
vom Behaélter entfernen. Reinigen Sie die
Einzelteile mit Seifenwasser. Spilen und
trocknen Sie die Teile.

HINWEIS: Der Behalter kann auch in der

Spilmaschine (untere Lade) gereinigt werden.

Beste Reinigungsergebnisse erzielen Sie fur

Deckel, Zutatenbehalter, Verschlussring samt

Messereinheit und Dichtring, wenn Sie diese mit

der Hand waschen.

Behalter
Dichtring———__ >
Verschlussring \y,/v(
mit —

Messereinheit

2. Reiben Sie die Basis des Blenders/
Standmixers mit einem warmen, seifigen
Lappen ab und wischen Sie mit einem
feuchten Tuch nach, bevor Sie ein weiches
Tuch zum Trocknen verwenden.
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Reinigen ohne Zerlegen

1. Setzen Sie den Behélter auf die Basis, fullen
Sie ihn bis zur Halfte mit warmem (nicht
heiBem) Wasser und geben Sie ein oder zwei
Tropfen Geschirrsptlmittel hinzu. Setzen
Sie den Deckel auf den Behalter. Dricken
Sie die Taste RUHREN (&) und lassen Sie
den Blender/Standmixer etwa funf bis zehn
Sekunden auf dieser Stufe laufen. Nehmen
Sie den Behalter ab und leeren Sie ihn.
Spulen Sie den Behélter mit warmem Wasser
aus, um Spulmittelriickstande zu entfernen.

2. Zum Reinigen von Deckel und

Zutatenbehalter waschen Sie diese

in warmem Seifenwasser. Denken Sie
anschlieBend daran, sie abzuspulen und
abzutrocknen.

3. Reiben Sie die Basis des Blenders/

Standmixers mit einem warmen, seifigen
Lappen ab und wischen Sie mit einem
feuchten Tuch nach, bevor Sie ein weiches
Tuch zum Trocknen verwenden.



Problemldsung

Der Blender/Standmixer reagiert nicht, wenn eine Einstellung gewahlt wird.

Prufen Sie, ob das Netzkabel des Blenders/
Standmixers in eine Steckdose eingesteckt ist.

[ )
’ ' °@' Ist dies der Fall, driicken Sie die Taste ,0” und

ziehen Sie den Netzstecker. Stecken Sie den
° ° Stecker wieder in dieselbe Steckdose. Wenn
der Blender/Standmixer noch immer nicht
funktioniert, prifen Sie die Sicherung des
Stromkreises, mit dem der Blender/Standmixer

Es leuchtet keine Anzeige. verbunden ist, um sicherzugehen, dass Strom
flieBt.

Der Blender/Standmixer halt wahrend des Mixens an.

Moglicherweise ist der Blender/Standmixer
Uberlastet. Wenn der Blender/Standmixer
Uberlastet ist (zum Beispiel beim Mixen schwerer
Zutaten), schaltet er sich selbsttatig ab, um
Schaden am Motor zu verhindern. Driicken Sie
zum Zurlicksetzen des Blenders/Standmixers die
Taste ,,0" und ziehen Sie den Netzstecker. Nehmen
Sie den Behalter von der Basis und teilen Sie den
Inhalt in kleinere Portionen auf. Sie konnen auch
Flissigkeit hinzugeben, um so moglicherweise den
Blender/Standmixer zu entlasten.

Maoglicherweise ist der Blender/Standmixer
blockiert. Ist er blockiert, wird der Motor

des Blenders/Standmixers angehalten, um
Schéaden zu vermeiden. Drlcken Sie zum
Zuricksetzen des Blenders/Standmixers die
Taste ,0” und ziehen Sie den Netzstecker.
Nehmen Sie den Behélter von der Basis und
entfernen oder zerkleinern Sie den Inhalt

Die Anzeigen blinken abwechselnd. unten im Behélter mit einem Schaber, um die
Klingen wieder freizugeben.

Der Blender/Standmixer lasst sich einschalten, aber die Klingen rotieren nicht.

Der Behdlter ist nicht korrekt mit dem
Verschlussring verbunden, sodass die Kupplung
keine Kraft Ubertragt. Nehmen Sie den Behélter
von der Basis ab und verbinden Sie ihn korrekt
mit dem Verschlussring. Driicken Sie den Behélter
im Verschlussring nach unten und drehen Sie

ihn im Uhrzeigersinn, bis zwei Rastgerausche zu
héren waren. Nun kann die Kupplung greifen.
Das Zusammenbauen des Blenders/Standmixers
wird auf Seite 5 beschrieben.

Wenn die hier genannten Schritte die Stérung nicht beseitigen, wenden Sie sich an eine
Kundendienststelle (siehe Seite 14).
Bringen Sie das Gerét nicht zum Handler zuriick — dort ist keine Reparatur méglich.



Blender/Standmixer-Tipps

Kurztipps

Wenn Sie Getranke mit Eis zubereiten, mixen
Sie auf der Geschwindigkeitsstufe zum
ZERKLEINERN VON EIS (8#), um eine feinere
Mischung zu erreichen.

Kleinere Eiswurfel konnen schneller zerhackt
oder zerkleinert werden als groBe.

Geben Sie gréBere Mengen an Zutaten in
den Behalter dieses Blenders/Standmixers, als
Sie von anderen Geraten gewohnt sind. Sie
kédnnen zwei bis drei Tassen (475 bis 710 ml)
anstelle der Ublichen Ein-Tassen-Portionen
(235 ml) verarbeiten.

Fur viele Zutatenmischungen sollten Sie mit
der Geschwindigkeit RUHREN (Yé) beginnen,
um die Zutaten grindlich zu vermengen. Passen
Sie die Geschwindigkeit an, wenn notwendig.
Halten Sie beim Mixen stets den Deckel des
Behélters geschlossen.

Entfernen Sie bei Bedarf den Zutatenbehalter
in der Mitte des Behalterdeckels und fillen Sie
Flussigkeiten oder Eiswurfel ein, wenn eine
der Geschwindigkeitsstufen RUHREN (&),
HACKEN ( 4. ) oder MIXEN ( &) verwendet wird.
Wenn Sie eine hohere Geschwindigkeitsstufe
verwenden, der Behalter sehr voll ist oder
heiBe Zutaten zum Einsatz kommen, halten Sie
den Blender/Standmixer an, bevor Sie Zutaten
einfullen.

Halten Sie den Blender/Standmixer an, bevor
Sie Kuichengerate im Behélter verwenden.
Vermengen Sie Zutaten nur dann mit einem
Kichenutensil, wenn der Blender/Standmixer
ausgeschaltet ist (,0"). Verwenden Sie
niemals Kiichenutensilien im Behalter, wenn
der Motor lauft.

Kihlen Sie hei3e Speisen nach Maglichkeit
vor dem Mixen ab. Mixen Sie warme Speisen
zu Beginn auf der Geschwindigkeitsstufe
RUHREN (). Erhéhen Sie die Geschwindig-
keit, wenn nétig.

Entfernen Sie den Zutatenbehalter
beim Mixen heiBer Flissigkeiten;
verwenden Sie nur die Geschwindigkeit
RUHREN (). Legen Sie die bloBe Hand
nicht auf den Behalterdeckel, wenn Sie
heiBe Flussigkeiten verarbeiten.

Halten Sie den Mixvorgang nach ein paar
Sekunden an, um die Speisenkonsistenz zu
prufen.

Hilfreiche Tipps ...

Gefrorenen Saft auflésen: Geben Sie fir
eine 175-ml-Dose Orangensaftkonzentrat
den Saft und die bendtigte Menge Wasser in
den Behilter. Setzen Sie die Abdeckung auf
den Behalter, und MIXEN ( ¢ ) Sie den Saft
10 bis 15 Sekunden lang auf bis das Getrank
vollstdndig gemischt ist.

Geben Sie fur eine 355-ml-Dose den Saft und
eine Dose Wasser (355 ml) in den Behalter.
Setzen Sie die Abdeckung auf den Behélter, und
MIXEN ( &) Sie den Saft 20 bis 30 Sekunden
lang auf, bis das Getrank vollstandig gemischt ist.
Ruhren Sie die verbleibenden 2 Dosen Wasser ein.

Aromatisierte Gelatine auflésen: Gieen
Sie kochendes Wasser in den Behalter und
fugen Sie die Gelatine hinzu. Entfernen Sie den
Zutatenbehalter aus dem Deckel und mixen
Sie auf Stufe RUHREN (&) fir etwa 10 bis 30
Sekunden, bis sich die Gelatine aufgeldst hat.
Fligen Sie dann weitere Zutaten hinzu.

Platzchen- und Graham-Cracker-Kriimel
zubereiten: Zerbrechen Sie groBere Kekse oder
Platzchen in Stlcke mit etwa 4 cm Durchmesser.
Kleinere Kekse missen Sie nicht vorbereiten.
Geben Sie die Kekse in den Behalter. Setzen Sie
den Deckel auf und mixen Sie im PULSMODUS
(puse) auf Stufe HACKEN ( 4, ). Jeder Puls

sollte etwa 3 Sekunden dauern. Mixen Sie
solange, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht
ist. Verwenden Sie die Kriimel als schnelle
Garnierung fur gefrorenen Joghurt, Pudding
oder Fruchtkompott.

Feinere Kriimel fir Obstkuchen und Nachspeisen
erhalten Sie, indem Sie Graham-Cracker oder
Kekse in Stiicke von etwa 4 cm Durchmesser
zerbrechen und in den Behalter geben.

Setzen Sie den Deckel auf und mixen Sie im
PULSMODUS (ruse) auf Stufe VERFLUSSIGEN ( ).
Mixen Sie etwa 20 bis 30 Sekunden, bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

Cracker-Kriimel zubereiten: Bitte befolgen
Sie die Anleitung fur Platzchen. Verwenden
Sie die Krlimel als Garnierung oder Zutat fir
Auflaufe oder Gemisegerichte.

Brotkriimel zubereiten: Reien Sie Brot

in Stiicke mit etwa 4 cm Durchmesser. Bitte
befolgen Sie die Anleitung flr Platzchen.
Verwenden Sie die Kriimel als Garnierung oder
Zutat fur Aufldufe oder Gemusegerichte.
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Obst und Gemdise zerkleinern: Geben Sie 2
Tassen (475 ml) Obst- oder Gemusestlcke in
den Behalter. Setzen Sie den Deckel auf und
mixen Sie im PULSMODUS (*use) auf Stufe
RUHREN (& ). Jeder Puls sollte etwa 2 bis 3
Sekunden dauern. Mixen Sie solange, bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

Obst piirieren: Geben Sie 2 Tassen (475 ml)
gekochtes oder Dosenobst in den Behalter. Fligen
Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 ml) Fruchtsaft oder
Wasser pro Tasse Obst (240 ml) hinzu. Setzen Sie
die Abdeckung auf den Behélter, und mixen Sie 5
bis 10 Sekunden lang auf Stufe PURIEREN (s=-).

Gemuse plirieren: Geben Sie 2 Tassen

(475 ml) gekochtes oder Dosengemdise in den
Behalter. Flgen Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60
ml) Briihe, Wasser oder Milch pro Tasse Gemdise
(240 ml) hinzu. Setzen Sie die Abdeckung auf
den Behalter, und mixen Sie 10 bis 20 Sekunden
lang auf Stufe PURIEREN (s=57).

Fleisch purieren: Geben Sie gekochtes,
gewdirfeltes zartes Fleisch in den Behalter. Fligen
Sie 3 bis 4 Essloffel (45 bis 60 ml) Briihe, Wasser
oder Milch pro Tasse Fleisch (240 ml) hinzu.
Setzen Sie die Abdeckung auf den Behélter,

und mixen Sie alles 10 Sekunden lang auf

Stufe RUHREN (). Halten Sie den Blender/
Standmixer an und kratzen Sie den Speisebrei von
der Behalterinnenseite ab. Setzen Sie den Deckel
auf und mixen Sie auf Stufe PURIEREN (=) fur
weitere 10 bis 20 Sekunden.

Hitten- oder Ricotta-Kase plirieren: Geben
Sie den Ricotta- oder Huttenkase in den Behalter.
Setzen Sie die Abdeckung auf den Behalter, und
mixen Sie alles etwa 25 bis 35 Sekunden lang
auf Stufe MIXEN ( & ). Halten Sie den Blender/
Standmixer an und kratzen Sie gegebenenfalls
den Speisebrei von der Behalterinnenseite ab.
Flgen Sie, falls erforderlich, 1 Essloffel (15 ml)
entrahmte Milch pro Tasse Huttenkase (240 ml)
hinzu. Verwenden Sie den Kase als Grundlage
fur fettarme Dips und Aufstriche.

Flissige Zutaten fir gebackene Speisen
kombinieren: GieBen Sie die flussigen Zutaten
in den Behalter. Setzen Sie die Abdeckung auf
den Behalter, und mixen Sie alles etwa 10 bis 15
Sekunden lang auf Stufe VERFLUSSIGEN (Z§~)
gut durch. GieBen Sie die flissige Mischung tber
die trockenen Zutaten, und rithren Sie gut um.

Klumpen aus der FleischsoBe entfernen:
Wenn eine Sauce oder Fleischbrithe klumpt,
geben Sie diese in den Mixerbehalter. Setzen
Sie die Abdeckung auf den Behélter, und mixen
Sie alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe
MIXEN (o ).
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Mehl und Flussigkeit fur Verdickungen
kombinieren: Geben Sie das Mehl und die
Flussigkeit in den Behalter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behélter, und mixen Sie
alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe
RUHREN (& ).

WeiBe SoBe zubereiten: Geben Sie Milch,
Mehl und gegebenenfalls Salz in den Behalter.
Setzen Sie die Abdeckung auf den Behaélter, und
mixen Sie alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf
Stufe RUHREN (&) gut durch. GieBen Sie die
Mischung in den Kochtopf, und kochen Sie sie
wie gewohnlich.

Pfannkuchen- oder Waffelriihrteig
(Fertigteig) zubereiten: Geben Sie die
Backmischung und die anderen Zutaten in den
Behalter. Setzen Sie den Deckel auf und mixen
Sie auf Stufe MIXEN ( ) fiir etwa 10 bis 20
Sekunden, bis die Zutaten griindlich vermischt
sind. Halten Sie den Blender/Standmixer an und
kratzen Sie gegebenenfalls den Teig ab.

Kase reiben: Schneiden Sie sehr kalten Kase

in 1,5 cm groBe Wirfel. Geben Sie bis zu einer
halben Tasse (120 ml) Kase in den Behalter.
Setzen Sie die Abdeckung auf den Behélter, und
mixen Sie 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe
VERFLUSSIGEN (Z§~). Erwédrmen Sie harten Kase,
z. B. Parmesan, auf Zimmertemperatur, und
mixen Sie ihn dann 10 bis 15 Sekunden lang auf
Stufe VERFLUSSIGEN( ).

Haferbrei fur Kleinkinder zubereiten: Geben
Sie ungekochte Haferflocken in den Behalter.
Mixen Sie etwa 5 Mal im PULSMODUS (Puse) auf
Stufe MIXEN ( &) firr jeweils 2 bis 3 Sekunden,
bis die gewinschte Festigkeit erreicht ist. Kochen
Sie die Speise wie gewohnt.

Babynahrung zubereiten: Geben Sie das
vorbereitete Essen in den Behélter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behélter, und mixen Sie den
Inhalt ca. 10 Sekunden auf Stufe RUHREN ().
Mixen Sie dann 10 bis 30 Sekunden lang auf
Stufe PURIEREN (=%=).

Aussplilen des Mixerbehalters: Fillen Sie
den Behalter zur Hélfte mit warmem Wasser.
Geben Sie ein paar Tropfen Geschirrspilmittel
dazu. Setzen Sie die Abdeckung auf den
Behalter, und mixen Sie 5 bis 10 Sekunden

lang auf Stufe RUHREN (&) bis die Seiten
sauber sind. Spulen und trocknen Sie den
Behalter. Fir eine Grundreinigung kénnen

Sie Behalter auch in die Spllmaschine geben.
Beste Reinigungsergebnisse erzielen Sie fur
Deckel, Zutatenbehélter, Verschlussring samt
Messereinheit und Dichtring, wenn Sie diese mit
der Hand waschen. Einzelheiten finden Sie unter
.Pflege und Reinigung” auf Seite 10.




KitchenAid™-Blender/Standmixer-Garantie
fur den Haushalt in Europa

Garantiedauer:

KitchenAid erstattet
die Kosten fiir:

KitchenAid Gibernimmt
keine Kosten fur:

Drei Jahre Komplettgarantie
ab dem Kaufdatum.

Ersatzteile und Arbeitskosten,
um Materialschaden

und Fertigungsfehler zu
beheben. Die Reparatur
muss von einem
anerkannten KitchenAid-
Kundendienstzentrum
vorgenommen werden.

A. Reparaturen, wenn
der Blender/Standmixer
flr andere Zwecke als
fur die normale
Speisezubereitung
eingesetzt wurde..

B. Reparaturen von

Schaden, die durch
Unfalle, Abéanderungen,
falsche bzw.
missbrauchliche
Verwendung und
Installation und

Betrieb unter Verletzung
der geltenden
elektrischen Vorschriften
verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBEN- UND FOLGEKOSTEN.

Kundendienststellen

Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten
lokal von einem anerkannten KitchenAid-
Kundendienstzentrum ausgefihrt werden.
Nehmen Sie mit dem Handler Kontakt auf,

bei dem Sie das Gerat gekauft haben, um den
Namen des nachsten anerkannten KitchenAid-
Kundendienstzentrums zu erhalten.
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In Deutschland:

KitchenAid Service & Support, GroBhandel
Inh. Franz - Josef Licke

Limernweg 142 3

33378 RHEDA-WIEDENBRUCK

Tel: 05242 - 966999
Fax: 05242 - 966998
Mail: klaukeservice@t-online.de




Kundenservice

Far Deutschland:

Hotline: Gebuhrenfreie Telefonberatung unter:
0800 5035005

Adresse: KitchenAid Europa, Inc.
Postfach 19
B-2018 ANTWERPEN 11
BELGIEN

Fur die Schweiz:

Novissa Haushaltgerate AG
Bernstrasse 18
CH-2555 BRUGG

Tel: 032 47510 10
Fax: 032 47510 19

www.KitchenAid.eu
www.KitchenAid.de

KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Eingetragene Marke von KitchenAid, USA
™ Marke von KitchenAid, USA
© 2009. Alle Rechte vorbehalten.

Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.

W10236556A (6707AdZw709)



KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN
OHJEET

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

Frullatore
Modello 5KSB555
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Sicurezza del frullatore

La sicurezza propria e altrui € fondamentale.

In questo manuale e sul frullatore sono riportati molti importanti messaggi di sicurezza.
Leggere e osservare sempre tutti i messaggi relativi alla sicurezza.

Questo ¢ il simbolo di pericolo.
Questo simbolo segnala potenziali pericoli per 'incolumita propria e altrui.

Tutte le norme di sicurezza sono riportate dopo il simbolo di avvertenza
o dopo il termine “PERICOLO” o “AVVERTENZA” Questi termini indicano
quanto segue.

La mancata osservanza immediata
delle istruzioni riportat ta il
N oo ] Mo Qg coleistiuziont riporate comporta |
L delle i ioni
PINVNTAY/ - R o NP4\ rivortate comporta i rischio di lesioni
gravi o fatali.

Tutte le norme di sicurezza indicano il potenziale rischio, come ridurre la possibilita di lesioni e
le conseguenze del mancato rispetto delle istruzioni riportate.

Requisiti elettrici

Voltaggio: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz CA AAVVERTENZA

NOTA: Questo prodotto & fornito di un cavo

elettrico tipo Y. Qualora il cavo sia danneggiato,
dovra essere rimpiazzato dal fabbricante o
presso un centro di assistenza autorizzato al

fine di minimizzare il rischio di lesioni.

Non utilizzare prolunghe. Se il cavo di

alimentazione & troppo corto, richiedere a . . .
un elettricista qualificato o a un addetto Pericolo di scossa elettrica

dell’assistenza di installare una presa vicino Inserire la spina dell’elettrodomestico
al dispositivo. in una presa con messa a terra.

Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pu6 avere come
conseguenza lesioni fatali, incendio
o scosse elettriche.




PRECAUZIONI IMPORTANTI

Quando si utilizzano degli elettrodomestici, adottare sempre le misure di sicurezza di base per ridurre
il rischio d'incendio, scosse elettriche e/o infortuni alle persone, incluso quanto segue:

1. Leggere tutte le istruzioni.

2. Al fine di evitare il rischio di scosse elettriche, non immergere il frullatore in acqua né in altri liquidi.

3. Quando gli elettrodomestici vengono utilizzati dai bambini o vicino a essi & necessaria la

stretta supervisione di un adulto.

4. Scollegare |'apparecchio dalla presa di rete quando non lo si utilizza, prima di montare o

smontare i componenti e prima di pulirlo.
5. Evitare il contatto con i componenti mobili.

6. Non utilizzare il frullatore se il cavo o la spina sono danneggiati, dopo eventuali anomalie
di funzionamento o se |'apparecchio é caduto o & stato in qualche modo danneggiato.
Consegnare il frullatore al centro assistenza autorizzato piu vicino perché i componenti elettrici
€/0 meccanici siano sottoposti a revisione, riparazione o regolazione.

7. Non utilizzare il frullatore all'aperto.

8. Non lasciare il cavo sospeso sul bordo del tavolo o del piano di lavoro.

9. Per ridurre il rischio di lesioni e non danneggiare il frullatore, non introdurre mai le mani o
utensili nella caraffa del frullatore mentre & in funzione. Si puo usare una spatola, ma soltanto

quanto il frullatore non & in funzione.

10. Le lame sono affilate. Maneggiarle con cautela.

11. Al fine di ridurre al minimo il rischio di lesioni, non montare mai il collare di blocco e il
gruppo lame sulla base prima di aver montata correttamente la caraffa.

12. Non utilizzare il frullatore senza il coperchio.

13. Limpiego di accessori non consigliati da KitchenAid, ad esempio barattoli di vetro, pud

esporre al rischio di infortuni.

14. Per frullare liquidi caldi, rimuovere il tappo centrale del coperchio.
15. Questo prodotto € destinato solo all’utilizzo domestico.

16. Lelettrodomestico non & indicato per I'utilizzo da parte di persone (inclusi bambini) con
capacita mentali o motorie ridotte o sprowviste di un'adeguata esperienza o conoscenza,
senza la supervisione o il controllo di una persona responsabile della loro sicurezza.

17. Non lasciare che i bambini giochino con I'elettrodomestico.

CONSERVARE LE PRESENTI ISTRUZIONI

Il presente elettrodomestico & conforme alla
Direttiva Europea 2002/96/CE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE).

Il corretto smaltimento del presente prodotto
contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la
salute umana.

Il simbolo mmm visibile sul prodotto o sulla
documentazione inclusa indica che questo
apparecchio non deve essere trattato come

rifiuto domestico, ma deve essere consegnato
presso il pertinente centro di raccolta per il
riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Lo smaltimento deve avvenire in conformita
delle locali normative ambientali.

Per informazioni piu dettagliate sul
trattamento, il recupero e il riciclaggio del
presente prodotto, rivolgersi alle autorita
locali, al servizio per lo smaltimento dei rifiuti
domestici oppure al punto vendita presso il
quale é stato acquistato il prodotto.



Caratteristiche del frullatore
(modello 5KSB555)

Coperchio a tenuta
con tappo dosatore
trasparente da 60 ml
per ingredienti

Y

Caraffa in

vetro da 1,5 litri

pratica nel

versare
Lama in acciaio
inossidabile
brevettata
Gruppo lame e
collare di blocco

Tasti di
- . selezione della

Attacchi resistenti velocita

rinforzati in

acaaio N Pannello

(TN % comandi
.- 7 Clean Touch

—— Base in metallo
pressofuso

AVVERTENZA: La spia lampeggiante indica che il prodotto & pronto per essere utilizzato. Non toccare
le lame.
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Caratteristiche del frullatore

Il presente frullatore e stato costruito e testato
secondo gli standard di qualita KitchenAid per
garantire prestazioni ottimali e una lunga durata.

Motore solido

Il robusto motore da 0,9 HP assicura prestazioni
superbe per tutte le funzioni del frullatore,

dalla preparazione di salse piu 0 meno
consistenti, fino alla triturazione di ghiaccio o
frutta congelata in pochi secondi, per ottenere
deliziosi “smoothies.”

Caraffa in vetro da 1,5 litri
pratica da versare

Caraffa in vetro resistente a graffi,
macchie e cattivi odori, facile da
pulire in quanto asportabile dal
collare di blocco ed estremamente resistente
agli sbalzi di temperatura. Il beccuccio

facilita il versamento del contenuto ed evita
gocciolamenti.

Coperchio a tenuta con tappo dosatore
trasparente da 60 ml per ingredienti

Il coperchio garantisce una salda tenuta che
resta stagna per I'intera durata del frullatore.
Il coperchio presenta un tappo dosatore
amovibile integrato da 60 ml, comodo per
dosare e aggiungere gli ingredienti.

Lama in acciaio inossidabile brevettata

Le lame, sovradimensionate e affilate, sono
disposte a quattro diverse altezze per garantire una
miscelazione rapida, totale e uniforme.

Gruppo lame e collare di blocco

Per agevolare I'utilizzo e la pulizia, la lama
resistente in un unico pezzo ¢ incorporata
nel collare di blocco. Il gruppo lavabile in
lavastoviglie mantiene le lame bloccate se il
bicchiere non & correttamente inserito nel
collare e agganciato alla base del frullatore.

Attacchi resistenti rinforzati in acciaio

Gli attacchi di qualita commerciale, prowvisti di
12 denti ad azione combinata, provvedono al
trasferimento diretto della potenza dal motore
alla lama. L'attacco della caraffa é rivestito per
garantire il funzionamento silenzioso.

Tasti di selezione della velocita

Bastano pochi secondi per preparare bibite
ghiacciate, salse vellutate o brodi gustosi. La
miscelazione & sicura, controllata e uniforme a
qualsiasi velocita: per FRULLARE, (‘é) TRITURARE
(4.), MISCELARE ( ), OMOGENEIZZARE (%)
e SCIOGLIERE (s%). La modalitd PULSE (Pse)
funziona a tutte e cinque le velocita. La modalita
TRITAGHIACCIO (-8#) funziona automaticamente a
impulsi, per garantire risultati ottimali.

Comando Intelli-Speed™

L'esclusivo comando Intelli-Speed™ mantiene
automaticamente costante la velocita, anche
quando la densita degli alimenti varia per
I'aggiunta di nuovi ingredienti. Questa
soluzione avanzata KitchenAid mantiene una
velocita di miscelazione ottimale per tutte le
preparazioni alimentari e a prescindere dalla
funzione utilizzata.

Funzione Soft Start

Il frullatore parte sempre a velocita bassa per
attirare gli ingredienti verso la lama;

poi la velocita aumenta fino a raggiungere il valore
selezionato. Questa funzione riduce la violenza
in fase di awio e consente il funzionamento
senza bisogno di utilizzare le mani.

Base in metallo pressofuso

La massiccia base in metallo pressofuso consente
un funzionamento stabile e silenzioso anche
quando gli ingredienti riempiono l'intera caraffa.

| quattro piedini di gomma al di sotto della solida
base assicurano una salda presa antiscivolo. Liscia e
arrotondata, la base ¢ facile da pulire e nell’area
inferiore accoglie un vano portacavo.

Pannello comandi Clean Touch

Si pulisce in un istante. Il pannello comandi
levigato e privo di fessure o scanalature che
potrebbero intrappolare gli ingredienti.



Preliminari all’utilizzo del frullatore

Preliminari al primo utilizzo

La prima volta che si utilizza il frullatore, pulirne
la base con un panno imbevuto di acqua

calda e sapone e poi con un panno umido.
Asciugare con un panno morbido. Lavare
caraffa, coperchio, gruppo lame e collare di
blocco, anello di tenuta e tappo dosatore

per gli ingredienti con acqua calda e sapone
(vedere Manutenzione e pulizia, a pagina 10).
Sciacquare i vari elementi e asciugarli.

Frullatore

1. Collocare il collare di blocco con il
gruppo lame rivolto verso I'alto su una
superficie solida.

2. Inserire I'anello di tenuta, con il lato piatto
rivolto verso il basso, attorno alle lame,
nell’apposita scanalatura presente sul collare
di blocco.

Anello di

\é% : '_Collare di

blocco

3. Allineare le alette della caraffa con le

scanalature del collare di blocco.
( ‘ \ 4

4. Premere e ruotare la caraffa in senso orario
di circa "4 di giro fino a sentire due clic.

G

5. Regolare la lunghezza del cavo di
alimentazione del frullatore.

< 2 o J e

6. Inserire la caraffa sulla base del frullatore.

Continua alla pagina successiva




Preliminari all’utilizzo del frullatore

NOTA: Una volta posizionato correttamente, la
caraffa si appoggia perfettamente sulla base del
frullatore. Se cid non dovesse accadere, ripetere
i passi 3 e 4.

-
L~
Nessuno
Spazio — spazio
s® s®
ToTD ST
e e

7. Posizionare il coperchio sulla caraffa.

4

Pericolo di scossa elettrica

Inserire la spina dell’elettrodomestico
in una presa con messa a terra.

Non utilizzare adattatori.
Non utilizzare prolunghe.

La mancata osservanza delle
presenti istruzioni pud avere come
conseguenza lesioni fatali, incendio
o scosse elettriche.

8. Collegare il cavo ad una presa dotata di
messa a terra. Ora il frullatore & pronto
per |'uso.

9. Prima di rimuovere la caraffa dalla base dopo
averla utilizzata, premere sempre "O" ed
estrarre la spina di alimentazione dalla presa.

Utilizzo del frullatore

Preliminari all'utilizzo

NOTA: Quando il frullatore e acceso oppure
lampeggia la spia della modalita PULSE (puse).
- Non interferire con il movimento della lama.
- Non rimuovere il coperchio della caraffa.

Funzionamento del frullatore

Il frullatore KitchenAid™ ha cinque velocita:

per FRULLARE (&), TRITURARE ( 4, ), MISCELARE
(4 ), OMOGENEIZZARE (%) e SCIOGLIERE ( &).
Sono inoltre disponibili le modalita
TRITAGHIACCIO (-8#) e la modalitd PULSE (ruse).

‘ . . .@.
(@@

1. Lunita viene messa in funzione tramite
un’unica comoda operazione, owero
la pressione di uno dei tasti di selezione
della velocita.

2. Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa sia fissata al collare di blocco e
che il gruppo sia posizionato correttamente
di sulla base.



Utilizzo del frullatore

NOTA: Se tra il collare di blocco e la base vi
€ uno spazio, & possibile che la caraffa non
sia fissata al collare di blocco o che il gruppo
non sia posizionato correttamente sulla base
del frullatore. Per ulteriori istruzioni, vedere
Frullatore, a pagina 5.

Nessuno
— spazio

S

3. Introdurre gli ingredienti nella caraffa e
chiudere saldamente il coperchio.

/B

4. Premere il tasto desiderato per mettere
in funzione il frullatore costantemente a
quella velocita. S'illumina la spia verde
della velocita selezionata. Le impostazioni
possono essere modificate senza bisogno
di fermare il frullatore, semplicemente
premendo un tasto diverso.
IMPORTANTE: Quando si frullano
alimenti liquidi o caldi, rimuovere il tappo
dosatore centrale. Utilizzare solo il velocita
FRULLARE ( ).

5. Per spegnere il frullatore premere “O". Il tasto
“O" (OFF) ferma il frullatore a prescindere
dalla velocita selezionata e lo spegne.

6. Prima di rimuovere la caraffa, scollegare il
cavo dall’alimentazione.

Tritaghiaccio

Il frullatore KitchenAid™ prevede una funzione
TRITAGHIACCIO (+8#). Se viene selezionata, il
frullatore funziona automaticamente a impulsi

a intervalli regolari e alla velocita ottimale per

triturare ghiaccio o altri ingredienti.

1. Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa sia posizionata correttamente
sulla base.

NOTA: Se tra il collare di blocco e la base vi &

uno spazio, & possibile che il bicchiere non sia

fissato al collare di blocco o che la caraffa non
sia posizionata correttamente sulla base

del frullatore. Per ulteriori istruzioni, vedere

Frullatore, a pagina 5.

2. Introdurre gli ingredienti nella caraffa e
chiudere saldamente il coperchio.

3. Premere il tasto TRITAGHIACCIO (8#). La
spia resta illuminata. Il frullatore funziona
automaticamente a impulsi, a intervalli regolari.

.‘c. @

4. Per interrompere la funzione
TRITAGHIACCIO (-8#), premere “O". Ora il
frullatore & pronto per I'uso continuato.

5. Prima di rimuovere la caraffa, scollegare il
cavo dall’alimentazione.

Continua alla pagina successiva




Utilizzo del frullatore

Modalita PULSE

Sul frullatore KitchenAid™ é disponibile la
modalita PULSE (Puse) a qualsiasi velocita.
NOTA: La modalita PULSE (*use) non funziona
con la modalitad TRITAGHIACCIO (-8#).

1. Prima di utilizzare il frullatore, controllare
che la caraffa sia posizionata correttamente
sulla base.

NOTA: Se tra il collare di blocco e la base vi &

uno spazio, € possibile che la caraffa non

sia fissata al collare di blocco o che il gruppo

non sia posizionato correttamente sulla base

del frullatore. Per ulteriori istruzioni, vedere

Frullatore, a pagina 5.

2. Introdurre gli ingredienti nella caraffa e

chiudere saldamente il coperchio.

3. Premere il tasto PULSE (Puse). La spia del
tasto lampeggia per indicare che tutte e
cinque le funzioni sono in modalita
PULSE (Ppuse).

- .‘%.
e} *®
-

=,

4. Selezionare un pulsante per la velocita e
tenerlo premuto per il tempo desiderato.
Quando é attiva la funzione a PULSE (ruse)
a una determinata velocita, rimangono
illuminate entrambe le spie delle modalita
corrispondenti. Quando si rilascia il pulsante,
la miscelazione si arresta, ma la modalita
PULSE (ruse) resta attiva e la spia correlata

ricomincia a lampeggiare. Per riutilizzare
la modalita a impulsi con un’altra velocita,
e sufficiente premere il pulsante della
velocita desiderata.

—~®
T
SO

B

5. Per disattivare la modalita PULSE (Puse),
premere “O". Ora il frullatore & pronto per
I'uso continuato.

6. Prima di rimuovere la caraffa, scollegare il
cavo dall’alimentazione.

Tappo dosatore per ingredienti

Il tappo dosatore per ingredienti,

da 60 ml, puo essere utilizzato

per dosare e aggiungere gli

ingredienti. Rimuovere il tappo

dosatore e aggiungere gli

ingredienti alle velocitd per FRULLARE (),
TRITURARE ( 4, ) o MISCELARE ( 4 ). Sesi
utilizzano velocita pit elevate e la caraffa e
colma o contiene alimenti bollenti, fermare il
frullatore prima di aggiungere gli ingredienti.
IMPORTANTE: Quando si frullano alimenti
liquidi o caldi, rimuovere il tappo dosatore
per ingredienti centrale. Utilizzare solo la
velocitad FRULLARE (& ).

Funzione Soft Start

La funzione di miscelazione Soft Start awvia il
frullatore automaticamente a bassa velocita

per spingere gli ingredienti verso le lame e

poi aumenta la velocita rapidamente, fino a
raggiungere quella selezionata, per garantire
prestazioni ottimali.

NOTA: La funzione di miscelazione Soft Start
funziona solo quando si seleziona una velocita
dalla modalita “O”, mentre non funziona con la
modalita a PULSE (ruse) o TRITAGHIACCIO (-8#).



Guida per il controllo della velocita

Argomento Velocita
Bibita ghiacciata miscelata . ............ g
Torta al formaggio .. ................. g
Frutta triturata .. ................. Puse 4
Verdure triturate. .. ............... puse £
Pasta a base di crema al formaggio ... ... &
Vellutata. . ..., &
Ghiaccio tritato/sminuzzato ............ G
CrEMA. . o v et &
Frutta fresca finemente sminuzzata. . . . . .. 8
Verdura fresca finemente

sminuzzata. .. ... Be

Gelatina spumeggiante per
torte/dessert. . .................. .. b

Frutta sminuzzata congelata
(scongelare finché e possibile

infilarvi la punta di un coltello) . . ... ... Be
Bibita a base diyogurt . . .............. Vg
Succo di frutta da concentrato congelato. .
Bibita a base di frutta (liquida) . ......... b
Bibita a base di frutta (densa)........... &
Salsa a basedifrutta ................. <
Formaggio stagionato grattugiato ... .. .. Vo
SUQO. oot d

Argomento Velocita
Bibita a base di latte ghiacciato ......... g
Insalata di carne per farcire

isandwich .................... Pse S
MOUSSE. . oo oo oo oo e o
Farinad'avena ...................... s
Pastella per pancake .. ................ d
PEStO. . . oo 4
Purea di frutta/Alimenti per

Pprimimesi. ... s
Purea di carne/Carne per

iprimimesi........... ... ... .. ... s
Purea di verdure/Verdure per

Pprimimesi.. ... s
Condimenti per insalate .. ............. d
Salsa sbriciolata deliziosa ........... pse f
Bibita a base di sorbetto. .. ............ 0
Ricotta morbida o cottage cheese. . . ... .. d
Streusel. . ... . 4
Copertura dolce sbriciolata . .. ....... Puse f
Salsa sbriciolata per dolci ........... Puise £
Salsa a base diverdure. .. ............. &
Pastella per waffle. . .................. d
Besciamella. . ....................... &

Suggerimento - Lavorare un contenitore standard di cubetti di ghiaccio o massimo 12/14 cubetti
di ghiaccio per volta. Limpiego occasionale di una spatola ¢ utile solo se il frullatore € su “O”. La
funzione TRITAGHIACCIO (-8#) e ottimizzata per triturare e sminuzzare il ghiaccio senza |'aggiunta

di ingredienti liquidi.




Manutenzione e pulizia

La lama, il collare di blocco e la caraffa del

frullatore possono essere puliti facilmente

come singoli componenti o assemblati, senza

essere smontati.

e Pulire il frullatore a fondo dopo I'uso

* Non immergere in acqua la base €/o il cavo
del frullatore

* Non adoperare spugnette o detergenti abrasivi

Per pulire i singoli componenti

1. Sollevare la caraffa dalla base con un
movimento verticale verso I'alto. Collocare il
gruppo della caraffa su una superficie solida.
Quindi, tenendo fermo il collare di blocco,
ruotare la caraffa in senso antiorario fino
a sentire due clic, per separare il collare di
blocco dalla lama e I'anello di tenuta dalla
caraffa. Lavare i componenti con acqua e
sapone. Sciacquare e asciugare.

NOTA: La caraffa puo essere lavata anche nel

comparto inferiore della lavastoviglie.

Per ottenere risultati ottimali si consiglia di

lavare a mano il coperchio, il tappo dosatore

per gli ingredienti, il collare di blocco, la lama e

I'anello di tenuta.

Caraffa ———

Anello di
tenuta —___ O

Gruppo A0
lame e i

collare di
blocco
2. Pulire la base e il cavo del frullatore con un
panno insaponato e acqua tiepida. Eliminare
il sapone con un panno umido e asciugarli
con un panno morbido.
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Per pulire i componenti assemblati

1. Collocare la caraffa sulla base, riempirla
per meta di acqua calda (non bollente)
e aggiungere una o due gocce di
detersivo liquido per stoviglie. Mettere il
coperchio sulla caraffa, premere il pulsante
corrispondente alla velocita di FRULLARE,
(&) e azionare il frullatore per 5-10
secondi. Togliere la caraffa e svuotarla.
Sciacquare con acqua tiepida.

2. Per pulire il coperchio e il tappo dosatore
per ingredienti, lavarli in acqua tiepida
e sapone e poi sciacquarli e asciugarli
perfettamente.

3. Pulire la base e il cavo del frullatore con un

panno insaponato e acqua tiepida. Eliminare
il sapone con un panno umido e asciugarli
con un panno morbido.



Risoluzione dei problemi

Il frullatore non funziona quando si spinge un tasto.

Controllare se la spina & inserita in una presa
di corrente. In caso positivo, premere “O" e

°
. ‘ '@. staccare la spina. Reinserirla nella medesima
S— presa. Se il frullatore continua a non
@ ° ° funzionare, controllare sul circuito elettrico
I'interruttore o il fusibile per verificare che
I'elettrodomestico sia collegato. Controllare se
il circuito e chiuso.

Le spie sono tutte spente.

Il frullatore si ferma mentre ¢ in funzione.

E possibile che il frullatore sia sovraccarico.

In caso di sovraccarico quando si miscelano

ingredienti pesanti, il frullatore si spegne

automaticamente per evitare danni al motore.

Premere “O" per ripristinare il frullatore e

scollegare il cavo dall’alimentazione. Togliere

la caraffa dalla base e dividere il contenuto

in quantita minori. Per ridurre il carico, &

Le spie lampeggiano tutte possibile anche aggiungere dei liquidi.
contemporaneamente.

E possibile che il frullatore sia inceppato. In
questo caso il frullatore si ferma per evitare
danni al motore. Premere “O" per ripristinare il
frullatore e scollegare il cavo dall’alimentazione.
Sollevare la caraffa dalla base e liberare le lame
mediante una spatola, rompendo o asportando
il contenuto sul fondo della caraffa.

Le spie lampeggiano in modo alternato.

Il frullatore si accende, ma le lame non ruotano.

La caraffa non e fissata correttamente al collare
di blocco, impedendo ai denti di ingranare.
Rimuovere la caraffa dalla base e inserirla a

fondo nel collare. Premere e ruotare la caraffa
Q—Spazio in senso orario nel collare di blocco fino a
sentire due clic. In questo modo il gruppo della
.®.®.®@‘("? caraffa sara in grado di attivare gli ingranaggi.

EARASCS
D))

Vedere la sezione Frullatore a pagina 5.

Se le istruzioni riportate nella presente sezione non risolvono il problema, rivolgersi a un centro di
assistenza autorizzato (v. pag. 14).

Non rendere il frullatore al rivenditore; i rivenditori non svolgono attivita di assistenza.



Suggerimenti

sul frullatore

Suggerimenti rapidi

* Per ottenere bevande vellutate quando si
utilizza il ghiaccio, utilizzare la funzione
TRITAGHIACCIO (-8#).

* Se sono piu piccoli, i cubetti di ghiaccio

vengono sminuzzati e triturati piu facilmente.

Gli ingredienti possono essere introdotti nella

caraffa nelle quantita normalmente utilizzate

per altri frullatori: & possibile aggiungere da

475 a 710 ml di ingredienti per volta, invece

di porzioni da 235 ml.

Per amalgamare a fondo molti ingredienti, &

sufficiente la velocita di FRULLARE (). Se

necessario, la velocita puo essere aumentata

in un secondo momento.

Attenzione a non dimenticare di mettere il

tappo sul coperchio durante I'utilizzo del

frullatore.

Se lo si desidera, e possibile togliere il tappo

dosatore per ingredienti dal coperchio della

caraffa e aggiungere gli ingredienti liquidi

o i cubetti di ghiaccio mentre sono attive le

velocitd FRULLARE (&), TRITURARE ( 4) o

MISCELARE ( o ).

Se si utilizzano velocita piu elevate e la

caraffa @ colma o contiene alimenti bollenti,

fermare il frullatore prima di aggiungere

altri ingredienti.

Fermare il frullatore prima di utilizzare degli

utensili nella caraffa. Gli ingredienti possono

essere mescolati con una spatola di plastica

morbida solo quando il frullatore & su "O".

Non introdurre mai utensili - spatole incluse -

nella caraffa se il motore e in funzione.

Se possibile, lasciare raffreddare gli alimenti

bollenti prima di frullarli. Cominciare a frullare

gli alimenti caldi alla velocitd FRULLARE ().

Se necessario, la velocita puo essere

aumentata in un secondo momento.

* Quando si frullano liquidi bollenti,
rimuovere il tappo dosatore per ingredienti
centrale e utilizzare solo la velocita
FRULLARE ( & ). Non toccare il coperchio
della caraffa quando si frullano liquidi
bollenti.

* Dopo pochi secondi, fermare il frullatore e
controllare la consistenza degli alimenti, per
evitare di lavorarli troppo.
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Istruzioni specifiche

Per preparare succhi congelati: Per una
lattina di concentrato di succo d’arancia da

175 ml, introdurre nella caraffa il succo insieme
alla quantita di acqua corretta. Coprire e frullare
a velocitd MISCELARE ( o ) per circa 10 - 15
secondi, finché sara ben miscelato.

Per una lattina di concentrato da 355 ml,
introdurre nella caraffa il succo e una quantita
equivalente di acqua. Coprire e frullare alla
velocitad MISCELARE ( ) per 20 o 30 secondi,
finché sara ben miscelato. Aggiungere e
mescolare altre due lattine (710 ml) di acqua.

Per preparare gelatina aromatizzata:
Versare nella caraffa acqua bollente e
aggiungere la gelatina. Togliere il tappo dosatore
centrale e frullare alla velocita FRULLARE (é)
per circa 10 - 30 secondi, fino a sciogliere la
gelatina. Introdurre gli altri ingredienti.

Per sbriciolare biscotti e cracker integrali:
Frantumare i biscotti piu grandi in pezzi di circa
4 cm di diametro. | biscotti piccoli possono
essere utilizzati senza frantumarli ulteriormente.
Introdurli nella caraffa. In modalita PULSE (puse),
coprire e frullare a velocitd TRITUTARE ( 4, ).
Ripetere gli impulsi poche volte, per circa 3
secondi alla volta, fino a ottenere il risultato
desiderato. Le bricciole possono essere utilizzate
per guarnire yogurt ghiacciato, budini o
composte alla frutta.

Per ottenere una granella piu sottile da utilizzare
per torte e dessert, frantumare i biscotti o

i cracker integrali in pezzi che abbiano un
diametro di circa 4 cm e introdurli nella caraffa.
In modalita PULSE (), coprire e frullare a
velocitd SCIOGLIERE ( ). Ripetere gli impulsi
per circa 20 - 30 secondi, fino a ottenere il
risultato desiderato.

Per sbriciolare i cracker: Seguire la stessa
procedura adottata per i biscotti. Il pan grattato
¢ perfetto come guarnizione o ingrediente di
molte pietanze a base di verdure e per sformati.

Per preparare il pan grattato: Rompere il
pane a fette di circa 4 cm di diametro. Seguire
la stessa procedura adottata per i biscotti. Il
pan grattato e perfetto come guarnizione o
ingrediente di molte pietanze a base di verdure
e per sformati.



Suggerimenti sul frullatore

Per triturare frutta e verdura: Introdurre
nella caraffa 475 ml di frutta o verdura
pretagliata. In modalita PULSE (puse), coprire e
frullare a velocita FRULLARE (). Ripetere gli
impulsi poche volte, per circa 3 secondi alla
volta, fino a ottenere il risultato desiderato.

Purea di frutta: Introdurre nella caraffa

475 ml di frutta in lattina o cotta. Aggiungere
da 30 a 60 ml di succo di frutta o 240 ml di
acqua ogni 475 ml di frutta. Coprire e frullare
alla velocita OMOGENEIZZARE (s=) per circa
5 - 10 secondi.

Purea di verdure: Introdurre nella caraffa
475 ml di verdure in lattina o cotte. Aggiungere
da 30 a 60 ml di brodo, acqua o latte ogni
475 ml di verdura. Coprire e frullare alla velocita
OMOGENEIZZARE (%) per circa 10 - 20 secondi.

Purea di carne: Introdurre nella caraffa la
carne tenera, gia cotta, tagliata a tocchetti.
Aggiungere da 40 a 60 ml di brodo, acqua o
latte ogni 240 ml di carne. Coprire e frullare alla
velocitd FRULLARE (&) per circa 10 secondi.
Fermare il frullatore e staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa. Coprire e frullare alla
velocita di OMOGENEIZZARE (s=) per circa

10 - 20 secondi.

Purea di ricotta o formaggio cremoso:
Introdurre nella caraffa la ricotta o il formaggio
cremoso. Coprire e frullare alla velocita
MISCELARE ( ¢ ) per 25 - 35 secondi, finché
il composto non risulta ben amalgamato.
Fermare il frullatore e staccare eventualmente
gli ingredienti dalle pareti della caraffa. Se
necessario, aggiungere 15 ml di latte scremato
ogni 240 ml di formaggio cremoso. La crema
puo essere utilizzata come base per creme e
paté a basso contenuto di grassi.

Per miscelare gli ingredienti liquidi per
prodotti da infornare: Introdurre nella
caraffa gli ingredienti liquidi. Coprire e frullare a
velocitd SCIOGLIERE ( &) per 10 - 15 secondi,
finché il composto non risulta ben miscelato.
Versare |'impasto liquido sugli ingredienti solidi e
mescolare con cura.

Per eliminare i grumi dalle salse: Se la salsa
& grumosa, introdurla nella caraffa. Coprire e
frullare alla velocitd MISCELARE ( &) per5-10
secondi, finché il composto non risulta ben
amalgamato.

Per impastare farina e liquidi per
addensare le salse: Introdurre nella caraffa la
farina e il liguido. Coprire e frullare a velocita
FRULLARE (&) per 5 - 10 secondi, finché il
composto non risulta ben amalgamato.

Per preparare la besciamella: Introdurre nella
caraffa il latte, la farina e, se si desidera il sale.
Coprire e frullare a velocitd FRULLARE () per

5 - 10 secondi, finché il composto non risulta
ben miscelato. Versare nella pentola e cuocere
normalmente.

Per preparare frittelle o cialde usando una
miscela gia pronta: Introdurre nella caraffa la
miscela e gli altri ingredienti. Coprire e frullare
alla velocita MISCELARE ( &) per circa 10 - 15
secondi, fino a ottenere un impasto omogeneo.
Fermare il frullatore e staccare gli ingredienti
dalle pareti della caraffa come necessario.

Per grattugiare il formaggio: Tagliare il
formaggio molto freddo a tocchetti di 1,5 cm.
Introdurre nella caraffa fino a 120 ml di
formaggio. Coorire e frullare a velocita
SCIOGLIERE ( /) per circa 5 - 10 secondi.

Nel caso di formaggi duri quali il parmigiano,

il formaggio dovra prima essere portato a
temperatura ambiente; quindi frullare premendo
velocitd SCIOGLIERE ( {5*) per 10-15 secondi.

Per preparare la farina d’avena per
bambini: Introdurre nella caraffa i fiocchi di
avena crudi. In modalita PULSE (ruse), frullare

a velocitd MISCELARE ( ) con circa 5 impulsi
di 2 - 3 secondi ognuno, fino a ottenere la
consistenza desiderata. Cucinare come al solito.

Per preparare cibi per bambini usando
alimenti per adulti: Introdurre nella caraffa gli
alimenti pronti. Coprire e premere FRULLARE ()
per circa 10 secondi. Quindi frullare premendo
OMOGENEIZZARE (=) per circa 10 - 30 secondi.

Per pulire la caraffa del frullatore:

Riempire per meta la caraffa con acqua tiepida.
Aggiungere poche gocce di detergente liquido
per stoviglie. Coprire e premere FRULLARE (&)
per circa 5 - 10 secondi, finché le pareti risultano
pulite. Sciacquare e asciugare. Per una pulizia
completa, la caraffa puo essere lavata anche in
lavastoviglie. Per risultati ottimali, si consiglia il
lavaggio a mano di coperchio, tappo dosatore
per gli ingredienti, collare di blocco, lama e
anello di tenuta. Vedere Manutenzione e pulizia,
a pagina 10.




Garanzia sul frullatore KitchenAid”
per I'Europa (uso domestico)

Durata della
garanzia:

KitchenAid si accolla il
pagamento di:

KitchenAid non si accolla
il pagamento di:

TRE anni di copertura totale a
partire dalla data d'acquisto.

Parti di ricambio e costi

di manodopera per le
riparazioni necessarie

a rimuovere difetti nei
materiali o nella qualita di
esecuzione. L'assistenza deve
essere fornita da un Centro
Assistenza Autorizzato
KitchenAid.

A. Riparazioni se il Frullatore
e stato utilizzato per
scopi che esulano dalla
normale preparazione
di cibi.

B. Danni provocati da
incidenti, alterazioni,
utilizzo improprio,
abuso o installazione/
funzionamento non
conforme alle norme
elettriche locali.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITA PER DANNI INDIRETTI.

Assistenza post-vendita

L'assistenza sara garantita localmente da un
Centro d'Assistenza KitchenAid. Contattate

il rivenditore presso il quale avete acquistato
I'elettrodomestico per richiedere il nome del

Per I'ltalia:

Casa dei Rasoi Elettrici
Via Carducci, 7
24127 BERGAMO

Centro Assistenza in garanzia KitchenAid Tel: 035/25 88 85
autorizzato.
Dierre S.r.l.
Via P. Orsi 63
00178 Roma

Tel: 06/72672932
Tel: 06/7230513
Tel: 06/7236420
Fax: 06/7230171
email: pianetaincasso@dierre-srl.it
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Servizio Clienti

Per I'ltalia:
Numero verde: 800 901243
chiamata gratuita

Indirizzo:

KitchenAid Europa, Inc.
Codice Postale 19
B-2018 ANTWERPEN 11
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www.KitchenAid.eu
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KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN
OHJEET

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

Modelo 5KSB555
Licuadora
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Medidas de seguridad
para el uso de la licuadora

Su propia seguridad y la de los demas son
muy importantes.

Hemos incluido numerosos avisos de seguridad importantes en este manual y en el
aparato. Lea y obedezca siempre todos los avisos de seguridad.

Este es el simbolo de alerta de seguridad.

Le avisa de posibles peligros que podrian poner en riesgo su vida o su
integridad fisica, asi como la de otras personas.

Todos los mensajes de seguridad aparecen junto al simbolo de alerta y
las palabras “PELIGRO” o “ADVERTENCIA’ Estas palabras significan lo
siguiente:

Puede sufrir lesiones graves o incluso
A PE LI G Ro morir si no sigue las instrucciones
correctamente.
_ mor s 0 sigu s g,

AADVERTENCIA morir si no sigue las instrucciones.

Todos los mensajes de seguridad le indicaran cudles son los peligros potenciales, cémo
reducir el riesgo de lesiones y lo que puede ocurrir si no sigue las instrucciones.

Requisitos Eléctricos

Voltaje: 220-240 V
Hercios: 50 Hz CA AADVERTENCIA

NOTA: Este producto se suministra con un

cable de alimentacién tipo Y. Si el cable de
alimentacién sufre algun dafo, debe ser
sustituido por el fabricante o su representante

de servicio para evitar riesgos.

No utilice un alargador. Si el cable de
alimentacion eléctrica es demasiado corto, . L.
solicite a un electricista cualificado o a un Peligro de descarga eléctrica
especialista de servicio técnico que instale una
toma de corriente cerca del aparato.

Enchufela a una toma con
conexion a tierra.

No utilice un adaptador.
No utilice un alargador.

El incumplimiento de estas
instrucciones puede provocar
incendios, descargas eléctricas
o incluso la muerte.




MEDIDAS DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

Para reducir el riesgo de incendios, descargas eléctricas y/o dafios personales, siempre que se utilicen
electrodomeésticos, deben tomarse las siguientes precauciones bésicas:

1. Lea todas las instrucciones.

2. Para evitar el riesgo de descargas eléctricas, no ponga la licuadora en contacto con el agua ni
con ningun otro liquido.

3. No deje que los nifios utilicen el aparato sin supervisién y preste especial atenciéon cuando
estén cerca durante su utilizacion.

4. Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando no se utilice, antes de poner o retirar
piezas y antes de limpiarlo.

5. Evite el contacto con las piezas mdviles.

6. No ponga en funcionamiento un aparato que tenga el cable o el enchufe dafado, ni después
de un funcionamiento defectuoso, de caerse o de sufrir cualquier tipo de dafno. Entregue el
aparato al servicio autorizado mas cercano para inspeccionarlo, repararlo o realizar los ajustes
eléctricos o mecanicos necesarios al mismo.

7. No utilice el aparato al aire libre.
8. No deje que el cable cuelgue de la mesa o la encimera.

9. Mantenga las manos y los utensilios que utilice apartados del contenedor mientras esté
licuando a fin de reducir el riesgo de lesiones personales o dafos a la licuadora. Puede
utilizarse un raspador, pero Unicamente cuando la licuadora no esté en funcionamiento.

10. Las cuchillas son afiladas. Manipulelas con cuidado.

11. Para reducir el riesgo de lesiones, no coloque nunca la unidad de collar de bloqueo y cuchilla
en la base antes de que la jarra esté colocada correctamente.

12. Ponga en funcionamiento la licuadora solamente con la tapa puesta.

13. El empleo de accesorios, incluidos los botes de conserva, que no estén recomendados por
KitchenAid puede aumentar el riesgo de dafios personales.

14. Cuando vaya a licuar liquidos calientes, retire la pieza central extraible de la tapa.
15. Este producto esta disefiado para uso doméstico solamente.

16. Este aparato no estd pensado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con
limitaciones fisicas, sensoriales 0 mentales, o que carezcan de la experiencia y el conocimiento
suficientes, a menos que lo hagan bajo la supervisién de las personas responsables de su
seguridad o que hayan recibido de las mismas las instrucciones adecuadas para su uso.

17. Mantenga a los ninos vigilados y no permita que jueguen con el aparato.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES

Este aparato lleva la etiqueta CE de doméstico. Es necesario entregarlo en un
conformidad con la Directiva europea punto de recogida para aparatos eléctricos y
2002/96/EC sobre Residuos de Aparatos electrénicos.

Eléctricos y Electronicos (RAEE). i i
Deshagase de él con arreglo a las normas

El reciclado apropiado de este producto medioambientales locales para la eliminacion
evita consecuencias negativas para el de residuos.

medioambiente y la salud. . » )
Para obtener informacién mas detallada sobre

el tratamiento, recuperacién y reciclaje de este
El simbol | d | producto, pdngase en contacto con la oficina
SIMDOIO mmm e €] producto o en los correspondiente de su ayuntamiento, con el

documentos que se incluyen con el mismo, servicio de eliminacién de residuos o con la
indica que no se puede tratar como residuo tienda donde lo adquirié




Componentes de la licuadora
(Modelo 5KSB555)

Tapa fija con tapon
transparente de 60 ml
para ingredientes

Y
Jarra de vidrio
de 1,51 de
vaciado facil
Cuchilla de
acero inoxidable
patentada
Unidad de collar de
bloqueo y cuchilla
Botones de
Acopladores de seleccion de

acero reforzado de velocidad
gran resistencia .
FOr\ .% Panel de
.' 7 control

Clean Touch

—— Base de metal
troquelado

ADVERTENCIA: La luz intermitente indica que el aparato esta listo para funcionar. No toque
las cuchillas.

3



Componentes de la licuadora

Esta licuadora se ha fabricado y probado segun
los estandares de calidad de KitchenAid con el
fin de obtener un rendimiento éptimo y una
larga duracién sin problemas.

Motor robusto

El resistente motor de 0,9 caballos suministra
potencia para obtener un rendimiento excelente
en todas las tareas de licuado, desde pasar
purés hasta conseguir cremosas salsas, triturar
hielo o fruta helada uniformemente en cuestién
de segundos para conseguir unos batidos
suaves y cremosos.

Jarra de vidrio de 1,5 |
de vaciado facil
., . Jarra de vidrio antirayaduras,
= antimanchas y antiolores. Se puede
extraer del collar de bloqueo para
facilitar su limpieza, y resiste temperaturas
extremas. El pico de vaciado permite un vaciado
facil y sin goteos.

Tapa fija con tapén transparente de 60 mli
para ingredientes

Cierre hermético. El ajuste perfecto de la tapa
flexible se mantiene intacto durante toda la vida
de la licuadora. La tapa incorpora un tapén de
60 ml extraible muy Gtil para medir y agregar
ingredientes.

Cuchilla de acero inoxidable patentada
Los afilados dientes de la cuchilla de tamafo
extra estan distribuidos en cuatro planos
diferentes para conseguir rapidamente un
licuado minucioso y consistente.

Unidad de collar de bloqueo y cuchilla

El resistente diseno de la cuchilla de una pieza
estd integrado en el collar de bloqueo para
facilitar su manipulacién y limpieza. Unidad
apta para el lavavajillas que evita que giren
las cuchillas hasta que la jarra esté ajustada
correctamente al collar y sobre la base de la
licuadora.

Acopladores de acero reforzado de gran
resistencia

Los acopladores de calidad comercial de 12
dientes transfieren de forma directa la potencia
del motor a la cuchilla. El acoplador de la jarra
esta recubierto para que la licuadora funcione
de forma silenciosa.

Botones de seleccion de velocidad

Consiga refrescos helados y purés o sopas en
tan solo unos segundos. Utilice la licuadora
con confianza, control y consistencia, sea cual
sea la velocidad seleccionada: REMOVER (&),
PICAR ( 4 ), MEZCLAR ( o ), PURE (=),

Y LICUAR (). El modo INTERMITENTE (ruse)
funciona con las cinco velocidades. La
funcién TRITURAR HIELO (-8#) se ha disenado
especificamente para triturar hielo y su ritmo
se ajustard automaticamente en cada intervalo
para obtener resultados impecables.

Control del motor Intelli-Speed™

El exclusivo control Intelli-Speed™ funciona de
forma automatica para mantener la velocidad
constante, incluso cuando cambia la densidad
al agregar nuevos ingredientes. Este avanzado
disefio de KitchenAid mantiene una velocidad
de licuado 6ptima en cada tarea culinaria y
opcién seleccionada en el panel de control.

Funcion de licuado Soft Start

La licuadora se pone en funcionamiento a una
velocidad més baja para que los alimentos
lleguen a la cuchilla y, a continuacién, se
aumenta el ritmo rapidamente hasta alcanzar
la velocidad seleccionada. Esta caracteristica
reduce el impulso inicial y permite que la
licuadora funcione sin intervencion del usuario.

Base de metal troquelado

La robusta base de metal troquelado garantiza
un funcionamiento estable y silencioso al licuar
una jarra llena de ingredientes. Las cuatro

patas de caucho en la amplia y sélida base
garantizan un agarre firme y sin rayaduras. Lisa 'y
redondeada, la base es facil de limpiar e incluye
un compartimento para guardar el cable debajo.

Panel de control Clean Touch

Se limpia con un pafo en un instante. El panel

de control liso no tiene grietas ni rendijas en las
que los ingredientes puedan quedar atrapados.



Preparacion para usar la licuadora

Antes de utilizarla por primera vez

Antes de utilizar la licuadora por primera vez,
limpie la base con un pafo tibio enjabonado y
aclérela con un pafo humedo. Seque con un
pafno suave. Lave la jarra, la tapa, la unidad de
collar de bloqueo y cuchilla, el anillo de sellado
y el tapén para ingredientes en agua tibia con
jaboén (véase "Cuidado y limpieza en la pagina
10). Enjuague y seque los componentes.

Montaje de la licuadora

1. Sitde la unidad de collar de bloqueo y
cuchilla hacia arriba en una superficie
resistente.

2. Coloque el anillo de sellado, con la parte
plana hacia abajo, alrededor de las cuchillas
y en la ranura del interior del collar de
bloqueo.

Anillo de

@ -
A//.‘— " Collar de

bloqueo

3. Alinee las lenguetas de la jarra con las

ranuras del collar de blogqueo.
— ‘-! !
'

4. Presione hacia abajo y gire la jarra a la
derecha, aproximadamente un cuarto de
giro hasta que se oigan dos chasquidos.

5. Ajuste la longitud del cable de alimentacién
de la licuadora.

@M -0
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6. Coloque la jarra en la base de la licuadora.

Continta en la pagina siguiente




Preparacion para usar la licuadora

NOTA: cuando esta situada correctamente, la
unidad de la jarra descansara completamente
en la base de la licuadora. En caso contrario,

repita los pasos 3y 4.
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7. Coloque la tapa en la jarra.

Sin
Con -separacion
separacion
TFeoo®

AADVERTENCIA

%

Peligro de descarga eléctrica

Enchufela a una toma con
conexion a tierra.

No utilice un adaptador.
No utilice un alargador.

El incumplimiento de estas
instrucciones puede provocar
incendios, descargas eléctricas
o incluso la muerte.

Enchufe el cable de alimentacién a una
toma con conexién a tierra. La licuadora ya
esta lista para utilizarse.

Antes de retirar la jarra de la base,
presione el mando “O” y desenchufe el
cable de alimentacién.

Uso de la licuadora

Antes de utilizarla

NOTA: Mientras la licuadora esta en marcha o
si el indicador del modo INTERMITENTE ( puse )
estd parpadeando:

- No interfiera en el movimiento de la cuchilla
- No retire la tapa de la jarra

Funcionamiento de la licuadora

La licuadora KitchenAid™ tiene cinco velocidades:

REMOVER (&), PICAR ( 4. ), MEZCLAR (4 ),
PURE (=), Y LICUAR ( 3*). Ademés, también
incluye los modos TRITURAR HIELO (-g#) e
INTERMITENTE (ruse).

. o . o@o
(S @ ®

1.

2.

La licuadora se pone en marcha facilmente,
basta con presionar un botén de seleccién
de velocidad.

Antes de utilizar la licuadora, asegurese de
que la jarra est4 colocada correctamente en
el collar de bloqueo y que la unidad esta
colocada en la base de la licuadora.



Uso de la licuadora

NOTA: Si hay una separacién entre el collar de
bloqueo y la base, significa que la jarra no esta
fijada en el collar de bloqueo o que la unidad
no esta colocada correctamente en la base de
la licuadora. Consulte el apartado Montaje de
la licuadora de la pagina 5 para obtener més
instrucciones.

-5
Sin
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3. Deposite los ingredientes en la jarra y ajuste
la tapa con firmeza.

/1

4. Presione el botén de velocidad adecuado
para que el aparato funcione a esa
velocidad. El indicador verde situado junto
a la velocidad seleccionada permanecera
encendido. Puede elegir otra velocidad
sin necesidad de detener el aparato;
para ello basta con presionar el botén
correspondiente.

IMPORTANTE: Si va a licuar alimentos o

liquidos calientes, retire el tapon para

ingredientes central. Utilizar sélo en
velocidad REMOVER ().

5. Para apagar la licuadora, presione “O".
El boton “O" (APAGADA) detendrd la
velocidad seleccionada y apagara la
licuadora al mismo tiempo.

6. Antes de retirar la jarra, desenchufe el cable
de alimentacion.

Triturar Hielo

Su licuadora KitchenAid™ incluye una funcién
TRITURAR HIELO (-8#). Cuando est4 seleccionada
esta funcién, la licuadora funciona a intervalos

a la velocidad éptima para triturar hielo u otros

ingredientes.

1. Antes de utilizar la licuadora, compruebe
que la jarra est4 colocada correctamente en
la base.

NOTA: Si hay una separacion entre el collar de

bloqueo y la base, significa que la jarra no esta

fijada en el collar de bloqueo o que la unidad
no esta colocada correctamente en la base de

la licuadora. Consulte el apartado Montaje de

la licuadora de la pagina 5 para obtener mas

instrucciones.

2. Deposite los ingredientes en la jarra y ajuste
la tapa con firmeza.

Presione el botén TRITURAR HIELO (8#). E
indicador luminoso permaneceréa encendido.
La licuadora funcionaré de forma intermitente
a los intervalos definidos.

"T® .

4. Para desactivar la funcién TRITURAR HIELO (-8#)
presione “O". La licuadora ya esta lista para
utilizarse en modo continuo.

5. Antes de retirar la jarra, desenchufe el cable
de alimentacion.

Continta en la pagina siguiente




Uso de la licuadora

Modo INTERMITENTE

El modo INTERMITENTE (fuse) de la licuadora
KitchenAid™ ofrece la funcién “Intermitente a
cualquier velocidad”.

NOTA: El modo INTERMITENTE (Puse) no

funciona con la funcion TRITURAR HIELO (-8#).

1. Antes de utilizar la licuadora, compruebe
que la jarra esta colocada correctamente en
la base.

NOTA: Si hay una separacion entre el collar de

bloqueo y la base, significa que la jarra no esta

fijada en el collar de blogqueo o que la unidad
no esta colocada correctamente en la base de
la licuadora. Consulte el apartado Montaje de

la licuadora de la pagina 5 para obtener mas

instrucciones.

2. Deposite los ingredientes en la jarra y ajuste
la tapa con firmeza.

3. Presione INTERMITENTE (Pu=e). El indicador
luminoso situado encima del botén parpadearé
para indicar que las cinco velocidades estan en
modo INTERMITENTE (Puise),

=@
".%.
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4. Seleccione un boton de velocidad.
Manténgalo presionado durante el tiempo
deseado. Los indicadores de los botones de
velocidad e INTERMITENTE () seguiran
encendidos durante el intervalo en el
que la licuadora funciona a la velocidad
seleccionada. Cuando suelte el boton, la
licuadora se detendra, pero seguira en
modo INTERMITENTE (=) y el indicador
del modo INTERMITENTE (ruse) volverd a
parpadear.

Para repetir el intervalo o utilizar otra
velocidad, sélo tiene que mantener pulsado
el botén de la velocidad adecuada.

T
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5. Para desactivar el modo INTERMITENTE (ruse)
presione “O”. La licuadora ya esta lista para
utilizarse en modo continuo.

6. Antes de retirar la jarra, desenchufe el cable
de alimentacion.

Tapén para ingredientes

El tapén para ingredientes de

60 ml permite medir y agregar

ingredientes. Retire el tapén

y afada ingredientes en las

velocidades REMOVER (&),

PICAR ( 4,) O MEZCLAR ( 4 ). Cuando se
utilizan velocidades altas, con la jarra llena o
el contenido caliente, detenga la licuadora y, a
continuacion, agregue los ingredientes.
IMPORTANTE: Si va a licuar alimentos o
liquidos calientes, retire el tapon para
ingredientes central. Utilizar s6lo en
velocidad REMOVER (& ).

Funcién de licuado Soft Start

La funcién Soft Start pone en marcha
autométicamente la licuadora a una velocidad
mas baja para que los ingredientes alcancen las
cuchillas y, a continuacién, aumenta el ritmo
hasta alcanzar la velocidad que haya seleccionado
para obtener un rendimiento éptimo.

NOTA: La funcién de licuado Soft Start sélo
funciona cuando se selecciona una velocidad
desde el modo “O”, y no funciona con el modo
INTERMITENTE (Puse) ni con el modo TRITURAR
HIELO (-8#).



Guia de control de velocidad

Alimento Velocidad
Granizado. ... . ........ .. ... ... ... Vo
Tartade quUesO . ... ... Vo
Frutapicada ..................... pise £
Verduras picadas. . .. .............. P 4
Crema de queso parauntar ............ &
Cremadeverduras . .................. &
Hielo picado/triturado. . ... ........ .. .. e
Salsa espesa . . ... &
Fruta fresca picada en trocitos ... ....... -Be
Verdura fresca picada en trocitos . . ... ... -Be
Gelatina en mousse para tartas/postres. ... (&
Fruta picada congelada

(descongelar ligeramente

hasta que se pueda introducir

la punta de un cuchillo) ............. Qe
Bebida a base de yogurt helado . .. ... ... g
Zumo de fruta a base de

concentrado congelado . ...... ... ... d
Batido de frutas (claro) . .. ............. Vog
Batido de frutas (espeso) .............. Vé
Salsadefrutas ...................... &
Quesodurorallado. . .......... ... ... Vog

Alimento Velocidad

Salsadecarne. ............ ... .. ... .. d
Batido de crema de helado. . ........... Vg
Ensalada de carne para bocadillos . . . . s 4
MOUSSE. . . o oo Vo
Cremadeavena..................... s
Masa de panqueque. . ................ d
PEStO. . .o 4
Puré de fruta/para bebé ............... s
Puré de carne/para bebé. . ....... ... ... s
Puré de verduras/para bebé .. ...... .. .. s
Aderezo deensalada. . ... ........... .. d

Aderezo de migas sazonadas . . ... ... puse £

Sorbete. .. ... ... Vo
Queso de ricota o requesén .. .. .. ... .. d

Aderezo Streusel. . .. ... ... ... .. 4
Aderezo de migas dulces . .......... Puse f
Aderezo dulce crujiente .. ... ... ... Puse f
Salsa de verduras para platos principales .. «&
Masadegofre ...................... d

Salsablanca ........................ &

Consejo - Se puede procesar un maximo de una bandeja de cubitos de hielo estandar o de 12 a
14 cubitos cada vez. Puede remover con una espatula de vez en cuando, sélo cuando la licuadora
esté apagada (“0"). La funcién TRITURAR HIELO (-8#) se ha optimizado para triturar y picar el

hielo sin anadir liquidos.




Cuidados y limpieza

La jarra y la unidad de collar de blogueo y

cuchilla de la licuadora se pueden limpiar

facilmente por separado o sin desmontar.

* Limpie a fondo la licuadora cada vez que la use

* No sumerja la base de la licuadora ni el cable
en agua

* No utilice detergentes abrasivos ni estropajos

Para limpiar los componentes por
separado

1. Levante la jarra hacia arriba para retirarla
de la base. SitGela en una superficie dura. A
continuacion, manteniendo agarrado el collar
de bloqueo, gire la jarra a la izquierda, dos
chasquidos, para separar la unidad de collar
de bloqueo y cuchilla, asi como el anillo de
sellado de la jarra. Lave los componentes con
agua jabonosa Enjuagar y secar.

NOTA: La jarra se puede lavar también en la

bandeja inferior del lavavajillas. Para obtener los

mejores resultados, se recomienda lavar a mano

la tapa, el tapon para ingredientes, la unidad de

collar de blogueo y cuchilla, y el anillo de sellado.

Jarra

Anillo de

sellado ———_ DO

Unidad de \y\,/-;(
collar de ;

bloqueo y
cuchilla

2. Limpie la base de la licuadora y el cable con
un pano tibio con jabdn; aclarelos con un
pafo himedo y séquelos con un pafo suave.

Para limpiar sin desmontar

1. Coloque la jarra en la base, llene la mitad
con agua tibia (no caliente) y afada 1 o 2
gotas de lavavajillas. Ponga la tapa de la
jarra, presione la velocidad REMOVER (&)
y deje la licuadora en marcha durante 5
o 10 segundos. Extraiga la jarra y vacie el
contenido. Enjuéguela con agua templada
hasta que quede limpia.

2. Para limpiar la tapa y el tapon para
ingredientes, lavelos con agua templada
jabonosa, enjuaguelos y séquelos bien.

3. Limpie la base de la licuadora y el cable con
un pano tibio con jabdn; aclarelos con un
pafo himedo y séquelos con un pafo suave.
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Solucién de problemas

Hay una opcidn seleccionada y la licuadora no funciona:

Compruebe si la licuadora estéd enchufada
a una toma de corriente. Si es asi, presione

°
. O 0@. 0"y desenchufe la licuadora. Vuelva a

enchufarla en la misma toma. Si adn asi no
@ O ° fun;iona, examilne el cortacircuitos o fusible en
el circuito eléctrico en el que esta conectada
la licuadora y compruebe que el circuito estd

cerrado.
No se enciende ninguin indicador luminoso.

La licuadora se detiene mientras lictia:

Es posible que la licuadora esté sobrecargada.
Si esto ocurre cuando se baten ingredientes
duros, se apagara automaticamente para
evitar que se dafe el motor. Presione “O" para
reiniciar la licuadora y desenchufe el cable de
alimentacion. Retire la jarra de la base y divida
el contenido en porciones mas pequefas.
También puede reducir la carga de la licuadora
Se encienden todos los indicadores afadiendo liquido a la jarra.

luminosos al mismo tiempo.

Es posible que la licuadora esté atascada.
Si es asf, dejara de funcionar para evitar
que se dane el motor. Presione “O" para
reiniciar la licuadora y desenchufe el cable
de alimentacion. Retire la jarra de la base y
utilice un raspador para liberar las cuchillas.
Para ello, parta o retire el contenido del
fondo de la jarra.

Los indicadores luminosos se
iluminan alternativamente.

La licuadora esta encendida pero las cuchillas no giran.

La jarra no esta colocada correctamente en el
collar de bloqueo, lo que impide el enganche
de los acopladores. Retire la jarra de la base y
coléquela correctamente en el collar. Presione
( ) Con hacia abajo y gire la jarra a la derecha en el
separacién collar de bloqueo hasta que oiga el segundo
chasquido. Esto permitira que la jarra

enganche el acoplador. Consulte el apartado
Montaje de la licuadora de la pagina 5.

Si no se soluciona el problema con los pasos descritos en este apartado, pdngase en contacto con el
servicio de asistencia técnica autorizado (consulte la pagina 14).

No devuelva la licuadora al minorista; ellos no proporcionan servicio técnico.




Consejos para usar la licuadora

Consejos rapidos

* Cuando utilice hielo para hacer bebidas,
para obtener una textura mas suave, use la
funcién TRITURAR HIELO (-g#).

Los cubitos de hielo pequefios se trituran o
pican mas rapido que los grandes.

En la jarra de esta licuadora puede poner
mas cantidad de alimentos que en otras
licuadoras; puede afadir de 2 a 3 tazas (de
475 a 710 ml) cada vez, en lugar de 1 taza
(235 ml).

 Para mezclas de muchos ingredientes.
comience el proceso en REMOVER (;é)

para que los ingredientes se mezclen bien.

A continuacion, aumente la velocidad si es
necesario.

No olvide tapar la jarra mientras utiliza la
licuadora.

Si lo desea, puede retirar el tapdn de
ingredientes central de la tapa de la jarra para
anadir liquidos o cubitos cuando la licuadora
funciona a velocidades REMOVER ( &),
PICAR ( 4 ) 0o MEZCLAR ( d ).

¢ Cuando se utilizan velocidades altas, con la
jarra llena o el contenido caliente, detenga
la licuadora y, a continuacién, agregue los
ingredientes.

Detenga la licuadora antes de usar utensilios
en la jarra. Utilice una espétula de caucho
para mezclar los ingredientes, sélo cuando la
licuadora esté apagada (“O"). No use nunca
ningln utensilio, ni siquiera espatulas, en la
jarra mientras el motor esta funcionando.
Siempre que sea posible, enfrie los alimentos
calientes antes de empezar a licuar. Para
empezar a batir los alimentos tibios,
seleccione REMOVER (). Entonces,
aumente la velocidad si es necesario.

Si se trata de liquidos calientes, extraiga
el tapén central para ingredientes y
utilice s6lo el modo REMOVER ().

No toque la tapa de la jarra mientras se
procesan liquidos calientes.

Detenga el aparato y compruebe la
consistencia de la mezcla tras unos segundos
para evitar que se pase.

Como...

Reconstituir zumo congelado: Para un bote
de 175 ml de zumo de naranja concentrado,
mezclar el zumo con la cantidad de agua
adecuada en la jarra. Tapar y procesar a
velocidad MEZCLAR ( ¢ ), hasta que se haya
batido perfectamente, de 10 a 15 segundos.

Para un bote de 355 ml, mezclar el zumo con
1 bote de agua en la jarra. Tapar y procesar a
velocidad MEZCLAR ( ), hasta que se haya
batido perfectamente, de 20 a 30 segundos.
Mezclar los otros 2 botes de agua.

Disolver gelatina perfumada: Verter agua
hirviendo en la jarra y anadir la gelatina. Retirar
el tapdn central para ingredientes y batir a
velocidad REMOVER (&) hasta que se disuelva
la gelatina, de 10 a 30 segundos. Agregar
otros ingredientes.

Hacer migas de galleta y de galletitas
saladas: Partir las galletas grandes en trozos de
aproximadamente 4 cm de didametro. Utilizar las
galletas pequefas enteras. Ponerlas en la jarra.
En modo INTERMITENTE (ruse), tapar

la jarra y triturar a velocidad PICAR ( 4.),
pulsando unas cuantas veces, durante
aproximadamente 3 segundos cada vez, hasta
que se consiga la consistencia deseada. Usar

las migas para adornar yogurt helado, tartas o
compota de frutas.

Para hacer migas mas finas para pasteles y
postres con corteza, partir las galletitas saladas
o las galletas en trozos de 4 cm de diametro
aproximadamente y colocarlas en la jarra. En
modo INTERMITENTE (Puse) tapar la jarra y
triturar a velocidad LICUAR ( &), pulsando unas
cuantas veces, durante aproximadamente 20 o
30 segundos cada vez, hasta que se consiga la
consistencia deseada.

Hacer migas de galletas saladas: Seguir

el mismo procedimiento que con las galletas.
Espolvorear sobre los platos o como ingrediente
en guisos de carne y verduras.

Hacer migas de pan: Deshacer el pan en
trozos de aproximadamente 4 cm de didmetro.
Seguir el mismo procedimiento que con las
galletas. Espolvorear sobre los platos o como
ingrediente en guisos de carne y verduras.



Consejos para usar la licuadora

Picar frutas y verduras: Poner 2 tazas (475 ml)
de frutas o verduras partidas en trozos en la jarra
de la licuadora. En modo INTERMITENTE (puise),
tapar la jarra y triturar a velocidad REMOVER
(Vé), pulsando unas cuantas veces, durante
aproximadamente 2 o 3 segundos cada vez,
hasta que se consiga la consistencia deseada.

Puré de frutas: Poner 2 tazas (475 ml) de frutas
en conserva o cocidas en la jarra. Afadirde 2 a 4
cucharadas (de 30 a 60 ml) de zumo de frutas o

agua por taza (240 ml) de fruta. Tapar y procesar
a velocidad PURE (s%) durante aproximadamente
5 0 10 segundos.

Puré de verduras: Poner 2 tazas (475 ml)

de verduras en conserva o cocidas en la jarra.
Afadir de 2 a 4 cucharadas (de 30 a 60 ml) de
caldo concentrado, agua o leche por taza (240
ml) de verduras. Tapar y procesar a velocidad
PURE (s=) durante aproximadamente 10 o 20
segundos.

Puré de carne: Poner en la jarra carne guisada,
tierna y cortada en trozos. Afiadir de 3 0 4
cucharadas (de 45 a 60 ml) de caldo concentrado,
agua o leche por taza (240 ml) de carne. Tapar y
procesar a velocidad REMOVER ( ;é) durante 10
segundos. Detener la licuadora y raspar la cara
interna de la jarra. Tapar y procesar a velocidad
PURE (=) entre 10 y 20 segundos més.

Puré de requeson o de ricota: Poner el
requesén o el queso ricota en la jarra. Tapary
procesar a velocidad MEZCLAR ( 4 ), hasta que
quede cremoso, de 25 a 35 segundos. Detener
la licuadora y raspar los lados de la jarra, si es
necesario. Si es preciso, agregar 1 cucharada
(15 ml) de leche desnatada por taza (240 ml)
de requesén. Emplear como base de salsas y
cremas semidesnatadas para untar.

Mezclar ingredientes liquidos para
alimentos horneados: Verter en la jarra

los ingredientes liquidos. Tapar y procesar a
velocidad LICUAR ( ), hasta que esté bien
mezclado, de 10 a 15 segundos. Verter la mezcla
sobre los ingredientes sélidos y remover bien.

Eliminar grumos de la salsa de carne: Si la
salsa tiene grumos, ponerla en la iarra. Tapar y
procesar a velocidad MEZCLAR ( ), hasta que
quede cremoso, de 5 a 10 segundos.

Mezclar harina y liquido para espesar
salsas: Poner la harina y el liquido en la jarra.
Tapar y procesar a velocidad REMOVER ( Yé),
hasta que quede cremoso, de 5 a 10 segundos.

Preparar salsa blanca: Poner en la jarra
leche, harina y sal al gusto. Tapar y procesar a
velocidad REMOVER (&), hasta que esté bien
mezclado, de 5 a 10 segundos. Verter la mezcla
en la cazuela y cocinar como de costumbre.

Preparar masa de panqueque o gofre de
sobre: Poner en la jarra el contenido del sobre
y los demas ingredientes. Tapar y procesar a
velocidad MEZCLAR ( o), hasta que se hayan
mezclado perfectamente, de 10 o 20 segundos.
Detener la licuadora y raspar los lados de la jarra, si
€s necesario.

Rallar queso: Cortar el queso muy frio en
cuadraditos de 1,5 cm. Poner un méaximo de
'/ taza (120 ml) de queso en la jarra. Tapar
y procesar a velocidad LICUAR ( &) entre 5
y 10 segundos. Para quesos duros, como el
parmesano, dejar a temperatura ambiente y
seguidamente procesarlo a velocidad
LICUAR ( ) de 10 a 15 segundos.

Preparar papilla de avena para bebés:

Poner los copos de avena crudos en la jarra. En
modo INTERMITENTE (puse) procesar a velocidad
MEZCLAR ( 4 ) hasta obtener la consistencia
deseada, aproximadamente 5 intervalos, de 2 a 3
segundos cada uno. Cocinar como de costumbre.

Preparar comida para bebés a partir de
comida para adultos: Poner en la jarra

la comida para adultos preparada. Tapary
procesar a velocidad REMOVER ( ;é) durante 10
segundos. Procesar a velocidad PURE (s%-) de
10 a 30 segundos.

Enjuagar la jarra de la licuadora: Llenar de
agua templada la mitad del recipiente. Afadir
unas gotas de lavavajillas liquido. Tapar y
procesar a velocidad REMOVER (&), hasta que
los lados estén limpios, de 5 a 10 segundos.
Enjuagar y secar. Para una limpieza completa,
la jarra se puede lavar también en el lavavajillas.
Para obtener los mejores resultados, se
recomienda lavar a mano la tapa, el tapén para
ingredientes, la unidad de collar de bloqueo

y cuchilla, y el anillo de sellado. Consulte el
apartado Cuidado y limpieza en la pagina 10.




Garantia de la
Licuadora KitchenAid™

Duracion de KitchenAid se hara cargo KitchenAid no se hara
la garantia: del pago de: cargo del pago de:
Tres afos de garantia Piezas sustituidas y mano de A. Reparaciones cuando
completa a partir de la fecha obra para corregir defectos la licuadora se dedique
de compra. en materiales o fabricacion. a usos distintos de la
Sélo un Servicio de asistencia preparacion de alimentos
técnica autorizado de en casa.
KitchenAid puede realizar las
reparaciones. B. Danos resultantes de

accidentes, alteraciones,
uso indebido o
instalacion/utilizacion
sin respetar la normativa
local sobre instalaciones
eléctricas.

KITCHENAID DECLINA TODA RESPONSABILIDAD DERIVADA DE DANOS INDIRECTOS.

Planificacion del servicio

Cualquier reparacién se debe realizar en un
Servicio de asistencia técnica autorizado de
KitchenAid. Solicite al distribuidor donde
compré los accesorios informacion sobre el
servicio de asistencia técnica autorizado de
KitchenAid mas cercano.
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Condiciones de la garantia

RIVER INTERNATIONAL, S.A., garantiza su Licuadora durante tres anos (pagina 14), a partir
de la fecha de compra, cubriendo la reparacion, incluido mano de obra y material, o cambio del
producto, o devolucion del importe, contra todo defecto de fabricacion o montaje, siempre que el
articulo haya sido usado normalmente y segln instrucciones.*

ARTICULO MARCA MODELO
FECHA DE COMPRA
FIRMA'Y SELLO DEL VENDEDOR
DATOS DE COMPRADOR:

D./Dha: D.N.L.

Solicite el servicio de Asistencia Técnica al Vendedor o al Importador: RIVER INTERNATIONAL S.A.,
(/BEETHOVEN 15, 08021 BARCELONA, Tifno.: 93-201.37.77. Fax: 93-202.38.04. Presente al
S.A.T. esta GARANTIA cumplimentada o la Factura de compra.

* Como Consumidor de este articulo goza Vd. de los derechos que le reconoce la Ley de Garantias en la Venta de
Bienes de Consumo 23/2003 (B.O.E. 11-07-03), en las condiciones que la misma establece. Recuerde que la fecha
acreditada mediante el documento de compra, inicia el periodo de dos afos previsto en la Ley.

Atencion al cliente

RIVER INTERNATIONAL, S.A.
C/Beethoven 15
08021 Barcelona

Tlfno.: 93-201 37 77
Fax: 93-202 38 04
www.riverint.com

www.KitchenAid.eu

-

KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Marca comercial registrada de KitchenAid, EE. UU.
™ Marca comercial de KitchenAid, EE.UU.
© 2009. Reservados todos los derechos.

Las especificaciones estan sujetas a cambios sin necesidad de aviso previo.

W10236556A (6707AdZw709)




KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN % ”
OHJEET | |

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

Modell 5KSB555
Mixer
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Garanti for KitchenAid™ Mixer for Europa (hushallsbruk)
Service efter férsaljning

Kundtjanst

OBSERVERA: EFTERSOM DENNA MIXER HAR EN UNIK UTFORMNING AV TILLBRINGARE
OCH KNIVAR SKA DU, FOR ATT FA MAXIMAL NYTTA AV DIN NYA KITCHENAID™ MIXER,
LASA DESSA ANVISNINGAR OCH RECEPT INNAN DU ANVANDER DEN.



Saker anvandning av mixern

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.

I denna bruksanvisning och pa apparaten sitter flera viktiga sakerhetsanvisningar. Las
och foj alltid alla sékerhetsanvisningar.

Detta &r en sakerhetssymbol.

Denna symbol uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan
ddda eller skada dig och andra.

Efter alla sékerhetssymboler finns orden "FARA’ eller "VARNING”
atfolida av sékerhetsanvisningarna. Dessa ord betyder:

Du kan dédas eller skadas allvarligt

A FARA om du inte omedelbart féljer

instruktionerna.
Du kan dbdas eller skadas allvarligt

A VARN I NG om du inte foljer instruktionerna.

Alla sdkerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig,
tala om hur skaderisken minskas och tala om fér dig vad som kan hdnda om
instruktionerna inte foljs.

Elektrisk anslutning

Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50 Hz AVARNING

OBSERVERA: Denna apparat ar

forsedd med en natsladd av Y-typ.
Om nétsladden &r skadad maste den
bytas ut av tillverkaren eller av dess ‘

servicerepresentant for att faror ska

undvikas.

Anvénd inte foérlangningssladd. L&t Risk for elektriska stotar
behorig elektriker eller servicepersonal Anvind jordade eluttag.
installera ett eluttag nara kdksmaskinen L

om sladden &r fér kort. Anvénd inte en adapter.

Anvénd inte férlangningssladd.

Underlatenhet att félja dessa
instruktioner kan resultera i dod,
brand eller elektrisk stét.




VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

N&r man anvander elektriska apparater ska man alltid folja grundldggande
forsiktighetsatgarder for att minska risken for eldsvada, elektrisk stot och/eller
personskador, bl.a. féljande:

1. Las alla anvisningar.

2. Undvik elektriska stétar genom att aldrig ldgga mixern i vatten eller annan vatska.
3. Var sarskilt uppmarksam om mixern anvands av, eller i narheten av barn.
4

. Koppla ur apparaten ur vagguttaget nar den inte anvands, innan delar monteras
eller tas bort eller vid rengéring.

5. Undvik kontakt med apparatens rérliga delar.

6. Anvand inte en mixer om néatsladden eller stickkontakten &r skadad, om det &r
nagot fel pd apparaten eller om den har tappats eller skadats pd annat satt.
Returnera maskinen till ndrmaste auktoriserade servicecenter fér undersoékning,
reparation eller elektrisk/ mekanisk justering.

7. Anvand inte apparaten utomhus.
8. L3t inte natsladden hdnga over kanten pad bordet eller banken.

9. Hall hénder och redskap utanfor behdllaren under mixningen for att minska risken
for allvarliga personskador eller skador pa mixern. En slickepott eller liknande
redskap kan anvandas, men endast nar maskinen inte ar igdng.

10. Knivdelen &r vass. Var forsiktig.

11. For att minska risken for skador far aldrig laskrage och knivdel séttas pd motordelen
utan att tillbringaren forst satts fast ordentligt.

12. Ha alltid locket pd nar mixern anvands.

13. Anvandning av tilloehor, inklusive mixerbehéllare, som inte har rekommenderats
KitchenAid kan medfora risk for personskador.

14. Ta bort mittdelen av det tvadelade locket ndr varma vatskor blandas.
15. Denna produkt &r endast avsedd fér hushallsbruk.

16. Den har apparaten &r inte avsedd att anvandas av personer med fysiska, sensoriska
eller mentala handikapp eller andra (sdsom barn) som saknar erfarenhet eller
kunskap sdvida inte dessa overvakas eller handleds av ndgon sakerhetsansvarig.

17. Kontrollera att barn inte leker med apparaten.

SPARA DESSA ANVISNINGAR

Den hér produkten &r méarkt enligt produkten visar att denna apparat inte
EG-direktivet 2002/96/EC rérande ska hanteras som hushallsavfall. Den ska i
avfall fran elektrisk och elektronisk stallet Idmnas in pd en uppsamlingsplats
utrustning (Waste Electrical and Electronic avsedd for dtervinning av elektrisk och
Equipment, WEEE). elektronisk utrustning.

Genom att sedan slanga denna produkt Avfallshanteringen méste géras enligt

pa ett riktigt satt bidrar du till att varna lokala miljoforeskrifter.

om milj6 och hélsa. ) ) ) )
Mer detaljerad information om hantering,

dtervinning och dteranvandning av
Symbolen =mm pd produkten eller denna produkt kan du f& fr&n lokala
i dokumentationen som medféljer myndigheter, avfallsentreprendr eller frén
butiken dar du kodpte produkten.



Beskrivning av mixern (Modell 5KSB555)

Stadigt sittande
lock med
transparent 60-ml
ingrediensmatt

N

1,5-liters

tillbringare

av glas som ar

latt att halla fran
Patenterad kniv
av rostfritt stal
Laskrage och
knivdel

Robust Hastighets-

stalforstarkt drev ./ knappar

% Lattavtorkad

'.. & \kontrollpanel
SO

—— Gjuten
metallbas

VARNING: Blinkande lampa visar att apparaten ar klar att anvandas. Ror inte knivbladen.
3



Beskrivning av mixern

Den har mixern har byggts och testats
av KitchenAid med kvalitetsnormer som
ger optimala prestanda och en 1dng och
problemfri livslangd.

Robust motor

En talig 0,9-hastkrafters motor ger kraft till
alla funktioner — allt frdn homogenisering
av sdser till att géra en chunky salsa,

eller krossa is eller frusen frukt pd ndgra
sekunder for att géra smoothies.

1,5-liters tillbringare av glas
som ar latt att halla fran
P Med tillbringaren av glas slipper
du repor, flackar och lukt.
Tillbringaren kan lossas fran 1askragen och
rengoras enkelt och den tal alla tankbara
temperaturer. Den &r latt att halla frén
genom den droppfria pipen.

Stadigt sittande lock med transparent
60-ml ingrediensmatt

Ger en god tatning. Det bojliga locket
tatar effektivt under mixerns hela livslangd.
| locket sitter ett l6stagbart 60-ml matt
som kan anvandas for att mata upp
ingredienser.

Patenterad kniv av rostfritt stal
Kraftiga vassa knivarmar i fyra olika ledder
ger en snabb, grundlig och enhetlig
mixning.

Laskrage och knivdel

En robust knivdel ar inbyggd i ldskragen
for att forenkla hantering och rengéring.
Den diskmaskinsdkra anordningen hindrar
knivarna fran att rotera tills tillbringaren
ar ordentligt fastsatt pad kragen och
monterad i mixern.

Robust stalférstarkt drev
Kvalitetsdrev med 12 kugg ger en direkt
overféring av motoreffekten till knivarna.
Tillbringarens drev ar ytbehandlat for att
ge en tystare gang.

Hastighetsknappar

Blanda till kalla drinkar, saser eller soppor

pa nagra sekunder. Blanda pa ett sékert,
kontrollerat och enhetligt satt med respektive
hastighet: RORA OM (&), HACKA (4),
MIXA (4 ), MOSA (=) och

VATSKA (5"). PULSFUNKTIONEN (ruze)
fungerar med alla fem hastigheter.
ISKROSSFUNKTIONEN (-8#) ar sarskilt
framtagen for att krossa is och kommer at
pulsa automatiskt med korta intervall for
att ge basta resultat.

Intelli-Speed™ motorstyrning

Exklusiv motorstyrning med Intelli-Speed ™
ger en konstant hastighet trots att
densiteten dndras nér ingredienser satts till.
Denna avancerade KitchenAid-funktion gor
att mixerhastigheten ar optimal for de olika
anvandningsomraden och instéllningar.

Mijukstart av mixern

Mixern startar med l3g hastighet for att
dra in materialet mot knivarna och 6kar
sedan hastigheten snabbt till installd niva.
Den hér funktionen gér att mixern inte
hoppar till nar den startas och darfor inte
behover hallas i.

Gjuten metallbas

En tung motordel i gjutgods ger en stabil
och tyst gdng dven nar du kor en full
tilloringare. Fyra gummifotter pd den
breda stabila motordelen gor att mixern
inte halkar men heller inte ger marken. En
slat yta med rundade horn gor den Iatt
att gora ren och sladden kan forvaras pa
undersidan.

Lattavtorkad kontrollpanel

Torkas ren pa ett kick. En slat kontrollpanel
utan halrum eller skrymslen dar
ingredienser kan fastna.



Forbereda mixern fér anvandning

Fére forsta anvandningen 3. Placera tillbringaren sa att dess flikar
passar in i laskragens uttag.

|

Innan du anvander din mixer for forsta
gangen torkar du av den med en trasa med
varmt vatten/diskmedel och torkar sedan
av med en fuktig trasa. Torka med en mjuk
trasa. Diska tillbringare, lock, |3skrage med
knivdel, tatningsring och ingrediensmattet

i varmt vatten med diskmedel (se Skotsel
och rengéring, sidan 10). Skélj av delarna
och torka dem.

= e /N

Satta samman mixern

4. Tryck ner tillbringaren och vrid den
medurs ca ett kvarts varv tills du hor
tva klickljud.

1. Placera ldskragen med knivdelen uppat
pa en stabil yta.

2. Satt fast tatningsringen med platta
sidan nerdt runt knivbladen ner i
|&skragens skara.

i k*’yf

OTétningsring 4) y ¥ )

6. Placera den sammansatta tillbringaren
med krage pa mixerns motordel.

e
A/_/‘( : '_Lﬁskrage ! !

Fortsattning pa nasta sida



Forbereda mixern fér anvandning

OBSERVERA: Nér tillbringaren sitter som
den ska kommer den helt att ligga an
mot motordelen. Om den inte gor det
upprepar du steg 3 och 4.

Inget
Mellanrum Q mellanrum

O N
EOICIO TOT T

[y o2

7. Satt pa locket pa tillbringaren.

%

Risk for elektriska stétar
Anvand jordade eluttag.
Anvand inte en adapter.
Anvénd inte férlangningssladd.

Underlatenhet att félja dessa
instruktioner kan resultera i dod,
brand eller elektrisk stét.

8. Anslut stickkontakten till ett jordat
uttag. Mixern ar nu klar att anvandas.

9. Innan tillbringaren lyfts av motordelen
maste du alltid trycka pd “O" och dra
ut stickkontakten.

Anvanda mixern

Fére anvandning

OBSERVERA: Nar mixern ar pd eller nar
PULSFUNKTIONENS (ruse) lampa blinkar:
- Blockera inte knivarnas rorelse

- Ta inte bort locket over tillbringaren

Kora mixern

KitchenAid™ Mixer har fem hastigheter:
RORA OM (&), HACKA ( 4.), MIXA
(d), MOSA (=) och VATSKA ( 5).
Dessutom finns en ISKROSSFUNKTION ( -8#)
och en PULSFUNKTION (uise ).

' . . .@.
@ °®

1. Mixern kan bara startas med en enkel
tryckning pa en hastighetsknapp.

2. Innan du startar mixern maste du
kontrollera att tillbringaren sitter som
den ska i ldskragen och att den sitter
ratt i mixerns motordel.



Anvanda mixern

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum
mellan l3skragen och motordelen tyder det
pé att tillbringaren inte ar I3st i I3skragen
eller att Iaskrage med tillbringare inte

ar monterad ratt i mixerns motordel.
Anvisningar finns i avsnittet Satta samman
mixern, pa sidan 5.

KROSSA IS

Din KitchenAid™ Mixer &r forsedd med en
ISKROSSFUNKTION (-8#). Nar du anvander
den kommer mixern automatiskt att koras
i intervaller (pulsas) med optimal hastighet
for att krossa is eller andra ingredienser.

1.

Innan du anvander mixern ser du till att
tillbringare med krage sitter som den
ska i mixerns motordel.

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum

Inget mellan Idskragen och motordelen tyder det
QMeIIanrum O mellanrum p3 att tillbringaren inte ar 1&st i laskragen

@
Q®®
(0)00

3. Placera ingredienserna i tillbringaren
och satt pa locket sd att det sluter tatt.

4. Tryck pa 6nskad hastighetsknapp for
att starta mixern kontinuerligt med
vald hastighet. Den gréna lampan
for vald hastighet lyser da. Du kan
andra instéllningarna utan att stoppa
mixern genom att trycka pd en annan
hastighetsknapp.

VIKTIGT: Nar varma ingredienser ska

mixas tar du bort ingrediensmattet.

Anvand endast RORA OM (& ).

5. For att stdnga av mixern trycker du pa 5.

"0". Knappen "Q" stanger av mixern
oavsett hastigheten och gor den inaktiv.

6. Innan du tar bort tillbringare med
krage drar du ut stickkontakten.

3.

eller att laskrage med tillbringare inte

ar monterad ratt i mixerns motordel.
Anvisningar finns i avsnittet Satta samman
mixern, pa sidan 5.

2.

Placera ingredienserna i tilloringaren
och satt pa locket s att det sluter tatt.
Tryck pd ISKROSSFUNKTIONEN (-8#).
Lampan tands d&. Mixern kommer
sedan att automatiskt pulsa i intervaller.

For att stanga av ISKROSSFUNKTIONEN
(-8#) trycker du pd "O". Mixern kan nu
koras kontinuerligt.

Innan du tar bort tillbringare med
krage drar du ut stickkontakten.

Fortsattning pa nasta sida



Anvanda mixern

Pulsfunktion

Din KitchenAid™ Mixer har en PULSFUNKTION
(ruse) som gor det mojligt att kora korta
impulser i valfri hastighet.

OBSERVERA: PULSFUNKTIONEN (puse)

kan inte kéras samtidigt med

ISKROSSFUNKTIONEN (-8).

1. Innan du anvander mixern ser du till att
tillbringare med krage sitter som den
ska i mixerns motordel.

OBSERVERA: Om det finns ett mellanrum

mellan ldskragen och motordelen tyder det

pa att tillbringaren inte &r I3st i Idskragen
eller att I3skrage med tillbringare inte

ar monterad ratt i mixerns motordel.

Anvisningar finns i avsnittet Satta samman

mixern, pd sidan 5.

2. Placera ingredienserna i tillbringaren
och satt pd locket s3 att det sluter tatt.

3. Tryck pd PULSFUNKTIONEN (ruse).
Lampan ovanfér knappen blinkar for
att visa att alla fem hastigheter kan
koras med PULSFUNKTION (puse).

SD
'gwﬁaa
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4. Vilj en hastighetsknapp. Hall sedan
den knappen intryckt under 6nskad tid.
Lamporna fér bade hastighetsknappen
och PULSFUNKTIONEN (ruse) lyser
medan mixern pulsas med vald
hastighet. Nar du slapper knappen
stannar mixern men den fortsatter
att vara i PULSFUNKTIONEN (ruse) och
PULSFUNKTION-lampan (ruse) blinkar.

For att kora igen eller med en annan
hastighet haller du helt enkelt ¢nskad
hastighetsknapp intryckt.

—®
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5. For att stdnga av PULSFUNKTIONEN (reise)
trycker du pd "O". Mixern ar nu klar for
kontinuerlig drift.

6. Innan du tar bort tillbringare med
krage drar du ut stickkontakten.

Ingrediensmatt

Du kan anvénda 60-ml
ingrediensmattet for att méata

upp och tillsatta ingredienser.

Ta bort mattet och tillsatt

ingredienser medan du RORA OM (&),
HACKA ( 4) eller MIXA ( 4 ). Vid hogre
hastigheter, om tillbringaren é&r full
eller innehaller varma ingredienser bor
du stanna mixern och darefter tillsatta
ingredienserna.

VIKTIGT! Nar varma ingredienser ska
mixas tar du bort ingrediensmattet.
Anvand endast RORA OM ().

Mjukstarta av mixern

Mixerns mjukstartfunktion startar
automatiskt mixern med I3g hastighet for
att dra in materialet mot knivarna och 6kar
sedan hastigheten snabbt till installd niva
som ger basta mojliga resultat.
OBSERVERA: Mjukstartfunktionen
fungerar bara nar en hastighet valjs for
kontinuerlig gédng och fungerar inte
tillsammans med PULSFUNKTIONEN (ruse)
eller ISKROSSFUNKTIONEN (-8#).



Valja hastighet

Mixerarbete Hastighet
Blandad drink medis . ............ o
Ostkaka . ......... ... ... ... ... Vo
Hackad frukt.................. pse 4
Hackade gronsaker............. puse £
Mjukostbaserade palagg. . ... ...... &
Redda soppor. .................. &
Krossad/hackad is................ B
DIPP et &
Finhackad farsk frukt. . ............ 8z
Finhackade farska gronsaker........ B
Fluffig gelatin till pajer/desserter. .. .. o
Frusen hackad frukt

(tina ndgot tills det gar

att kéra in en knivsudd) .. ... .. .. B
Drink baserad pa frusen yoghurt. . . . . Vo
Fruktjuice fran fruset koncentrat . . . . . d
Fruktbaserad drinkar (utspadda) . . . .. b
Fruktbaserad drinkar (koncentrerade) . «&
Fruktbaserad sds................. &
Riven hdrdost . . ................. b
Spad. ... d
Kalla mjolkdrinkar. . .............. o

Mixerarbete Hastighet
Kottsallad till sandwich-fyllning. . . .puse £
MOUSSe. . o\ vt b
Havregryn. .. ......... ... .. ..... s
Pannkakssmet. ... ............... d
Pesto. .. ..o 4
Fruktpuré/Barnmat .. ............. o= o
Kottpuré/Barnmat med kott ... ... .. s
Gronsakspuré/Barnmat

med gronsaker . ... ... ool
Salladsdressing . . ................ d
Kryddpanering/garnering

/fylining (typ skorpsmulor). .. . .. puse £
Sorbetbaserad drink .. ............ b
Farskost sdsom ricotta eller keso .. . . . . d
Strossel. ... 4
S6t panering/garnering/

fylining (typ skorpsmulor) ... ... pise 4
Sot krispig panering/

garnering/fylining

(typ skorpsmulor) . ........... puise £
Gronsaksbaserad sds. .. ... ... .. <
Vaffelsmet . ............ ... ... .. d
VItS3S. . oo &

Tips - Krossa upp till en normalstor isbricka eller 12 till 14 normalstora iskuber i taget.
Det kan underlatta att d& och da réra om med en slickepott eller liknande men da ska
mixern vara i "O"-lage. ISKROSSFUNKTIONEN (-8#) har optimerats for att krossa och

hacka is utan tillsats av ndgon vatska.




Skotsel och rengoring

Mixerns tillbringare, I3skrage och knivdel

kan enkelt rengdras var for sig eller

tillsammans utan att de tas isar.

¢ Rengdr mixern noga efter varje
anvandning

* Lagg inte mixerns motordel eller
sladd i vatten

* Anvand inte slipande rengéringsmedel
eller skursvampar

Rengoring av enskilda komponenter

1. Lyft av tilloringare med krage rakt
upp frén mixerns motordel. Placera
tillbringaren pa en hard yta. Hall
sedan i ldskragen medan du vrider
tilloringaren moturs, tva klick, s att
laskrage med knivdel och tatningsring
lossnar fran tillbringaren. Diska sedan
komponenterna med diskmedel. Skol]
och torka.

OBSERVERA: Tillbringaren kan

maskindiskas i diskmaskinens nedre back.

For att fa basta resultatet rekommenderar

vi att lock, ingrediensmatt, ldskrage,
knivdel och tatningsring diskas fér hand.

Tillbringare
Tatningsring—— &>
Laskrage N
och knivdel

2. Rengdr mixerns motordel och sladd
med en trasa med varmt vatten/
diskmedel, torka rent med en fuktig

trasa och torka torrt med en mjuk trasa.
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Rengdring utan att ta isar

1. Satt tillbringaren i mixerns motordel

och fyll den till halften med varmt

(inte hett) vatten och ett par droppar
diskmedel. Satt pa locket och kor
mixern med hastigheten réra om under
5 till 10 sekunder. Lyft av tillbringaren
och tdm den. Skélj med varmt vatten
tills den &r ren.

. Lock och ingrediensmatt diskar du i

varmt diskvatten och sedan skoljer och
torkar noga.

. Rengor mixerns motordel och sladd

med en trasa med varmt vatten/
diskmedel, torka rent med en fuktig
trasa och torka torrt med en mjuk trasa.



Fels6kning

Mixern fungerar inte nar du trycker pa en knapp:

Kontrollera att mixern ar ansluten till ett
vagguttag. | sa fall tryck pd “O” och dra

. . . .@. ut stickkontakten. Satt tillbaka kontakten

i samma uttag. Om mixern fortfarande
0 0 inte fungerar kontrollerar du att inte
nagon sakring, jordfelsbrytare eller annat

har brutit strommen till uttaget.

Ingen lampa lyser.

Mixern stannar medan den arbetar:

Mixern kan vara dverbelastad. Om
mixern blir Gverbelastad nar du kér tunga
ingredienser kommer den att stdnga av
automatiskt for att inte motorn ska ga
sonder. Tryck pd “O" for att dterstalla
mixern och dra ut stickkontakten. Lyft av
tilloringaren frdn motordelen och dela
upp innehallet i smaportioner. Man kan
ocksa tillsatta vatska i tillbringaren for att
minska mixerns belastning.

Mixern har fastnat. Om den har fastnat
kommer mixern att stanna for att inte
motorn ska ga sénder. Tryck pd 0"

for att dterstélla mixern och dra ut
stickkontakten. Lyft av tillbringaren fran
motordelen och anvand en slickepott
eller liknande till att frigora knivbladen
Lamporna blinkar omvaxlande. genom att skrapa bort eller lossa material
som har fastnat i botten pa tilloringaren.

Mixern startar men knivarna roterar inte.

Tillbringaren ar inte ratt fastsatt i
ldskragen sd att drevet inte tar i. Lyft av
tillbringaren fran motordelen och lossa

den fran laskragen. Tryck ner tillbringaren
O—Mellanrum i kragen och vrid den medurs forbi det
5 andra "klicket”. Detta gor att drevet
LIS

oy kommer in tillrackligt i tillbringardelen.
= Se avsnittet Sdtta samman mixern, pa
: sidan 5.

Om problemet inte kan l6sas med stegen ovan kontaktar du ett auktoriserat servicecenter
(se sidan 14).

Lamna inte in mixern till dterforséljaren — de kan inte tillhandahalla service.



Rad och tips

Snabbtips

For att f3 en jamnare konsistens kan du
mixa med ISKROSSFUNKTIONEN (=)
nar du gor drinkar med is.

Mindre iskuber kan hackas eller krossas
snabbare an stora iskuber.

Du kan satta till stérre mangder
ingredienser an du kan till vanliga mixers
—du kan tillsatta 2 till 3 koppar (475 till
710 ml) &t gdngen i stallet for normalt
bara 1 kopp (235 ml) i taget.

For de flesta blandningar av ingredienser
borjar man att RORA OM (). for att
blanda alla ingredienser val. Oka sedan
vid behov till en hogre hastighet.

Se till att locket sitter pa tillbringaren nér
du anvander mixern.

Om du dnskar kan du ta bort
ingrediensmattet fran locket for att
tillsatta vatskor eller iskuber medan
mixern RORA OM (&), HACKA ( 4)
eller MIXA ( 4 ).

Vid hégre hastigheter med en full
tillbringare eller om den innehaller
varma ingredienser stannar du mixern
innan du tillsatter ingredienserna.
Stoppa mixern innan du for ner redskap
i tillbringaren. Anvand en slickepott eller
liknande for att blanda ingredienserna
men endast nar mixern ar i laget "O".
Stick aldrig ner ndgra redskap sdsom
slickepottar i tillbringaren nar mixerns
motor gar.

Kyl helst varma livsmedel innan de
mixas. Starta mixning av varma livsmedel
med RORA OM (). Oka sedan vid
behov hastigheten.

Om du mixar varma vatskor tar

du bort ingrediensmattet och

kér endast med hastigheten

RORA OM ( & ). Hall inte en
oskyddad hand over tillbringarens
lock nar du kor heta vatskor.

Stanna och kontrollera konsistensen
efter ndgra sekunder sd att inte
blandningen mixas for hart.
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Hur...

Spada fruset juicekoncentrat:

Tom en 175 ml burk med frusen
koncentrerad apelsinjuice i tillbringaren
och tillsatt ratt mangd vatten. Satt

pa locket och MIXA ( 4 ) tills den &r
fullstdndigt uppblandad, det tar ungefar
10 till 15 sekunder.

For att bereda en 355 ml burk haller du
samman burkens innehéll och samma
méangd vatten (en burk) i tillbringaren.
Satt pa locket och MIXA ( &) tills den ar
fullstdndigt uppblandad, det tar ungefar
20 till 30 sekunder. Ror sedan ned
ytterligare 2 burkar med vatten.

Upplosa smaksatt gelatin: Hall kokande
vatten i tillbringaren och tillsatt gelatin. Ta
bort ingrediensmattet och RORA OM (&)
tills gelatinet &r lost vilket tar 10 till 30

sekunder. Tills&tt sedan 6vriga ingredienser.

Krossa kakor och grahamskex: Bryt
kakorna i bitar med ungefar 4 centimeters
diameter. Smakakor kan du anvanda
direkt. Lagg bitarna i tillbringaren. Satt pa
locket, anvand PULSFUNKTIONEN ( puse )
och HACKA ( 4.), ndgra ganger, ungefar
3 sekunder &t gdngen tills du fatt 6nskad
konsistens. Anvand smulorna for att
snabbt kunna garnera frusen yoghurt,
puddingar eller fruktkompotter.

Du kan finhacka kakorna till pajer eller
desserter genom att forst bryta dem i bitar
med cirka 4 centimeters diameter och
lagga dem i tillbringaren. Satt pa locket,
anvand PULSFUNKTIONEN (rus) och kor
med VATSKAHASTIGHETEN ( ),ndgra
ganger du har 6nskad konsistens vilket tar
ungefar 20 till 30 sekunder.

Gora kexsmulor: Gor pd samma satt
som nar du krossar kakor. Anvand som
garnering eller som ingrediens i grytor och
vegetabiliska ratter.

Smula bréd: Dela brodet i bitar med
ungefér 4 centimeters diameter. Gor

pd samma satt som nar du krossar

kakor. Anvand som garnering eller som
ingrediens i grytor och vegetabiliska ratter.



Rad och tips

Hacka frukt och gronsaker: Placera

2 koppar (475 ml) med frukt- eller
gronsaksbitar i tillbringaren. Satt pa
locket, anvand PULSFUNKTIONEN (ruse)
och RORA OM (& ),ndgra ganger, ca 2 till
3 sekunder &t gdngen tills du fatt 6nskad
konsistens.

Gora fuktpuré: Placera 2 koppar (475 ml)
konserverad eller kokad frukt i tillbringaren.
Tillsatt 2 till 4 matskedar (30 till 60 ml)
fruktjuice eller vatten for varje kopp (240
ml) frukt. Satt pad locket och MOSA (=)
under ca 5 till 10 sekunder.

Gora gronsakspuré: Placera 2 koppar
(475 ml) konserverade eller kokade
gronsaker i tillbringaren. Tillsatt 2 till 4
matskedar (30 till 60 ml) buljong, vatten
eller mjolk for varje kopp (240 ml) med
grénsaker. Satt pd locket och MOSA (%)
under ca 10 till 20 sekunder.

Gora kottpuré: Lagg kokt tdrnat mort kétt
i tilloringaren. Tillsatt 3 till 4 matskedar (45
till 60 ml) buljong, vatten eller mjolk for
varje kopp (240 ml) med kétt. Satt pa locket
och RORA OM (&) under 10 sekunder.
Stoppa mixern och skrapa tillbringarens
sidor. Satt pa locket och MOSA (=) under
ytterligare ungefar 10 till 20 sekunder.

Puré av keso eller ricotta: Lagg keso eller
ricotta i tillbringaren. Satt pa locket och MIXA
(4 ) tills den &r jamn vilket tar ungefar 25 till
35 sekunder. Stoppa mixern och skrapa vid
behov tillbringarens sidor. Om nédvandigt
tillsatter du 1 tesked (15 ml) lattmjolk per
kopp (240 ml) med keso. Anvand som bas
for fettsndl dipp eller palagg.

Blanda flytande ingredienser

vid bakning: Hall vatskorna i
tillbringaren. Satt pa locket och kér med
VATSKAHASTIGHETEN ( &) tills allt ar
val blandat vilket tar ungefar 10 till 15
sekunder. Hall den flytande blandningen
over de fasta ingredienserna och rér om
ordentligt.

Réra ut klumpar i spad: Om du fér
klumpar i saser eller i spad kan du placera
sasen eller spadet i tillbringaren. Satt pd
locket och MIXA ( 4) tills den &r jamn
vilket tar ungefar 5 till 10 sekunder.

Blanda mjol och vatska till redningar:
Placera mjol och vatska i tillbringaren.
Satt pa locket och RORA OM (&) tills
blandningen ar jamn vilket tar ungefar 5
till 10 sekunder.

Bereda en vit sas: Placera mjélk, mjol
och eventuellt salt i tilloringaren. Satt
pa locket och RORA OM (&) tills allt
ar val blandat vilket tar ungefar 5 till 10
sekunder. Hall ut i en kastrull och koka
som vanligt.

Gora pannkakssmet eller vaffelsmet
av fardig mix: Placera mix och andra
ingredienser i tillbringaren. Satt pa locket
och MIXA ( &) tills den &r val blandad
vilket tar ungefar 10 till 20 sekunder.
Stoppa mixern och skrapa vid behov
tillbringarens sidor.

Riva ost: Skar mycket kall ost i 1,5
centimeters kuber. Placera upp till 2 kopp
(120 ml) ost i tillbringaren. Sétt pa locket
och kér med VATSKAHASTIGHET (&)
under ca 5 till 10 sekunder. Harda ostar,
som parmesan, ska vara i rumstemperatur
och sedan kéras med VATSKAHASTIGHET
(&) under 10 till 15 sekunder.

Gora havregryn fér smabarn:

Placera havregryn i tillbringaren. Anvénd
PULSFUNKTIONEN (ruse) och MIXA (&)
tills du f&r 6nskad konsistens, ca 5 pulser
med vardera 2 till 3 sekunder. Tillaga
som vanligt.

Gora barnmat fran vuxenmat: Placera
den beredda vuxenmaten i tillbringaren.
Satt pa locket och RORA OM (&) under
10 sekunder. MOSA (=) sedan under
ungefar 10 till 30 sekunder.

Skélja tillbringaren: Fyll tillbringaren till
hélften med varmt vatten. Tillsatt ndgra
droppar diskmedel. Satt pd locket och
RORA OM (&) tills sidorna ar rena vilket
tar ca 5 till 10 sekunder. Skélj ur och torka.
Tillbringaren kan &ven diskas grundligt i

en diskmaskin. For att & basta resultatet
rekommenderar vi att lock, ingrediensmatt,
Iaskrage, knivdel och tatningsring

diskas for hand. Se avsnittet Skotsel och
rengdring, sidan 10.




Garanti for KitchenAid™ Mixer for Europa

(hushallsbruk)

Garantitid:

KitchenAid
kommer att sta for:

KitchenAid betalar
inte for:

Tre ars fullstandig garanti
raknat fran inkdpsdatum.

Kostnader for
komponenter och
arbete i samband med
reparationer till foljd
av brister i material
eller sammansattning.
Service méste utforas
av ett servicecenter
som &r auktoriserat av
KitchenAid.

A. Reparationer om
mixern anvands for
andra d&ndamal an
normal matberedning.

B. Skador till foljd av
olyckor, férandringar,
felaktig anvandning,
ovarsam hantering
eller installation/
anvandning som
inte uppfyller lokala
elsékerhetsforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Service efter forsaljning

All service bor skotas av ett servicecenter som ar auktoriserat av KitchenAid.
Saljaren av tillbehdret kan tala om for dig var ndrmaste auktoriserade KitchenAid

Servicecenter finns.

El & Digital
Ringvagen 17
118 53 STOCKHOLM

08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9
411 02 GOTEBORG

031-15 50 60

Relectric Service
Kammakargatan 27
111 60 STOCKHOLM

08-23 04 80

Rakspecialisten
Mollevdngsgatan 34
214 20 MALMO

040-12 07 70
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Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterldanggatan 41 / Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu

KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Registrerat varumarke som tillhor KitchenAid, USA.
™ Varumarke som tillhor KitchenAid, USA.
© 2009. Med ensamratt.

Specifikationerna kan andras utan féregdende meddelande om detta.

W10236556A (6707AdZw709)



KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN % ”
OHJEET | |

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

Blender
modell 5KSB555
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Sikkerhet

Din og andres sikkerhet er svaert viktig.

I denne handboken har vi fastsatt mange viktige sikkerhetsregler for apparatet.
Les og felg alltid alle sikkerhetsregler.

Dette er sikkerhetssymbolet.

Dette symbolet varsler deg om mulige farer som kan fore til at du
eller andre blir skadet eller mister livet.

Alle sikkerhetsanvisninger vises etter sikkerhetssymbolet og enten
ordet "FARE” eller ADVARSEL Disse ordene betyr:

Du kan bli drept eller alvorlig
A FARE skadet hvis du ikke straks folger
instruksjonene.

Du kan bli drept eller alvorlig skadet

A ADVARSE I_ hvis du ikke folger instruksjonene.

Alle sikkerhetsanvisninger gir deg beskjed om hva den mulige faren er, om
hvordan du skal redusere muligheten for skade, og hva som kan skje hvis ikke
anvisningene fglges.

Krav til stramforsyning

Volt: 220-240 volt
Hertz: 50 Hz AADVARSEL

MERK: Dette produktet leveres med

en stremledning av Y-type. Hvis
strgmledningen blir skadet, ma den

skiftes ut av produsenten eller hans agent
for & unnga fare.

Ikke bruk skjgteledning. Hvis
stresmledningen er for kort, fa en fagleert Fare for elektrisk stot
elektriker eller tekniker til & installere en Bruk et jordet uttak.

stikkontakt naermere apparatet.
Ikke bruk dobbeltkontakt.

Ikke bruk skjoteledning.

Hvis ikke disse anvisningene
folges, kan det fore til dodsfall,
brann eller elektrisk stot.




VIKTIGE SIKKERHETSREGLER

Nar du bruker det elektriske apparatet, bar du alltid falge sikkerhetsreglene for 3
redusere risikoen for brann, elektrisk stgt, og/eller skade pa personer inkludert fglgende:

1.
2.

Les alle anvisningene.

For & beskytte mot risikoen for elektrisk stat, ma ikke blenderen senkes i vann eller
annen vaeske.

. Det er ngdvendig med tilsyn nar et apparat brukes av barn eller i neerheten av barn.
. Trekk ut kontakten ndr apparatet ikke er i bruk, fgr deler monteres eller demonteres

og far rengjering.

. Unnga direkte beragring med bevegelige deler.

6. Blenderen ma ikke brukes hvis ledningen eller stgpslet er defekt, hvis den mistes

10.
11.

12.
13.

14.
15.
16.

i gulvet eller skades pa annen mate. Kontakt i stedet naermeste autoriserte
servicesenter for reparasjon eller for elektrisk eller mekanisk justering.

. M3 ikke brukes utendars.
. Legg ikke ledningen ut over kanten av bordet.
. Ha ikke fingre og kjekkenredskap nede i blenderen nér den er i gang, da dette kan

fordrsake alvorlig personskade og/eller fare til at blenderen gdelegges. Det kan
brukes en skrape, men kun nar blenderen ikke er i gang.

Eltekniven er skarp. Den ma handteres forsiktig.

For 3 redusere risikoen for skade ma du ikke sette ldsekragen og eltekniven pd
basen far beholderen er ordentlig festet.

Lokket skal alltid veere pd nar blenderen brukes.

Hvis det brukes tilbehgr, inkludert konserveringsglass som ikke er anbefalt av
KitchenAid, kan det fare til risiko for personskade.

Ta midtstykket ut av det todelte lokket nar du blender varm vaeske.
Dette produktet er kun beregnet til husholdningsbruk.

Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av personer (og barn) med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pd erfaring og kunnskap, med
mindre de har fatt tilsyn eller veiledning om bruken av apparatet fra en person som
er ansvarlig for sikkerheten deres.

. Pass pé at barn ikke leker med apparatet.

TA VARE PA DISSE
SIKKERHETSBESTEMMELSENE

Dette apparatet er merket i samsvar med

EU-direktiv 2002/96/EU om avhending av
elektrisk og elektronisk utstyr (Wast Electrical
and Electronic Equipment — WEEE).

Ved 3 sikre at dette produktet blir

Symbolet wmm p& produktet eller i
dokumentene som felger med produktet,
angir at dette apparatet ikke ma
handteres som husholdningsavfall. |

avhendet pa3 riktig mate, vil du

bidra til & forhindre mulige negative
konsekvenser for miljg og helse som ellers
kunne fordrsakes av uhensiktsmessig
avfallshandtering av dette produktet.

stedet ma det leveres til et autorisert
mottak for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

Avhending ma skje i samsvar med de
lokale renovasjonsforskriftene.



Du far naermere informasjon om renholdsverket eller i forretningen der du
handtering, gjenvinning og resirkulering kjgpte det.
av dette produktet fra kommunen og

Produktbeskrivelse (Modell 5KSB555)

Tettsittende
lokk med
gjennomsiktig
ingrediensbeger
pa 60 ml

1,5 liters
glassbeholder

Patentert kniv av
rustfritt stal

Lasekrage og
eltekniv

Knapper for

Holdbare hastighetsregulering
stalforsterkede ./
d J

b ‘@ Clean Touch

... @ T betjeningspanel
S

—Trykkstept
metallkonstruksjon

ADVARSEL: Blinkende lys angir klar til bruk. Ikke bergr knivene.
3



Produktbeskrivelse

Denne blenderen er konstruert og testet
i henhold til KitchenAid kvalitetsnormer
for optimal yteevne, driftssikkerhet og
lang levetid.

Robust motor

Robust motor pad 0,9 HK leverer kraft til
enestdende yteevne med alle oppgavene
blenderen utfarer — fra & purere sauser
til 3 lage tykk salsa, eller pd fa sekunder
knuse en beholder med is eller dypfryst
frukt til silkemyke smoothies.

1,5 liters glassbeholder
Glassbeholderen er ripe- og
flekkbestandig og tar ikke lukt.
Beholderen kan Igsnes fra
|3sekragen, sa den er lett 3 holde
ren, og den taler ekstreme temperaturer.
Helletuten sgrger for jevn, dryppfri helling.

Tettsittende lokk med gjennomsiktig
ingrediensbeger p3 60 ml

Gir god forsegling. Det fleksible lokket
bevarer den tette forseglingen i hele
blenderens levetid. Lokket har et avtagbart
beger pa 60 ml til maling og tilsetting av
ingredienser.

Patentert kniv av rustfritt stal

Skarpe, store knivblader er plassert pa fire
forskjellige nivaer for rask, grundig og jevn
blending.

Lasekrage og eltekniv

For enkel hdndtering og rengjgring er
den slitesterke alt-i-ett-kniven innebygget
i l3sekragen. Monteringen, som taler
oppvaskmaskin, sikrer at knivene ikke
roterer for beholderen er ordentlig festet
til kragen og satt pd motordelen.

Holdbare stalforsterkede drev

Drev av kommersiell kvalitet med

12 kogger gir direkte overfgring av
motoreffekt til kniven. Beholderdrevet er
belagt for stillegdende drift.

Knapper for hastighetsregulering
Lag iskalde drinker og purer sauser eller
supper pa fa sekunder. Bruk apparatet
med full kontroll og smidighet ved alle
hastigheter: RGRE (&), HAKKE ( 4),
BLANDE ( ¢ ), PURERING (=),

og VASKE (). PULS-modus (ruse) virker
ved alle fem hastigheter. Funksjonen
KNUSING AV IS (-8#) er utviklet spesielt for
a knuse is og vil automatisk pulsere ved
forskjgvne intervaller for optimale resultater.

Intelli-Speed™ motorkontroll

Eksklusiv Intelli-Speed ™ -kontroll holder
automatisk hastigheten pa et jevnt niva —
selv ved forandringer i tetthet nar det
tilsettes ingredienser. Denne avanserte
KitchenAid-designen opprettholder
optimal blendehastighet for hver kulinarisk
oppgave og betjeningspanelinnstilling.

Soft Start

Blenderen starter ved lavere hastighet

for & trekke maten inn i kniven, og aker
deretter til valgt hastighetsinnstilling.
Denne funksjonen reduserer startfusk og
gir mulighet for hadndfri drift.

Trykkstopt metallkonstruksjon

Tung, trykkstgpt motordel av metall gir
stabil, stillegdende drift ndr du blender
en hel beholder med ingredienser. Fire
gummifatter pd en bred, solid sokkel
sgrger for et sklisikkert grep som ikke
setter merker i underlaget. Sokkelen er
glatt og rund, og lett & holde ren. Under
sokkelen er det plass til ledningen.

Clean Touch betjeningspanel
Terkes rent pa et gyeblikk. Det glatte
betjeningspanelet har ingen sprekker
eller kroker som det kan bli sittende
ingredienser i.



Klargjere blenderen til bruk

For farstegangs bruk 3. Tilpass tappene pé beholderen til
sporene pa lasekragen.

Fer du bruker blenderen for farste
gang, tark av sokkelen med varm klut

og sapevann. Terk deretter av med en X |
fuktig klut. Terk av med en myk klut.

Vask beholderen, lokket, Idsekragen 1
med eltekniven, tetningsringen og

ingrediensbegeret i varmt sdpevann (se e

Vedlikehold og rengjering, side 10). NQV

Skyll av delene og terk av med myk klut.

Montere blenderen

4. Trykk beholderen ned og drei den ca.

en kvart omdreining med urviseren til
du hgrer to klikk.

1. Sett I3sekragen pd et fast underlag
med eltekniven opp.

5. Juster lengden pa strgmledningen til
blenderen.

2. Sett tetningsringen med den flate siden
ned rundt knivene og inn i sporet inne i
|&sekragen.

E ) I i g ;\ . i E SN :
Tetningsring a S U .. : - -
S € /.

6. Sett beholderen pd motordelen.

% . '_Lésekrage ! !

Forts. pa neste side



Klargjere blenderen til bruk

MERK: Nar beholderen er ordentlig

plassert, star den fast pd motordelen. Hvis

ikke, gjentar du trinn 3 og 4.

5=
=5
Q—Apning — apning
D FaceD

7. Sett lokket pd beholderen.

Ingen

AADVARSEL

%

Fare for elektrisk stot
Bruk et jordet uttak.
lkke bruk dobbeltkontakt.
Ikke bruk skjoteledning.

Hvis ikke disse anvisningene
folges, kan det fore til dodsfall,
brann eller elektrisk stot.

Sett stapslet i et jordet uttak. Blenderen
er na klar til bruk.

Trykk alltid p& “O" far beholderen tas
av motordelen etter bruk, og trekk ut
strgmledningen.

Bruk av blenderen

For bruk

MERK: Nar blenderen er p3 eller PULS-

modusindikatorlampen blinker:

- Ma det ikke gjares forsgk pa a stanse
kniven

- Ma ikke lokket tas av

Betjening

KitchenAid™-blenderen har fem
hastigheter: RGRE (&), HAKKE ( 4),
BLANDE ( ), PURERING (=%), og VASKE
(&). Dessuten har den KNUSING AV
IS-modus (-8#) og PULS-modus (use).

' . . .@.
(oD @®

1.

Dette apparatet som fungerer med ett
tastetrykk, vil fgrst kjgre nar du har
trykket pd en hastighetsknapp.

. Far blenderen brukes, pass pa

at beholderen er riktig festet i
lsekragen, og at den sitter pa plass pad
motordelen.



Bruk av blenderen

MERK: Hvis det er en dpning mellom KNUSING AV IS
|dsekragen og beholderen, er beholderen
kanskje ikke l3st pa plass i ldsekragen,
eller kanskje denne ikke sitter pa plass

pd motordelen. Du finner ytterligere
anvisninger i Montere blenderen, side 5.

KitchenAid ™-blenderen har en funksjon
for KNUSING AV IS (-8=). Nar denne
velges, pulserer blenderen automatisk ved
forskjevne intervaller ved optimal hastighet
for knusing av is eller andre ingredienser.
1. Far blenderen brukes, pass pa at

} s beholderen sitter ordentlig pa plass pa

' motordelen.
Ingen I\OIIERK: Hvis det er en dpning mellom

&Apning — &pning lasekragen og beholderen, er beholderen

kanskje ikke 1ast pa plass i lIasekragen,
eller 13sekragen sitter ikke ordentlig pa

v " plass pd motordelen. Du finner ytterligere

(/ = anvisninger i Montere blenderen, side 5.

2. Ha ingrediensene i beholderen og fest
lokket godt.

3. Trykk pd KNUSING AV IS (-8=).
Indikatorlampen vil fortsette 3 lyse.
Blenderen pulserer automatisk ved
forskjgvne intervaller.

s© )
o @@ SO

3. Ha ingrediensene i beholderen og fest
lokket godt.

NE)
| EIGND ‘%
4. Trykk pa den gnskede hastighets- @ .

knappen for kontinuerlig bruk ved

denne hastigheten. Den grenne

indikatorlampen ved valgt hastighet \

vil fortsette 3 lyse. Du kan forandre

innstillinger uten 3 sld av apparatet ved

& trykke pa en ny hastighetsknapp.
VIKTIG: Fjern ingrediensbegeret i midten
nar du blender varm mat eller vaeske.

Brukes kun med hastigheten RORE ( & ). 4. Trykk pé 0" for d sld av KNUSING AV

IS-funksjonen (-8#). Blenderen er nd klar til

5. Trykk pd “O" for & slg av blenderen. kontinuerlig bruk.
“0" (AV-knappen) avbryter hastigheten 5. Far du tar av beholderen, trekker du ut
og deaktiverer blenderen. stramledningen.

6. For du tar av beholderen, trekker du ut
strgmledningen.

Forts. pd neste side



Bruk av blenderen

PULS-modus

KitchenAid ™-blenderen har en PULS-modus
(ruse) som kan brukes ved alle hastigheter.
MERK: PULS-modus () virker ikke sammen
med funksjonen KNUSING AV IS (-8s).

1. Fer blenderen brukes, pass pa at
beholderen sitter ordentlig pa plass pa
motordelen.

MERK: Hvis det er en dpning mellom

|dsekragen og beholderen, er beholderen

kanskje ikke 13st pa plass i lsekragen,

eller 1asekragen sitter ikke ordentlig pa

plass pd motordelen. Du finner ytterligere

anvisninger i Montere blenderen, side 5.

2. Ha ingrediensene i beholderen og fest
lokket godt.

3. Trykk pd PULS (ru=). Indikatorlampen over
knappen blinker for 3 indikere at alle fem
hastigheter er i PULS-modus ().

B

=,

4. Velg en hastighetsknapp. Trykk pa
den og hold den s3 lenge du gnsker.
Bade hastighetsknappene og
PULS-modusindikatorlampene (i)
vil fortsette & lyse ndr det pulseres
ved valgt hastighet. Nar knappen
slippes, stopper blendingen, men
blenderen forblir i PULS-modus (puse)
og PULS-modusindikatoren (rs) vil
begynne 3 blinke igjen.

.%'
®

For & pulsere pd nytt eller ved en annen
hastighet, trykker du bare pa knappen
for gnsket hastighet og holder den inne.

5. Trykk pd “O" for 3 sld av PULS-
modusfunksjonen (). Blenderen er n3
klar til kontinuerlig bruk.

6. Far du tar av beholderen, trekker du ut
stremledningen.

Ingrediensbegeret

Ingrediensbegeret pd

60 ml kan brukes til 4

male opp og tilsette

ingredienser. Ta av begeret

og tilsett ingredienser ved

hastighetene RARE (&), HAKKE ( 4)

eller BLANDE ( &), Ved hgyere hastigheter,
hvis beholderen er full eller inneholder
varme ingredienser, stopper du blenderen
0g sa tilsetter du ingrediensene.

VIKTIG: Fjern ingrediensbegeret i midten
nar du blender varm mat eller vaeske.
Brukes kun med hastigheten RGRE ().

Soft Start

Med blenderfunksjonen Soft Start starter
blenderen automatisk ved lavere hastighet slik
at ingrediensene trekkes inn i kniven. Deretter
okes hastigheten raskt til gnsket hastighet for
a fa optimal ytelse.

MERK: Blendefunksjonen Soft Start virker
kun nar det velges hastighet fra “O"-modus,
og virker ikke sammen med funksjonene
PULS-modus (rus) eller KNUSING AV IS (-8#).



Anbefalte hastigheter

Type Hastighet
Blendet drink med is. ... .......... o
Ostekake. . ........ ... ... .. .. ... Vo
Hakket frukt .. ................ pse 4
Hakkede grennsaker........... A
Smgreost ... ... &
Flotelegert suppe ... ............. &
Knust/hakketis .. ................ g
DIPP et &
Finhakket fersk frukt.............. 8z
Finhakkede, ferske grgnnsaker ... ... Be
Luftig gelatin til kaker/desserter. . .. .. o
Dypfryst, hakket frukt

(tin den litt til du kan

kan stikke en knivspiss i den). . .. .. Be
Dypfryst yoghurtdrikk . . ........... Vo
Fruktjuice fra dypfryst konsentrat . ... o
Fruktbasert drikk (tynn). . .......... b
Fruktbasert drikk (tykk) . ........... &
Fruktbasertsaus . ................ <
Revenhardost.................. b

Type Hastighet

Skysaus. .. ... d
Milkshake . . ......... ... ... .. .. b
Kjattsalat til sandwichfyll. ... .. .. puise 4
MOUSSE. . oot Vg
Havregryn.......... ... ... .... =
Pannekakergre .. ...... ... . ... .. d
Pesto. . . .o 4
Purert frukt/babymos ............. =
Purert kjgtt/babymos. .. ........... s
Purerte grennsaker/babymos. . . ... .. =
Salatdressing. . .. ......... ... ... d
Krydret strgkavring . . .......... Puse 4
Sorbet. .. ........ ... .. ... b
Blat ricotta eller cottage cheese . . . .. d
Sprg, set strgkavring. . .. ........ .. 4
Set strgkavring .. .. ... ... A
Set spre panering. . ........... pise 4
Grgnnsakssaus . ... ... <
Vaffelrgre . . ... ... ... ... . ... d
Hvitsaus....................... &

Tips - Knus inntil 1 standard isbakke eller 12-14 standard isterninger om gangen.
Det kan vaere nyttig & rgre med slikkepott bare ndr blenderen star pd “O". Funksjonen
KNUSING AV IS (-8=) er optimert til & knuse og hakke is uten 3 tilfgre flytende

ingredienser.




Vedlikehold og rengjgring

Beholderen, ldsekragen og eltekniven kan

lett rengjgres som enkeltkomponenter eller

sammen uten & demonteres.

* Rengjer blenderen grundig etter bruk

* Blenderens motordel eller ledning ma
ikke dyppes i vann

* |kke bruk slipemidler eller skuresvamper

Rengjgring av enkeltkomponenter

1. Loft beholderen rett oppover fra
blenderens motordel. Sett beholderen
pa et fast underlag. Mens du holder
|asekragen, dreier du beholderen
mot urviseren, to klikk for & adskille
lasekragen og eltekniven, samt
tetningsringen, fra beholderen. Vask
komponentene i sdpevann. Skyll og
tark med myk klut.

MERK: Beholderen kan settes i nederste

kurv i oppvaskmaskinen.

For & fa best resultat anbefales det 3 vaske

lokket, ingrediensbegeret, ldsekragen med

eltekniven samt tetningsringen for hdnd.

Beholder —
Tetningsring >
Lasekrage (4.
og eltekniv — o

2. Terk av blenderens motordel og ledning

med klut vridd opp i varmt sdpevann.
Tork av med fuktig klut og terk med
myk klut.

Rengjgring uten demontering

1. Sett beholderen pé blenderens
motordel, fyll halvveis med lunkent
(ikke varmt) vann og tilsett 1 eller
2 drdper oppvaskmiddel. Sett
lokket pd beholderen, trykk pa
hastighetsinnstillingen RORE (&)
og kjer blenderen i 5-10 sekunder.

Ta av beholderen og tem ut innholdet.
Skyll beholderen med varmt vann
til den er ren.

. For & rengjere lokket og ingrediens-
begeret, vask i varmt sdpevann, skyll
deretter og terk godt.

. Terk av blenderens motordel og ledning
med klut vridd opp i varmt sdpevann.
Terk av med fuktig klut og terk med
myk klut.

10



Feilsoking

Blenderen virker ikke nar det velges en innstilling:

Sjekk om blenderen er koblet til et
stramuttak. Hvis den er det, trykk pa

°
. . .@. "0" og trekk deretter ut kontakten til

blenderen. Koble til igjen i samme uttak.

° o/ Hvis blenderen fortsatt ikke virker, sjekk
sikringen eller bryteren pa den elektriske
kretsen blenderen er koblet til og pass pa
Ingen indikatorlamper lyser. at kretsen er lukket.

Blenderen slutter 3 virke under blending:

Blenderen kan vaere overbelastet. Hvis
blenderen blir overbelastet ved blending
av tunge ingredienser, vil den automatisk
slds av for & forhindre at motoren
skades. Trykk pd “O" for a nullstille
blenderen og trekk ut strgmledningen.
Fjern beholderen fra motordelen og del
innholdet opp i sma mengder. Tilsetting
av vaeske i beholderen kan ogsa redusere
belastningen pd blenderen.

Blenderen kan ha kjgrt seg fast. Hvis den
har kjert seg fast, vil blenderen stoppe
for & forhindre at motoren skades. Trykk
pa “O" for & nullstille blenderen og trekk
ut stremledningen. Fjern beholderen

fra motordelen og frigjer knivene med
en skrape ved & bryte opp eller fjerne
Indikatorlampene blinker vekselvis. innholdet nederst i beholderen.

Blenderen slas pa, men knivene vil ikke rotere.

Beholderen er ikke ordentlig festet i
|&sekragen, slik at koggene ikke kobles.
Ta beholderen av motordelen og sett den

. . helt inn i kragen. Trykk beholderen ned og
@Apnlng drei den med urviseren i [dsekragen forbi
5 det andre klikket. Dette vil f& beholderen

@C%@Q® til & koble til drevet. Se side 5 for Montere

blenderen.

Hvis problemet ikke kan lgses slik det er angitt i dette avsnittet, ta kontakt med et
autorisert servicesenter (se side 14).

Send ikke blenderen tilbake til forhandleren, som ikke utfarer service.



Blendertips

Hurtig-tips

For & oppna en jevnere konsistens
blender du med KNUSING AV IS (-8#)
nar du lager drikke med is.

Mindre isbiter hakkes eller knuses fortere
enn store biter.

Tilsett starre mengder mat i denne
blenderbeholderen enn du ville gjere
med andre blendere — du kan tilsette
475 til 710 ml om gangen i stedet for
porsjoner pa bare 235 ml.

For blandinger med mange ingredienser,
start blendeprosessen med RORE (&)
for & blande ingrediensene grundig. Sa
okes hastigheten om ngdvendig.

Pass pa at lokket sitter fast pa
beholderen ndr du blender.

Om gnskelig fierner du ingrediens-
begeret i midten pa beholderen for 3 ha
i vaeske eller isterninger nar blenderen
opererer ved hastigheten RORE (&),
HAKKE ( 4 ) eller BLANDE ( 4').

Ved hayere hastigheter med full
beholder eller med varmt innhold, bar
du stoppe blenderen og deretter tilsette
ingrediensene.

Stopp blenderen fgr du bruker redskaper
i beholderen. Slikkepott av gummi til

& blande ingrediensene ma kun brukes
nar blenderen stdr pd “O". Bruk ikke
noe redskap, inklusive slikkepott, i
beholderen ndr motoren er i gang.
Avkjgl om mulig varm mat far du
blender den. Begynn & blende varm
mat ved hastigheten RORE (). Tk
hastigheten om ngdvendig.

Fjern ingrediensbegeret i midten
nar du blender varm vaeske og bruk
bare hastigheten RORE (& ).

Ikke ta pa lokket pa beholderen
med handen nar du blender varm
vaeske.

Stopp og sjekk matens konsistens

etter noen sekunder for & unnga
overbehandling.

Hvordan ...

Spe ut dypfryst juice: Ta en boks med
appelsinjuicekonsentrat pd 175 ml og hell
juice og riktig mengde vann i beholderen.
Sett pa lokket og blend ved hastigheten
BLANDE ( ¢ )i ca. 10 til 15 sekunder til
massen er grundig rgrt sammen.

For en boks pd 355 ml heller du juicen og en
boks med vann i beholderen. Sett pa lokket
og blend ved hastigheten BLANDE ( )

i ca. 20 til 30 sekunder til massen er grundig
rgrt sammen. Rer inn ytterligere 2 bokser
med vann.

Opplose smakstilsatt gelatin: Hell
kokende vann i beholderen, ha i gelatin.
Fjern ingrediensbegeret i midten og blend
ved hastigheten RGRE (&) til gelatinen

er opplest, ca. 10 til 30 sekunder. Ha i de
andre ingrediensene.

Lage smuler av smakaker og
grahamkjeks: Bryt de stgrre smakakene
i biter pa ca. 4 cm i diameter. Mindre
smakaker kan brukes som de er. Ha dem
i beholderen. | PULS-modus (ruse), setter
du pa lokket, blender ved hastigheten
HAKKE ( 4,) og kjgrer noen ganger

ca. 3 sekunder om gangen til gnsket
konsistens er oppnddd. Bruk smulene til
& garnere dypfryst yoghurt, pudding eller
fruktkompott.

For 3 lage finere smuler til kaker og
desserter, knuser du grahamkjeks eller
smakaker i smabiter pd ca. 4 cmi
diameter og har dem i beholderen. |
PULS-modus (=), setter du pa lokket og
blender ved hastigheten VASKE (§~) og
kjgrer noen ganger til @nsket konsistens er
oppnddd, ca. 20 til 30 sekunder.

Lage kakesmuler: Fglg prosedyren

for smakaker. Bruk som garnering eller
som ingrediens i hovedrettkasseroller og
grgnnsaksretter.

Lage bradsmuler: Bryt brad i biter pa
ca. 4 cm i diameter. Fglg prosedyren
for smakaker. Bruk som garnering eller
som ingrediens i hovedrettkasseroller og
grgnnsaksretter.



Blendertips

Hakk frukt og grennsaker: Ha 475 ml
frukt- eller grgnnsakbiter i beholderen. |
PULS-modus (r=), dekker du til og blender
ved hastigheten RGRE (&) og kjerer noen
ganger ca. 2 til 3 sekunder om gangen til
gnsket konsistens er oppnadd.

Purere frukt: Ha 475 ml hermetisk eller
kokt frukt i beholderen. Ha i 30 til 60 ml
fruktjuice eller vann per 240 ml. frukt.
Sett pa lokket og blend ved hastigheten
PURERING (s=) i ca. 5 til 10 sekunder.

Purere grgnnsaker: Ha 475 ml|
hermetiske eller kokte grennsaker i
beholderen. Ha i 3-4 ss buljong, vann eller
melk pr. 240 ml. grannsaker. Sett pa lokket
og blend ved hastigheten PURERING (=) i
ca. 10 til 20 sekunder.

Purere kjgtt: Ha kokt, mart kjatt skaret i
terninger i beholderen. Ha i 3-4 ss buljong,
vann eller melk pr. 240 ml. kjgtt. Sett

pa lokket og blend p& RARE (&) i 10
sekunder. SI& av blenderen og skrap av
sidene pd beholderen. Sett pa lokket og
blend ved hastigheten PURERING (=) i ca.
10 til 20 sekunder til.

Purere cottage cheese eller ricotta: Ha
cottage cheese eller ricotta i beholderen.
Sett pa lokket og blend ved hastigheten
BLANDE ( ) i ca. 25 til 35 sekunder til
den blir jevn. SI3 av blenderen og skrap
av sidene etter behov. Om ngdvendig ha

i 15ss (15 ml) skummet melk per 240 ml
cottage cheese. Brukes som grunnlag for
kalorifattige dips og palegg.

Kombinere flytende ingredienser til
bakervarer: Hell flytende ingredienser
i beholderen. Sett pa lokket og blend
ved hastigheten VASKE (&) i ca. 10 til
15 sekunder til den er godt blandet. Hell
den flytende blandingen over de terre
ingrediensene og rer godt.

Fjerne klumper i saus: Hvis det blir
klumper i sausen eller sjyen, hell den i
beholderen. Sett pa lokket og blend ved
hastigheten BLANDE ( 4 )i ca. 5 til 10
sekunder til den blir jevn.

Blande mel og vaeske til jevning: Ha
mel og vaeske i beholderen. Sett pa lokket
og blend ved hastigheten RGRE (&) i ca.
5 til 10 sekunder til den blir jevn.

Lage hvit saus: Ha melk og mel og om
@nskelig, salt i beholderen. Sett pa lokket
og blend ved hastigheten RGRE (&) i ca.
5 til 10 sekunder til den blir godt blandet.
Hell i kasserolle og kok opp pa vanlig mate.

Lage pannekake- eller vaffelrgre av
ferdigblanding: Ha blandingen og andre
ingredienser i beholderen. Sett lokket pa

og blend ved hastigheten BLANDE ( 4 ) til
ingrediensene er godt blandet, ca. 10-20
sekunder. SI& av blenderen og skrap av sidene
pa beholderen etter behov.

Rive ost: Skjeer sveert kald ost i terninger pa
1,5 cm. Ha inntil 120 ml ost i beholderen.
Sett pa lokket og blend ved hastigheten
VASKE (&) i ca. 5 til 10 sekunder. Harde
oster som f.eks. parmesanost, brukes ved
romtemperatur. Deretter blending ved
hastigheten V&SKE (&) i 10 til 15 sekunder.

Lage havregrgt til spedbarn:

Ha ukokt havregryn i beholderen. |
PULS-modus () blender du ved
hastigheten BLANDE ( 4 ) til gnsket
konsistens er nddd, med ca. 5 kjgringer, 2 til
3 sekunder hver puls. Kok pa vanlig mate.

Lage babymat av voksenmat: Ha
tilberedt voksenmat i beholderen. Sett pa
lokket og blend p& RDRE (&) i ca. 10
sekunder. Blend deretter ved hastigheten
PURERING (=) i ca. 10-30 sekunder.

Skyll beholderen: Fyll beholderen
halvveis med varmt vann. Ha i noen f3
drdper med oppvaskmiddel. Sett pa lokket
og blend ved hastigheten RORE (&) i

ca. 5-10 sekunder til sidene er rene. Skyll
og tark. For fullstendig rengjering kan
beholderen ogsd vaskes i oppvaskmaskin.
For & fa best resultat anbefales det 3 vaske
lokket, ingrediensbegeret, Idsekragen med
eltekniven samt tetningsringen for hand.
Se Vedlikehold og rengjering, side 10.



Garanti for husholdningsblenderen

KitchenAid”

Garantiens KitchenAid KitchenAid betaler

varighet: betaler for: ikke for:

TRE &rs full garanti fra Reservedeler og A. Reparasjoner nar

kjgpsdato. reparasjonsarbeidskostnader Blenderen blir brukt
for & korrigere defekter i til annet enn vanlig
materialer eller utfarelse. matlaging.

Servicen ma utfgres av
et serviceverksted som er B. Skade fordrsaket av
autorisert av KitchenAid. uhell, forandringer,
misbruk eller
installering/bruk som
ikke er i samsvar med
lokale elektriske regler.

KITCHENAID PATAR SEG IKKE ANSVAR FOR INDIREKTE SKADE.

Service-senter
All service bar utferes lokalt av et ServiceCompaniet AS
servicesenter som er autorisert av Gladengveien 8
KitchenAid. Ta kontakt med forhandleren 0661 Oslo
som tilbehgret ble kjgpt hos, for & NORWAY
fa navnet pd naermeste autoriserte TIf: +47 2389 7266

KitchenAid-servicesenter.

Fax: +47 2268 5400
Contact person: John K. Skaar

john@servicecompaniet.no
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Kundeservice

HOWARD AS:

Hansteensgate 12
0253 OsSLO

Tel: 23 08 41 30

www.KitchenAid.eu
www.KitchenAid.no

e —
KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Registrert varemerke som tilhgrer KitchenAid, USA.
™ Varemerke som tilhgrer KitchenAid, USA.
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Tehosekoittimen turvallinen kaytto

Kayttajan ja muiden henkildiden turvallisuus
on todella tarkea asia.

Téssé kayttboppaassa seka laitteen pinnassa annetaan useita turvaohjeita. Lue aina
kaikki turvaohjeet ja noudata niita.

Tama on turvallisuuteen liittyvé varoitusmerkki.

Sen tarkoituksena varoittaa hengenvaarasta tai mahodollisista
henkilévahingoista.

Kaikkien turvaohjeiden edessa on varoitusmerkki ja sana "VAARA' tai
"VAROITUS? Ne tarkoittavat:

AVAARA
_ Ohjeen noudattamatta jattdminen

A VAROITUS voi aiheuttaa kuoleman tai

henkilévahingon.

Ohjeen noudattamatta jattdminen voi
aiheuttaa valittémasti kuoleman tai
henkilévahingon.

Kaikissa turvaohjeissa esitetddan mahdollinen vaaratilanne, kuinka henkilévahinkojen
vaaraa voidaan vahentaa ja mita tapahtuu, ellei ohjeita noudateta.

Sahkovaatimukset

Jannite: 220 - 240 V
Taajuus: 50 Hz, vaihtovirta AVAROITUS

HUOM! Tuotteessa on Y-tyyppinen

virtajohto. Jos virtajohto vahingoittuu,
valmistajan tai hdnen huoltoedustajansa on
vaihdettava se vahinkojen vélttdmiseksi. i

Al3 kayta jatkojohtoa. Ellei laitteen

oma virtajohto riita, pyyda valtuutettua
huoltoliiketta asentamaan pistoke laitteen Sihkoéiskun vaara
kéyttopaikan laheisyyteen.

Kytke maadoitettuun
pistorasiaan.

Ala kayta sovitinta.
Al3 kayta jatkojohtoa.

Néiden ohjeiden laiminlyénti voi
aiheuttaa kuoleman, tulipalon
tai sahkoiskun.




TURVAOHIJEET

Sahkolaitteita kaytettdessa tdytyy aina noudattaa perusturvaohjeita. Ndin voidaan valttaa
tulipalon, sahkoiskun ja/tai henkilévahingon mahdollisuus:

1. Lue kaikki ohjeet.
2. Suojaudu sihkéiskun vaaralta. Ald upota tehosekoitinta veteen tai muuhun nesteeseen.

3. Noudata ddrimmaista huolellisuutta kun laite on lasten kdytdssa tai jos sita kaytetaan
heidan lasnaollessaan.

4. Irrota aina virtajohto pistorasiasta kun laite ei ole kaytdssa, ennen kuin asennat tai poistat
siita osia, seka ennen laitteen puhdistusta.

5. Ala kosketa liikkuvia osia.

6. Ala kayta tehosekoitinta, jos sen virtajohto tai pistoke on rikki, jos laite on epakunnossa,
pudonnut tai muuten vaurioitunut.. Palauta laite [dhimp&an valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tarkastettavaksi, korjattavaksi tai séhko- ja mekaanisten toimintojen
saatoa varten.

7. Al3 kayta laitetta ulkotiloissa.
8. Al4 jata laitteen virtajohtoa roikkumaan péydan tai tydtason reunan yli.

9. Henkilévahinkojen ja laitevaurioiden valttamiseksi, ala aseta katta tai kayttdosia
tehosekoittimeen kun laite on kdynnissa. Voit kayttaa lastaa, mutta vain silloin, kun
tehosekoitin ei ole kaynnissa.

10. Teralaitteisto on terava. Kasittele sita varoen.

11. Vahentéaksesi loukkaantumisriskia, &l& koskaan aseta lukituskaulusta ja terélaitteistoa
alustalle, kiinnittdmé&ttd ensin kannua kunnollisesti paikoilleen.

12. Aseta laitteen kansi paikalleen aina ennen kayttoa.

13. Muiden kuin KitchenAid-yhtion suosittelemien lisdvarusteiden, esim. sailontaastioiden
kéytto, voi aiheuttaa henkildvahingon vaaran.

14. Kun sekoitat kuumia nesteita, poista keskiosa kaksiosaisesta kannesta.
15. Tuote on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon.

16. Tama laite ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden kayttéon (mukaan luettuna
lapset), joiden fyysinen toimintakyky, aistien tai henkinen toimintakyky tai kokemus
seka tiedot eivat riita laitteen kayttodn. He saavat kayttaa laitetta ainoastaan heidan
turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa ja opastamana.

17. Lapsia on valvottava, jotta voidaan varmistaa, etteivat he paase leikkimaan laitteella.

SAILYTA NAMA OHJEET

Téma laite on merkitty eurooppalaisen
sahko- ja elektroniikkalaiteromua koskevan
direktiivin 2002/96/EC (WEEE) mukaisesti.

paattyessa tuote on vietava sahko- ja
elektroniikkalaitteille tarkoitettuun
kierratyspisteeseen.

Kun huolehdit tuotteen asianmukaisesta
havittamisesta, ehkaiset osaltasi ymparisto-
ja terveyshaittoja, joita tuotteen virheellinen
jatekasittely voisi aiheuttaa.

Tuotteeseen tai

sen asiakirjoihin

merkityn symbolin mmm mukaisesti tuotetta
ei saa kasitella talousjatteena. Kayton

Tuote on havitettava paikallisen jatehuollon
antamien ympéristdmaaraysten mukaisesti.

Tuotteen kasittelyd, talteenottoa ja kierratysté
koskevat tarkemmat tiedot saat paikkakuntasi
viranomaisilta, jatehuoltoliikkeesta tai
tuotteen myyntiliikkeesta.



Tehosekoittimen ominaisuudet (malli 5KSB555)

Paikallaan pysyva

kansi, jossa
lapinakyva 60 ml
tayttokuppi
A
Lasikannu
Easy Pour 1,5 L
Patentoitu tera,
ruostumaton
teras
Lukituskaulus ja
teralaitteisto
Kestavat Nopeudenvalin-
terasvahvisteiset tapainikkeet
kytkinosat &
% Clean Touch-

S

—— Painevalettu
metallirunko

> B kayttépaneeli

VAROITUS: Vilkkuva valo osoittaa, etté laite on kayttévalmis. Ala kosketa terid.
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Tehosekoittimen ominaisuudet

Téma tehosekoitin on valmistettu ja
testattu KitchenAid-yhtion laatustandardien
mukaisesti. Ne takaavat laitteen parhaan
mahdollisen suorituskyvyn seka pitkéan ja
héiriottdman kayton.

Vankka moottori

Laitteessa on tukevarakenteinen

0,9 hevosvoiman moottori, joka

takaa ylivoimaisen tehon kaikille
tehosekoitintoiminnoille — soseutuksesta,
salsakastikkeisiin. My&s tasainen jd@murska
tai silkinpehmeat pakastehedelmé&juomat
syntyvat muutamassa sekunnissa.

Easy Pour 1.5 L -kannu
Lasikannu

Lasikannu on naarmuuntumaton,
se ei laikkuunnu eivatka hajut
tartu siihen. Kannu voidaan
irrottaa lukituskauluksesta, se on helppo
puhdistaa, ja se kestdd adrimmaisia
lampotiloja. Helppotoiminen kaatokouru
mahdollistaa tasaisen, tippumattoman
kaatamisen.

Paikallaan pysyva kansi, jossa
lapindkyva 60 ml tayttokuppi

Kannessa on tiivis ja pitava liitospinta.
Joustava kansi séilyttaa tiiviin liitospinnan
tehosekoittimen koko kayttéidn. Kannessa on
my0s irrotettava 60 ml kuppi, jonka ansiosta
ainesosien mittaaminen ja lisédminen sujuvat
katevasti.

Patentoitu terd, ruostumaton teras
Terévat ja suurikokoiset terat on sijoitettu
neljaan eri tasoon. Tdma takaa nopean,
tasaisen ja perusteellisen sekoittumisen.

Lukituskaulus ja teralaitteisto

Kestava. yksiosainen terd on rakennettu
lukituskaulukseen helppoa kasittelya ja
puhdistamista varten. Konepesun kestava
laitteisto estaa teria pydrimasta, kunnes
kannu on kunnollisesti kiinnitetty kaulukseen,
ja asetettu sekoittimen runko-osaan.

Kestavat terasvahvisteiset kytkinosat
Kytkinosat ovat teollisuuslaatua. Niissa on 12
toisiinsa tarttuvaa hammasta, jotka siirtavat
moottorin tehon suoraan terdlle. Kannun
kytkinosan pinnoitus vahentda melua.

Nopeudenvalintapainikkeet

Voit tehda jadjuomia, sosekastikkeita

tai keittoja muutamassa sekunnissa.
Tehosekoitinta voit kayttaa luottavaisin

mielin — se toimii asianmukaisesti kaikilla
nopeuksilla: STIR/sekoitus (& ), CHOP/
pilkkominen ( 4 ), MIX/vatkaus ( 4 ), PUREE/
soseutus (%), ja LIQUEFY/tehosekoitus ( /*).
PULSE/sykéytys (ruse) toimintoa voi kayttaa
kaikilla viidelld nopeudella. CRUSH ICE/
jadnmurskaustoiminto (-8#) on suunniteltu
jddn murskausta varten. Murskaus tapahtuu
sykdyksittain automaattisesti porrastetuin
vélein, jolloin saadaan paras mahdollisen tulos.

Moottorin automaattiohjaus Intelli-Speed™
Ainutlaatuinen Intelli-Speed ™
-automaattiohjaus séilyttaa vakionopeuden

— vaikka kasiteltavan seoksen sakeus vaihtelee
ainesosia lisattédessa. Kehittyneen KitchenAid-
rakenteen ansiosta sekoitusnopeus séilyy
optimaalisena kunkin ruoanlaittotehtavan ja
kayttopaneelin asetusten mukaisesti.

Soft Start -tehosekoitustoiminto
Tehosekoitin kdynnistyy hitaasti ja vetaa
kasiteltdvan ruoan teralle. Taman jélkeen se
kiihtyy nopeasti valitulle nopeudelle. Tdma
rakenneominaisuus véhentéa alkunykayksen
voimaa, jolloin laitetta ei tarvitse tukea kasin
kayton aikana.

Painevalettu metallirunko

Raskas painevalettu runko-osa takaa vakaan
ja danettdman kayton, kun kannu on taynna
sekoitettavia ainesosia. Levedan runko-
osaan on kiinnitetty nelja kumijalkaa, jotka
takaavat tukevan ja pitdvan otteen alustaan.
Runko-osan silednpyéred muoto helpottaa
sen puhdistusta. Lisaksi virtajohdolla on
sdilytystila rungon alaosassa.

Clean Touch -kayttopaneeli

Puhtaaksi pyyhkiminen vie vain hetken.
Siledssa kayttdpaneelissa ei ole lainkaan likaa
keraavia rakoja.



Tehosekoittimen kayttéonoton valmistelu

Ennen ensimmaista kayttokertaa 3. Kohdista kannun ulokkeet
lukituskauluksen uriin.

Ennen ensimmaista kayttokertaa, pyyhi

tehosekoittimen runko-osa liinalla, joka

on kostutettu ldmpimalla saippuavedella.

Taman jalkeen pyyhi se puhtaaksi kostealla N |
liinalla. Kuivaa lopuksi pehmeéll4 liinalla. Pese

kannu, kansi, lukituskaulus ja terélaitteisto,
tiivistysrengas ja tayttokuppi lampiméssa
vaahtoavassa vedessa (ks. Hoito ja puhdistus, W’E‘{
& 4 >

sivu 10). Huuhtele osat ja pyyhi ne kuiviksi.

Tehosekoittimen kokoaminen

4. Paina alaspain ja kierra kannua
myd&tapaivaan, noin 4 kierrosta, kunnes
kuuluu kaksi napsahdusta.

1. Aseta lukituskaulus ja terdlaitteisto
tukevalle pinnalle niin, etta terdlaitteisto
osoittaa ylospain.

— ; (o
N —

5. S&ada sekoittimen virtajohdon pituus.

2. Aseta tiivistysrengas tasainen
puoli alaspain terien ymparille ja
lukituskauluksessa olevaan uraan.

s .e “"—--_——-" > “---_.-—- ‘-_-—-— >
Tiivistysrengas
6. Aseta kannuosa tehosekoittimen

\g! runko-osaan.
B~ I

- -
P .
—— Lukituskaulus -

Jatkuu seuraavalla sivulla



Tehosekoittimen kayttéonoton valmistelu

HUOM: Kun kannuosa on oikein sijoitettu, se

lepaa tasaisesti sekoittimen runko-osalla. Jo
ei, toista vaiheet 3 ja 4.
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7. Aseta kannun kansi paikoilleen.

AVAROITUS

%

Séahkoiskun vaara

Kytke maadoitettuun
pistorasiaan.

Al4 kayta sovitinta.
Ala kayta jatkojohtoa.

Néiden ohjeiden laiminlydnti voi
aiheuttaa kuoleman, tulipalon
tai séahkéiskun.

. Kytke virtajohto maadoitettuun

pistorasiaan. Tehosekoitin on nyt
kayttévalmis.

. Ennen kuin poistat kannuosan runko-

osasta, paina aina nappaintd "O" ja irrota
virtajohto pistorasiasta.

Tehosekoittimen kaytto

Ennen kayttoa

HUOM: Kun tehosekoittimen virta on
kytkettyna péalle tai PULSE (rus) -toiminnon
merkkivalo vilkkuu:

- Ald puutu terén likkeeseen

- Al poista kannun kantta

Tehosekoittimen kaytto

KitchenAid ™ -tehosekoittimessa on

viisi nopeutta: STIR/sekoitus ( &), CHOP/
pilkkominen ( 4, ), MIX/vatkaus ( &),
PUREE/soseutus (=), ja LIQUEFY/
tehosekoitus (/). Lisdtoimintoina laitteessa
on CRUSH ICE (-8#) jddnmurskaus ja

PULSE (puse) sykaytys.

. o . o@o
(oD@ ®

1.

K&tevan yksivaiheisen kdynnistymisen
ansiosta laite toimii vasta sen jalkeen, kun
nopeuden valintapainiketta on painettu.
Varmista, ettd kannu on asianmukaisesti
asetettu lukituskaulukseen, ja etta
laitteisto on sijoitettu sekoittimen
runko-osaan, ennen kuin kdynnistat
tehosekoittimen.



Tehosekoittimen kaytto

HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan
valiin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen
lukituskaulukseen, tai laitteisto ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen runko-
osaan. Ks. lisatietoja ohjeen "Tehosekoittimen
kokoaminen" sivulta 5.
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3. Laita ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

|

4. Paina haluamaasi nopeuspainiketta, jolloin
laite toimii jatkuvasti valitulla nopeudella.
Valitun nopeuspainikkeen vieressé oleva
vihred merkkivalo on kiintea. Voit vaihtaa
asetuksia laitetta pysayttdmatta kun

_ painat jotain toista nopeuspainiketta.

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia ruoka-

aineita tai nesteitd, irrota kannen

keskella oleva tayttéaukon kansi. Kayta
laitetta ainoastaan STIR/sekoitus (&),

-nopeudella.

5. Kytke tehosekoitin pois paalta painamalla
"0". Poiskytkentapainike “O" (OFF)
pysdyttaa laitteen sen nopeudesta
riippumatta ja katkaisee virran.

6. Ennen kuin poistat kannuosan, irrota
virtajohto.

Jaan murskaus

KitchenAid™ -tehosekoittimessa on CRUSH
ICE (8#) jadnmurskaustoiminto. Toiminnon
aikana tehosekoitin toimii sykayksittain ja
porrastetuin aikavalein nopeudella, joka sopii
parhaiten jadn murskaukseen ja muiden
aineosien kasittelyyn.

1. Varmista, ettd kannuosa asianmukaisesti
asetettu laitteen runko-osaan, ennen kuin
kdynnistat tehosekoittimen.

HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan

valiin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen

lukituskaulukseen, tai kaulus ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen runko-
osaan. Ks. lisatietoja ohjeen “Tehosekoittimen

kokoaminen” sivulta 5.

2. Aseta ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

3. Paina CRUSH ICE/jddnmurskaus (-g#)
-painiketta. Merkkivalo jaa palamaan.
Tehosekoitin suorittaa sykaystoimintoja
porrastetuin aikavalein.

4. Kytke CRUSH ICE/jaanmurskaus (-g#)
-toiminto pois paaltd painamalla "O".
Tehosekoitin on nyt valmis jatkuvaan
kayttoon.

5. Ennen kuin poistat kannuosan, irrota
virtajohto.

Jatkuu seuraavalla sivulla




Tehosekoittimen kaytto

PULSE-toiminto

KitchenAid ™-tehosekoittimen toimintoihin

kuuluu myds PULSE (ruse) -toiminto, joka

mahdollistaa sykdyskaytdn milld tahansa
nopeudella.

HUOM: PULSE () -toimintoa ei voi

kayttaa Crush Ice/jadgnmurskaus (-8#)

-toiminnon yhteydessa.

1. Varmista, ettd kannuosa asianmukaisesti
asetettu laitteen runko-osaan, ennen kuin
kdynnistat tehosekoittimen.

HUOM: Jos lukituskauluksen ja runko-osan

valiin jaa rako, ei kannu kiinnity paikoilleen

lukituskaulukseen, tai kaulus ei asetu
asianmukaisesti tehosekoittimen runko-
osaan. Ks. lisdtietoja ohjeen “Tehosekoittimen

kokoaminen” sivulta 5.

2. Aseta ainesosat kannuun ja aseta kansi
tukevasti paikalleen.

3. Paina PULSE (ruse). Painikkeen ylapuolella
oleva merkkivalo vilkkuu ja osoittaa, etta
laitteen kaikki viisi nopeutta ovat kaytdssa
PULSE (ruse)-toiminnon aikana.

. %.
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4. Valitse nopeuspainike. Paina painike
alas ja pidé sita alas painettuna niin
kauan kuin tarvitset. Sekd nopeus- ettd
PULSE (ruse) -painikkeen merkkivalo
palaa, kun sykdystoiminto on paalla
valitulla nopeudella. Kun vapautat
painikkeen, sekoitustoiminto paattyy,
mutta tehosekoitin ja& PULSE (ruse)
-toimintotilaan ja PULSE () -merkkivalo

\J
\

alkaa vilkkua. Kun haluat kayttaa
PULSE-toimintoa uudelleen, tai jollakin
muulla nopeudella, paina haluamaasi
nopeuspainiketta ja pida se alas painettuna.
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5. Kytke PULSE (us) -toiminto pois paalta
painamalla "O". Tehosekoitin on nyt
valmis jatkuvaan kayttoon.

6. Ennen kuin poistat kannuosan, irrota
virtajohto.

Tayttéaukon kupu

Voit kéyttaa tayttdaukon

60 ml kupua ainesosien

mittaamiseen ja lisadmiseen.

Poista tayttéaukon kupu ja

lisda aineosat haluamaasi nopeutta kayttden:
STIR/ sekoitus ( &), CHOP/pilkkominen ( 4,)
tai MIX/vatkaus ( 4 ). Suurilla nopeuksilla,
kannun ollessa tédynna, tai kun sen sisélté on
kuuma, pysdyta tehosekoitin ja lisdd ainesosat
vasta sen jalkeen.

TARKEAA: Kun sekoitat kuumia ruoka-
aineita tai nesteita, irrota kannen
keskella oleva tayttéaukon kansi. Kayta
laitetta ainoastaan STIR/sekoitus ()
-nopeudella.

Soft Start -tehosekoitustoiminto

Soft Start -tehosekoitustoiminto kdynnistaa
tehosekoittimen automaattisesti hitaalla
nopeudella, joka vetdé ainesosat terélle.
Téman jalkeen nopeus kasvaa nopeasti ja
saavuttaa valitun nopeuden.

HUOM: Soft Start -tehosekoitusominaisuus
toimii ainoastaan silloin, kun nopeus valitaan
"O" -tilasta, eika se toimi PULSE (puse)
-kayttotilassa tai CRUSH ICE/ja@nmurskaus
(=) -tilassa



Nopeudensaatdéohje

Kohde Nopeus Kohde Nopeus
Sekoitettu jagjuoma ... ............. O Paistinkastike. ... ... L d
Juustokakku . ... 0 Jainen maitopohjainen juoma......... Vg
Pilkotut hedelmat . . ... .......... rie 4 Lihasalaatti voileipien taytteeksi. . . . . Puse  f
Pilkotut vihannekset .. ........... pise £ Mousse-vaahto. .. ................. Vg
Kermajuustopohjainen levite ......... & Kaurapuuro . ..................... =
Kermainen keitto. .. ........... ... .. & Pannukakkutaikina .. ............... d
Murskattu/pilkottu ja&. . ............. Br Pesto. ... 4
DIppi « v & Hedelmasose/vauvanruoka ... ........ s
Hienoksi pilkotut tuoreet hedelmat. . . . . @+ Lihasose/vauvan liharuoka. ........... s
Hienoksi pilkotut tuoreet vihannekset . .. 8= Vihannessose/vauvan vihannesruoka. . . . s
Kuohkea liivate piirakka-jalkiruokiin . ... &  Salaattikastike..................... d
Pilkotut pakastetut hedelmat Maustettu murupéallyste .. ....... pise £
(sulata ensin sen verran, Sorbettipohjainen juoma. . ........... Vg
ettd veitsen karki painuu .
hieman pintaa syvemmalle). . . ... ... ge Raguusto.............oool d
Pakastettu jogurttipohjainen juoma . ... & Sirotepaéllyste. . .. ................. 4
Hedelmamehu pakastetusta Makea murupééllyste . ........... Puse £
tiivisteesta. . ... ... d Makea rouhepaallyste. .. ......... Puse  f
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on asennossa "O”. CRUSH ICE/jaanmurskaus (-8#) -toiminto on optimoitu murskaamaan ja
pilkkomaan jaata ilman nestemaéisten aineosien lisdamista.



Hoito ja puhdistus

Tehosekoittimen kannun, lukituskauluksen

ja teran puhdistus on helppoa, silla

tehosekoitinta ei tarvitse purkaa.

¢ Puhdista tehosekoitin perusteellisesti
jokaisen kayttokerran jalkeen

* Tehosekoitinta ja sen virtajohtoa ei saa
upottaa veteen

 Ala kaytd hankaavia puhdistusaineita tai
-valineita

Yksittaisten osien puhdistaminen

1. Nosta kannuosa suoraan ylospain
tehosekoittimen runko-osasta. Aseta
kannuosa tukevalle pinnalle. Samalla kun
pidat lukituskaulusta paikoillaan, kierra
kannua vastapaivaan, kunnes kuuluu
kaksi napsahdusta, jolloin lukituskaulus
ja terélaitteisto irtoavat, samoin kuin
tiivistysrengas kannusta. Pese osat
saippuavedelld. Huuhtele osat ja pyyhi
ne kuiviksi.

HUOM: Kannun voi pestd myos

astianpesukoneen alatasolla.

Parhaat tulokset saadaan, jos kansi,

tayttokuppi, lukituskaulus, terdlaitteisto, ja

tiivistysrengas pestadn kasin.

Kannu

Tiivistysrengas —__ >

Lukituskaulus ja \y'/._/f
teralaitteisto ;

2. Pyyhi tehosekoittimen runko-osa
|dmpiméaéan saippuaveteen kostutetulla
liinalla. Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa
pehmeélla liinalla.

Puhdistaminen ilman osien irrottamista

1. Aseta kannu tehosekoittimen runko-
osaan, taytd kannu puolivaliin l[ampimalla
(ei kuumalla) vedella ja lisaa pisara tai
kaksi astianpesuainetta. Aseta kannun
kansi paikalleen, paina STIR/sekoitus (&),
-painiketta ja kayta tehosekoitinta 5-10
sekuntia. Poista kannu ja tyhjenna se.
Huuhtele kannua lampimalla vedella
kunnes se on puhdas.

2. Puhdista kansi ja tayttdéaukon kupu

pesemalld ne ldmpimassa saippuavedesss,
minké jélkeen huuhtele ja kuivaa ne
perusteellisesti.

3. Pyyhi tehosekoittimen runko-osa

[&mpimaan saippuaveteen kostutetulla
liinalla. Pyyhi puhtaaksi ja kuivaa
pehmealld liinalla.



Vianetsinta

Tehosekoitin ei toimi, kun jokin toiminto on valittu:
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Mikdan merkkivalo ei syty.

Tarkista, onko tehosekoitin kytketty
pistorasiaan. Jos se on kytketty, paina

"0" ja irrota tehosekoittimen virtajohto
pistorasiasta. Kytke laite takaisin samaan
pistorasiaan. Jos tehosekoitin ei vielakaan
toimi, tarkista sulake ja sen virtapiirin
katkaisin, johon tehosekoitin on kytkettyna,
varmistaaksesi, etta laite saa virtaa.

Tehosekoitin pysahtyy kesken toiminnan:

Tehosekoitin saattaa olla ylikuormittunut.
Jos tehosekoitin ylikuormittuu raskaita
ainesosia sekoitettaessa, se kytkeytyy pois
paaltéd automaattisesti, jotta moottoroi ei
vaurioituisi. Suorita niin sanottu uudelleen
asetus painamalla "O" ja irrottamalla
virtajohto pistorasiasta. Poista kannuosa
runko-osasta ja jaa sen sisaltd pienempiin
eriin. Myos nesteen lisddminen kannuun voi
keventdd tehosekoittimen kuormitusta.

Merkkivalot vilkkuvat vuorotellen.

Tehosekoittimen terd saattaa olla juuttunut
paikalleen. Mikéli terd juuttuu paikalleen,
se pyséhtyy, jotta tehosekoittimen moottori
ei vaurioituisi. Suorita niin sanottu
uudelleen asetus painamalla “O” ja
irrottamalla virtajohto pistorasiasta. Poista
kannuosa runko-osasta ja vapauta terat
irrottamalla tai poistamalla lastalla kannun
pohjalla oleva sisalto.

Tehosekoitin kdynnistyy, mutta terat

eivat pyori.
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Kannua ei ole asetettu lukituskaulukseen
oikein, jolloin kytkentdosat eivat osu
kohdakkain. Irrota kannu runko-osasta

ja aseta se kaulukseen oikein. Paina
alaspéin ja kierrd kannua my&tapaivaan
lukituskauluksessa ohi toisen napsahduksen.
Talldin kannuosa voi kiinnittya liittimeen.
Katso lisdtietoja ohjeen “Tehosekoittimen
kokoaminen” sivulta 5.

Mikali ongelma ei poistu tassa annettujen ohjeiden avulla, ota yhteys valtuutettuun

huoltoliikkeeseen (ks. sivu 14).

Ala palauta laitetta jalleenmyyjélle — jalleenmyyjalld ei ole huoltopalvelua.




Tehosekoittimen kayttovihjeita

Pikavihjeet

* Kun valmistat jadjuomia, saat tasaisemman
rakenteen valitsemalla CRUSH ICE/
jadnmurskaus (8#) -toiminnon.

Pienet jaakuutiot pilkkoutuvat tai
murskautuvat nopeammin kuin suuret.
Voit lisata tehosekoittimen kannuun
suurempia madria ruokatarvikkeita kuin
muita tehosekoittimia kdytettdessa, jopa

2 — 3 kupillista (4,75-7,10 dI) yhdella
kertaa, 1 kupilliseen (2,35 d) verrattuna.
Usein on hyva kaynnista tyo STIR/sekoitus ( )
-toiminnolla, jolloin ainesosat sekoittuvat
perusteellisesti. Sitten voit lisdtd nopeutta
tarpeen mukaan.

Huolehdi siita, ettd kannun kansi on
paikallaan sekoitustoiminnon aikana.

Voit tarvittaessa poistaa tayttdaukon
kuvun ja lisdta nestetta tai jaakuutioita
tehosekoittimen toimiessa nopeuksilla STIR/
sekoitus (&), CHOP/pilkkominen ( 4, )

tai MIX/vatkaus ( 4).

Suurilla nopeuksilla toimittaessa kun kannu
on taynna tai kun sen sisélté on kuuma,
pysdyta tehosekoitin ja lisda ainesosat vasta
sen jalkeen.

Pysayta tehosekoitin ennen kuin asetat
tyovélineitd kannuun. Kaytd kumilastaa
aineosien sekoittamiseen vain silloin,

kun tehosekoitin on asennossa "O". Ala
koskaan laita mitdan valinetta kannuun
moottorin kdydessd, lastat mukaan lukien.
Mikali mahdollista, anna kuumien ruokien
jaéhtya ennen sekoittamista. Kéynnista
ldmpimien ruokien sekoittaminen STIR/
sekoitus (&) -nopeudella. Sitten voit lisata
nopeutta tarpeen mukaan.

Poista keskiosan tayttéaukon
tayttokuppi kun sekoitat

kuumia nesteita. Valitse talléin
sekoitusnopeudeksi ainoastaan STIR/
sekoitus () -nopeus. Al laita katta
kannuun kun sekoitat kuumia nesteita.
Pysayta laite ja tarkista ruoan sakeus
muutaman sekunnin jalkeen. Nain valtat
ylikasittelyn.

Vihjeita ...

Pakastetun hedelmamehutiivisteen
nesteytys: Kun kasittelet esim. 1,75 dl
appelsiinimehutiivistettd, lisdéd mehu ja oikea
maara vetta tehosekoittimen kannuun. Aseta
kansi paikalleen ja kaytd MIX/vatkaus ( &)
-nopeutta kunnes sekoittuminen on
tapahtunut perusteellisesti; tdhan kuluu n.
10-15 sekuntia.

Kun késittelet 3,55 dl appelsiinimehutiivistetts,
lisad mehu ja tiivistetolkillinen vetta
tehosekoittimen kannuun. Aseta kansi
paikalleen ja kayta MIX/vatkaus ( 4 ) -nopeutta
kunnes sekoittuminen on tapahtunut
perusteellisesti; tdhan kuluu n. 20-30 sekuntia.
Sekoita joukkoon viela 2 tiivistetolkillista vetta.

Maustetun liivatteen liuottaminen:
Kaada kiehuva vesi kannuun ja liséa liivate.
Poista tayttéaukon kupu ja kayta STIR/
sekoitus (&) -nopeutta kunnes liivate on
liuennut; tahan kuluu n. 10-30 sekuntia. Lisaa
muut ainesosat.

Keksi- ja graham-keksimurut: Pilko
keksit halkaisijaltaan n. 4 cm paloiksi. Kayta
pienemmat keksit sellaisenaan. Aseta ne
kannuun. Valitse PULSE/sykaytys (s ),
-toiminto , aseta kansi paikalleen ja kayta
CHOP/pilkkominen ( 4. ) -nopeutta, ja suorita
muutama sykdystoiminto kertakestoltaan

n. 3 sekuntia, kunnes saavutat haluamasi
koostumuksen. Kayta murut pikapéallysteend,
esim. pakastetulle jogurtille, vanukkaalle tai
hedelmasekoitukselle.

Pienempid muruja esim. piirakoihin ja
jalkiruokiin saat rikkomalla keksit tai graham-
keksit n. 4 cm paloiksi ja laittamalla ne
kannuun. Valitse PULSE/sykéytys (puse),
-toiminto, aseta kansi paikalleen ja kéyta
LIQUEFY/tehosekoitus ( &) -nopeutta, ja
suorita muutama sykaystoiminto, kunnes
saat haluamasi koostumuksen; tdhan kuluu
n. 20-30 sekuntia.

Voileipakeksimurut: Noudata ylla olevaa
keksiohjetta. Kaytd murut paéllysteena tai
padaterian (pataruokien ja vihannesten)
ainesosana.

Leivdnmurut: Revi leipa halkaisijaltaan n. 4
cm paloiksi. Noudata yll& olevaa keksiohjetta.
Kéyta murut paallysteend tai padaterian
(pataruokien ja vihannesten) ainesosana.



Tehosekoittimen kayttovihjeita

Hedelmien ja vihannesten pilkkominen:
Lisaa 2 kupillista (4,75 dl) hedelmié tai
vihanneksia paloina kannuun. Valitse PULSE/
sykaytys (ruse) -toiminto, aseta kansi paikalleen
ja kayta STIR/sekoitus (&) -nopeutta,

ja suorita muutama sykaystoiminto
kertakestoltaan n. 2-3 sekuntia, kunnes
saavutat haluamasi koostumuksen.

Hedelmasose: Lisaa 2 kupillista (4,75

dl) sailykehedelmié tai keitettyjd hedelmia
kannuun. Lisda 2-4 ruokalusikallista (0,3-

0,6 dl) hedelmamehua tai vettd kutakin
hedelmamehukupillista (2,40 dl) kohti. Aseta
kansi paikalleen ja kdyta PUREE/soseutus (s=-)
-nopeutta n. 5-10 sekuntia.

Vihannessose: Lisaa 2 kupillista (4,75 dI)
sailykevihanneksia tai keitettyjd vihanneksia
kannuun. Lisda 2-4 ruokalusikallista (0,3-
0,6 dI) lienta, vetta tai maitoa kutakin
vihanneskupillista (2,40 dl) kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kdyta PUREE/soseutus (s=)
-nopeutta n. 10-20 sekuntia.

Lihasose: Aseta keitetty, kuutioitu, murea
liha kannuun. Lisdad 3-4 ruokalusikallista
(0,45-0,6 dlI) lienta, vetta tai maitoa kutakin
lihakupillista (2,40 dl) kohti. Aseta kansi
paikalleen ja kayta STIR/sekoitus (<)
-nopeutta 10 sekuntia. Pysdyta tehosekoitin
ja kaavi kannun sisdpinta puhtaaksi. Aseta
kansi paikalleen ja kdyta PUREE/soseutus (<)
-nopeutta vield 10-20 sekuntia.

Raejuustosose: Aseta ragjuusto kannuun.
Aseta kansi paikalleen ja kaytd MIX/vatkaus

( 4 ) -nopeutta kunnes sekoitustulos

on tasalaatuinen; tahan kuluu n. 25-35
sekuntia. Pysdyta tehosekoitin ja kaavi
kannun sisdpinta puhtaaksi tarvittaessa. Lisaa
tarvittaessa 1 ruokalusikallinen (0,15 dl)
rasvatonta maitoa kutakin raejuustokupillista
(2,40 dI) kohti. Kayta valmis sose dippien ja
levitteiden vahéarasvaisena pohjana.

Yhdista nestemaisia aineosia
leivontatarpeisiin: Kaada nestemaiset aineosat
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta
LIQUEFY/tehosekoitus ( ) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tdhan kuluu n.
10-15 sekuntia. Kaada nestemainen sekoitus
kuivien aineosien paalle ja sekoita perusteellisesti.

Kokkareiden poisto kastikkeesta: Mikali
kastikkeeseen on tullut kokkareita, kaada
kastike kannuun. Aseta kansi paikalleen ja
kdytd MIX/vatkaus ( 4 ) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tahan kuluu
noin 5-10 sekuntia.

Jauhojen ja nesteen yhdistaminen
suurusteeksi: Aseta jauhot ja neste
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta
SEKOITUS STIR (&) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tdhan kuluu,
noin 5-10 sekuntia.

Valkokastikkeen valmistaminen: Aseta
maito ja jauhot, tarvittaessa myds suola,
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta
SEKOITUS STIR (&) -nopeutta kunnes
sekoitustulos on tasalaatuinen; tdhan kuluu
noin 5-10 sekuntia. Kaada paistinpannulle ja
valmista tavalliseen tapaan.

Pannukakku- tai vohvelitaikinan
valmistaminen valmissekoituksesta:
Aseta valmissekoitus ja muut aineosat
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kdytd MIX/
vatkaus ( 4 ) -nopeutta kunnes ainesosat
ovat hyvin sekoittuneet; tdhan kuluu noin
10-20 sekuntia. Pysayta tehosekoitin ja kaavi
kannun sisapinta tarvittaessa.

Juustoraaste: Leikkaa erittdin kylma juusto
1,5 cm kuutioiksi. Laita enintdan % kupillista
(1,20 dI) juustoa kannuun. Aseta kansi
paikalleen ja kaytd LIQUEFY/tehosekoitus ( &*).
-nopeutta n. 5-10 sekuntia. Jos juustolaji

on kova, esim. parmesaanijuusto, aloita
juuston kasittely kun se on saavuttanut
huoneldmpatilan sekoittamalla sitéd LIQUEFY/
tehosekoitu ( ). nopeudella n. 5-10 sekuntia.

Vauvan kauravelli: Aseta kypsyttamattomat
kaurahiutaleet kannuun. Valitse PULSE (ruse)
-toimintotila ja kiytd MIX/vatkaus ( 4 )
-nopeutta kunnes saavutat halutun sakeuden,
n. 5 sykdyskertaa ja 2-3 sekuntia sykdysta
kohti. Keita tavalliseen tapaan.

Vauvanruoan valmistaminen aikuisten
ruoasta: Aseta valmis aikuistenruoka
kannuun. Aseta kansi paikalleen ja kayta STIR/
sekoitus (&) -nopeutta 10 sekuntia. Sekoita
seuraavaksi PUREE/soseutus (=) -nopeudella
n. 10-30 sekuntia.

Tehosekoittimen kannun huuhtelu: Tayta
kannu puolivéliin lampimalla vedella. Lisaa
muutama pisara astianpesuainetta. Aseta
kansi paikalleen ja kayta STIR/sekoitus (<)
-nopeutta kunnes kannun sisdpinta

on puhdas; tdhan kuluu noin 5-10

sekuntia. Huuhtele ja kuivaa. Taydellisen
puhdistustuloksen saat pesemélld kannun ja
kannen astianpesukoneessa. Parhaat tulokset
saadaan, jos kansi, tayttokuppi, lukituskaulus,
teralaitteisto, ja tiivistysrengas pestaan kasin.
Ks. ohje “Hoito ja puhdistus” sivu 10.




Kotitalouskayttoon tarkoitetun KitchenAid™-
tehosekoittimen takuu

Takuuaika:

KitchenAid-yhti6
korvaa:

KitchenAid
Ei korvaa:

Kolmen vuoden tdydellinen
takuu ostopaivasta lukien.

Vaihto-osat seka

tyon laatuun ja
materiaaliin liittyvat
korjauskustannukset.
Huoltotyot tulee teettda
valtuutetussa KitchenAid-
huoltoliikkeessa.

A. Korjausta, joka
on aiheutunut
tehosekoittimen
kayttdmisesta
muuhun toimintaan
kuin ruoanlaittoon
normaalissa

kotitalouskaytossa.

B. Vahinkoja, jotka
ovat aiheutuneet
onnettomuudesta,
muutoksesta,
virheellisesta kaytosta,
vaarinkaytosta
tai paikallisten
sahkoturvallisuu-
smadrdysten vastaisesta
asennuksesta tai
kaytosta.

KITCHENAID -YHTIO El OTA MITAAN VASTUUTA VALILLISISTA VAHINGOISTA.

Huoltoliikkeet

Kaikki huoltoty6t tulee teettaa lahimmassa Suomessa:

valtuutetussa KitchenAid-huoltoliikkeessa. Kodinkonehuolto Tauno Korhonen
Ota yhteys laitteen myyjaan, jolta saat Kumpulantie 1

[&himmaén valtuutetun KitchenAid- 00520 Helsinki

huoltoliikkeen yhteystiedot.

tel.: +358 9 495903

email: kodinkonehuolto@kkhtaunokorhonen. fi
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Asiakaspalvelu

IDEATRADE OY
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00120 HELSINKI
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KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN % ”
OHJEET | |

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

Model 5KSB555
Blender



Indholdsfortegnelse

Sikker brug af BIEBNAEIEN .......ciiviiiii e 1
Krav til stramforsyNiNgeN .........ooviiiiiie s 1
Vigtige sikkerhedsforanstaltninger..........oociiiiiiiii e 2
Produktbeskrivelse (Model SKSB555).......iiiiiiiiiiiiiit it 3
Klargering af blenderen til Drug ........oooiiiiiie s 5
Inden blenderen tages i BrUg .. ....ooiiiiii e 5
SamIing af BIENAErEN ..o 5
B NING .t 6
INAEN DIUG ettt 6
Betjening af blenderen .... ...6
ISKNUSNING ..ttt ettt et e e e e 7
PUISTUNKLION ... 8
MIBIEBDEBGET ... 8
Soft Start-funktion .... .8
Anbefalede NastigNEUEr ........c..iiiiiii e 9
VedligeholdelSe 0g reNGBING......coiiiiiiieie e 10
Fejlfinding
Blendertip

KitchenAid™ Blender Garanti (husholdningsbrug)
Y= A el = A1 (= RPN 14
KUNAESEIVICE ... 15

BEMARK: KANDEN OG KNIVEN TIL DENNE KITCHENAID ™-BLENDER HAR ET SARLIGT
DESIGN. LAS DERFOR DENNE VEJLEDNING OG OPSKRIFTERNE, INDEN BLENDEREN TAGES |
BRUG, SA DU OPNAR DET BEDSTE RESULTAT.



Sikker brug af blenderen

Bade din og andres sikkerhed er meget vigtig.

Der er mange vigtige oplysninger om sikkerhed i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og overhold altid anvisninger om sikkerhed.

Alle instrukser om sikkerhed er maerket med dette symbol.

Dette symbol skal gare dig opmaerksom pd, at du skal veere ekstra
opmaerksom og ngje folge instrukserne i vejledningen.

Alle instrukser om sikkerhed star efter advarselssymbolet og ordet
“FARE” eller ADVARSEL” Disse ord betyder:

Du kan komme alvorligt til

A FARE skade, hvis du ikke straks folger

instruktionen.

Du kan komme alvorligt til skade,

A ADVARS E L hvis du ikke folger instruktionerne.

Alle instrukser om sikkerhed forteeller, hvad risikoen er, hvordan du mindsker faren for
at komme til skade, og hvad der kan ske, hvis instruktionerne ikke folges.

Krav til stremforsyningen

Volt: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz vekselstram AADVARSEL

BEMZARK: Dette produkt har en ledning af

Y-typen. Hvis netledningen beskadiges, skal
den af hensyn til sikkerheden udskiftes af
producenten eller en servicerepraesentant. i

Brug ikke en forleengerledning. Lad en
autoriseret elektriker installere en stikkontakt
i naerheden af apparatet, hvis ledningen er
for kort.

Risiko for elektrisk stod

Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.
Brug ikke en forlaangerledning.

Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan medfore
dodsfald, brand eller elektrisk
stod.




VIGTIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Ved brug af elektriske apparater skal nedenstdende sikkerhedsforanstaltninger altid felges for
at mindske risikoen for brand, elektrisk stad og/eller personskade, herunder:

1. Lees alle instruktioner.

2. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma blenderen ikke anbringes i vand eller
anden veeske.

3. Ngje overvagning er ngdvendig, nar apparatet anvendes af eller i neerheden af barn.

4. Tag stikket ud af stikkontakten, nar udstyret ikke er i brug, inden dele pa-eller
afmonteres og inden rengering.

5. Undga at bergre bevaegelige dele.

6. Anvend ikke blenderen, hvis ledningen eller stikket er beskadiget, eller hvis apparatet
ikke fungerer korrekt, har vaeret tabt eller pd nogen made er beskadiget. Kontakt din
forhandler eller naermeste autoriserede servicecenter.

7. M3 ikke bruges udendaers.
8. Lad ikke ledningen haenge ud over kanten af bordet.

9. Stik ikke haenderne eller kakkenredskaber ned i kanden, mens blenderen er i gang, da
det kan fordrsage alvorlig personskade eller beskadige blenderen. Der kan anvendes en
skraber, men ikke mens blenderen kgarer.

10. Knivanordningen er skarp. Veer forsigtig.

11. Af hensyn til risikoen for personskade ma ldsekraven og kniven aldrig anbringes pd
basen, hvis kanden ikke sidder korrekt.

12. Anvend kun blenderen med l3get pa plads.

13. Brug af tilbehgr, f.eks. blenderglas, som ikke anbefales af KitchenAid, kan udgere en
risiko for personskade.

14. Tag malebaegeret i midten af laget af, ndr der blendes varm vaeske.
15. Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

16. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer (herunder barn), hvis fysiske,
sensoriske eller mentale evner er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, medmindre de er instrueret i sikker brug af apparatet eller er under opsyn af en
person, der har ansvaret for dem.

17. Hold bern under opsyn og lad dem ikke lege med apparatet.

GEM DISSE INSTRUKTIONER

Dette apparat er maerket i henhold til husholdningsaffald. Det skal i stedet
EU-direktiv 2002/96/EF om affald fra elektrisk  afleveres pd en genbrugsstation for elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE). og elektronisk udstyr.

Ved at sikre at dette produkt bortskaffes Bortskaffelsen skal ske i henhold til geeldende
korrekt, er du med til at undgd de potentielle lokale miljgregler for bortskaffelse af affald.

negative konsekvenser for miljget og
folkesundheden, der kan vaere resultatet af
uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette produkt.

Kontakt de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen,
hvor produktet blev kabt, for at 3 flere
oplysninger om behandling, genindvinding

I b f dett dukt.
Symbolet mmm p3 produktet eller i eller genbrug at dette produ

dokumenter, der ledsager produktet, angiver,
at dette apparat ikke ma bortskaffes som



Produktbeskrivelse (model 5KSB555)

Teetsluttende lag
med klart, 60 ml
malebaeger

A
1,5 | glaskande,
der er nem at
heelde af
Patenteret kniv af
rustfrit stal
Lasekrave- og
knivanordning
Robust, Knapper til valg
stalforstaerket af hastighed
koblingsled %
- ‘ Clean Touch-
) . . 7 betjeningspanel

—— Formstgbt
metalbase

ADVARSEL: En blinkende lampe betyder, at blenderen er klar til brug. Rer ikke ved kniven.
3



Produktbeskrivelse

For at sikre optimal ydelse og lang,

problemfri levetid er denne blender
konstrueret og afpravet i henhold til
KitchenAid kvalitetsnormer.

Solid motor

En robust 0,9 hk motor forsyner blenderen
med energi til at frembringe et fantastisk
resultat uanset opgaven— fra purering af
saucer til fremstilling af laekre salsaer, eller pa
& sekunder knuse en kande is eller frossen
frugt til silkeblade smoothies.

1,5 | glaskande, der er nem at

haelde af
Ly Glaskanden er ridsefast, kan
modstd misfarvning og lugt. Den
kan tages af |3sekraven, sd den er
nem at renggre, og kan tale hgje og varme
temperaturer. Drypfri tud, som er nem at
heelde af.

Teetsluttende 1dg med klart, 60 ml
malebaeger

Lukker helt taet. Det fleksible 1&g lukker helt
teet i hele blenderens levetid. Ldget har et
aftageligt 60 ml malebaeger, som kan bruges
til afmaling og tilseetning af ingredienser.

Patenteret kniv af rustfrit stal
Knivens skarpe blade er placeret i fire
forskellige vinkler, hvilket giver en hurtig,
grundig og ensartet blendning.

Lasekrave- og knivanordning

Den holdbare kniv er integreret i ldsekraven,
hvilket g@r den nem at handtere og
renggre. Anordningen kan uden risiko g

i opvaskemaskinen, fordi kniven kun kan
rotere, hvis kanden sidder rigtigt i kraven og
blenderens base.

Robust, stalforstzerket koblingsled
Koblingsled i professionel kvalitet med 12
teender, der griber ind i hinanden og sikrer
direkte overfgrsel af motorens kraft til kniven.
Kandens koblingsled har en belaegning, der
ger blenderen lydsvag.

Knapper til valg af hastighed

Du kan servere frosne drinks og purere
saucer eller supper pa fa sekunder. Blend
sikkert, kontrolleret og ensartet ved alle
hastigheder: OMR@RING (& ), HAKNING ( 4.),
PISKNING ( ). PURERING (=), og
BLENDNING ( £*). PULSFUNKTIONEN (puse)
kan aktiveres ved alle fem hastigheder.
ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (-8#%) er udviklet
specielt til knusning af is. Pulseringen
aktiveres automatisk i intervaller for at sikre
optimale resultater.

Intelli-Speed™-motorkontrol

Intelli-Speed ™ -kontrol sikrer at hastigheden
forbliver konstant — selv nar konsistensen
skifter ved tilsaetning af ingredienser. Dette
avancerede KitchenAid-design sikrer en optimal
hastighed uanset den kulinariske opgave og
indstillingerne pa betjeningspanelet.

Soft Start-funktion

Blenderen starter langsomt for at traekke
ingredienserne ind til kniven, men
hastigheden gges hurtigt til den valgte
indstilling. Med denne funktion undgas det,
at blenderen starter i et ryk, og det er derfor
ikke ngdvendigt at holde i den.

Formstgbt motordel

Tung, formstgbt metalbase, der sikrer, at
blenderen er stabil og lydsvag, nar der
blendes med kanden fyldt med ingredienser.
De fire gummifedder pd den brede, solide
base betyder, at blenderen star urokkeligt
fast. Basen, der er glat og afrundet, er nem
at renggre og har plads til, at ledningen kan
gemmes af vejen nedenunder.

Clean Touch-betjeningspanel

Torres af pd et gjeblik. Det glatte
betjeningspanel har ingen revner og spraekker,
hvor ingredienserne kan seette sig fast.



Klargering af blenderen til brug

Inden blenderen tages i brug

Ter blenderens base af med en klud med
varmt saebevand, og ter efter med en fugtig
klud. Ter med en blgd klud. Skyl kande, 13g,
|dsekrave- og knivanordning, teetningsring
og malebager i varmt sebevand (se
Vedligeholdelse og rengering pa side 10).
Skyl og ter delene.

Samling af blenderen

1. Anbring I&sekraven, sd knivanordningen
peger opad, pa en plan flade.

2. Anbring teetningsringen med den flade
side nedad omkring kniven i rillen i
|&sekraven.

oTaetningsring

\Q@ 3
ﬁ " Lasekrave

3. Anbring kandens hakker ud for hullerne i
|3sekraven.

<deenmy )\
(
\J
|
g

4. Tryk pa kanden, og drej den ca. 7a
omgang med uret, indtil der lyder to klik.

L U

|
o —

5. Juster ledningens lzengde.

& iy i
N/

6. Anbring hele kandeanordningen pa
blenderens base.

Fortseettes pd naeste side



Klargering af blenderen til brug

BEMARK: Nar den er korrekt anbragt,
hviler kandeanordningen fuldsteendigt pa AADVARSE L
blenderens base. Gentag i modsat fald trin

3 0g4.

BT
Intet ‘
QMellemrum Omellemrum

Ge® SO
O TTD
e e

Risiko for elektrisk stod

- Seet stikket i en stikkontakt med
= jordforbindelse.

Brug ikke en adapter.

7. Seet l3g pa kanden.
Brug ikke en forlangerledning.

Manglende overholdelse af
disse instruktioner kan medfore
dodsfald, brand eller elektrisk
stod.

8. Seet stikket i en stikkontakt med
jordforbindelse. Blenderen er nu
klar til brug.

9. Tryk altid pé “O", og tag stikket ud af
stikkontakten, inden kandeanordningen
tages af basen efter brug.

Betjening

Inden brug 1. Den praktiske ettrinsbetjening betyder, at
BEMZRK: Mens blenderen er teendt, eller ggnzk::etr:yflzksseairen hastighedsknap, for
PULSFUNKTIONENS (use) indikatorlampe blinker: ungerer

2. Kontroller, inden blenderen betjenes,
at kanden sidder fast i ldsekraven, og
at anordningen er anbragt pa

Betjening af blenderen blenderens base.

- Kniven ma ikke rares
- Tag ikke laget af kanden

KitchenAid ™-blenderen har fem hastigheder:
OMR@RING (&), HAKNING ( 4),

PISKNING ( ¢ ), PURERING (=),

0g BLENDNING ( &). Desuden har
blenderen en ISKNUSNINGS- (-8#) og
PULSFUNKTION (puse).

' . . .@.
"© @



Betjening

ISKNUSNING

KitchenAid ™ -blenderen har en
ISKNUSNINGSFUNKTION (-8#). Nar denne
funktion er valgt, aktiveres pulseringen
automatisk i intervaller ved den hastighed,
der er optimal til knusning af is eller andre
ingredienser.
§ 3= = 1. Kontroller, inden blenderen anvendes, at
F kandeanordningen er korrekt anbragt pa
Intet blenderens base.
Mell Il BEMARK: Hvis der er et mellemrum mellem
ellemrum mellemrum o b kand |
asekraven og basen, er kanden muligvis

ikke I&st fast til Idsekraven, eller kraven er

BEMARK: Hvis der er et mellemrum mellem
|&sekraven og basen, er kanden muligvis ikke
|8st fast til I3sekraven, eller anordningen er
ikke anbragt korrekt pd blenderens base.

Se Samling af blenderen pa side 5 for at fa
yderligere vejledning.

FOTSe TSy ;
e S ikke anbragt korrekt pa blenderens base.

Se Samling af blenderen pa side 5 for at fa
yderligere vejledning.
2. Heeld ingredienser i kanden, og seet laget pa.

3. Heeld ingredienser i kanden, og saet 3. Tryk pa ISKNUSNING (-Es).

ldget pa.

|

4. Tryk pd den gnskede hastighedsknap
for at fa blenderen til at kagre konstant.
Den grenne indikatorlampe ved den
pagaeldende hastighed bliver ved med at
lyse. Du kan uden at stoppe apparatet
andre indstillinger ved at trykke pa en ny
hastighedsknap.

VIGTIGT: Fjern malebaegeret i

ldgets midte, nar der blendes varme

ingredienser eller vaeske. Anvend kun

hastigheden OMRGRING ( & ).

5. Tryk pd “"O" for at slukke blenderen.
Med knappen “O" (slukket) standses
blenderen uanset hastigheden, og
samtidigt slukkes den.

6. Tag ledningen ud af stikkontakten, inden
kandeanordningen tages af.

. Tryk pd “O" for at deaktivere ISKNUSNING

. Tag ledningen ud af stikkontakten, inden

Indikatorlampen lyser. Pulseringen
aktiveres automatisk i intervaller.

o@'
@C\

=

(#). Blenderen er nu klar til at kare ved
konstant hastighed.

kandeanordningen tages af.

Fortseettes pd naeste side



Betjening

Pulsfunktion

KitchenAid ™-blenderen har en PULSFUNKTION
(rase) 0g kan pulsere ved alle hastigheder.
BEMAERK: PULSFUNKTIONEN (Ppeise)

fungerer ikke sammen med

ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (#&).

1. Kontroller, inden blenderen anvendes, at
kandeanordningen er korrekt anbragt pa
blenderens base.

BEMARK: Hvis der er et mellemrum mellem

|&sekraven og basen, er kanden muligvis

ikke 13st fast til Idsekraven, eller kraven er

ikke anbragt korrekt pd blenderens base.

Se Samling af blenderen pd side 5 for at fa

yderligere vejledning.

2. Heeld ingredienser i kanden, og seet
ldget fast.

3. Tryk pd PULSFUNKTIONEN (use).
Indikatorlampen
over knappen blinker for at vise, at
PULSFUNKTIONEN (Puse) er aktiveret ved
alle fem hastigheder.

:®

. . ' %
e
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4. Velg en hastighedsknap. Tryk pd og hold
knappen nede, sa leenge blenderen skal kare.
Hastighedsknappens og PULSFUNKTIONENS
(ruse) indikatorer lyser, mens blenderen
pulserer ved den valgte hastighed. Blenderen
stopper, nar knappen slippes, men
PULSFUNKTIONEN (ruse) er stadig aktiveret,
og indikatoren for PULSFUNKTIONEN (puse)

\J
\

begynder igen at blinke. Tryk pa knappen for
den gnskede hastighed, og hold den nede,
for at pulsere igen ved den valgte hastighed.

—~®
_..(\
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5. Trvk pa “O" for at sld PULSFUNKTIONEN
(rase) fra. Blenderen er nu klar til at kare
ved konstant hastighed.

6. Tag ledningen ud af stikkontakten, inden
kandeanordningen tages af.

Malebaeger

60 ml malebaegeret kan bruges

til at male og tilseette

ingredienser. Fiern malebaegeret,

og tilseet ingredienser ved

hastighederne for OMR@RING (),
HAKNING ( 4 ) eller PISKNING ( ). Stop
blenderen, og tilseet derefter ingredienser, hvis
den karer ved hgjere hastigheder med en fuld
kande eller med varmt indhold.

VIGTIGT: Fjern malebaegeret i

lIagets midte, nar der blendes varme
ingredienser eller vaeske. Anvend kun
hastigheden OMR@RING (& ).

Soft Start-funktion

Soft Start-funktionen starter blenderen
ved en lavere hastighed for at traekke
ingredienserne ind til kniven, men
hastigheden gges hurtigt til den valgte
indstilling, s ydelsen bliver optimal.
BEMARK: Soft Start-funktionen
fungerer kun, hvis hastigheden blev
valgt, mens blenderen var slukket (“O").
men ikke sammen med PULS- (ruse) eller
ISKNUSNINGSFUNKTIONEN (-8=).



Anbefalede hastigheder

Fadevaretype Hastighed
Blendetisdrik .. ................... 5
Ostekage . ............ccooiiii.. Vo
Hakket frugt. .................. puse
Hakkede grgntsager ............. wuise g
Smgrepdlaeg med flgdeost .. ..... .. .. &
Fladelegeret suppe . .. .............. &
Hakket/knustis. . ... ... L. g
DiD et &
Finthakket frisk frugt. . .............. e
Finthakkede friske grentsager ... ... ... g
Gelatineskum til kager/desserter .. .. ... g
Frossen, hakket frugt

(opte frugten en smule,

indtil spidsen af en kniv

kan stikkesiden) ............. ... B
Frossen yoghurtdrik ................ g
Frugtjuice af frossent koncentrat. . ... .. d
Frugtdrik (tynd). .. ................. Vg
Frugtdrik (tyk) . . .......... ... &
Frugtsauce ................ ... ... &
Reven h&rd ost .................... Vo

Fadevaretype Hastighed

SKYSOVS . . oo d
Milkshake . .. ......... ... .. ... .... Vg
Kedsalat til sandwichfyld. .. ....... puse £
MOUSSE. . .\ e e e e Vg
Havregryn........ ... ... .. .. ..... =
Pandekagedej . ................ ... d
PEStO. ..ot 4
Pureret frugt/babymos .. ............ =
Pureret kad/babymos .. .......... ... s
Purerede grgntsager/babymos. .. ... ... s
Salatdressing. . .................... d

Krydretrasp ................... puise £
Sorbetdrik. . ........ .. .. 5
Blzd Ricotta- eller hytteost .. ......... d

Kagedrys. . ........... ... ....... 4
Fin,sedrasp................... Puse  f
Grov, sgdrasp. .. ... ... Puse  f
Gregntsagssauce . .................. &
Vaffeldej. ..................... ... d

Hvid sauce . ............onn.. <

Tip - Der kan knuses op til én standardisbakke eller 12-14 standardisterninger ad gangen. Det er
en god ide af og til at rare med en paletkniv, men kun ndr blenderen er slukket (“O"). Funktionen
til ISKNUSNING (-8#) er optimeret, sd is kan knuses og hakkes uden tilseetning af vaeske.




Vedligeholdelse og renggring

Blenderkanden, I&sekraven og kniven er

nemme at renggre enkeltvis eller som

én enhed.

* Renger blenderen grundigt, hver gang den
har veeret i brug

* Anbring ikke blenderens base eller
ledningen i vand

* Brug ikke renggringsmidler med
slibemiddel eller skuresvampe

Individuel renggring af komponenterne

1. Loft kandeanordningen op fra blenderens
base i en lige opadrettet bevaegelse.
Anbring kandeanordningen pé en hard
overflade. Drej kanden to klik mod
uret, mens der holdes i ldsekraven, sd
|&sekrave- og knivanordningen samt
taetningsringen skilles fra kanden. Vask
komponenterne i seebevand. Skyl og ter.

BEMARK: Kanden kan ogsd anbringes i

opvaskemaskinens nederste kurv.

Det bedste resultat opnds ved at vaske laget,

malebaegeret, ldsekrave- og knivanordningen

samt teetningsringen i hadnden.

Kande

Taatningsring_o
Lasekrave- og

knivanordning_— U~

. Ter blenderens base og ledning af med en
klud med varmt saebevand, tar efter med
en fugtig klud, og ter derefter med en
blad klud.

10

Renggring uden adskillelse

1. Anbring kanden pd blenderens base,

fyld den halvt op med varmt (ikke
skoldhedt) vand, og tilsaet 1 eller 2
draber opvaskemiddel. Seet laget pa
kanden, tryk pd hastighedsindstillingen
for OMRGRING, og lad blenderen kere i
5-10 sekunder. Tag kanden af, og heeld
indholdet ud. Skyl med varmt vand, indtil
kanden er ren.

Vask ldget og mélebaegeret i varmt
seebevand, skyl derefter og ter grundigt.
Ter blenderens base og ledning af med en
klud med varmt saebevand, tar efter med
en fugtig klud, og ter derefter med en
blad klud.

2.

3.



Fejlfinding

Blenderen fungerer ikke, nar der vaelges en indstilling:

' . ..@.
(oD @®

Ingen indikatorlamper lyser.

Kontroller, om blenderen er tilsluttet en
stikkontakt. Tryk pd “O", hvis det er tilfeeldet,
og tag blenderens stik ud af stikkontakten.
Seet stikket i samme stikkontakt igen.
Kontroller sikringen og relaeet.

Blenderen stopper under blendning:

Blenderen er muligvis overbelastet.
Blenderen slukker automatisk, s8 motoren
ikke beskadiges, hvis den overbelastes under
blendning af tunge ingredienser. Tryk p3 “O”
for at nulstille blenderen, og tag ledningen
ud af stikkontakten. Tag kandeanordningen
af basen, og del indholdet i mindre
portioner. Blenderen belastes mindre, hvis
der haeldes vaeske i kanden.

Indikatorlamperne blinker skiftevis.

Der har muligvis sat sig noget fast i
blenderen. Blenderen stopper, s motoren
ikke beskadiges, hvis noget seetter sig fast.
Tryk pd “O" for at nulstille blenderen, og
tag ledningen ud af stikkontakten. Tag
kandeanordningen af basen, og frigar
kniven ved at lgsne eller fjerne indholdet i
bunden af kanden med en skraber.

Blenderen taendes, men kniven rotere

r

ikke.

O—Mellemrum

®
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Kanden sidder ikke rigtigt fast i ldsekraven,
sd koblingsleddet ikke gar i hak. Tag kanden
af basen, og saet den fast i kraven. Tryk pa
kanden, og drej den med uret i ldsekraven
forbi det andet “klik”. P& den made gar
koblingsleddet i hak. Se side 5 vedrgrende
samling af blenderen.

Kontakt butikken, hvor blenderen blev kgbt, eller et autoriseret servicecenter (se side 14), hvis

problemet ikke kan lgses med ovennaevnte trin.

Send ikke blenderen retur til forhandleren. Her udfares ingen reparationer.




Blendertip

Tip

* Veelg ISKNUSNING (-8#) ved fremstilling af
drikkevarer, der indeholder is. Det giver en
mere ensartet konsistens.

Sma isterninger hakkes eller knuses
hurtigere end store.

| denne blender kan der tilsettes starre
maengder ingredienser end normalt, f.eks.
500 til 700 ml ad gangen i modsaetning til
de saedvanlige portioner pd 250 ml.

Start blendningen pd OMRZRING (&)

sd ingredienserne blandes grundigt, hvis
der indgdr mange ingredienser i opskriften.
Derefter kan hastigheden gges, hvis det
er ngdvendigt.

Der skal veere 1&g pd kanden, mens der
blendes.

Om gnsket kan malebaegeret tages af
laget, s& der kan tilsaettes vaeske eller
isterninger, mens blenderen karer

pd OMRGRING (&), HAKNING ( 4) eller
PISKNING ( 4 ).

Stop blenderen, inden og tilseet derefter
ingredienser, hvis den karer ved hgjere
hastighed med en fuld kande eller varmt
indhold.

Stop blenderen inden der anvendes
kakkenredskaber i kanden. Brug en
gummispatel til at blande ingredienserne
med, men kun hvis blenderen er slukket (pa
“0"). Brug aldrig kekkenredskaber, f.eks.
spatler, i kanden, mens motoren karer.
Afkgl om muligt varme ingredienser, inden
de blendes. Begynd blendning af varme
ingredienser p& OMRGRING (&). Jg
hastigheden, hvis det er ngdvendigt.
Fjern malebaegeret i lagets midte, nar
der blendes varme vaesker, og ker kun
pa OMRGRING (& ). Rer ikke kandens
Iag med bare haender, nar der blendes
varm vaeske.

Stop og kontroller ingrediensernes
konsistens efter et par sekunder for at
undga for kraftig blendning.

Gode radd om...

Optening af frossen juice: Hvis dasen
indeholder 175 ml, skal juicekoncentratet og
den rette maengde vand haeldes i kanden.
Seet 18g pa, og blend pa PISKNING ( 4 ) i ca.
10-15 sekunder, indtil juicen er blandet.

Hvis dasen indeholder 355 ml, skal
juicekoncentratet og en ddse vand haeldes i
kanden. Saet 18g p&, og blend p& PISKNING ()
i ca. 20-30 sekunder, indtil juicen er blandet.
Rar yderligere 2 daser (710 Im) vand i.

Oplasning af aromatiseret gelatine:
Heeld kogende vand i kanden, og tilseet
gelatinen. Tag malebaegeret i Idgets midte
af, og blend pd OMRGRING (), indtil
gelatinen er oplest, ca. 10-30 sekunder.
Tilseet de gvrige ingredienser.

Fremstilling af rasp af smakager/
grovkiks: Braek store smdkager i mindre
stykker pd ca. 4 cm i diameter. Mindre
smakager kan bruges, som de er. Leeg dem i
kanden. SI8 PULSFUNKTIONEN (puse ) til, saet

18g pa, og blend pd HAKNING ( 4.) i ca.

3 sekunder ad gangen, indtil konsistensen
er som gnsket. Brug raspen som drys pa
frossen yoghurt, dessert eller frugtkompot.

@nskes finere rasp til f.eks. taerter og desserter,
skal kiksene eller smakagerne braekkes i stykker
pa ca. 4 cm i diameter og laegges i kanden.
SI& PULSFUNKTIONEN (#us) til, saet 139 pa,

og blend p& BLENDNING (&) i ca. 20-30
sekunder ad gangen, indtil konsistensen er
som gnsket.

Rasp af usgdede kiks: Folg
fremgangsmaden for smakager. Kan
anvendes til gratinering samt i gryde- eller
grantsagsretter.

Rasp af brad: Braek brgdet i mindre
stykker pd ca. 4 cm i diameter. Falg
fremgangsmaden for smakager. Kan
anvendes til gratinering samt i gryde- eller
grgntsagsretter.

12



Blendertip

Hakning af frugt og grentsager: Kom
475 ml frugt- eller grgntsatsstykker i kanden.
SI3 PULSFUNKTIONEN (ruse) til, seet Idg pa,

og blend pd OMRZRING (&) i ca. 2-3
sekunder ad gangen, indtil konsistensen er
som @nsket.

Purering af frugt: Kom 475 ml dasefrugt eller
kogt frugt i kanden. Tilsaet 2-4 spsk. frugtsaft
eller vand pr. 240 ml frugt. Seet l3get p3, og

blend pd PURERING (s%) i ca. 5-10 sekunder.

Purering af grentsager: Kom 475 ml
dasegrantsager eller kogte grentsager i
kanden. Tilseet 2-4 spsk. grentsagsvand eller
maelk pr. 240 ml grentsager. Seet 13get pa, og
blend pa PURERING (s=) i ca. 10-20 sekunder.

Purering af ked: Kom terninger af kogt, mert
kad i kanden. Tilszet 3-4 spsk. grentsagsvand
eller maelk pr. 240 ml kad. Seet laget pa, og
blend pd OMRGRING (&) i 10 sekunder.
Stands blenderen, og skrab kandens sider.
Seet 1dget pd og blend pd PURERING (=) i
yderligere ca. 10-20 sekunder.

Purering af hytteost eller Ricotta: Kom
hytteost eller Ricotta i kanden. Seet 13g pa, og
blend pa PISKNING ( &) i ca. 25-35 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet. Stands blenderen,
og skrab om ngdvendigt kandens sider.
Tilseet om eventuelt 1 spsk. skummetmaelk
pr. 240 ml hytteost. Velegnet som kalorielet
grundingrediens i dip og smarepalaeg.

Sammenrgring af flydende ingredienser
til kager: Hzld de flydende ingredienser

i kanden. Seet 13g p3, og blend pa
BLENDNING ( &) i ca. 10-15 sekunder,

indtil konsistensen er ensartet. Heeld

de flydende ingredienser over de tarre
ingredienser, og rer godt rundt.

Fjernelse af klumper i sauce: Hald saucen
i kanden, hvis den klumper. Seet 13g pa, og
blend pé PISKNING ( ) i ca. 5-10 sekunder,
indtil konsistensen er ensartet.

Meljeevning: Kom mel og vaeske i kanden.
Seet 1ag pa, og blend p& OMRARING (&)
i ca. 5-10 sekunder, indtil konsistensen

er ensartet.

Tilberedning af hvid sauce: Kom malk,
mel og evt. salt i kanden. Seet 18g p3,

og blend pd OMRGRING (&) i ca. 5-10
sekunder, indtil konsistensen er ensartet.
Heeld saucen i en gryde, og tilbered som
saedvanligt.

Tilberedning af pandekage- eller vaffeldej
af en feerdigblanding: Kom blandingen og
de gvrige ingredienser i kanden. Saet I3g p3, og
blend pé PISKNING ( ¢ ) i ca. 10-20 sekunder,
indtil ingredienserne er rgrt godt sammen.
Stands blenderen, og skrab om ngdvendigt
kandens sider.

Rivning af ost: Skeer meget kold ost i 1,5
cm tern. Kom op til 120 ml ost i kanden. Saet
l8get pd, og blend p& BLENDNING ( &) i ca.
5-10 sekunder. Harde oste, f.eks. Parmesan,
skal have stuetemperatur, far de blendes pa
BLENDNING (&) i 10-15 sekunder.

Tilberedning af havregrad til baby: Kom
de rd, valsede havregryn i kanden. Blend pa
PISKNING ( ¢ ) med PULSFUNKTIONEN (puse)
sldet til, indtil den gnskede konsistens er
opnaet, ca. 5 pulseringer, 2-3 sekunder pr.
pulsering. Kog som saedvanligt.

Tilberedning af babymad af de voksnes
mad: Kom den faerdige mad i kanden. Seet
Idget pd, og blend pd OMRBRING (&) i 10
sekunder. Blend derefter pd PURERING (s%) i ca.
10-30 sekunder.

Skylning af kanden: Fyld kanden halvt

op med varmt vand. Tilsaet et par draber
opvaskemiddel. Seet 1dg pa, og blend pa
OMRGRING (&) i ca. 5-10 sekunder,

indtil siderne er rene. Skyl og ter. Ved
grundig renggring kan kanden vaskes i
opvaskemaskinen. Det bedste resultat opnas
ved at vaske ldget, malebeegeret, ldsekrave-
og knivanordningen samt teetningsringen i
handen. Se Vedligeholdelse og renggring pa
side 10.




KitchenAid" Blender Garanti

(husholdningsbrug)

Garantiens KitchenAid KitchenAid
varighed: daekker: daekker ikke:
Tre ars fuld garanti fra Udskiftningsdele og A. Reparationer, hvis
kebsdatoen. reparationsomkostninger blenderen anvendes
for at rette mangler til andre formdl end
i materialer eller almindelig madlavning i
forarbejdning. Service skal privat husholdning.
udfgres af et autoriseret
KitchenAid-servicecenter. B. Skader som falger

af uheld/ulykker,
andringer, forkert
brug, misbrug

eller installation/
betjening i modstrid
med det lokale
staerkstrsmsreglement.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE NOGET ANSVAR FOR INDIREKTE SKADER.

Servicecentre

Al service bar udfares lokalt af et autoriseret | Danmark:

KitchenAid-servicecenter.

C.J. HVIDEVARESERVICE

Du kan fa oplyst naermeste autoriserede Porsevej 4
KitchenAid-servicecenter i den forretning, hvor 9000 AALBORG

du kebte apparatet.

Tel: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk
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Kundeservice

THUESEN JENSEN A/S: Smedeland 11
2600 Glostrup

TIf.: 70 20 52 22

www.KitchenAid.eu

N\

KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® Registreret varemaerke tilhgrende KitchenAid, USA.
™ Varemeerke tilhgrende KitchenAid, USA.
© 2009. Alle rettigheder forbeholdes.

Specifikationerne kan aendres uden varsel.

W10236556A (6707AdZw709)



KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN % ”
OHJEET | |

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™

INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES
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Seguranca do Liquidificador

A sua seguranca e a seguranca dos outros
e muito importante.

Fornecemos muitas mensagens importantes de seguranca neste manual e no aparelho.
Leia sempre e obedeca a todas as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de alerta de seguranca.

Este simbolo alerta-o para potenciais acidentes que podem matar ou ferir
a si ou aos outros.

Todas as mensagens de seguranga aparecem a seguir ao simbolo de
alerta de seguranca com a palavra “PERIGO” ou ‘AVISO’ Estas palavras
significam que:

Pode morrer ou ficar seriamente ferido
A PE R I G o se nao seguir imediatamente estas
instrucoes.

Pode morrer ou ficar seriamente ferido se
AAVISO

nao seguir as instrucoes.
Todas as mensagens de seguranca indicardo qual é o acidente potencial, como reduzir o
risco de acidente e o que pode acontecer se as instrugdes nao forem seguidas.

Requisitos Eléctricos

Tensdo: 220-240 Volts
Frequéncia: 50 Hz CA AAVISO

NOTA: Este aparelho esta equipado com um

cabo eléctrico de ligacdo em estrela. Se o

cabo eléctrico estiver danificado, devera ser

substituido pelo fabricante ou pelo agente

para evitar qualquer tipo de perigo. ﬁ

N&o utilizar extensdes. Se o cabo eléctrico for
demasiado curto, peca a um electricista qualificado . L
ou a um técnico dos servicos de assisténcia para Perigo de Choque Eléctrico

instalar uma tomada perto do aparelho. Ligar a uma tomada com
ligacao a terra.

Nao utilizar adaptadores.
Nao utilizar extensoes.

A nao observacao destas
instrucoes pode resultar em
morte, incéndio ou choque
eléctrico.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Para reduzir os riscos de incéndio, choque eléctrico e/ou ferimentos, quando utilizar aparelhos
eléctricos respeite sempre as precaucdes de seguranca basicas, incluindo as seguintes:

1.
2.

Leia todas as instrucoes.

Para evitar o risco de choque eléctrico, ndo mergulhe o Liquidificador em agua ou qualquer
outro liquido.

. Este aparelho nao devera ser usado por criangas sem qualquer superviséo.

4. Desligue o aparelho da tomada quando néo estiver a ser utilizado, antes de montar ou

10.
11.

12.
13.

14.
15.
16.

17.

desmontar qualquer acessério e antes de proceder a respectiva limpeza.

. Evite qualquer contacto com as pecas em movimento.
. N&o utilize o Liquidificador se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados, se o

aparelho estiver avariado ou se este tiver caido ou estiver danificado. Dirija-se a um Centro de
Assisténcia Autorizada para que o aparelho seja inspeccionado ou reparado.

. Nao utilize o aparelho ao ar livre.
. Nao deixe o cabo eléctrico pendurado na beira da mesa ou da bancada.
. Mantenha as méos e os utensilios afastados do copo durante o funcionamento para evitar o

risco de ferimentos graves e evitar danificar o Liquidificador. Podera utilizar uma espatula para
raspar, mas apenas quando o Liquidificador estiver desligado.

As laminas sao afiadas. Manuseie com cuidado.

Para reduzir o risco de ferimentos, nunca coloque o aro de bloqueio e o conjunto da lamina
na base do copo sem que este esteja devidamente encaixado.

Utilize sempre o Liquidificador com a tampa colocada.

A utilizagdo de acessérios, incluindo frascos de conserva, ndo recomendados pela KitchenAid
pode provocar ferimentos.

Quando misturar liquidos quentes, retire o centro da tampa.
Este produto foi concebido apenas para utilizagdo doméstica.

Este aparelho néo se destina a ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, bem como com falta de experiéncia e conhecimentos,
a menos que sejam supervisionadas ou tenham recebido instrucdes sobre a utilizagdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.

As criancas devem ser supervisionadas para garantir que ndo brincam com o aparelho.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Este aparelho estd classificado de acordo tratamento semelhante ao de um desperdicio
com a Directiva Europeia 2002/96/EC sobre doméstico. Pelo contrario, devera ser depositado
Residuos de Equipamentos Eléctricos e no respectivo centro de recolha para a reciclagem
Electronicos (REEE). de equipamento eléctrico e electrénico.

Ao garantir a eliminacdo adequada deste A eliminagdo tem de ser efectuada em
produto, estard a ajudar a evitar potenciais conformidade com as normas ambientais
consequéncias negativas para o ambiente e locais relativas a eliminagdo de desperdicios.

para a saude publica, que poderiam derivar
de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

Para obter informagdes mais detalhadas sobre
o0 tratamento, recuperacéo e reciclagem deste
produto, contacte o departamento camarario
da localidade onde reside, o servico de
eliminacao de desperdicios domésticos ou a

O simbolo == no produto, ou nos loja onde adquiriu o produto.
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho ndo pode receber um



Caracteristicas do Liquidificador
(Modelo 5KSB555)

Tampa Estanque com
Copo Transparente
de 60 ml para
Ingredientes

Y
Copo em Vidro
de 1,5 L com Bico
de Doseamento
Lamina Patenteada
em Aco Inoxidavel
Aro de Bloqueio e
Conjunto da Lamina
Botoes de
Acopladores Seleccao de

Resistentes em Velocidade
Aco Reforcado ./
TS
) Teclas de
.' 7 Controlo

Clean Touch

—— Base em Metal
Fundido

AVISO: A luz intermitente indica que o aparelho esta pronto para funcionar. Nao toque nas laminas.
3
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Caracteristicas do Liquidificador

Este Liquidificador foi concebido e testado

de acordo com os padrdes de qualidade da
KitchenAid para um desempenho perfeito e um
funcionamento duradouro e sem problemas.

Motor Robusto

O robusto motor de 0.9 cavalos permite um
excelente desempenho para todas as tarefas
do Liquidificador — desde fazer puré a molhos
picantes, ou picar uniformemente um copo
cheio de gelo ou fruta congelada para fazer
deliciosos batidos em poucos segundos.

Copo em Vidro de 1,5 L com
Bico de Doseamento

O Copo em Vidro é resistente

a riscos, manchas e odores. O
copo pode ser removido do aro
de blogueio para facilitar a limpeza e suporta
temperaturas elevadas. O bico de doseamento
permite verter facilmente liquidos sem salpicar.

Tampa Estanque com Copo Transparente
de 60 ml para Ingredientes

Garante que os liquidos permanecem no interior
do copo. A tampa flexivel mantém a estanquidade
ao longo do periodo de vida do Liquidificador. A
tampa inclui um copo amovivel de 60 ml, para
facilitar a medicdo e adicdo de ingredientes.

Lamina Patenteada em Aco Inoxidavel
Os agucados dentes da lamina, de grandes
dimensoes, encontram-se posicionados em
quatro planos diferentes para uma mistura
rapida, completa e consistente.

Aro de Bloqueio e Conjunto da Lamina

A resistente [amina monopeca estd integrada no
aro de blogueio para facilitar o manuseamento
e a limpeza. Este conjunto, que pode ser

lavado na maquina de lavar loica, impede

que as ldminas rodem até que o copo esteja
correctamente montado no aro e encaixado na
base do Liquidificador.

Acopladores Resistentes em A¢o Reforcado
Os acopladores de elevada qualidade, com 12
dentes de bloqueio, permitem a transferéncia
directa da poténcia do motor para a lamina. O
acoplador do copo é revestido, para assegurar
um funcionamento silencioso.

Botoes de Seleccao de Velocidade

Crie bebidas geladas e triture molhos ou sopas
em poucos segundos. Podera trabalhar com
confianga, controlo e consisténcia em qualquer
definicdo de velocidade: STIR (mexer) (),
CHOP (picar) ( 4. ), MIX (misturar) ( 4 ),

PUREE (puré) (=), e LIQUEFY (liquidificar) ( ).
O modo PULSE (vibrar) (Puse) funciona nas cinco
velocidades. A funcdo CRUSH ICE (picar gelo)
(-8#) foi especificamente concebida para picar
gelo, vibrando automaticamente a intervalos
diferentes para obter resultados perfeitos.

Controlo Intelli-Speed™ do Motor

O exclusivo controlo Intelli-Speed ™ mantém
automaticamente uma velocidade constante

— mesmo quando a densidade ¢ alterada pela
adicdo de ingredientes. Este avancado design
da KitchenAid mantém uma velocidade de
mistura ideal para todas as tarefas culinrias em
todas as velocidades.

Funcao de Liquidificacdo Soft Start

O motor do Liquidificador arranca a uma
velocidade mais lenta para puxar a comida
para a ldmina e acelera rapidamente até a
velocidade seleccionada. Esta caracteristica
reduz a vibracdo durante o arranque e permite
o funcionamento mé&os-livres.

Base em Metal Fundido

A robusta base em metal fundido assegura o
funcionamento estavel e silencioso do aparelho
mesmo quando o copo esté cheio de ingredientes.
Os quatro pés de borracha colocados na superficie
larga e sélida impedem que o Liquidificador
deslize. Suave e arredondada, a base pode ser
limpa com facilidade e dispde de espaco para
guardar o cabo eléctrico.

Teclas de Controlo Clean Touch

As teclas de controlo podem ser rapidamente
limpas. A superficie das teclas ndo tem ranhuras
ou aberturas para capturar ingredientes.



Preparar o Liquidificador para Utilizacao

Antes da Primeira Utilizacao

Antes de utilizar o Liquidificador pela primeira
vez, limpe a base com um pano humedecido em
4gua tépida com detergente liquido para a loica
e passe um pano humedecido em dgua limpa.
Seque com um pano macio. Lave o copo, o aro
de bloqueio e o conjunto da lamina, a anilha

de vedacéo e o copo para ingredientes em

4gua tépida com detergente liquido para a loica
(consulte Manutencao e Limpeza, na pag. 10).
Enxague e seque as pegas.

Montar o Liquidificador

1. Coloque o aro de bloqueio com o conjunto
da ldamina virado para cima numa superficie
solida.

2. Coloque a anilha de vedacédo, com o lado
plano virado para baixo, em redor das
|dminas e na ranhura existente no aro de
bloqueio.

Anilha de

-
/‘/_/“— " Arode

Bloqueio

3. Alinhe os entalhos do copo com as ranhuras
do aro de bloqueio.

A |
}
gA-g'

. Empurre o copo para baixo e rode-o para
a direita, aproximadamente 4 de volta, até
escutar dois estalidos.

5. Ajuste o comprimento do cabo eléctrico do
Liquidificador.

.0

g 5 / oS

6. Cologque o copo na base do Liquidificador.

Continua na pag. seguinte
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Preparar o Liquidificador para Utilizacao

NOTA: Quando estiver correctamente

posicionado, o copo assenta completamente na

base do Liquidificador. Se néo estiver, repita os
passos 3 e 4.

%@.@{w} S ®

7. Cologue a tampa no copo.

AAVISO

%

Perigo de Choque Eléctrico

Ligar a uma tomada com
ligacao a terra.

Nao utilizar adaptadores.
Nao utilizar extensoes.

A nao observacao destas
instruc6es pode resultar em
morte, incéndio ou choque
eléctrico.

Ligue o cabo eléctrico a uma tomada com
ligacdo a terra. O Liquidificador esta agora
pronto a ser utilizado.

. Antes de retirar o copo da base, prima sempre

a tecla "O" e desligue o cabo eléctrico.

Utilizar o Liquidificador

Antes de Utilizar

NOTA: Enquanto o Liquidificador estiver ligado ou
a luz do modo PULSE (vibrar) () estiver a piscar:

- Nao interfira com o movimento da lamina
- N&o remova a tampa do copo

Funcionamento do Liquidificador

O Liquidificador KitchenAid™ tem cinco velocidades:

STIR (mexer) (&), CHOP (picar) ( 4 ),

MIX (misturar) ( ), PUREE (puré) (=),
e LIQUEFY (liquidificar) ( ¢ ). Para além
disso, esta equipado com os modos

CRUSH ICE (picar gelo) (+8#) e PULSE (vibrar) (use).

' o o o@o
(oD@ ®

O aparelho s6 entra em funcionamento
quando for premido um botdo de seleccao
de velocidade.

. Antes de utilizar o Liquidificador, certifique-

se de que o copo esta correctamente fixo no
aro de bloqueio e de que este conjunto esta
posicionado na base do Liquidificador.



Utilizar o Liquidificador

NOTA: Se existir uma folga entre o aro de
bloqueio e a base, o copo podera nao estar
fixo ao aro de bloqueio ou este conjunto nédo
estd correctamente posicionado na base do
Liquidificador. Consulte Montar o Liquidificador,
na pég. 5, para obter mais instrugoes.

3. Adicione os ingredientes ao copo e feche
bem a tampa.

/1

4. Prima o botao de velocidade pretendido para

obter o funcionamento constante a essa
velocidade. A luz verde relativa a velocidade
seleccionada fica acesa. Pode alterar a
velocidade sem parar o aparelho premindo
um novo botéo de velocidade.
IMPORTANTE: Se estiver a misturar
alimentos ou liquidos quentes, remova o
copo para ingredientes. Utilize o aparelho
apenas na velocidade STIR (mexer) ().

5. Para desligar o Liquidificador, prima “O".
O botédo “O" (OFF) ird parar qualquer
velocidade e desactivar simultaneamente o
Liquidificador.

6. Antes de remover o conjunto do copo,
desligue o cabo eléctrico da tomada.

CRUSH ICE (picar gelo)

O Liquidificador KitchenAid™ est4 equipado
com uma funcdo CRUSH ICE (picar gelo) (-8#)
Quando esta funcdo esta seleccionada, o
Liquidificador vibra automaticamente a intervalos
diferentes a velocidade ideal para picar gelo ou
outros ingredientes.

1. Antes de utilizar o Liquidificador, certifique-
se de que o conjunto do copo esta
correctamente colocado na base do aparelho.

NOTA: Se existir uma folga entre o aro

de bloqueio e a base, o copo poderad ndo

estar fixo ao aro de bloqueio ou o aro ndo

esta correctamente posicionado na base do

Liquidificador. Consulte Montar o Liquidificador,

na pag. 5, para obter mais instrucoes.

2. Adicione os ingredientes ao copo e feche
bem a tampa.

3. Prima CRUSH ICE (picar gelo) (-g#). A
luz acende-se. O Liquidificador ir4 vibrar
automaticamente a intervalos diferentes.

4. Para desactivar a funcdo CRUSH ICE (picar gelo)
(48#) prima “O". O Liquidificador esta agora
pronto para utilizacdo continua.

5. Antes de remover o conjunto do copo,
desligue o cabo eléctrico da tomada.

Continua na pag. seguinte
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Utilizar o Liquidificador

Modo PULSE (vibrar)

O Liquidificador KitchenAid™ est4 equipado com

0 modo PULSE (vibrar) (ruse) que Ihe permite
vibrar a qualquer velocidade.

NOTA: O modo PULSE (vibrar) (fuse) ndo funciona

com a fungdo CRUSH ICE (picar gelo) (-g#).

1. Antes de utilizar o Liquidificador,
certifique-se de que o conjunto do
copo esta correctamente colocado na
base do aparelho.

NOTA: Se existir uma folga entre o aro

de bloqueio e a base, o copo poderd nao

estar fixo ao aro de bloqueio ou o aro ndo

estd correctamente posicionado na base do

Liquidificador. Consulte Montar o Liquidificador,

na péag. 5, para obter mais instrugdes.

2. Adicione os ingredientes ao copo e feche
bem a tampa.

3. Prima PULSE (vibrar) (Puse). A luz localizada
acima do botao pisca para indicar que as
cinco velocidades estdo no modo PULSE
(vibrar) (use).

4. Seleccione um botéo de velocidade.
Mantenha premido durante o periodo de
tempo pretendido. As luzes do botdo de
velocidade e do modo PULSE (vibrar) (puse)
permanecerdo acesas enquanto o aparelho
vibra a velocidade seleccionada. Quando
soltar o botdo, o Liquidificador para mas
permanece no modo PULSE (vibrar) (ruse)
e a respectiva luz PULSE (vibrar) (puse)
voltard a piscar.

Para vibrar novamente ou noutra
velocidade, basta premir sem soltar o botao
correspondente a velocidade pretendida.

—~®
T
(SO'®

S

5. Para desactivar o modo PULSE (vibrar) (use)
prima “0". O Liquidificador est4 agora pronto
para utilizacdo continua.

6. Antes de remover o conjunto do copo,
desligue o cabo eléctrico da tomada.

Copo para Ingredientes

O copo de 60 ml para

ingredientes pode ser utilizado

para medir e juntar ingredientes.

Retire o copo e adicione

ingredientes as velocidades STIR

(mexer) (), CHOP (picar) ( 4 ) ou

MIX (misturar) ( 4 ). Quando utilizar
velocidades mais elevadas, com o copo cheio
ou com alimentos ou liquidos quentes, pare o
Liquidificador e junte os ingredientes.
IMPORTANTE: Se estiver a misturar
alimentos ou liquidos quentes, remova o
copo para ingredientes. Utilize o aparelho
apenas na velocidade STIR (mexer) ().

Funcao de Liquidificacdo Soft Start

A funcdo Soft Start inicia automaticamente

o Liquidificador a uma velocidade baixa

para puxar os ingredientes para as laminas,
acelerando rapidamente até a velocidade
seleccionada para obter um desempenho ideal.
NOTA: A funcao de liquidificacdo Soft

Start s6 funciona quando uma velocidade

é seleccionada a partir do modo “O" e nao
funciona com as fungdes PULSE (vibrar) (puse)
ou CRUSH ICE (picar gelo) (&#).



Guia de Controlo de Velocidade

Alimento Velocidade
Bebida com gelo picado . . ............. Vo
Cheesecake. ... ..................... Vo
Frutapicada ..................... pise £
Legumes picados ... .............. P 4
Pasta & base de queijo .. .............. &
SOPa CreMOSA. . .+ v v oeeeee e &
Gelo triturado/picado . ... ... ... ... e
Molho ........ ... &
Fruta frescapicada . ............ ... ... -Be
Legumes frescos picados. .. ............ La
Gelatina fofa para tortas/sobremesas . . . .. Vog
Fruta congelada picada

(descongelar ligeiramente

até conseguir penetrar

com a ponta de uma faca)........... Bz
Bebida & base de gelado de iogurte . . . . .. g
Sumo de fruta a partir

de concentrado congelado. .. ........ d
Bebida a base de fruta (leve). .. . ........ Vog
Bebida a base de fruta (espessa). .. ...... Vé
Molho & base de fruta . ............... &
Queijoduroralado................ ... Vog

Alimento Velocidade
Molhodecarne ..................... d
Bebida a base de leite comgelo. .. ... ... Vg
Salada de carne para

rechear sanduiches. . ............ pse f
MOUSSE. . o o oo oo oo e oo b
Papasdeaveia ...................... s
Massa para panquecas . . . ............. d
PESEO. . o o oot 4
Puré de fruta/Comida para bebés . . ... ... s
Puré de carne/Comida a base

de carne parabebés. ............... s
Puré de legumes/Comida a

base de legumes para bebés. . ... ... .. s
Molho para saladas .................. d
Cobertura moida de segurelha . . . .. .. Puise £
Bebida a base de sumos de frutas. . . ... .. b
Queijo fresco ou queijo ricotta ... ... .... d
Cobertura Streusel ................... 4
Cobertura moida doce . ............ Pse S
Cobertura estaladica doce. . . ........ Puise £
Molho para pratos & base de legumes . ... &
Massa para waffles. ... ............... d
Molho branco. . ..................... &

Sugestao - Pode processar até uma couvette de gelo standard ou 12 a 14 cubos de gelo de
tamanho normal em simultdneo. Sé serd Util mexer ocasionalmente os ingredientes com uma
espatula se o Liquidificador estiver em “O”. A funcdo CRUSH ICE (picar gelo) (-8#) foi optimizada
para triturar e picar gelo sem ser necessario adicionar qualquer liquido.
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Manutencao e Limpeza

O copo do Liquidificador, o aro de bloqueio

e 0 conjunto da lamina podem ser facilmente
lavados como componentes individuais ou em
conjunto, sem serem desmontados.

* Limpe o Liquidificador cuidadosamente apds

cada utilizagao

* Nao mergulhe a base ou o cabo eléctrico do

Liquidificador em agua

* N&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou

esfregdes
Para Limpar os Componentes Individuais

1. Retire o conjunto do copo da base do
Liquidificador puxando-o para cima.
Cologue o conjunto do copo numa
superficie sélida. Em seguida, enquanto
segura no aro de bloqueio, rode o copo
para a esquerda até escutar dois estalidos,

para separar o aro de bloqueio, o conjunto

da lamina e a anilha de vedagdo do copo.
Lave os componentes em dgua com
detergente liquido para a loica. Enxague e
seque com um pano.
NOTA: O copo pode ser lavado no tabuleiro
inferior de uma maquina de lavar loica.
Para a obtencdo dos melhores resultados,
recomendamos a lavagem manual da tampa,

copo de ingredientes, aro de bloqueio, conjunto

da ldamina e anilha de vedacéo.

Copo

Anilha de

Vedacgo ——___ >

Aro de
Bloqueio e —
Conjunto da
Lamina

\y/‘/‘v

2. Limpe a base e o cabo eléctrico do
Liquidificador com um pano humedecido
em agua tépida com detergente liquido
para a loica; enxaglie com um pano
humedecido em 4gua limpa e seque com
um pano macio.

10

Para Limpar sem Desmontagem

. Coloque o copo na base do Liquidificador,

encha até metade com agua tépida

(ndo quente) e adicione 1 ou 2 gotas de
detergente liquido para a loiga. Coloque a
tampa no copo, prima o botdo STIR (mexer)
(&) e deixe o Liquidificador funcionar
durante 5 a 10 segundos. Retire o copo e
esvazie-o. Enxagle com &gua tépida até
ficar limpo.

Para limpar a tampa e o copo para
ingredientes, lave-os em agua tépida com
detergente liquido para a loica e, em
seguida, enxague e seque cuidadosamente.
Limpe a base e o cabo eléctrico do
Liquidificador com um pano humedecido em
4gua tépida com detergente liquido para a
loica; enxagle com um pano humedecido em
4gua limpa e seque com um pano macio.



Resolucao de Problemas

O Liquidificador nao funciona quando esta seleccionada uma velocidade:

Verifique se o Liquidificador est4 ligado a
uma tomada eléctrica. Se estiver, prima “O" e

()
.! . . .@. desligue o Liquidificador. Ligue-o novamente a

mesma tomada. Se o Liquidificador continuar

sem funcionar, verifique o fusivel ou disjuntor
° ° S s R
do circuito eléctrico ao qual o Liquidificador
esta ligado e certifique-se de que o circuito
est4 fechado.

Nao existem luzes acesas.

O Liquidificador para durante o funcionamento:

O Liquidificador pode estar sobrecarregado.

Se o Liquidificador ficar sobrecarregado ao

processar ingredientes pesados, desligar-se-a

automaticamente para impedir a ocorréncia de

danos no motor. Prima “O" para reinicializar

o Liquidificador e desligue o cabo eléctrico.

Retire o conjunto do copo da base e separe o

respectivo contetido em por¢des mais pequenas.
As luzes piscam Juntar liquido ao copo também podera reduzir

todas simultaneamente. a carga imposta ao Liquidificador.

O Liquidificador pode estar encravado. Se
assim for, o Liquidificador para de funcionar
para impedir a ocorréncia de danos no
motor. Prima “O" para reinicializar o
Liquidificador e desligue o cabo eléctrico.
Remova o conjunto do copo da base e liberte
as laminas quebrando ou removendo os
ingredientes existentes na parte inferior do
As luzes piscam alternadamente. copo utilizando uma espatula.

O Liquidificador liga-se, mas as laminas nao rodam.

O copo néo estd montado correctamente
no aro de bloqueio, o que nio permite que
os acopladores sejam accionados. Retire o

copo da base e encaixe-o correctamente no
O—Folga aro. Cologue o copo no aro de blogueio, -
empurre-o para baixo e rode-o para a direita
DD até depois de escutar o segundo estalido. Isto
ng@? ird permitir que o conjunto do copo accione o

acoplador. Consulte Montar o Liquidificador,
na pag. 5.
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Se ndo conseguir resolver o problema com os passos indicados nesta seccao, contacte um Centro de
Assisténcia Autorizada (consulte a pag. 14).

N&o entregue o Liquidificador ao revendedor — este ndo fornece assisténcia.
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Sugestoes de Utilizacao

Sugestoes

¢ Para obter uma textura mais suave, utilize a
funcdo CRUSH ICE (picar gelo) (-8#) se estiver
a confeccionar bebidas com gelo.

Os cubos de gelo de menores dimensoes
podem ser triturados ou picados mais
depressa do que os grandes.

* O copo deste Liquidificador permite adicionar
ingredientes em quantidades maiores do que
outros liquidificadores — pode adicionar 2 a 3
chévenas (475 ml a 710 ml) em simultaneo,
em vez das doses de 1 chavena (235 ml).
Para misturas com muitos ingredientes, comece
em STIR (mexer) (é} para misturar bem os
ingredientes. Em seguida, aumente para uma
velocidade mais elevada, se necessario.

* Mantenha sempre a tampa no copo durante
0 processo.

Se pretender, retire o copo para ingredientes
da tampa do copo misturador para adicionar
liquidos ou cubos de gelo enquanto o
Liquidificador funcionar nas velocidades

STIR (mexer) (). CHOP (picar) ( 4.) ou

MIX (misturar) ( ).

Quando utilizar velocidades mais elevadas,
com o copo cheio ou com alimentos ou
liquidos quentes, pare o Liquidificador e junte
os ingredientes.

Pare o Liquidificador antes de utilizar
utensilios no copo. Utilize uma espatula

de borracha para misturar os ingredientes
apenas quando o Liquidificador estiver em
“0". Nunca utilize quaisquer utensilios no
copo, incluindo espatulas, enquanto o motor
estiver a funcionar.

Se for possivel, deixe arrefecer os alimentos
guentes antes de os colocar no Liquidificador.
Comece a misturar os alimentos quentes a
velocidade STIR (mexer) (). Aumente para
uma velocidade mais elevada, se for necesséario.
Remova o copo para ingredientes
quando misturar liquidos quentes

e utilize apenas na velocidade STIR
(mexer) (). Nao apoie a mao na
tampa do copo enquanto processar
liquidos quentes.

Pare e verifique a consisténcia dos alimentos
apds alguns segundos, para ndo os processar
em demasia.

Como...

Dissolver sumo congelado: Para uma
embalagem de 175 ml de concentrado de sumo de
laranja, misture o sumo e a quantidade adequada
de &gua no copo. Tape o copo e misture durante
cerca de 10 a 15 segundos a velocidade MIX
(misturar) ( 4 ), até estar bem dissolvido.

Para uma embalagem de 355 ml, misture

0 sumo com a mesma quantidade de dgua

no copo misturador. Tape o copo e misture
durante cerca de 20 a 30 seaundos a
velocidade MIX (misturar) ( ), até estar bem
dissolvido. Junte o equivalente a 2 embalagens
de dgua e mexa.

Dissolver gelatina aromatizada: Deite 4gua a
ferver no copo e adicione gelatina. Retire o copo
para ingredientes e misture durante cerca de 10 a
30 segundos a velocidade STIR (mexer) (&) até a
gelatina estar dissolvida. Junte outros ingredientes.

Triturar biscoitos e bolachas: Parta os
biscoitos de maiores dimensdes em pedacos
com cerca de 4 cm de diametro. Nao se
preocupe com os biscoitos mais pequenos.
Coloque no copo. Tape o copo e misture a
velocidade CHOP (picar) ( 4 ), premindo a tecla
PULSE (Vibrar) (), algumas vezes, cerca de 3
segundos de cada vez, até obter a consisténcia
desejada. Utilize as migalhas para fazer uma
cobertura rapida para gelados de iogurte,
pudins ou compotas de fruta.

Para obter migalhas mais finas para tortas e
bases para sobremesas, parta as bolachas ou os
biscoitos grandes em pedacos com cerca de 4 cm
de didmetro e coloque no copo. Tape o copo e
misture & velocidade LIQUEFY (liquidificar) ( &)
durante cerca de 20 a 30 segundos, premindo

a tecla PULSE (vibrar) (ruse), algumas vezes até
obter a consisténcia desejada.

Triturar bolachas de agua e sal: Siga as
instrucoes relativas aos biscoitos e bolachas.
Utilize para decorar ou como ingrediente para
cozinhar empaddes ou legumes.

Ralar pao: Parta o pdo em pedacos com
cerca de 4 cm de didmetro. Siga as instrucdes
relativas aos biscoitos e bolachas. Utilize para
decorar ou como ingrediente para cozinhar
empaddes ou legumes.



Sugestoes de Utilizacao

Picar frutas e legumes: Coloque 2 chavenas
(475 ml) de pedacos de fruta ou legumes no
copo. Tape o copo e misture a velocidade

STIR (mexer) (&), premindo a tecla PULSE
(Vibrar) (Pus), algumas vezes, cerca de 2 a 3
segundos de cada vez, até obter a consisténcia
desejada.

Puré de fruta: Coloque 2 chévenas (475 ml) de
fruta cozida ou enlatada no copo. Junte 2 a 4
colheres de sopa (30 a 60 ml) de sumo de fruta
ou 4gua por cada chavena (240 ml) de fruta. Tape
e misture & velocidade PUREE (puré) (=<-) durante
cerca de 5 a 10 segundos.

Puré de legumes: Coloque 2 chéavenas (475
ml) de legumes cozidos ou enlatados no copo.
Junte 2 a 4 colheres de sopa (30 a 60 ml)

de caldo de legumes, dgua ou leite por cada
chavena (240 ml) de legumes. Tape e misture a
velocidade PUREE (puré) (=) durante cerca de
10 a 20 segundos.

Puré de carne: Coloque carne tenra em cubos
ou cozida no copo. Junte 3 a 4 colheres de sopa
(45 a 60 ml) de caldo de legumes, agua ou leite
por cada chévena (240 ml) de carne. Tape e
misture a velocidade STIR (mexer) ( Yé)

durante 10 segundos. Pare o Liquidificador e
raspe os lados do copo. Tape o copo e misture
a velocidade PUREE (puré) (=) durante mais
cerca de 10 a 20 segundos.

Puré de queijo fresco ou queijo ricotta:
Coloque o queijo no copo. Tape e misture a
velocidade MIX (misturar) ( 4 ), durante 25

a 35 segundos, até ficar cremoso. Pare o
Liquidificador e raspe os lados do copo. Se for
necessario, adicione 1 colher de sopa (15 ml)
de leite magro por cada chavena (240 ml) de
queijo fresco. Utilize como base para molhos
magros e pastas para barrar.

Misturar ingredientes liquidos para
alimentos assados: Deite os ingredientes
liquidos no copo. Tape e misture a velocidade
LIQUEFY (liquidificar) ( &), durante 10 a 15
segundos, até ficar bem misturado. Deite a
mistura liquida sobre os ingredientes secos e
mexa bem.

Eliminar os grumos dos molhos: Se o molho
ficar grumoso, deite-o no copo. Tape e misture
a velocidade MIX (misturar) ( 4 ), durante 5 a
10 segundos, até ficar cremoso.

Misturar farinha com liquidos para engrossar:
Coloque a farinha e o liquido no copo. Tape e
misture a velocidade STIR (mexer) (Vé ), durante
5 a 10 segundos, até ficar cremoso.

Preparar molho branco: Deite leite, farinha

e sal, se necessario, no copo. Tape e misture a
velocidade STIR (mexer) (), durante 5 a 10
segundos, até ficar bem misturado. Deite numa
panela e cozinhe da forma habitual.

Preparar massa para panquecas ou waffles
a partir de misturas instantaneas: Coloque a
mistura e os outros ingredientes no copo. Tape
0 copo e misture durante 10 a 20 segundos a
velocidade MIX (misturar) ( o ), até estar bem
misturado. Pare o Liquidificador e raspe os lados do
copo, se for necessario.

Ralar queijo: Corte pedacos de queijo bastante
frio em cubos de 1,5 cm. Coloque até » chévena
(120 ml) de queijo no copo. Tape e misture a
velocidade LIQUEFY (liquidificar) ( ) durante
cerca de 5 a 10 segundos. Os queijos duros,
como o Parmesédo, devem estar a temperatura
ambiente e devem ser ralados a velocidade
LIQUEFY (liquidificar) ( ) durante 10 a 15
segundos.

Fazer papas de aveia para bebés: Coloque
flocos de aveia por cozinhar no copo. Misture a
velocidade MIX (misturar) ( ) utilizando a tecla
PULSE (vibrar) (Puse) cerca de 5 vezes, durante 2 a
3 segundos de cada vez, até obter a consisténcia
desejada. Prepare da forma habitual.

Transformar comida para adultos em papa
para bebés: Coloque a comida cozinhada para

adultos no copo. Tape e misture a velocidade STIR
(mexer) (‘é) durante cerca de 10 segundos. Em
seguida, misture a velocidade PUREE (puré) (%)

durante cerca de 10 a 30 segundos.

Enxaguar o Copo do Liquidificador: Encha
metade do copo com agua tépida. Junte umas
gotas de detergente liquido para a loica. Tape e
misture a velocidade STIR (mexer) (;é), durante
5 a 10 segundos. Enxague e seque. Para uma
limpeza completa, também podera lavar o copo
na maquina de lavar loica. Para a obtencéo dos
melhores resultados, recomendamos a lavagem
manual da tampa, copo de ingredientes, aro

de bloqueio, conjunto da lamina e anilha de
vedacdo. Consulte Manutencao e Limpeza, na
pag. 10.
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Garantia do Liquidificador KitchenAid™ para
Utilizacao Doméstica

Duracao
da garantia:

A KitchenAid
pagara:

A KitchenAid
Nao Pagara:

Trés anos de Garantia Total a
partir da data de aquisicao.

As pegas de substituicdo e
0s custos de mao-de-obra
de reparacao para corrigir
defeitos de materiais ou
fabrico. A assisténcia tem de
ser fornecida por um Centro
de Assisténcia Autorizada da
KitchenAid.

A. Reparagdes quando o
Liquidificador foi utilizado
para operacdes além das
normais na preparagao de
comida em casa.

B. Danos resultantes de
acidentes, alteracoes,
mau uso, abuso ou
instalacao/funcionamento
em discordancia com o
regulamento eléctrico
local.

A KITCHENAID NAO ASSUME QUALQUER RESPONSABILIDADE POR DANOS INDIRECTOS.

Centros de Assisténcia

Toda a assisténcia devera ser prestada
localmente por um Centro de Assisténcia
Autorizada da KitchenAid. Contacte o
revendedor onde adquiriu os acessorios para
obter o nome do Centro de Assisténcia Pds-

Venda Autorizado da KitchenAid mais proximo.

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Av. Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica Aboboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA

Tel: +351/214 101 006
Fax: +351/214 107 837

14




Servico ao Cliente

Em Portugal:

LUSOMAX LDA.

Av. Salgueiro Maia, 949

Edificio Matesica Aboboda

2785-502 SAO DOMINGOS DE RANA
Tel: +351/214 101 006

Fax: +351/214 107 837
comercial@lusomax.pt

www.KitchenAid.eu
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KitchenAid
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FOR THE WAY IT’S MADE."

® Marca Registada da KitchenAid, U.S.A.
™ Marca Comercial da KitchenAid, U.S.A.
© 2009. Todos os direitos reservados.

Especificacoes sujeitas a alteracdo sem aviso prévio.

W10236556A (6707AdZw709)



KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN
OHJEET

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MITAENTEP ARTISAN™
OAHTIES

Gerd 5KSB555
blandari
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Efnisyfirlit

Oryggi blandara

Kréfur um rafmagn

Mikilveeg 6ryggisatridi
Atridi blandara (Gerd 5KSB555)

Blandarinn undirbuinn fyrir notkun
Fyrir fyrstu notkun

Samsetning blandara

Blandarinn notadur

Fyrir notkun

Unnid med blandaranum

Mylja is
PULS-hamur

Meelibikar

Soft Start bléndunaradgerd

Leidarvisir um hradastyringu

Umhirda og hreinsun
Bilanaleit

Heilraeoi

Abyrgd fyrir KitchenAid™ heimilsblandara

Pjonustuadilar
Pjénusta vid vidskiptavini

ATHUGASEMD: VEGNA HINNAR EINSTABDU HONNUNAR [LATS OG HNIFS ER MIKILVAGT AD
LESA PESSAR LEIDBEININGAR OG UPPSKRIFTIR ADUR EN NYI KITCHENAID™ BLANDARINN ER

NOTABUR, TIL AD NA HAMARKSARANGRI [ FRAMISTOBU.
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Oryggi blandara

Oryggi pitt og annarra er mjoég mikilvaegt.

Vid héfum sett morg mikilveeg Oryggisfyrirmeeli i pessa handbok og a blandarann
pinn. Mikilvaegt er ad lesa 6ll éryggisfyrirmeeli og fara eftir peim.

Petta er 6ryggisvidvorunartakn.

betta takn varar pig vid hugsanlegum haettum sem geta deytt eda
meitt pig og adra.

Ollum oryggisvidvorunartaknum fylgja éryggisfyrirmeeli, asamt
ordunum ,HAETTA" eda ,ADVORUN! Pessi ord merkja:

Pu getur slasast alvarlega eda

AHETTA jafnvel daid, ef pu fylgir ekki pegar i

stad leidbeiningum fra fyrstu notkun.
Pu getur slasast alvarlega, eda

A ADVORU N jafnvel déid, ef pu fylgir ekki

leidbeiningum.

Oll éryggisfyrirmeelin segja pér hver haettan getur verid. Pau segja pér hvernig
draga a ur haettu & meidslum, og hvad getur gerst ef leidbeiningum er ekki fylgt.

Krofur um rafmagn

Volt: 220-240 volt -
Hertz: 50 Hz ridstraumur AADVORU N

Ath.: bessi vara er seld med rafmagnssnuru

af Y-tegund. Ef rafmagnssnuran er skemmd
verdur framleidandi eda pjonustuadili hans ad

skipta um hana til ad koma i veg fyrir haettu.

Ekki nota framlengingarsnuru. Ef
rafmagnssnuran er of stutt skaltu lata
|6ggildan rafvirkja eda pjonustuadila setja
upp tengil nalaegt taekinu. Settu i samband vié jardtengdan
tengil.

Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Haetta a raflosti

Misbrestur a ad fylgja pessum
leiobeiningum getur leitt til
slyss, dauda, eldsvoda eda
raflosts.




MIKILVAG ORYGGISATRIDI

Pegar raftaeki eru notud skal alltaf fylgja grundvallaréryggisradstofunum til ad draga ur
haettunni & eldsvoda, raflosti, og/eda meidslum & folki, ad medtoldu eftirfarandi:

1. Lestu allar leidbeiningar.
. Til ad verjast heettunni af raflosti skal ekki setja blandarann f vatn eda annan vokva.
. Strangt eftirlit er naudsynlegt pegar taekid er notad af eda nélaegt bérnum.

. Taktu taeki® Ur sambandi vid tengil pegar pad er ekki i notkun, 4dur en hlutir eru settir &
eda teknir af og fyrir hreinsun.

. Fordastu ad snerta hluti sem hreyfast.

6. Ekki nota blandarann med skemmdri sniru eda klé. Ekki heldur eftir ad teekid hefur bilad,
dottid eda verid skemmt & einhvern hatt. Fardu med blandarann til naestu vidurkenndu
pjénustumidstodvar til skodunar, vidgerdar eda stillingar & raf- eda vélhlutum.

7. Ekki nota blandarann utanhuss.
8. Ekki lata rafsnuruna hanga fram af bordi eda bekk.

9. Ekki setja hendur eda ahold i kdnnuna & medan blandad er til draga ur heettu &
alvarlegum meidslum 4 félki og skemmdum & bandaranum. Nota mé sleif en adeins pegar
blandarinn er ekki { gangi.

10. Hnifurinn er beittur. Faru varlega med hann.

11. Til ad draga ur haettunni & meidslum skal aldrei setja leesikragann eda hnifasamstzeduna &
undirstdduna an pess ad kannan sé rétt sett 4.

12. Hafdu alltaf lokid & pegar blandarinn er notadur.

13. Notkun fylgihluta, par med talid konnur, sem eru ekki vidurkenndar af KitchenAid geta
valdid haettu og meidslum & folki.

14. begar heitir vokvar eru blandadir skal fjarleegja midhluta tviskipta loksins.
15. Pessi vara er eingdngu atlud til heimilisnota.

16. Ekki er aetlast til ad foélk (par med talin born) med minni likamlega-, skyn- eda andlega gety,
eda sem skortir reynslu og pekkingu, noti petta taeki, nema ad einhver sem ber dbyrgd 4
Oryggi pess hafi haft eftirlit med pvi eda geti veitt leidbeiningar vardandi notkun taekisins.

17. Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér ekki med taekid.

GEYMDU PESSAR LEIDBEININGAR

AW N

w1

Merkingar & pessu teeki eru f samraemi vid medhondla petta teeki sem heimilistrgang.
Evréputilskipun 2002/96/EB um raf- og Pess i stad skal afhenda hana 4 videigandi
rafeindabunadardrgang (Waste Electrical and stad par sem raf- og rafeindabunadi er
Electronic Equipment [WEEE]). safnad saman til endurvinnslu.

Med pvi ad tryggja ad pessari voru sé fargad Forgun verdur ad fara fram { samreemi vid
a réttan hatt hjalpar pu til vid ad koma i veg umhverfisreglugerdir.

fyrir hugsanlegar neikvaedar afleidingar fyrir
umhverfid og heilsu manna, sem annars
gaetu orsakast af évideigandi medhondlun
vid férgun pessarar voru.

Fyrir ftarlegri upplysingar um medhondlun,
endurheimt og endurvinnslu pessarar

voru, vinsamlegast hafdu samband vid
bagjarstjérnarskrifstofur i pinum heimabae,
forgunarpjénustu eda verslunina par sem pu
keyptir voruna.
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Takni® wem 3 vOrunni, eda a skjélum sem
fylgja vorunni, gefur til kynna ad ekki megi




Atrioi blandara (Gerd 5KSB555)

bétt lok med
glaerum, 60 ml
meelibikar

1,5 L glerkanna
sem audvelt er
ad hella ar

Rydfritt stalblad
med einkaleyfi

Laesikragi og
hnifasamsteeda

Endingargott

stalstyrkt tengi ./ Hradavalshnappar
NS

~ e Clean Touch
- 7 ———stjoérnbord
Steypt

é — malmundirstada

ABPVORUN: begar |josio leiftrar er teekid tilbuid til notkunar. Ekki snerta hnffinn.
3
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Atrioi blandara

Pessi blandari var smidadur og préfadur eftir
gaedastddlum KitchenAid fyrir bestu vinnslu,
langan og traustan endingartima.

Oflugur métor

Sterkbyggdur 0,9 hestafla métor

gefur aflid fyrir frdbaera vinnslu { 8llum
blondunarverkefnum — fra pvi ad mauka sésur
til pess ad gera bitasteett salsa, eda mylja &
nokkrum sekindum koénnu af is eda frosnum
avoxtum fyrir silkimjudkan smoothie-drykk.

1,5 L glerkanna sem audvelt

er ad hella ur

Glerkannan stenst rispur, bletti og
lykt. Haegt er ad fjarleegja konnuna
Ur leesikraganum svo audvelt sé
ad prifa hana og hun polir miklar sveiflur i
hitastigi. Stdturinn bydur upp & hellingu dn
pess ad eitthvad fari til spillis.

bétt lok med gleerum, 60 ml maelibikar
Bydur upp & trausta péttingu. Sveigjanlegt
lokid heldur péttingunni allan endingartima
Blandarans. Lokinu fylgir laus 60 ml bikar sem
audveldar maelingu og isetningu hraefna.

Ry®dfriir stalhnifar med einkaleyfi
Storir og beittir hnifgaddar eru stadsettir
& fjérum mismunandi flstum fyrir hrada,
nakvaema og stéduga blondun.

Leesikragi og hnifasamsteeda
Endingargddur hnifur, hannadur 1 heilu lagi
er innbyggad i laesikragann, sem audveldar
medhondlun og prif. Samstaedan, sem pvo
ma i upppvottavél, kemur i veg fyrir ad
hnifarnir snuist par til kannan er almennilega
fest vid kragann og sett & undirstodu
blandarans.

Endingargdd stalstyrkt tengi

Tengi, gert fyrir heimilisnotkun, med 12
samlaesandi ténnum bydur upp a beina
tengingu frd métornum til hnifsins. Tengi
konnunar er hudad fyrir hljodlatari vinnslu.

Hradavalshnappar

BUdu til frosna drykki og maukadar sésur

eda stpur & nokkrum sekiindum. Notadu
blandarann af sjalfséryggi og med samraemi a
dllum hradastillingum. HRARA (&),

SAXA ( 4,), BLANDA ( o ), MAUKA (=)

0g KREMJA (). PULS (puse) sem haegt er
ad nota & Ollum fimm hrédunum. Adgerdin
ad MYLJA IS (8#) er sérstaklega aetladur til
ad mylja is og pulsar sjalfvirkt med breytilegu
millibili fyrir hagstaedustu Utkomu.

Intelli-Speed™ métorstyring
Vondud Intelli-Speed™ styring vinnur
sjalfvirkt ad pvi ad halda stodugum
hrada - jafnvel gegnum breytingar

& péttleika pegar hrdefnum er baett
Ut i. Pessi préada KitchenAid hénnun
vidheldur besta bléndunarhrada fyrir
hvert matargerdarverkefni og hverja
stjornbordsstillingu.

Soft Start blondunaradgerd

Blandarinn fer haegar { gang til ad draga
mat ad hnifnum og eykur sidan snégglega
hradann upp ad valinni hradastillingu.
Petta hdnnunaratridi dregur Ur héggi vid
gangsetningu og gerir pér kleift ad hafa
hendurnar frjalsar.

Steypt malmundirstada

Pung undirstada Ur steyptum malmi tryggir
stdduga, hljodlata vinnslu pegar bléndud er
full kanna af hrdefnum. Fjérir gimmifaetur
4 breidri gegnheilli undirstédu veita grip

an pess ad renna eda hoppa til. Audvelt er
ad prifa undirstdduna sem er slétt og avol.
Undirstadan er med snurugeymslu undir.

Clean Touch stjérnbord

Tekur augnablik ad purrka af pvi. Slétt
stjornbord hefur engar rifur eda skil sem
hréefni getur festst i.



Blandarinn undirbuinn fyrir notkun

Fyrir fyrstu notkun

Adur en pbu notar blandarann pinn  fyrsta
skipti skaltu purrka undirstédu hans med
volgum sdpuldgudum klut og prifa sidan med
rékum klut. burrkadu med mjukum klut { lokin.
Pvodu konnu, lok, laesikraga, hnifasamstaedu,
péttihring og maelibikar i volgu sdpuvatni (sja
umhirda og prif, bls. 10). Skoladu hlutina og
purrkadu pa.

Samsetning blandara

1. Settu laesikraga med hnifasamstaeduna
visandi upp & stédugan flot.

2. Settu péttihring, med flotu hlidina
nidur, utan um hnifinn og inn i raufina 4
lzesikraganum.

bettlhrlngur

— Leesikragi

3. Samstilltu flipa kdnnunnar vid skorurnar &

lzesikraganum.

sl

4. Prystu nidur og snudu kdnnunni réttsaelis,
um pad bil ¥4 ur hring par til tveir smellir

heyrast.

5. Stilltu lengdina & rafmagnssnuru

blandarans.

o
>
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(

6. Settu kdnnusamstaeduna & undirstddu

blandarans.

Framhald & naestu sidu




Blandarinn undirbuinn fyrir notkun
ATHUGASEMD: Pegar kannan er rétt stadsett =m
situr hun alveg & undirstédu blandarans. Ef AADVORU N
ekki skaltu endurtaka skref 3 og 4.

e o \dﬁm

%390@ @ng®§§ Haetta 4 raflosti
D 3 Settu i samband vié jardtengdan
tengil.
7. Settu lokid & kénnuna. Ekki nota millistykki.

Ekki nota framlengingarsnuru.

Misbrestur a ad fylgja pessum
leiobeiningum getur leitt til
slyss, dauda, eldsvoda eda
raflosts.

8. Settu rafmagnssnuruna i samband vid
jardtengdan tengil. Blandarinn er nu
tilbdinn til notkunar.

9. Adur en kénnusamstaedan er tekin af
undirstédunni skal alltaf yta 4,0" og taka
rafmagnssndruna Ur sambandi.

Blandarinn notadur

Fyrir notkun 1. Blandarinn er med hentugri eins skrefa

ATHUGASEMD: begar kveikt er 4 blandaranum vinnslu, sem virkar eingdngu pegar ytt er &

- . . hradvalshnapp.
eda ef gaumljos PULSE hams (ra=) blikkar: ) .
~ " Ekki eiga vid hnifinn b6 hann hreyfist 2. Adur en blandarinn er notadur skaltu

~ EkKi taka lokid af kénnunni geeta pess ad kannan sé almennilega fest
i lzesikraganum og ad samstaedan sé rétt
Unnid med blandaranum fest & undirstddu blandarans.

KitchenAid™ blandarinn er med fimm

hrada: HRARA (&), SAXA (4, ), BLANDA (4 ),
MAUKA (=) og KREMJA ( 5 ).Til vidbotar bydur
hann einnig upp & adgerdirmar MYLJA IS (-8#) og
PULS (puse).

' o o o@o
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Blandarinn notadur

ATHUGASEMD: Ef bil er & milli laesikragans
og undirstédunnar er ekki vist ad kannan
leesist 1 laesikraganum, eda ef samstaedan er
ekki rétt stadsett & undirstodu blandarans. Sja
Samsetning blandara & bladsidu 5 til frekari
leidbeininga.

=2
Ekki
Bil — bil
=® )
ST STTD
e e

3. Settu hrdefnin i kdnnuna og festu lokid
vandlega.

4. Yttu 4 videigandi hradahnapp fyrir
stoduga notkun & peim hrada. Graena
gaumljosio lysir vio valinn hradahnapp. Pu
getur breytt hradastillingum an pess ad
stdOva blandarann, med pvi ad yta & nyjan
hradahnapp.

MIKILVAGT: Ef verid er ad blanda heitan

mat eda vokva skal fjarleegja maelibikarinn

i midjunni. Notadu einungis hradann

HRARA ().

5. Til ad slokkva a blandaranum skal yta &,0"
,O" (AF) hnappurinn stédvar alla hrada og
gerir blandarann évirkan um leid.

6. Adur en kdnnusamstaedan er fjarlaegd skal
taka rafmagnssnuruna Ur sambandi.

MYLJA IS

KitchenAid™ Blandarinn pinn bydur upp a
adgerdina MYLJA [S (-8=) Pegar hun er valin
pulsar blandarinn sjélfvirkt med breytilegu
millibili & hagstaedasta hrada til ad mylja is og
onnur hraefni.

1. Adur en blandarinn er notadur skaltu gzeta
bess ad kdnnusamstaedan sé vandlega
stadsett & undirstodu blandarans.

ATHUGASEMD: Ef bil er & milli lzesikragans

og undirstddunnar er ekki vist ad kannan

lzesist f laesikraganum, eda ef kraginn er ekki
rétt stadsettur & undirstddu blandarans. Sja
samsetning blandara, bladsidu 5 vegna frekari
leidbeininga.

2. Settu hrdefni  kdnnuna og festu lokid
vandlega.

3. Yttu d MYLJA IS (8#). Gaumljosid
logar. Blandarinn pulsar sjélfvirkt med
breytilegu millibili.

4. Til ad slokkva & adgerdinni MYLJA S (8=)

skal yta &,0" Blandarinn er nu tilbdinn fyrir
4framhaldandi notkun.

5. Adur en kénnusamstaedan er fjarlaegd skal

taka rafmagnssnuruna Ur sambandi.

Framhald & naestu sidu
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Blandarinn notadur

PULS-hamur

KitchenAid™ blandarinn pinn bydur upp a

PULS-ham (ruse), sem leyfir,puls-a-6llum-

hrodum” adgerdina.

ATHUGASEMD: PULS-hamur (ruse) virkar ekki

med MYUA IS adgerdinni (¥&).

1. Adur en blandarinn er notadur skaltu geeta
pess ad kdnnusamsteedan sé rétt stadsett
& undirstodu blandarans.

ATHUGASEMD: Ef bil er & milli lzesikragans

og undirstddunnar er ekki vist ad kannan

lgesist { laesikraganum, eda kraginn er ekki

rétt stadsettur & undirstddu Blandarans. Sja

samsetning blandara & bladsiou 5 til frekari

leidbeininga.

2. Settu hrdefni i kdnnuna og festu lokid
vandlega a.

3. Yttu & PULS (ruse). Gaumjosid fyrir ofan
hnappinn blikkar til ad gefa til kynna ad
allir fimm hradarnir séu { PULS-ham (ruse).

o®
"‘%.
Co e

=,

4. Veldu hradahnapp. Yttu & og haltu honum
inni f valin tima. Gaumljés baedi hradahnapps
0g PULS-hams () loga pegar pulsinn
slaer & hradanum, sem var valinn. begar
hnappinum er sleppt heettir bléndunin, en
blandarinn er dfram i PULS-ham () og
gaumljés PULS-hams (ruse) blikkar. Til ad

lata pulsinn & aftur eda & 68rum hrada skal
einfaldlega yta & og halda inni hnappi fyrir
valinn hrada.

—~®
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5. Til a® sldkkva & PULS-hamnum (ruse) skal
yta 4,0" Blandarinn er nu tilbdinn fyrir
stdduga notkun.

6. Adur en kdnnusamstaedan er fjarleegd skal
aftengja blandarann.

Melibikar

Haegt er ad nota maelibikarinn,

sem tekur 60 ml, til ad meela

og beeta i hrdefnum. Taktu

af bikarinn og baettu vid

hraefnum & hrédunum HRZERA (&),

SAXA ( 4.), eda BLANDA ( 4 ). Pegar unni®

er & meiri hrodum, med fulla konnu eda med
heitt innihald, skal stddva blandarann og baeta
sidan vid hraefnum.

MIKILVAGT: Ef verid er ad blanda heitan
mat eda vokva skal fjarleegja maelibikarinn
i midjunni. Notadu adeins hradann
HRARA (& ).

Soft Start blondunaradgerd

Soft Start bléndunaradgerdin setur
blandarann sjélfvirkt i gang 4 lzegri hrada til ad
draga hrdefnin ad hnifunum, en eykur sidan
sndggt hradann upp ad valda hradanum til ad
na fram besta arangri.

ATHUGASEMD: Soft Start bléndunaradgerdin
virkar adeins pegar hradi er valinn dr,0" ham og
virkar ekki med adgerdunum PULS-hamur (ruse)
eda MYLJA IS (+8#).



Leidarvisir um hradastyringu

Atrioi Hradi
Blandadur isdrykkur .................... ... Vg
Ostakaka ........coooeiiii b
Saxadir dvextir......................... puise 4
Saxad graenmenti ...l puise £
RIOMasSMUIOStUL. ... &
RIOMASUPA . ..o &
Mulinn/saxaduris ............ooooviiiinn. Be
ldyfa. ..o <
Smaétt saxadir ferskir dvextir................ g
Smaétt saxad ferskt greenmeti.............. Be
Létt hlaup f boku/dbaeti ... Vg
Frosnir saxadir dvextir (afpidid |

itillega par til haegt er ad pota

i pad med hnifsoddi).................... Be
Frosnir jogurtdrykkir....................... Vg
Avaxtasafi ur frosnu pykkni................ d
Avaxtadrykkir (punnur) ... Vog
Avaxtadrykkir (pykkur)..................... &
Ssur med dVOXTUM ..o &
Rifinn hardur ostur ..., b

Atrioi Hradi
KIOTSOSA . . oo d
Mijolkurfs drykkur. . ... Vg
Kjotsalat f samlokur.................... Puise 4
Fraudbudingur ..o g
Haframjol ... s
Ponnukokudeig . ... d
POSTO . . 4
Maukadir dvextir/barnamatur.............. s
Maukadir kjiot/kjot fyrir borm............... s
Maukad graenmeti/graenmeti

fyrirborm ... s
Salatsodsa ... d
Eftirréttir, skreyttir med mylsnu........ pise  f
Fraudisdrykkir ........................ Vg
Mjukur ricotta eda kotasaela............... d
Streusel ofandlag.......................... 4
Seet skreyting med mylsnu............ Puse 4
Seet stokk skreyting. ................... Puse 4
Graenmetissésa fyrir adalrétt............... <
Voffludeig. ... d
Jafningur. ... <

Heilraedi - Vinna skal Ur einum venjulegum bakka af fsmolum eda 12 til 14 ismolum f'einu. AQ
hreera af og til med spada er adeins gagnlegt pegar Blandarinn er, 0" Adgerdinni MYLJA IS ( -8+
) hefur verid gerd til ad mylja og saxa is an pess ad beeta i neinu fliétandi hraefni.




Umbhirda og hreinsun

Audvelt er ad hreinsa konnuna & Ad hreinsa an pess ad taka i sundur
blandaranum, lzesikraga og hnifasamstaedu
sem staka hluti eda f heilu lagi.

Hreinsadu blandarann vandlega eftir

hverja notkun

Ekki setja undirstddu blandarans eda snuru

1. Settu kdnnuna & undirstddu blandarans,
halffylltu hana af volgu vatni(ekki
heitu) og baettu Ut i 1 eda 2 dropum af
upppvottalegi. Settu lokid & kdnnuna,
yttu & hradastillinguna HRARA (&) og

fvatn ) o .
Ekki nota hreinsiefni eda svampa sem geta ldttu b\@ndarann ganga i 5 til 10 sekandur
fispad Taktu k&nnuna og teemdu hana. Skoladu

med volgu vatni par til hun er hrein.

Ad hreinsa staka hluti 2. Til ad hreinsa lokid og maelibikarinn skal
bvo pau i volgu sdpuvatni, sidan skola og
burrka vandlega.

3. Prifdu undirstédu blandarans og sndru
med volgu sapuvatni, prifdu sidan med
rokum kldt og purrkadu med mjukum klut.

1. Lyftu kdnnusamstaedunni beint
upp af undirstédu blandarans. Settu
krukkusamstaeduna & fast yfirbord. Snidu
sidan kénnunni rangseelis, um leid og
lzesikraganum er haldid, tveir smellir, til ad
adskilja laesikragann og hnifasamstaeduna
og péttihringinn frd kdnnunni. Pvodu
hlutina f sdpuvatni. Skoladu og purrkadu.

ATHUGASEMD: Haegt er ad setja kdnnuna

{ nedri grindina f upppvottavél. Til ad na

sem bestum drangri er maelt med pvi

ad pvo lokid, meelibikarinn, laesikragann

og hnifasamstaeduna og péttihringinn

hondunum.

Kanna

péttihringur —— >
Leesikragi og ..y’}_/(

hnifasamsteda —

2. Prifdu undirstédu blandarans og sndru
med volgu sapuvatni, prifdu, sidan med
rokum kldt og purrkadu med mjukum klut.
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Bilanaleit

Blandarinn virkar ekki pegar stilling er valin:

Athugadu hvort blandarinn er i sambandi

L/ = vid rafmagn. Ef svo er, yttu 4,0" og taktu
° °
. .@ sidan blandarann dr sambandi. Settu hann

aftur f samband vid sému innstungu. Ef

° ° blandarinn virkar ekki enn, skal athuga med
X i
oryggi eda Utslattarrofa 4 rafmagnslogninni
sem blandarinn er tengdur vid og ganga ur
Ekkert gaumljos logar. skugga um ad ldgnin sé tengd.

Blandarinn stédvast vid blondun:

Blandarinn getur veri® ofhladinn. Ef
blandarinn verdur ofhladinn pegar

verid er ad blanda pung hraefni slekkur
hann sjalfvirkt & sér til ad koma i veg

fyrir skemmdir & métornum. Yttu 4,0

til ad endurstilla blandarann og taktu
rafmagnssnuruna Ur sambandi. Taktu
konnusamstaeduna af undirstddunni og
skiptu innihaldinu nidur i smeaerri skammta.
Ef vokva er beett { kdnnuna getur pad einnig
dregi® ur alagi 4 blandarann.

Blandarinn getur verid fastur. Ef blandarinn
er fastur pa slekkur hann & sér til ad koma

i veg fyrir skemmdir & métornum. Yttu &

,O" til ad endurstilla Blandarann og taktu
rafmagnssnuruna Ur sambandi. Taktu
kénnuna af undirstédunni og losadu hnifinn
med sleif med pvi ad losa upp eda fjarleegja
Gaumljos leiftra sitt & hvad. innihaldid & botni kénnunnar.

bpad kviknar a Blandaranum en blédin sntast ekki.

Kannan er ekki almennilega fest i
laesikragann, pannig ad tengid tengist
ekki naegilega vel. Taktu kénnuna af

. undirstédunni og lattu hana setjast til
Q*B'l fulls i kragann. Yttu nidur og snudu
) kénnunni réttseelis { laesikraganum
e framhja seinni ,smellinum”. petta gerir
= kdnnusamstaedunni kleift ad tengja tengid.

Sjé samsetning blandara & bladsidu 5.

Ef ekki er haegt ad laga blandarann med peim skrefum sem bodid er upp & hér ad ofan, skal hafa
samband vid vidurkenndann pjénustuadila (sja bladsidu 14), sem pjonustar blandarann.
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Heilredi

Heilraedi til ad flyta fyrir

- Til ad f& fram mykri &ferd skal blanda med
MYLJA IS (8#) ef pU ert ad bua til drykki
med s.

« Pad tekur minni tima ad mylja litla ismola
en stora.

« Baettu mat f pessa Blandarakonnu i steerri
skdmmtum en pu myndir gera vid adra
blandara — pu getur baett 2 til 3 bollum
(475 til 710 ml) i einu, 8 méti 1 bolla
(235 ml) skdmmtum.

- Fyrir margar hraefnablondur skal byrja
ad blanda & HRARA (&) til ad sameina
hrdefnin vandlega. Baettu sidan vid hradann
ef naudsyn krefur.

« Geettu pess ad hafa lokid 4 kdonnunni
medan blandad er.

- Ef 6skad er ma taka maelibikarinn dr midju
konnulokinu svo haegt sé ad beeta vid
vokvum eda ismolum medan Blandarinn
er  gangi & hrédunum HRARA (&),
SAXA (4, ) eda BLANDA ( 4 ).

- Pegar unnid er 4 meiri hrada, med fulla
konnu eda med heitt innihald, skal stodva
blandarann og baeta pa vid hraefnum.

- Stodvadu Blandarann ddur en dhold eru
notud i kdnnunni. Notadu gummisleif
til ad blanda hraefnum, en adeins pegar
Blandarinn er,O" Aldrei nota nein dhdld,
par med talid spada, i kdnnunni pegar
matorinn er { gangi.

+ Kaeldu heitan mat, ef mdégulegt er, 4dur en
blandad er. Byrjadu ad blanda heitan mat
4 HRARA (& ). Baettu sidan vid hradann ef
naudsyn krefur.

« Taktu burt meelibikarinn i midjunni
pegar heitir vokvar eru blandadir og
notadu adeins HRARA ( & ). Ekki setja
hendina a kénnulokid pegar unnid er
med heita vokva.

- Stodvadu og athugadu péttleika
blondunnar eftir nokkrar sekdndur til ad
koma i veg fyrir ofvinnslu.
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Hverniga ad ...

Leysa upp frosinn safa: Fyrir 175 ml dos
af appelsinupykkni skal setja safann og rétt
magn af vatni { kdnnuna. Settu lokid & og
blandadu & BLANDA ( &) par til efnin hafa
blandast vel saman, f um 10 til 15 sekdndur.

Fyrir 355 ml dds skal setja safann og 1 dos af
vatni { kdnnuna. Settu lokid 4 og blandadu &
BLANDA ( ¢ ) par til efnin hafa blandast vel
saman, { um 20 til 30 sekdndur. Hraerdu i peim
2 ddésum af vatni sem eftir eru.

Leysa upp bragdbaett hlaup: Helltu sjodandi
vatni f kdnnuna og baettu vid hlaupduftinu. Taktu
meelibikarinn i midjunni af og blandadu & HRARA
(&) par til hlaupi® er uppleyst, f um 10 il 30
sekdndur. Baettu f 68rum hraefnum.

Gera smakoku- og kexmylsnu: Brjottu
storar smakokur [ bita, um 4 sm { pvermal.
Heegt er ad hafa smaerri kokur i heilu. Settu

i kdnnuna. Stilltu & PULS-ham (ruse) settu
lokid & og blandadu & SAXA ( 4 ), lattu pulsa
nokkrum sinnum, i um 3 sekdndur i hvert
skipti, par til réttum péttleika er néd. Notadu
mylsnuna til ad gera skreytingu ofana frosid
jogurt, buding eda sodna avexti.

Til ad gera finni mylsnu fyrir skorpu & bokur
og eftirrétti skal brjéta “graham” kex eda
smakokur { bita, um 4 sm { pvermal og setja
pa i kdnnuna. Stilltu & PULS-ham (rus) settu
loki® & og blanda & KREISTA ( &), lattu pulsa
nokkrum sinnum par til réttum péttleika er
nad, f um 20 til 30 sekundur.

Gera kexmylsnu: Fylgdu adferd fyrir smakokur.
Notad sem skreyting & eftirrétti eda sem hraefni
{ pottréttum og greenmetisréttum sem adalrétti.

Gera braudmylsnu: Rifdu braud { bita, um 4 sm
{ pvermdl. Fylgdu adferd fyrir smakokur. Notad
skreyting & eftirrétti eda sem hraefni { pottréttum
0g greenmetisréttum sem adalrétti.



Heilraeoi

Saxa avexti og greenmeti: Settu 2 bolla (475
ml) af dvaxta- eda graenmetisbitum i kdnnuna.
Stilltu & PULS-ham () settu lokid & og blanda
4 SAXA (é) lata pulsa nokkrum sinnum, i um
2 til 3 sekundur i hvert skipti, par til dskudum
péttleika er nad.

Mauka avexti: Settu 2 bolla (475 ml) af
nidursodnum eda sodnum avoxtum |
kénnuna. Baettu vid 2 til 4 matskeidum (30 til
60 ml) af dvaxtasafa eda vatni fyrir hvern bolla
(240 ml) af dvoxtum. Settu lokid & og blandadu
&4 MAUKA (=) f um 5 til 10 sekdndur.

Mauka graenmeti: Settu 2 bolla (475 ml) af
nidursodnu eda sodnu greenmeti { kdnnuna.
Baettu vid 2 til 4 matskeidum (30 til 60 ml) af
seydi, vatni eda mjolk fyrir hvern bolla (240
ml) af greenmeti. Settu lokid & og blandadu 4
MAUKA (=) { um 10 til 20 sekdndur.

Mauka kjot: Settu mjukt, sodid kjot skorid
teninga f kdnnuna. Baettu vid 3 til 4 matskeidum
(45 til 60 ml) af seydi, vatni eda mjolk fyrir hvern
bolla (240 ml) af kjoti. Settu lokid & og blandadu
4 HRARA (&) f um 10 sekiindur. Stédvadu
blandarann og skafdu hlidarnar & konnunni
me? sleif. Settu lokid & og blandadu & MAUKA
(===) 10 til 20 sekundur i vidbot.

Mauka kotasaelu eda ricotta ost: Settu
kotasaelu eda ricotta ost i kdnnuna. Settu lokid &
0g blandadu & BLANDA ( ) par til ordio jafnt,
um 25 til 35 sekdndur. Stodvadu Blandarann
og skafdu hlidarnar med sleif eftir porfum. Ef
naudsyn krefur skal beaeta 1 matskeid (15 ml)
af undanrennu fyrir hvern bolla (240 ml) af
kotasaelu. Notadu blonduna sem undirstodu
fyrir fitusnaudar idyfur og smuralegg.

Blanda saman fljétandi hraefni fyrir
bakadar vorur: Helltu fljotandi hraefnum i
kénnuna. Settu lokid 4 og blandadu & KREISTA
(&) par til efnin eru vandlega bléndud
saman, i um 10 til 15 sekdndur. Helltu fljétandi
blondunni yfir purrefnin og hraerdu vel.

Taka kekki ur kjotsosu: Ef sosa eda kjotsdsa
verdur kekkjott skal setja hana i kdnnuna.
Settu lokid & og blandadu 8 BLANDA ( &) par
til or&id jafnt, um 5 til 10 sekdndur.

Blanda saman hveiti og vokva til
pykkingar: Settu hveiti og vokva i kdnnuna.
Settu loki® & og blandadu & HRARA (&) bar
til ordid jafnt, um 5 til 10 sekdndur.

Undirbua jafning: Settu mjolk, hveiti og salt, ef
6skad er, f kdnnuna. Settu lokid & og blandadu
& HRARA (&) par til ordis vel blandad saman,
fum 5 til 10 sekdndur. Helltu bléndunni f
skaftpott og sjéddu samkvaemt venju.

Undirbua ponnukoku- og voffludeig ar
blondu: Settu blondu og annad hraefni

i kdnnuna. Settu lokid & og blandadu &
BLANDA ( ¢ ) par til vel blandad, { um 10 til
20 sekundur. Stédvadu blandarann og skafdu
hlidarnar & kdnnunni med sleif eftir pérfum.

Rifa ost: Skerdu mjog kaldan ost i 1,5 sm teninga.
Settu allt ad ¥ bolla (120 ml) af osti { kénnuna.
Settu loki® & og blandadu & KREMJA ( &)

f'um 5 til 10 sekdndur. Hardan ost, eins og
Parmesan, skal hafa vid stofuhita og blanda
sidan & KREMJA (&) 110 til 15 sekdndur.

Gera haframjol fyrir barn: Settu ¢sodna
valsada hafra f kdnnuna.  PULS-ham (ruse)
skal blanda & BLANDA ( o) par til 6skudum
péttleika er ndd, um 5 pulsar, 2 til 3 sekindur
hver puls. Eldad eins og venjulega.

Gera barnamat ur fullordinsmat: Settu
tilbdinn fullordinsmat i kdnnuna. Settu lokid &
og blandadu & HRARA (&) f um 10 sekdindur.
Blandadu sidan 8 MAUKA (=) { um 10 til 30
sekundur.

Skola blandarakénnuna: Fylltu kénnuna
til halfs af volgu vatni. Baettu vid nokkrum
dropum af upppvottalegi. Settu lokid & og
stilltu & HRARA (&) par til hlidarnar eru
hreinar, um 5 til 10 sekdndur. Skoladu og
purrkadu. Fyrir fullkomna hreinsun er einnig
haegt ad prifa kdnnuna i upppvottavél. Til
ad na sem bestum drangri er meelt med pvi
ad pvo lokid, meelibikarinn, laesikragann,
hnifaamstaeduna og péttihringinn
hondunum. Sja umhirda og hreinsun &
bladsidu 10.




Abyrgé fyrir KitchenAid™ heimilsblandara

Lengd
abyrgdar:

KitchenAid
greidir fyrir

KitchenAid
Abyrgist ekki:

Evrépa, Astralia og Nyja
Sjaland: Full 3byrgd i prju
ar fra kaupdegi.

Onnur I6nd:
Full dbyrgd i eitt &r fra
kaupdegi.

Varahluti og og
vidgerdarkostnad

til ad lagfeera galla

efni eda handverki.
Pjénustan skal veitt af
vidurkenndri KitchenAid
pjonustumiostdo.

A. Vidgerdir pegar
blandarinn er notadur
til annarra vinnslu
en venjulegrar
heimilismatreidslu.

B. Skemmdir sem verda
fyrir slysni, vegna
breytinga, misnotkunar,
ofnotkunar,
uppsetningar svo og
notkunar, sem ekki er
samraemi vid raforkulog
i landinu.

KITCHENAID TEKUR ENGA ABYRGD A OBEINUM SKEMMDUM.

Pjonustuadilar

EINAR FARESTVEIT & CO.hf
Borgartuni 28

120 REYKJAVIK

ISLAND

Simi f verslun: 520 7901
Pjonustusimi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@ef.is

Oll pjonusta i hverju landi fyrir sig skal veitt
af vidurkenndri KitchenAid pjonustumidstod.
Hafdu samband vid pann soluadila sem
eintakid var keypt af til ad fa nafnid 4 naestu
vidurkenndu KitchenAid pjonustumidstod.
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Pjonusta vid vidskiptavini

EINAR FARESTVEIT & CO.HF
Borgartuni 28

120 REYKJAVIK

ISLAND

Simi f verslun: 520 7901
Pjénustusimi: 520 7900
Fax: 520 7910

ef@ef.is

www.KitchenAid.eu

KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

@ Skrasett vorumerki KitchenAid, BNA.
™ Vorumerki KitchenAid, BNA.
© 2009. Oll réttindi &skilin.

Lysingar geta breyst an fyrirvara.

W10236556A (6707AdZw709)




KitchenAid

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIES

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUCTIONS

BLENDER/MIXEUR ARTISAN™
MODE D’EMPLOI

ARTISAN™ BLENDER/STANDMIXER
BEDIENUNGSANLEITUNG

FRULLATORE ARTISAN™
ISTRUZIONI PER L'USO

LICUADORA ARTISAN™
INSTRUCCIONES

ARTISAN™ MIXER
INSTRUKTIONER

ARTISAN™ BLENDER
BRUKSANVISNING

ARTISAN™-TEHOSEKOITIN
OHJEET

ARTISAN™ BLENDER
INSTRUKTIONER

LIQUIDIFICADOR ARTISAN™
INSTRUCOES

ARTISAN™ BLANDARI
LEIDBEININGAR

MIMAENTEP ARTISAN™
OAHTIES
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Movtélo
5KSB555 MmAévtep
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Nivakag Meplexopévwv

Aopdalela Tou MmAévTep

HAekTEIKEC ATTAITAOELG

> Nuavtikes Mpo@UAAEEIC ACPaNElag

Xapaktnplotikd Tou Mm\évtep

Mpoetolpacia Tou MmAévtep yia Xprion

Mpw v MNMpwtn Xprion

> uvappohdynon Tou Mmiévtep

Xprion Tou Mm\évtep

Mpw ™ Xprion

Aettoupyla Tou MmAévtep

Opuppatiopog MNayou

Aertoupyla PULSE
MNwpa MeCovpa

Aettoupyla 2tadlakrg Ekkivnong Soft Start

0bnydg EAéyxou Taxutntag

Opovrida kat KaBapiopog

Eniduon MpoPAnudtwy

SUUBOUAEC yia To MmAévTep

Eyyunon tou Mmiévtep Oikiakng Xpriong tng KitchenAid™

Kévtpa Service

E€umnpétnon Mehatwv

O O 00 O O N O OO L1 LT LW N

ZHMEIQZH: AOFQ TOY MONAAIKOY ZXEAIAZMOY THX KANATAL KAI THX AEMIAAL, AIABAXTE AYTEX
TIZ OAHTIEX KAITIZ ZYNTATEZ MPIN XPHZIMOIMOIHXETE TO NEO XAX MIAENTEP KITCHENAID™ A NA

EMITYXETE TA KAAYTEPA AMOTEAEEZMATA ANOAOZHX.



Ao@dlela tov MnAévtep

H ac@daleid oag Kat n ac@Aalela Twv UITOAOITTWVY givat TTOAD
ONMAVTIKEC.

3TO TTAPOV EYXEIPIOIO KAl OTN CUCKELH OAG TTAPEXOUE TTOAMA ONUAVTIKE pnvUpaTa acpaheiag. Na
Slapdadlete mAvta OAA TA UNVUUATA A0PANEIG KAl VA CUMHOPPWVESTE PE QUTA.
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AT glval To TPoEldomoINTIKO CUUPBOAO AOPAAEiaG.

AuTd To oUHBOoAO oG Mpoedomolel yia TBavoug KivOUVoUG ol omoiot Umopei va
TIPOKAAECOUV TPAUMATIONO 1) B&vato oe €0dC 1y o€ AAOUG.

‘OA\a Ta PnvupaTa ac@aAeiag Ba emonpaivovTal Pe To TPOEIBOTOINTIKO GUPBONO
aopaheiag kal efte pe tn AEN "KINAYNOZ" 1y “TIPOEIAOMOIHZH. Ot Aé€eic auTég
onuaivouv ot

Mnopei va mpokAnOei Odvatog i cofapadg

A KI N AYN Oz TPAUMATIOUOG av eV akoAouvBroete

apéowg Tig odnyieg.

Mmopei va mpokAnOei 6avatog 1 GoBapog

A " PO EI AO rI 0 I H z H TPAUHATIOUOG av SV AKOAOUBNCETE TIG

odnyieq.

O TA PNVUUATA ACQAAEIQC 0AG EVNHEPWVOULV Yia ToV TMBavé Kivduvo Kal 0ag UTTOSEIKVUOLY TTWE Va
HEIWOETE TIC MOAVATNTEC TPAUUATIOHOU, KABWG Kal Tt umopei va oupBel av dev tnpnBouv ot odnyiec.

HAekTpIKEC ATTAUTR OELG

\Volts: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz a.c. A"POE'AO”O'HZH

THMEIQXH: Autd TO POidY TTAPEXETE e

KaAwS1o pevpatog Tumou Y. Av To Kahwdlo
PEVUATOC XANACEL 1 pOapE(, TPémel va
QVTIKATAOTABE(! armd TOV KATAOKEUAOTH 1} TOV

QVTITPOOWTTO TOU Service WOTE va amo@euxOel
n mBavoTnTa Kivouvou.

Mn xpnotpomnoleite KaAwSIo mpogkTaong. Edv
TO KAAWSIO PEVLATOG OEV €XEL APKETS UNKOC,
{ntrioTe amno évav EIBIKEVEVO NAEKTPONOYO 1 YuvdéoTe 1o PIG o€ pia yeiwpévn mpia
TEXVIKO TOU service va TomoBetroel pia mpila
KOVT& OTn CUOKeUN.

Kivduvoc HAektpomAnéiag

Mn XPNOHOTIOLEITE HETAOXNHATIOTH.

Mn xpnopomoteite kKaAwdio
TPOEKTAONG.

H pn ouppdpPwWOon HE AUTEG TIG
odnyiec evééxetal va odnynoel oe
Bavaro, mupkayid i nAektponmAnéia.
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2HMANTIKEZ MPOOYAA=EIX
AZOAANEIAX

Otav XpNnOIUOTIOIEITE NAEKTPIKEC CUOKEVEG, TIPETTEL VA TNPEITE TTAVTA TIC BACIKES TIPOPUAAEELC
AOPANE(OG YO va LEIWOETE Tov KivOuvo TUpKaylde, NAEKTPOMANEIAC, Kal/f TPAUUATIOHOU ATOHWY,

Kal €miong va TPOoEXeTe Ta akdAouBa:
1. AlaBdote ONeC TIC 0Onyiec.

2. Tla va amo@UYETE Tov KivOuvo NAEKTPOTANEAC, NV TOTIOBETE(TE TO UMAEVTEP OE VEPS 1] ANO LYPO.

3. Otav omolad\mote cuokeur| xpnolpomoleital and maidld ry KovTd og autd ival amapaitntn n

OTevr emTrpnon.

4. AooUVEEDTE TN OUCKEUN amo TNV TPiCa 6Tav Sev TN XPNOIUOTIOIELTE, TPV TOTTOBETOETE 1
APAIPETETE £6QPTAATA KAl TPV TOV KABAPIOUO.

5. ATTOQUYETE TNV €MAQr) LE KIVOUUEVA e€apTAMATA.

6. Mn XPNOILOTIOIEITE TO UMAEVTED HE KATECTPAUHEVO KOAWSIO 1) IC 1y GTaV N CUCKEUH TAPOLCIACEl
OQUONEITOUPYIEG 1) €XEL TTETEL KATW T €XEL UTTOOTEL (LA e OTTOIOVONTIOTE TPOTTO. EMOTREPTE TN
OUOKELH 0TO TANCIEOTEPO E€ouciodotnuévo Kévtpo Service yia Neyxo, EMOKELN 1 NAEKTPIKA 1

HNXavikry puBuIoN.

7. Mn XpNOIUOTIOIEITE T OUOKEULT| O€ EEWTEPIKS XWPO.

8. Mnv a@rveTe va Kpéuetal To KaAwSIo emavw amod To dkpo Tou Tpame(iov 1 Tou TAYKoU pyaciac,

9. Kpatr\oTe Ta Xépla 0ag Kal Ta HaYEIPIKA Epyaleia €6w amd Tnv Kavdata Katd TNV avapeign yia
VAl LEIWOETE ToV KivOuvo 0oBapoU TPAUHATIOMOU aTOPWY 1) TOOKANONG BAARNC OTn CUCKEUN.
Mmopeite va xpnoIUoToIoeTe pial OTIATOLAC AAAA LOVO GTAV TO MIMAEVTEP OEV AEITOUPVYEL

10. H ddtaén tng Aemidag eivat koptepry. Na t xelpiCeote e mpoooxn.

11. Tl va HEIWOETE ToV KivOUVO TPAUUATIOHOU, TIOTE NV TOTTOBETEITE TO KOAAPO ACOPANONG KAl TN
Siatagn Tng Aemidag otn BAon Xwpeic va EXETe MPWTA TTPOCAPUAOOEL CWOTA TNV KAVATA.

12. Na XpnOIUOTIOLEITE TTAVTA TO UMAEVTED HE TO KamdKl Tomofetnuévo otn B¢on Tou.

13. H xprion €£apTnUATWY, CUPMEPINAUBAVOUEVWY TWV UETAANKWY KAVATWV, Tou OV OUVIOTWVTAL
amnd v KitchenAid pmopel va mpokKaAéoEl TOV TPAUUATIOUO ATOUWV.

14. 'Otav avaptyvoete {E0TA UYPA, VA AQPAIPEITE TO KEVTPIKO MWHA TOU KATTAKIOU.

15. Autd TO TIPOIOV gival OXESIAOPEVO HOVO VI OIKIOKH XPron.

16. AuTr n ouokeur| Oev TipoopileTal yia Xprion amd ATopa (CUUMEPAUBAVOUEVWY TWV TTAIBIWVY) UE
HEIWHEVEC CWHATIKES, AloBNTNPIOKEC 1 SIAVONTIKES IKAVOTNTEG, I} ENNEIPN EUTTEIRIAC KAl YWWONG,
EKTOC €AV Bplokovtal umod emBAewn 1 €xouv AABEL 08NYIEC OXETIKA E TN XProN TNG CUOKEUNC amod

KATmolo ATopo UMeLBLVO YIa TNV ACPAAELE TOUG,

17. Npénetva emPrénete ta maldld wote va e6aopalilete 6T dev mai{ouv e TN CUCKEUN.

OYNA=TE AYTEX TIX OAHTIIEX

AUTH N OUOKEUR PEPEL Orjpavon oUPPWVA HE
v Eupwmaikr odnyia 2002/96/EE oxeTIkA ue
Ta AnéBANTa HAekTpikoU Katl HAekTpovIKoU
E€omhiopiot (AHHE).

E¢aopahiovtag 6Tt autd To mpoidy
anoppintetal owotd, Ba Bonbricete otnv
TPOANYN TMOAVWY ApVNTIKWY EMMTWOEWY Yia
TO TEPIBANNOV Kal TNV avBpwrivn Lyela, oL
oroieg Ba pumopouoav va mpokAnBouv anod tnv
AKATANNAN ardpPIPN TOU TTPOTOVTOC,

To oUpBONC = EMTAVW OTO TIPOIOV, 1

oTa €yypapa Tou CUVOSEVOLV TO TTPOIOY,
SNAWVEL 6TL auTr N ouoKeur| v UMoPEl va
BewpnBel olkiakd amdppiupa. Avtl yla auvtd Ba
TipéneL va mapadobel 0To KatdMnAo onueio
TIEPICLAOYIAG YIA TNV AVAKUKAWGN NAEKTPIKOU
Kal NAEKTPOVIKOU £6OTTAIOUOU.



H amdppwpn mpénel va mpaypatomoinBel OUMBOUAEUTE(TE TO appoSIo TOTIKG YPAPE(o,
OUHPWVA HE TOUG TOTIIKOUG TTEPIBANOVTIKOUG TNV TOTTIKK UTTNPECIA ATTOKOUISHG OIKIAKWV
KavovIopoUG yia T S1dBeon amoppIUPATwy. QMOPPILUATWY | TO KATAoTNUA ard Omou

) ’ ) Qayopd&oate TO TIPOIOV.
M1a 10 AEMTOEPEIC TTANPOPOPIEC OXETIKA
e TNV emeCepyaaia, TNV MEPICUAOYH Kal
TNV AvaKUKAWON autol ToU TIPOIGVTOC,
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Xapaktnplotikad Tov MmAévtep
(Movtého 5KSB555)

Y1a0epd Kamaki

pe Alapavég
Nwpa-Melovpa
XwpenTiKéTNTAg 60 Ml

A
Ffuvahvn Kavara
1,5 L EOkOANng
Pori¢
Narevrapiopévn
Aenida amo
Avo&eibwto ATodAl
KoAapo AcgpdAiong Kat
Awara&n Aemidag
MAnktpa
EmAoyng
AvOeKTIKO Z0oTNUA Taxgmrac
ZeOENng Evioxupévo
pe Atodht NG

o . % Mivakag EAéyyxou

. — 7 pe Evdiakpita

@' MARKTpa AQRG
Xutompeoapioti
MéetalAikn Baon

MPOEIAOMOIHZH: H Auyvia mou avaBoofrivel Seixvel 0Tl TO UMAEVTEP gival £TOIMO Yia Aettoupyia. Mnv
ayyiCete TG Aemidec.

3
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Xapaktnplotika Tou MmAévtep

AUTO TO UIMAEVTED KATAOKEUAOTNKE Kal
OOKILAOTNKE CUPPWVA HE Ta TPATUTIA
nolotnTag ¢ KitchenAid yia dplotn anmodoon
Kal HeyaAn Sldpkela AeltoupyIknc (wng xwpig
npoPAfuata.

Avvaté Motép

To 1oxup0 potép 0.9 HP mapéxel 1oxL yia aplotn
anodoaon o€ ONEC TIC £pYAOIEC AVAUIENE — aTTO
TTIOATOTIOINON CANTOWY €WC TNV TTAPACKEUN
OQATOWV HE XOVTPOKOUUEVA UNIKE, 1) TOV
OHOIOHOPMO BPUUUATIONO TTAYOU 1 TIAYWHEVWY
PPOUTWV € Aiya SEUTEPONENTA YA TNV
TIAPACKEUT HOAAKWY Y HATWV.

lfuahivn Kavara

EukoAnGg Pong1,5L
.. 4 HTudAvn Kavata eival avBekTik
ota ydapaoiuata, Toug AekESEC Kal
TIG OOUEG. H kavata anoondtal and
TO KOAGPO ACPANONG yla eUKOAO KaBdplopa Kal
Tapouotddel avToxr OTIC aKpaieg BepUOKPAOIES.
To oTOUIO EUKOANG PONC TTAPEXEL OUAND
A6EIaoHA TOU TIEPIEXOUEVOU, XWPIC OTAGIHO.

T1a0epb Kamdki pe Alagavég

Nwpa MeCovpa xwpntikéTNTAag 60 Ml
Napéxel loxupr| oteyavotnta. To eUKAPTTTO
kamdki Slatnpeil T oteyavoTnTd TOL yia
0NOKANPEN TN Bldpkela (WG Tou Umévtep. To
KQTAKL TTEPNAUBAVEL VA AMOOTIWEVO TIWUA
xweNTIKOTNTAE 60 Ml yia EVKOAIQ OTN PETPNON
Kal TNV T1P00BAKN TWV UAIKWV.

Natevrapiopévn Aenida ano

Avo&eidwTto ATodAL

Ol AN PES MeYAAeG MNpeg TnG Aemtidag efvat
TOMOBETNUEVEC O TEOTEPA DIAPOPETIKA ETTITESA
Y1a Ypriyopn, TIAYen, Kat OHOIOHOP®N avapEn.

Kohdpo Acgpaliong kat Aidta&n Aemidag

H avBekTikr eviaia Aemida eival evowpatwpévn
OTO KOAAIPO AOGPANIONG YIA EUKOAO XEIPIOUO
kal kaBaptopd. H Sidtaén mou miévetal oTo
TALVTAPIO THATWY EPTOOICEL TNV TTEPIOTPOPN
TWV AETISWV PEXPL VA TIPOOAPHOOTEN OWOTA N
KavéTa oto kKoAdpo kat va tomoBetnBel n Bdon
TOU UIMAEVTED.

AvOEKTIKO TUoTnpMa Zev§ng Evioxupévo

e Atoah

To ovotnua Cevéng pe 12 epmiekdpueva Sovtia
TIAPEXEL APECN METAB00N TNG LOXVOG TOU HOTEP
otnv Aemida. To cvoTtnua (evENG TNG Kavatag
elvat emkaAvppévo yia aBdpuPn Asttoupyia.

MAnktpa EmAoyng Taxvutntag
MNapaokevdoTe Maywuéva MOTA Kal
TTIONTOTIOINOTE OAATOEG 1y OOUTIEC OE
SeutepOAenTta. AvapiTe pe olyoupld,

ENEYXO, KAl OOIOHOP®{a O OAEC TIG

pubpioelg taxdttag: STIR (ANAAEYSH) (&),
CHOP (TEMAXIEMOY) ( 4, ), MIX (ANAMI=H)

( ), PUREE (MOATOMOIHSH) (=), kal
LIQUEFY (YTPOMOIHSH) ( &). H Aertoupyia
PULSE (Puse) AeITOUPVEL Kal UE TIC TIEVTE
TayuTtntee H Aettoupyia CRUSH ICE (-8#) sivau
oxeSlaopévn €18kd yla BpuUUaTIopd TAyou Kalt
emavalapBavetal auTopdTwe os kKaboplopéva
XPOVIKA Ola0TAATA YIa PIOTA AmOTEAéOATA.

‘EAeyxo¢ Motép Intelli -Speed™

O amokAeloTIKAG ENeyxog Intelli-Speed™ Aertoupyei
QUTOHATA Yia va dlatnpel oTaBepr| TNV TaUTnTa —
QKON KAl OE TTEPUTTWOELG OMAYNG TNG TTUKVOTNTAG
étav mpoaoTiBevtal UNKA. AUTEC O TIponyHEVOS
oxedlaoudc e KitchenAid Siatnpei T Bértiotn
TaXUTNTA QVAIENG Yia KABE PAYEIPIKT) Epyacia Kal
EMAEYHEVN PUBLION OTOV TTiVOKO ENEYXOU.

Nerroupyia Ztadiakng Ekkivnong Soft Start
TO HOTEP TOU UMAEVTEP EEKIVAEL IE XAUNAOTEPN
TaxUTNTA WOTE va TPafNXTouV Ta LAIKA 0Tn
Aemida Kal 0T CUVEKELD N TAXUTNTA AUEAVETAL
ypryopa éwe TNV emMAeyuévn pubuion. Autd To
XAPAKTNPIOTIKO TOU OXEQIAOUOU HEIWVEL TNV
avarménon KaTtd TNV eKKiVNON Kal EMTPENEL TV
€UKOAN A&lToupyia xwpig va XpnolUoToINoETE Ta
Xépla 0aG.

Xvutonpeoapiotiy MetaAAiki Baon

H Bapld xutompeoaploTr| LETANNIKN BAon
e€aopahiCel otabepr), aBdpuPn Asrtoupyia katd
NV avapién akoun Kat 6tav n Kkavata ivat
YEUATN. Téooepa ehaoTikd modapdKia o€ pia
TAQTIA, oupmayry BAacn mapéyxouy oTabepdTNTa
Xwpic yNiotonua kat wpic yodpotuo tng
emeavelac othpIEnc Asia kal oTPOYYUAEUEVN,

n Baon kabapiletal ebkoha kat SIABETEL XWPO
amnoBrikeuong Tou Kahwdiou 0To KATw PEPOG.

Nivakag EAéyxou pe EuSidkpita MAnKTpa AQng
KaBapiletat evkora otn oTiyur. O Aelog mivakag
ENEYXOU OgV €XEl OXIOUEC I XAPAUASEC WOTE va
“maydevovtal’ T UAIKA.



Mposetoipacia tou MmAévtep yia XpRon

3. EuBUypaUMIOTE TIC TPOEEOKEC TNG KAVATAG HE
TIG EYKOTTIEG TOU KOAIPOU aG®ANIONG,.

MNpw v Mpwtn Xprion

IpIV XPNOIUOTTOINOETE TO UMAEVTEP OAg YIa TTPWTN
(popPd, OKOUTTIOTE TN BACN TOU UMAEVTEP WE éva
miavi Boutnypévo o€ YMapd oanmouvovepo, 0Tn
oLvéxela kaBapioTe okoumifovTag e éva LyPO
mravi. TeEyVWOTE Pe éva palakd mavi. MAUVeTe Tnv
KQVATa, TO KATTAK, TO KOAAPO AoANONG Kal TN
Siéragn tng Aemidag, Tov SakTuNo oTEYaVoToinong
Kal To Mwa-peColpa e YAApO GATOUVOVEPO
(BA. Opovtida kal KaBaplopog, oehida 10).
ZeMMOVETE TA €€QPTHHATA KAl OKOUTTIOTE TA YA
VQ TQ OTEYWWOETE.
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4. ThéoTe mMPOG Ta KATW Kal TTEPIOTPEPTE TNV
) ) 3 Kavata 6e€160TPOPA, TTEPITIOU KATA TO V4
1. TOﬁoeaTQOT& ™ KOAGPO QO(RO)\[OT]C HE TN TNC TEPITTPOPIC LEXDL VA AKOUGETE 500
6|qm£r] NG Aemidag OTPaupEva TIpoG Ta XAPAKTAPIGTIKA <KAK>.
eNdvw o€ pla oTaBePr) EMPAVELQ.

TuvappoAdynon tou MmAévtep

5. PuBuiote 1o prjkog Tou kahwdiou pevpaTOC
Tou MmA\évtep.

0 @M )
J

¥ L
2. TomoBetriote Tov SAKTUANIO OTEYavoToinong, E o "y g(r ® E
e TNV enimedn MAeUPA TTPOG TA KATW, YUPW & \_ o u = Ek«w/=
amd TIC AeTHOEC KAl EOQ OTNV EYKOTTH TOU el = IR SR iy
KOAGPOU Q0PAEAONG. o 3 y &
""‘l-\_._‘___.—/ — _— e

AakTtUAIOC
o Zteyavoroinong 6. TomoBetrote TN SIATa&n TS Kavatag mavw
otn Bdon Tou MmAévtep.
\g“ ) ! !
‘/_T( - " Koapo -

Ac@daliong

SUVEXEID OTNY eMOUEVN oeAiGa
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Mposetoipacia tou MmAévtep yia XpRon

THMEIQZH: Otav eival cwoTd Tomofetnuévn,
n dtaén TN Kavatag akoUPTTAEL armOAUTA OTN
Baon Tou MmAévtep. Eav Sev oupPaivel auto, A n PO E IAO n O I Hz H

enavaldBete ta Pripata 3 kai 4.

4

Xwpig
Q—st() — Kevo

@ 5®
e ON SeTD
Cre® T

7. TomoBeTroTe TO KAMAKI TAvw OTnv Kavata.

Kivéuvo¢ HAektpomAnéiag
TuvdéoTe To PIG o€ pia yeiwpévn mpila
Mn XPNGOMOIEITE HETACKNUATIOTH.

Mn xpnoiponoigite KaAwdio
TIPOEKTAONG.

H pn cuppop@won e autég Tig
odnyieg evééxetal va odnynoel oe
Bavaro, mupkayid | nAektpomAngia.

8. YUVOEDTE TO PIC TOU KaAwSiou pevATOC O

uia yelwpévn mpica. To pmiévep eival Twpa
€TOIUO YIa AelToupyia.

Mptv apalpéoete TNV kavata and tn Bdaon, va
médete mavta o MARKTeo “O” kat va Byalete
To KAAWSI0 pevpaToc and tnv mpida.

Xprion tou MnAévtep

Mpw ™ Xpon 1.

THMEIQZH: Otav To UmévTEP AelToupyei N n

evOEIKTIKN) Auxvia TG Asrtovpyiag PULSE (pese)

avaBooprivet:

- Mnv mapepmnodilete Tnv Kivnon tng Aemidag
- Mnv agalpeite To KAmAKL TNG KAVATAG

A&rtoupyia Tou MmAévtep

To umiévtep KitchenAid™ SiaBétel mévte
Tax0tnTec: STIR (ANAAEYSH) (), CHOP
(TEMAXIEMOY) ( 4, ), MIX (ANAMIZH)

( ), PUREE (MOATOMOIHZH) (s5), kau
LIQUEFY (YTPOMOIHSH) ( &). Emmiéov,
SlaB¢tel emiong Tig Aettoupyiec CRUSH ICE
(OPYMMATIXMOX. MATQOY) (-8#) kat PULSE
(XTITMIAIA AEITOYPTIA) (puise).

Me eUxpnotn Aeitoupyia o€ éva Briua, autr
N Hovada AeTovpyel povo dtav MatroeTe
KATTOLO TTARKTPO ETIAOYAG TAXUTNTAG.

Mpiv BéoeTe e Aeltoupyla TO UMAEVTER,
BeBaiwbeite o1 N Kavdta ival cwoTtd
OTEPEWUEVN OTO KOAIPO aopANoNC Kal OTl
ONOKANPN N Sldtagn éxel TomoBetnBel 0N
Bdon tou pmiévtep.



Xpnon tov MnAévtep

THMEIQXH: E4v undpyel kevd avapeoa oto
KoA&pO acpaliong kai T Baon, N kavata iowe va
UNV €ival OTEPEWEVN OTO KOAAPO AOPANONG 1

n Siétaén va pnv gival TomoBetnuévn cwotd otn
Baon Tou umévtep. MNa neplocdtepeg odnyieg, PA.
JuvappoAdynon Tou Mmiévtep, oehida 5.

5 <
F s
Xwpig
Kevo — Kevo
S® s®
e N TaTD
e )

3. TomoBetroTe Ta LAIKA OTNV KavATa Kal
KAEIOTE KA TO KATTAKL.

|

4. ThiéoTe To EMOBLUUNTO TIANKTPO TaXUTNTAG YA
OLVEX AslToLpPYia OE AUTH TNV TaxuTNTa.
H mpdotvn evoeikTikr) Auxvia dima otnv
eMAeypévN TaxuTNTa Ba MapapEivel
avappévn. Mmopeite va aAAEETE TIG
PUBUICEIC XWpPIG va OTAPATHOETE TN
Agltoupyia NG povadag meélovtag éva VEo
TARKTPO TaxuTNTAC,

THMANTIKO: Eav avaptyvoete (e0Td TPOPIMA

1} UYPG, VA AQAIPEITE TO KEVTPIKO TTWHA-

pHeCoUpa. XpNOIHOTOIOTE HOVO TNV TAXUTNTA

STIR(&).

5. 0 va amevepyorToINOETE TO UMAEVTEQ,
mMéoTe 1o MANKTPO “O”. To MARKTPO “O”
(Amevepyomoinon) Ba otapathoel KAabe
TaxutnTa Asitoupylag kat Tautdxpova Ba
QTTEVEQYOTIOIOEL TO UMAEVTEP.

6. Tpwv agalpéoete Tn Slatagn tng Kavatag,
amoouVOEDTE TO KAAWSIO PEVATOC ATTO
v mpida.

OPYMMATIZMOZ NAroy

To umiévtep KitchenAid™ cag mpoopépel T
Aertoupyia Bpuppatiopou mayou CRUSH ICE (8).
Otav TV EMAEEETE, TO UMAEVTEP AUTOATWC

Ba Aertoupyel oTiyulaia os mpokaBoplopéva

XPOVIK& SlaoTrpaTa e TV BEATIOTN TayUTnTa yia

BPUPHATIONO TTAYOU 1} AANWY UNIKWV.

1. MNpiv BéoeTe e Aertoupyia To LUMAévTep,
BeBaiwbeite 611 N Sidtaén NG Kavatag eivat
OWOTA TOMOBETNHEVN OTN BACN TOU UMAEVTEP.

THMEIQZH: Edv undpyel kevo avapeoa oto

KOAGPO a0pAAIoNG Kal TN Bdon, n kavata iowg

Va UnV gival OTEPEWUEVN OTO KOAGPO ACPANONG

1| TO KOAAPO Va UnV €lval TomoBeTnpévo owoTtd

oTn Baon Tou umévtep. MNa meploodTepeg 0dnyieg,

BA. Zuvappohoynon tou Mmiévtep, oehida 5.

2. TomoBeTAOTE Ta LAIKA péoa OTnV Kavata Kal
KAeloTE KaAd To KamdkL.

3. Miéote to mrktpo CRUSH ICE (-8%). H
eVOEIKTIKA Auyvia Ba mapapeivel avappévn.
To um\évtep Ba apyioel va Aeitoupyel
oTlyplaia avé otaBepd Slaothpata.

4. Tla va amevepyoTToINOETE TN Aeltoupyia
CRUSH ICE (-8#) méote mArktpo “O”.
To pumévtep eival Twpa €ToIUo yia
ouvexr Aettoupyia.

5. Tpw apaipéoete Tn Sidataén tne kavdrag,
AmooUVOECTE TO KAAWSIO PEVUATOC aTTd
v mpida.

S UVEXEID 0TV eMOUEVN OeNOa
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Xpnon tov MnAévtep

Aertouvpyia PULSE

To umiévtep KitchenAid™ oag mpoo@épel

Tov TpoTo Aertoupyiag PULSE (e ) o

oToiog EMTPEMEL TN “OTIypIaia Aeltoupyia oe
omoladnmoTe TaxuTnTa’”.

THMEIQZH: H otiypiaia Aerrovpyia PULSE (Puse)
Oev ouvdudleTal e TN A&rToupyia BPLUHATIOUOV
miayou (-8#).

1.

Mptv BéoeTe O Aertoupyia To UIMAéVTEp,
Beawbeite éti n didtaén Tng Kavatag ivat
OWOTA TOMoBeTNUEVN GTN BACN TOU UMAEVTEQ.

THMEIQXH: Edv undpxel kevo avapeoa oTo
KoAdpo acedhiong kal tn Bdon, n kavata iowg
VA JNV glval OTEPEWEVN OTO KOANIPO A0PANONG
1) TO KONAPO va UnV ival TomoBeTnuévo owoTtd
otn BAon Tou UmAévTep. MNa MEPIOOTEPES
odnyieg, BA. Zuvappordynon Tou Mmévtep ot
oeNiba 5.

2.

3.

TomoBeToTE T UAIKA OTNnv KavATa, Kal
KAeloTe KA TO KOTTAKL
MiéoTe TO TANKTEO PULSE (Puse).,
H evelkTIKr Auyvia emévw amd To ARKTPO
Ba avaBoofrivel yia va umodeitel OTi kal ol
TIEVTE TaYUTNTEC €ival O€ TPOTIO AelToupyiag
PULSE (Puise).
. @.
"©®
2:3V®
Y

=,

EmAé€te éva minkTpo taxutnTac. MNiéote kat
KOATAOTE TO MATNEVO YIa TNV EMBUUNTA
XPOVIKr SLAPKela. TOOO N eVOEIKTIKA

AUXVIQ TOU TTAFKTPOU TaXUTNTAG OO0 Kal N
eVOEIKTIKI) AUXVIQ TOU TTANKTEO PULSE (Puise)
Ba mapapeivouv aVapéVeES Katd Tn oTlyplaial
Aeltoupyia otnv emBupuntr Taxutnta. Otav
ATTENEUDEPWOETE TO TIANKTPO Ba OTARATHOEL
n avauign, aAa to pmévtep Ba mapapeivel
oTtn oTiypiaia Aetoupyia PULSE (Puse) ka1
€VOEIKTIKN AuXVia TOU TPOTIOU AelToupyiag
PULSE (Puse). Ba apyioet va avaBooprivel.

Ma va ouveyioete TN oTiyuiaia Aertoupyla i ™
Aertoupyia o AAN TaxuTNTa, AMAWG TIECTE
Kal KOOTAOTE TIATNEVO TO TIANKTPO TNG
emOuuNTAC TaXUTNTAC.

~@®
T
SO'®

o=y

5. T va amevepyomolnoeTe TN oTiyulaia
Aertoupyia (Pese) méoTte To MAKTEO ‘O’
To PMAéVTEP €lval TWPA ETOLO VIO OUVEXH
Aettoupyia.

6. [pwv apaipéoete Tn Sldtagn ¢ kavdrag,
QAMOCUVOEDTE TO KAAWSIO PEVLIATOC ATTO
v mpida.

Nwpa MeCovpa

To nwpa pelovpa 60 ml pmopei va
XonotpomoinBei yia tn pétpnon

Kl TNV T1p00BNAKN UNKWV.

AQaIPEDTE TO MWUA KAl TTPOOBECTE LAIKA OTIG
TaxUtTeg STIR (& ), CHOP (£ ) AMIX (4 ).
Otav 10 UMAEVTEP AEITOUPYEL O LPNAOTEPEC
TaXUTNTEG, 1| OTavV N Kavata gival yepdtn r To
TIEPIEXOUEVO TNC elval (0T, va OTapaTATE

N AEITOLPYIA TOU UMAEVTEP Kal ETTEITA VA
TIPOOOETETE TA LAIKA.

THMANTIKO: Eav avapiyvoete {gota
TPOPIUA 1) UYPA, VO APALPEITE TO KEVTIPIKO
nwpa-pelovpa. XpnOoIHOTIOINOTE HOVO TNV
taxotnta STIR (& ).

A&rroupyia Ztadiaknig Ekkivnong Soft Start

H Aertoupyia otadiaknc ekkivnong Soft Start
O€Tel auTOPATA OE AETOUPYIa TO PUMAEVTED OF
XAUNAGTEPN TaXUTNTA WOTE Va TPANXToLV Ta
VAIKA 0TIC AeTTIGEC, Kal 0T CUVEXELD N TAXUTNTA
au€avetal ypriyopa €wg TNy eMAeypévn puBuion
yla aplotn anddoon.

THMEIQZH: H \ertoupyia otadlaknc ekkivnong
Soft Start Aertoupyel pévo dtav emiégete pia
TaxuTnTa and Tov TPomo Aertoupyiag ‘0" kat dev
AerToupyel pe Tn otiypiaia (Puse) Aertoupyia 1y ™
Aertoupyia Bpuppatiopol mayou (-8=).



00nyo¢ EAéyxou Tayxutntag

Tpoopn Taxovtnta

MOYWHEVO TIOTO ..o Vg
TOWKEK .o Vg
KOpEVa @EOUTA ... Pk
KOEVA ANAYQVIKAL . ..o Puse 4
Ko&ua amod pahakO TUpl. ..o &
TOUMA BENOUTE. ..o &
OPUULATIOUEVOY/ KOUUEVOG TIAYOG . ... ... .. Le
NTUT. o &
WINOKOUUEVA PPETKA GPOUTA. . ... g
WINOKOUUEVA PPETKA AAKAVIKA. . ... g
Appatn (ehativn yia TIITa/YNUKAL . ... .. ... .. Vg

Maywpéva koppéva epouta

(EemaywoTe Ta ENAPEA PEXPL

Va PITOPE(TE va Ta TPUNOeTE

HE TN HUTN eVOC HaXalPlol). ... . g
Maywpévo péenua e Baon To ylaoupTt . ... &
DPOUTOXUHOG amd TTAYWHEVO

OUUTTUKVWHEVO XUUO ..o d
Poenua anmod epouta (apald)................ g
Pé@nua anod epouta (MNXTO). ... &
TANTOO QEOUTWV . ..o &
TPWUEVO OKANEO TUPL. .. g
ZWHOC KOEATOG, ..o d

TupBouln - EmeepyacTeite TOGAHTNTEC wE Wia TuToToInuéVNn TayoBrkn ry 12 éwg 14 Tumomnolinuéva

Tpoon Tayotnta
PO@NUA LE TAYWHEVO YANQ ... ... ... Vg
YahdTa KpéaTog yia

YEUION OE OAVIOUITG .+ oo Pise 4
MOUG. et Vo
KOUGKED ©..e e s
ZOUN YIQ TNYOVITEG ..o d
MEOTO .o 4
MoAtomolnuéva

@EOUTA/MABIKA TPOPH. e s
MNoAtomolnuévo Kpéag/

MNaSIK TPOPK HE KPEAC. . ... s
[MoAtomoinuéva Aayavika/

MaBIKr TPOPN UE AAXAVIKA. ... ... . ... .. s
NTPECIVYK VIO OOAATEC ..o d
FEVOTIKA PixouAa yia yapvipilopa. . . . . . .. Pk
AVAPUKTIKA TUTIOU COPMTE . ..o Vg
Mahakd tupl pikota i KOTaTd ... d
Emmkéhupn Streusel. ... 4
MAUKIA Pixa yla yapviplopa. . ............ pise 4
MUk tpayavr) Pixa yia yapviplopa. . . . . pise 4
TENTOAACKOVIKDV. .o <
Z0UN VA BAQAEG ..o d
ACTION GONTO . ..o <

naydkia kabe opd. Mmope(te va avakaTeVETE MEPIOTACIAKA TO TIEPIEXOUEVO UE pial OTIATOUAA Yia
VAl ETITUXETE KAAUTEPN avAIEN HdvVO GTav To UIMAEVTEP eival armevepyorolnpévo “O” H Aettoupyia
Opuppatiopou Mayou (B#) éxel BehtioTomoindel yia Tov BpUUUATIONO Kal TOV TEUAXICHO TTAYOU

XWPIC TNV TTPOOBAKN LYPWV VAIKWV.
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Ddpovrida kat KaBapiopog

Mmopeite va kaBapioete ebkoha TNV Kavdta, To

KoAdpo acedhiong kal tn diataén tng Aemidag

TOU PMAEVTED PEHOVWHEVA 1 0aV OUVONO XWPIC

va Ta OMTOCUVAPHOAOYNOETE.

- Na kaBapiete Kahd To UMAévTep €merta anod
K&Be xprion

-+ Mn Bubioete T Bdon 1} 1o KOAWSIO PEVPATOC
TOU UMAEVTEP OF VEPO

« Mn xpnolUOTIOLE(TE ASlaVTIKA KABAPIOTIKA 1
OPOLYYaPAKIA e CUPUA

MNa va KaBapicete Mepovwpéva E€aptipata

1. Avaonkwaote T didtaén tne kavatac iola
TPOC Ta eMGvw WOTe va Byel and tn Bdon
Tou pmévtep. TomoBetriote T S1dtaén TG
KavaTag emévw o€ Jia OKANEI EMOAVELQ. 3TN
OUVEXELD, KPATWVTAG TO KOAIPO A0PANIONG,
TIEQIOTPEYTE TNV KAVATA APLOTEPOOTPOPA,
HEXPL VA akoUOETE SUO XapaKTNPIOTIKA
«KAIK», yla va Slayxwploete amod Tnv kavdata
T0 KOAGPO aoPANoNG Kal T povada
™E Aemidag, KabBwg kal Tov SakTUNIO
oteyavomoinong. MN\UveTe Ta e€apTripaTa e
VEPO Kal OAMOUVL. ZEMNUVETE KAl OTEYVWOTE.

THMEIQZH: Mrnopeite emiong va TomoBeTiosTe

TNV KaVATa 0NV TEAEUTAIQ OXApa EVOC

QUTOUATOL MAUVTNPEIOL TIATWV. A KAAUTEPA

ATTOTENECUATA, CUVIOTATAL TO KATTAKL, TO

nwpa-peCovpa, To KOAIPO aoANoNG Kal N

povada tng Aemidag, kaBwg kat o SAKTUNOC

OTEYAVOTIOINONG va TIAéVOVTAl OTO XEPL.

Kavata

AakTOAIOG
Yteyavomoinong <>

KoAdapo L =y
Ac@ahiong -

Kat Movada
Nemidag

2. Xkourtiote T BAon Kal To KAAWSIO PEVLIATOC
TOU UMAEVTEP E éva Tavi BouTnyuévo o
YAlapO oamouvovePo, KaBapioTe Ta e éva
eNaPPA LYPO TV, Kal EMETa OTEYVWOTE Ta
e éva parako mavi.

MNa Kabapiopoé Xwpic Amoouvappoloynon

1. TomoBetroTe TNV KavATa £MAvVW 0Tn BAacn
TOU UMAEVTEP, YEUIOTE TN PEXPL TN HEON HE
YN0 (01 KAUTO) VEPO, Kal TTPOCBEDTE 1
1 2 OTAYOVEC UYPOU TTAUCIUATOC TTATWV.
TomoBeTr|oTe TO KATTAKL OTNV KAVATa, TIECTE
10 MAAKTPO TaxuTnTag STIR Kal agrote
TO UIMAEVTED VA AEITOUPYNOEL YIa 5 €wg
10 SeuTEPONENTA. AQAIPEDTE TNV KAVATA
Kal aOEIA0TE TN. ZEMNUVETE TNV KAVATA [E
YAOPO VEPO UEXPL VA KaBaPIOEL
Ma va kaBaploeTe To KAk Kal To
nwpa-peCovpa, TAUVETE Ta L XYNapd
OQTMOUVOVEPO, OTN CLUVEXEID EEMMUVETE Kal
OTEYVWOTE TA KAAA.

Y koumioTe Tn BAEon kat To KAAWSIO PEVUATOC
TOU UMAEVTEP WE éva Tavi BouTnyuévo o€
XAlapd camouvovePo, KaBAPIOTE Ta pE éva
eAaPPA LYPO TV, Kal EMETA OTEYVWOTE Ta
HE éva HaAaKo Tavi.



EniAuon MpoBAnudtwv

To pmAévtep Sev Aertoupyei otav éxete emAEEEL pia puBION:
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EAéyEre yia va BeBawbeite 6T o KahDOI0 PEVPATOG
TOU UM\évTep elvat ouvdedepévo oty mpila. Edv

°
. 7 i & 4 Uald .
. . o@ elvay, TMEoTe To MAKTPO “O” KAl AroCUVEECTE TO
S,

KOAWSIO PEVATOG TOU UMAEVTEP amd TNy Tipida.
. . Suvdéote To maA oty Sla mpia. Edv To pmévtep
OuvexiCel va un Aetoupyel, ENEYETE TNV NAEKTRIKN
QOPAAEIQ 1) TO OLOKOTTTN KUKAWHATOG OTO NAEKTOIKS

KUKAWLQ OTO OTT0I0 OUVOEETAL TO LIMAEVTEQ Kl
Agv avdBouv ot eVOEIKTIKEG NUXVIEC. BeBawbeite Ot TO KUKAWPA EVal KAEIOTO.

To umAévtep oTapatdel Katd tn Sidpkela TG avapgng:

To UM\évTep Pmopel va xel uTieEpPOPTWOEL Edv To
UMAEVTED UTTEPPOPTWOEL KATA TNV avaEn OKANPWY
UAIKWV, Ba TeBel auTtdpaTa eKTog Aertoupyiag yia va
amogeuxBei mMpokANon BAARNG oTo poTép. MNiéote
T0 TAKTPO “O" YIa VAl EMAVAPEPETE TO UMAEVTED

Kall armoouvOEDTE TO KAAWAIO PEVUATOC, BYAATE TV
Kavara amd Tn BAon Kat OIPACTE TO TIEPIEXOUEVO
NG O€ UIKPOTEPEC WEPISEC. MTope(Te emmiong

VA UEIWOETE TNV UTIEPPOPTWON OTO UMAEVTED
TIPOCOETOVTAG UYPO OTNV KAVATA.

OAeg ol evSelKTIKEG Nuyviec avaBoaprivouv
TauTOXPOVA.

To Um\évTep UMopel va €xel UmokdpeL Eav

£XEL LM\OKAPEL, TO UM\évTep Ba otapaTroel

VA AEITOUPYEL yia va amo@euxBei n mpdrAnon

BA&BNG oTo poTép. Migote To MAkTPo “O”"yia

Va EMTAVAPEPETE TO PUMAEVTED KAl AMTOOLVEEDTTE

T0 KOAWSIO PevpaTOg amd Ty Tpida. Bydite

TNV Kavata amo Tn Baon Kat e Jia OTATouAa

ameAeuBepWOoTe TG Aemideg omdlovtag To

Ot evOelKTIKEG Auyvieg avaBoofrivouy TIEQIEXOUEVO OF PIKPOTEPA KOPUATIA 1 APAIPWVTAS
evalaoodpeva. TO TIEPLEXOMEVO aTTd TOV TIUBPEVA TNG KAVATAG.

To pmAévtep evepyomoleital, alld ot Aemideg Sev meploTpépovTal.

H kavdta dev eival kahd OTEPEWEVN OTO
KOAAPO aopANionG Kal Sev payHaTomolETal
CevEn. ApalpéaTe TNV Kavata amo T BAacn Kat

TOMOBETNOTE TNV MARPWG OTO KOAAPO. MiéoTe
Q—sté TIPOG TA KATW KAl TIEPIOTPEYPTE TNV KavaTa
& Oe160TPOPA OTO KOAAPO ACPANICONG UEXPL VA
'%?—'95?@ OKOUGETE BUO XaPAKTNEIOTIKA «KAIK». Me autdv
%; Tov TPoMOo N SldTagn TnG Kavatag OTEPEWVETAl

010 olotnua (evEnc. Asite Tn oeNida 5 yia
> uvappoAdynon tng Kavdrag,

Edv to mpoPAnua ev pmopel va SlopBwbei e Ta Bripata mou ava@épovtal O auTr) TV eVoTNnTa,
EMKOIVWVNOTE UE éva €0U0I080TNUEVO KEVTPO service (Selte Tn oehida 14).

MnV ETIOTEEPETE TO UMAEVTEP OTO KATACTNHA TTWANONG — SEV TIAPEXOLV Service.
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JupBoUAEG yia To MmAévtep

lpryopeg TupBoulég

« Eav mapaokevdlete pogrjpata
XPNOILOTIOWVTAG TIAYO, QVAMIETE e TN
Aerroupyia CRUSH ICE (+8#) yia va éxouv o
OMOIOLOPPN LPN.

- Ta pikpdtepa maydkia koBovtal n
BpuppatiCovral taxutepa amd OTL Ta PEYAAQ.

- TpooBéoTe pEYaNUTEPEC TTOOOTNTES TPOPIUWY
0€ QUTO TO UMAEVTEP amd GTI O AANA
UMAEVTED — UTTOPEITE va TIPOOBETETE 2 éw¢ 3
KOUTTEG (475 wg 710 ml) k&Be popd avtiyia 1
kouna (235 ml).

Y€ piypata moMWY LAKWY, EEKIVAOTE TNV
avapién oty taxutta STIR () yia va
avapixBouv Kahd Ta UAIKE. 2T CUVEXEID
au€noTe TNV TaxUTNTa, GV lval anapaitnto.

- BePawBeite 611 katd TNV avauén Kpatdre To
KOTTaKL TNG KavAaTag.

« Edv 1o emBupeite, BYAATE TO KEVTPIKO TTWHA TOU
KAMaKIoV TNG KAVATAC YIa Va TIPOCBETETE LYPA
1) TTAYAKIA KATA TN AETOUPYIa TOU UIMAEVTED OTIC
TaxUtNTeg STIR (& ), CHOP (&) A MIX (4 ).

- Katd tn Aettoupyia og UPNAOTEPEG TAXUTNTEG
pE yEPATN KavaTta 1y OTav TO TEPIEXOHEVO
NG KavaTag eival (EoTo, va OTAATATE
N AEITOUPYIa TOU UMAEVTED Kal EMELTA va
TIPOCOETETE TA LAIKAL

+ STOAUOTAOTE TO UMAEVTED TTPIV
XPNOILOTIOICETE UAYEIPIKA EPYOAAEID HETTL
TNV Kavata. XpnolUOTIOIOTE ENAOTIKN
OMATOUAA YIa VA avaui&eTe Ta UAIKA udvo
OTaV TO UMAEVTEP Elval ATTEVEQYOTIOINLEVO
010 "0O". Mn XPNOILOTOLEITE TTOTE HAYEIPIKG
€PYQAEl0 OUTE OTTATOUAEC éca 0TV KavaTa
OTav TO HOTEP AEITOUPYEL.

- Edv eivat Suvatdy, agriote 1o (eotd payntod
VAl KPUWOEL TPV TNV AVAUIEN. ZEKIVAOTE
NV avapién (E0TWY TPOQWY 0TNV TAXUTNTA
STIR (& ). Au€riote TV TaxUtnTa 4v ival
anapaitnto.

- 'Otav avapyvuete {eotd vypd va Byalete
TO KEVTPIKO Mwpa-pelovpa Kat va
XPNOIHOTMOIEITE HOVO TNV TaXUTNTA
STIR (& ). Mnv TomoBeteite To Xépt oag
EMAVW OTO KATTAKL TNG KavAatag otav
avaptyvuete {eotd vypd.

+ 2TOUATACTE TN A&lToupyia Kal ENEYETE TV
TIUKVOTNTA TWV TPOPIWY Emerta amd Aya
OEUTEPONETTTA WOTE VA ATTOPUYETE VA TA
TIOATOTIOINOETE UTTEPBOAIKA.

NMwgva...

Emava@pépeTe GUMMTUKVWHEVO TIAYWHEVO XUUO
OTNV ApXIKN) TOU Katdotaon: a éva Ooxelo
175 ml GUUITUKVWUEVOU XUOU TTOPTOKAA, BAATE
TO XUHO Kal TNV avTioTolxn moodTnTta Vepou
otnv kavdra. K\eiote To kamdki kat avapi&te
otnv tTaxutnta MIX ( ) éwg 6Tou emtuyeTe
OOLOYEVEG piyHa, yia Tiepimou 10 éwg 15
OeuTEPOAETTTA.

Mo éva Goyelo 355 ml, BATe To Xupd Kat 1
Soxeio vepou otnv Kavata. KAe(oTe To Karmdkl
kat avapi&te oty Taxutna MIX () éwg dtou
EMITUXETE OUOIOYEVEG Uiypa, TTepimou 20 £wg
30 SeutepOAenTa. AVaKATEPTE Ta UMONOITTA 2
Soxela vepou.

Alalvoete apwpatiopévn {ehativn: PiEte
BpaoTtd vepd otnV Kavata, mMPooBEéoTe T
Cehativn. Bydhte To KeVTpIkO TWpa-uelovpa
kal avapiEre otnv taxutnta STIR (& ) éwg
&tou SlaAuBei n Ceharivn, yia riepimou 10 éwg 30
OeutepOerTa. MPooBEoTe Ta UMOAOITA LAIKA.

MNapacKeVACETE TPIKHATA AMO PMOKOTA 1y
KPAKEP: STIAOTE TA YA UMIOKOTA O KOUATIOL
OIOUETPOU TIEPITTOU 4 EKATOOTWV. XPNOILOTIOINOTE
TA LIKPOTEPA WMIoKSTa oMW eivall, TomoBeTrote Ta
otV KavATa. 1oV TPOTO Aertoupyiog PULSE (puse)
KAeloTe TO Kamdk! kal avapi€te otnv TaxutnTa
CHOP ( 4,), méovTag To MAKTPO OTIypIalag
AETOUPYIAG UEPIKES POPEC, TIEPITTOU YIa 3
OeUTEPOAETTTA KABE (pOPA, £WC OTOU ETITUXETE
NV embupnTr cuoTaon. XpnoIOTIOINOTE Ta
TPIHMOTA YIa va YapVIPETE TTAYWUEVO YIOOUPTL,
TIOUT(YKQ, 1 KOUTOOTA PEOUTWV.

M0 VO TTOPAOKEVACETE AEMTOTERA TPIUATA YIa
KPOUOTEG yla TITEG Kal YAUK, OTTACTE Ta KPAKEP

| TO IMIOKOTA OE KOUUATIA SIAUETPOU TTEP(TTOU

4 EKATOCTWV Kal TOTTOOETAOTE TA OTNV KAVATA.
>TOV TPOTIO OTiyulaiac Aerroupylag (Puse) KAeloTe TO
Kandk! kal avapi€te otny Taxutnta LIQUEFY ( &),
mECoVTag TO MANKTPO OTIyMIaiag Aertoupyiag
HEPIKEC POPEG WG OTOU ETITUXETE TNV EMOUUNTH
ovotaon, mepimou yia 20 éwg 30 SeutepOAenTa.

Napaokevdoete TpippaTa andé KPAKep:
AkolouBnote Tnv bia Stadikacia Omwe Kat yia
T UMIoKOTA. XPNOLHOTIOOTE yia yapviplopa ry
WG UAIKO O€ KUPLA TIATA KAl OE THATA ACKOVIKWV.

NMapaockeudoete Tpippata amd Pwpi: Koyte

T0 Pwii Og KopudTia SlapéTpou mepimou 4
ekatooTWv. AkohouBriote TV Gla Sadikaoia
OMWE KAl yIa TA YITIOKOTA. XPNOOTTOOTE Yia
YOpVIpIopa 1 WS UNIKO O€ KUPIA TIATA Kal OE TIATA
AAXQVIKWDV.



JUupBOUAEG yia To MmAévtep

Koypete @ppouTta kat Aayavikd: BéAte 2
KOUTIEC (475 M) XOVTPOKOUUEVWY GPOUTWVY N
AQXQVIKWY OTNV KAVATA. 2TOV TPOTIO OTIYHIaiag
AETOLPYIAG ( Puise ) KAEIOTE TO KATTAKI KAl QVOUIETE
otnv taxutnTa STIR (& ), mélovtag 1o MAKTPo
oTiyIaiag Aeroupyiag EPIKEC POpPES, TEP(TTOU yia 2
e 3 SeutepONeTTa KABE POPA, £WG GTOU ETITUKETE
TNV emBupnr cuoTaon,

MoAtomojoete ppouTa: Bakte 2 koumeg (475 ml)
PPOUTWV ard KovoépRa 1} BPacuévwy GpouTwy
otV Kavata. [NpocBéote 2 éwg 4 KOUTAAIEC TNG
ooumnag (30 éwg 60 ml) ppoutoxupd 1 vepd ava
kouma (240 ml) ppoUtwv. K\eioTe To kamdki Kal
avai&te otnv taxutnta PUREE (s%=) mepimou yia

5 €w¢ 10 Seutepolerta.

MoAtomomoete Aaxavikd: Bahte 2 koumeg (475 ml)
AAXQVIKWV amnod kovagpBRa 1y BEacéVwy AaxavIKiv
otnv kavata. MNpooBoTe 2 €we 4 KOUTONES TNG
oourag (30 éwg 60 ml) (wpd, vepo, 1 yaia ava
Kkoura (240 ml) Aaxavikwv. KAeioTe To Kamdki ka
avapi€te oty taxutnta PUREE (=) mepimou yia
10 éwc 20 SeutepdAenta.

MoAtomow\oete Kp€ag: BONTE TO HAYEIPEPEVO,
KOMUEVO Tg KUPBOUG, TOUPEPD KPEQC OTNV KAVATA.
MpooBEoTe 3 WG 4 KOUTOMEC TNG COUTTAG

(45 €we 60 ml) Cwpd, vepd, ri yaha avd kouma
(240 ml) kpéatog,. KheioTe To Kaméki kal avapicte
oty taxumta STIR () yia 10 Seutepdlenta.
JTAPATAOTE TN AEITOUPYia TOU UIMAEVTEP KAl
EVOTE TIC EOWTEPIKEC MAEUPEC TNG KAVATAG,
KA\eioTe TO KAMAKI KAl QVARIETE 0TV TaxUTNTa
PUREE (s=) yia 10 éw¢ 20 SeUTEPOAETTTA AKOUN,.

MoAtomonoete Kpépa ano Tupi kotatd
PIKOTA: Bahte TO TUPI KOTAT 1) TO TUPI PIKSTA
otnv kavdta. K\elote To kamdki kal avapi€te
otnv Taxutnta MIX ( ) éwc dTou emtiyete
OMOIOYEVEC WiyHa, Yla Tiepimou 25 €wg 35
OeUTEPOAETTTA. ZTAUATAOTE TN AlToupyia Tou
UIMAEVTEP Kal EVOTE TIC ECWTEPIKES TTAEVPEC TNG
kavatag. Edv eival amapaitnto, mpooBéoTe 1
KouTtaAld Tng counag (15 ml) amofoutupwpévo
yéAa avd koura (240 ml) Tuptov kotatd.
XPNOUOTIOINOTE TO WiyHa w¢ BAcN YIa VTITT Kal
KOEUES XAUNAWY ATTAPWV.

Avapiete uypd LAIKA Yia TIATA GTO QOVPVO:
Pi€te Ta vypd UAIkA oTnv kavata. KheioTe To
Kamdk kat avapi€te otny Tayutnta LIQUEFY ( &)
£W¢ OTOU Ta UAIKA avapixBolv Kahd, yia Tiepimou
10 éwg 15 Seutepoiemta. Pi€te To uypd piyua
EMAVW amod Tta NEA LAKA Kal aVAKATEPTE KAAA.

Agaipéoete Toug ofwAoug and (wuo Kpéatog:
Edv n odAtoa rj o {wudg Kpéatog oRwAIGoEl, Baite
Ta 0TV Kavdata. KAeloTe To Kamdki kal avaui€te
otV Taxutnta MIX ( ) éwe Gtou enmtiyete
OOIOYEVEC Wiy, Yia TEPTou 5 €wg 10 SeutepOAETTTaL.

Avapiete aleupl Kal uypd yia va "Sécouv"” Ta
UAIKA: BAATE TO aAeVpl Kal TO UYpO 0TNV KavaTta.
K\eioTe To Kamdki kat avap{&te otnv TaxuTnTa
STIR (&) £WG GTOU EMTUXETE OUOIOYEVEG MiyHa,
yla mep(mou 5 €w¢ 10 SeutepOlenta.

Napaockevdoete dompn odAtoa: Bahte yaha,
alevpl, Kat ahdTl, edv emBupeite, oTnv Kavata.
K\eiote TO Kamdaki kat avapi€te otnv Taxutnta
STIR (&) €wg &ToL Ta LAKG avapixBolv Kahd,
yla miepinou 5 éwe 10 Seutepdenta. Pite Ta
OTNV KATOAPOAA Kal HAYEIREPTE OTTWE CUVHABOWC.

Napaockeudoete (UUN YA TRYAVITEG I} PAPAEG
ano £TOIMO Miypa: BAATE TO piypa Kal Ta GAa
UAIKG 0TV Kavata. KAeloTe To Kamaki kat avapi€te
otnv Taxutnta MIX ( ) g &Tou Ta LAIKG
avapixBouv Kahd, yia 10 éwg 20 SeutepoAemTa.
JTAUATAOTE TN AEToUpYia Tou UMmAévTep Kat EVoTeE
TIC EOWTEPIKEC TTAEUPEG TNG KAVATAG,

Tpipete Tupi: KOYTE MOAU KPUO TUPI O KUBOUG
1,5 ekatootoU. BéAte £wc /5 kouma (120 ml)
TUPIOL OTNV KavdTa. KAEIOTE To Kamdki Kal
avapi€te otny Taxutnta LIQUEFY ( ) mepinou
yia 5 éwg 10 SeutepdAernta. Ta okAnpd TUpLg,
énwc n mappelava, aprioTe Ta VA AroKTHOOUV
Beppokpacia Swatiou, oTn cuvéxela avapicte
Ta oty TaxUtnTa LIQUEFY (&) via 10 wg

15 SeutepOlerTa.

NapackeuAoeTe KOUAKEP yla pwpd: Baite
apnta ma&padia Bpwpng otnv Kavata. STov
TEdMO oTyuiaiag Aerroupyiag (=) avapicte
otV taxutnta MIX ( ) wg GTou anokTricouv
Vv embupnTry ouoTtaon, mMéECoVTAg TO TIANKTEO
OTIyplaiag Aerroupyiag mepimou 5 popég, yia 2
€W 3 deutepdAenta kABe Popd. Mayelpéte
Onw¢ ouvABwC,

Napaockeudoete MASIKA TPOPN and
HAYEIPEUEVO PAYNTO: BANTE TO payelpEPéVO
@aynTéd otnv kavata. K\ioTe To kamdkt kal
avapi€re oty taxutnTa STIR (& ) yia mepimou
10 SeUTEPONETTTAL 3TN OLVEXEID avapiETe otnv
taxutnta PUREE (2%) yia mepimou 10 éwc 30
SeutepolemTTa.

Zémlupa Tng Kavatag tou MmAévtep: lepiote
TNV KAVATA PEXPL TN HEON UE XAlapd VEPO.
MpooBéoTe Nyeg oTayOVESG LYPOU TMAUG{HATOS
matwv. KAEIOTE TO KaATTAKI Kal avapiéte otnv
Tay0tnTa STIR (&) péxpl va kaBapicouv

ONEC Ol EMPAVELEG, Yia TIEPITTOU 5 éwe 10
OEUTEPONETTTA. ZEMAUVETE Kal OTEYVWOTE. A
AR PN KaBaplopd, umopeite va kabapioete Ty
KQVATa O€ éva auTOHATO TAULVTHPLO TATWV. [a
KOAUTEPA AMTOTEAECHATA, CLUVIOTATAL TO KATTAKI,
T0 Mwpa-peColpa, To KOAGPO acPANONG Kal

n diétagn TN Aemidag, kabwg kal o SAKTUAMOG
OTEYAVOTIONONG Va MAéVoVTal OTO XEPL.
YupBouleuteite TV evotnta Opovtida kat
KaBapiopdg, oehida 10.
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Eyyonon tou MnAévtep OIKIaKAG
Xpnon¢ tn¢ KitchenAid™

EMOKELAG Yia TNV emblopBwon
ENATTWUATWY OTO UAIKO

r| TN cuvappoAdynon. H
OUVTHPNON TTAPEXETAL ATTO
£€0UOI000TNUEVO KEVTPO
service tn¢ KitchenAid.

Adpkeia H KitchenAid ©a H KitchenAid Asv Oa
EyyUnong: MAnpwoel MNa: MAnpwoel MNa:
Tpletc MARpENg Eyyunon amo Tnv avtikatdotaon A. Emokevég otav
TNV NUEPOUNVia ayopdc. QVTOMAKTIKWVY 1) TV €pyacia 10 MmAévtep Sev

Xpnolgomoleital yia
(QUOIONOYIKH OIKICKA
Aettoupyia.

B.  ®Bopéc mou mpokaAovvTal
anod atuyripata,
UETATPOTEC, AavBaopévn
xpnon, katéxenon 1
eykatdotaon / Aettoupyia
mou Sev elval oUPEWVN
JIE TOUG TOTTIKOUG
NAEKTPOAOYIKOUG KWSIKEG.

H KITCHENAID AEN ANAAAMBANEI KAMIA EYOYNH lNA EMMEZEX ZHMIEZ.

Kévtpa Service

ONEC Ol £pyaoieg EMOKEVNG TIDETIEL VAl TTAPEXOVTAL
Tomikd amo kdmoto E¢ouciodotnuévo Kévtpo

Service tng KitchenAid.

EmkotvwvroTe pe 1o katdotnpa and 1o onoio
QyopAoATe TN CUOKEUN YIa VA 0aG YVWOTOMOI 0oLV
TO Gvopa Tou kovTvoTepou E€ouciodotnuévou

Kévtpou Service tn¢ KitchenAid.

14




ESuninpétnon Mehatwv

TnA: +30 210 9478122
®ag: +30 210 9415586
Service: +30 2109478773

Ap1Op6¢ TNAEPWVIKIG BorOglag oTo:
ABrva, Eppou 459 +30 210 3241504
©eooalovikn, TOWWoKA 26, +30 2310 220933,231388

~

L e —
KitchenAid

FOR THE WAY IT’S MADE."

® YApa katatebév tng KitchenAid, H.IMA.
™ Epmopikoé ofjpa tne KitchenAid, HIMA.
© 2009. Mg emeuAa&n MAVTOES SIKAIWHUATOG,

O1 TPodIaypaPES UTTOKEIVTAL O AANAYEC XWwPIC TTposidomoinan.

W10236556A

(6707AdZw709)
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